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3A OTJIMYHU PE3YINITATU

Bnarogapvm Bu, 4ye nsbpaxrte npoaykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a aa By npegoctasum
©e3ynpeyHa ekcnnoatauus B NpoabImMKEHNE Ha MHOMO FOAWHN, C MHOBATUBHW TEXHOMNOruU,
KOUTO MPaBsAT XMBOTA NO-NeceH — hyHKLMU, KOUTO HE MOXKETE Aa OTKpUeTe nNpu 0BUKHOBEHUTE
ypeaun. Mons, otgeneTte HAKOMKO MUHYTU 3a YeTeHe, 3a Aa u3BnedeTe Han-4obpoTo.
MoceTteTe Hawwsa yebcawT 3a:

BwxTe nonesHun ceBeTU 3a ynotpeba, OpoLuypu, OTCTpaHsiBaHE HA HEU3NPABHOCTY,
MHOpMaLs 3a CepBU3 1 PEMOHT:

www.aeg.com/support

Peructpuparite Bawusi npogykt 3a no-aobpo obcnyxeaHe:
www.registeraeg.com

KyneTe akcecoapu, KOHCymMaTVBM 1 OPUTMHaNHW pe3epBHY YacTu 3a Bawwms ypen:
www.aeg.com/shop
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AEG
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3a noseye peLenTy, CbBETU, OTCTPaHSIBAHE Ha HEWM3NPABHOCTU U3TerneTe NpunoxeHve
My AEG Kitchen.
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OBCJ1Y>)KBAHE HA KITMUEHTU

BuHaru nsnonaeavite opurmHanHm pe3epBHU YacTu.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OIACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynotTpebaTta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHnTe MHCTpYKUun. MNpounssoautensaTt
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NoBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBwiHa MHcTanayus unu ynotpeba. BuHaru apbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbMHO MSCTO 3a

cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHOCT 3a geua 1 Xxopa B HEpaBHOCTOUHO

noJioxeHue

- Tosu ypen moxe aa 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nuua ¢ HamaneHn ousnyecku,
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

CETUBHM N YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU Unun OT nrua 6e3 onnt n
Nno3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnageHne unn 6baaT
WMHCTPYKTMpPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckose. [eua noa 8-roguiiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce gbpxaT ganed ot ypeda, OCBEH ako He ca
nog NOCTOSAHHO HabnaeHue.

- [Jeuata Tpsibea ga 6baat nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM OMNAKOBKM Aaneye oT geua n n3xebpreTte
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Nnpasuna.
NMPEOYTMPEXOEHWE: MNaseTe geuata n goMmalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotu nnm koraTo
n3ctmea. VMima gocTbnHM YacTu, KOUTO ce HarpsieaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

- AKO ypeabT MMa yCTpOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, To
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

- [eua He TpsGBa ga M3BbPLUBAT NOYNUCTBAHE UNA
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

- To3swu ypepn e npegHasHa4vyeH caMo 3a roTBEHE.

- Tosu ypep e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.
Toaun ypen Mmoxe ga ce usnonsesa B opucu, ctam B XoTern,
cTan B MOTEN, KbLUM 3a rocTu 1 gpyrn nogobHn mecTa 3a
HacTaHABaHe, KbEeTO TOBa M3MNosi3BaHe He HaaBMLLaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.
Camo kBanuduuymnpaHo nuue Tpsbsa ga nHctanupa ypena u
Aa cmeHu kabena.
He nsnonseanTe ypeaa, npeauv Aa ro MHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.
[Mpeaun n3BbLPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NogapbXKKa,
N3Kn4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPM3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP U KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KINIYEH,
npeauv ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTIPEXOEHWE: Ypeabt n Herosute JOCTBIMHN YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 aa ce n3bsarea JOKOCBaHe Ha HarpsBalluTe ce
EenemMeHTN.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NN NOCTaBSAHE Ha akcecoapu UM CbAOBeE 3a NeYeHe.
i3nonaBanTe camo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a ga cBanuTe HocayuTe Ha padpTa, MbpPBO U3gbprnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHNA Kpan Ha
HOCaunUTe OT CTPAHUYHUTE CTeHU. [TocTaBeTe HocaunTe Ha
padTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocT.

He nouuncTtealite ypega ¢ napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTanHu CTbprasnkm 3a NoYncTBaHe
Ha CTbKMNOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa A0BeAE A0 CYYNBaHe Ha CTbKIOTO.
Mpean NMPONUTUYHO NOYNCTBAHE N3BAOETE BCUYKN
akcecoapu U NPeKOMepHU HaTpynBaHUSA/pasnmMBaHus oT
BbTPELIHOCTTa Ha doypHaTa.

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusa

& BHUMAHMUE!
Camo kBanudmumpaH YoBek MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypesa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.
He MOHTMpaWTe n He nsnonssanTe NOBPEAEH ypea.
+ CnepgBaliTe MHCTPYKUUWUTE 3a MHCTanupaHe, NpUnoXeHn KbM ypeaa.
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

* BwuHaru BHMMaBainTe, korato MecTuTe ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHnaru nsnonssainte
npegnasHn pbKaBuLmM U 3aTBOPEHN OOYBKU.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.

* MoHTupariTe ypeaa Ha 6e3o0nacHo 1 NoaxoasaLo MSCTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTe
N3NCKBAHUS.

* Tpsbea ga cnasBate MUHMMANHOTO Pa3CcTosiHME A0 APYrv ypeam 1 yCTponcTea.

+ [peawn oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTaTa Ha dypHaTa ce oTBaps
©6e3npobnemHo.

* YpenbT e 0bopyaBaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxgare. Tpsabsa fa ce u3nosnsea c
enekTpo3axpaHBaHETO.

* BrpageHuaTt ypen TpsibBa fa oTroBaps Ha usnckBaHusaTa 3a ctabunHoct Ha DIN 68930.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 578 (600) mm
(MvHumanHa BrcoYMHa Ha OTBopa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 Mm
[bn6ouynHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHaTa yacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 Mm
LnpuHa B npegHaTta YacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
OvnbounHa Ha ypena 567 Mm
[bnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 546 Mmm
ObnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1027 mm
MuHMmaneH pa3vep Ha OTBOpa 3a BeHTUnauums. 560x20 Mmm
OTBOp pas3nornoXeH B AonHaTa 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHMSA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 Mm
TbT € pasnosioKeH B AECHNSA bIbl HA 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHun BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4iecko cBbp3BaHe

& BHUMAHMUE!
PUck OT noxap unv ToKoB yaap.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpassAT OT KBanuduumpaH enekTpOTEXHUK.

YpennvT TpsbBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKN AaHHU Ca CbBMECTUMM C
eneKkTpuYecKknTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTta Mpexa.

BuHaru nsnonasaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He nanonssavite pasknoHWTENW UK agantepu ¢ MHOro BXOAOBE.

BHumaBaliTe fa He NoBpeauMTe 3axpaHBalLMs Lencen n 3axpaHealyus kaben. Ako
3axpaHBalymaT kaben TpsibBa Aa 6bae NogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa ObAe U3BBbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTte 3axpaHBalyute kabenu ga ce gobnwkasat 4o BpaTuykaTta Ha ypega unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0COBEHO KOraTo € BKIYEH UK KoraTo BpaTuykaTa e ropetia.
3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute n nsonupaxu vYactm Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TakbB HaYMH, Ye Aa He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa €QUHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauusTa.
YBepeTe ce, Ye WencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMNEH Cfef NHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbLT € pa3xfiabeH, He CBbp3BanTe 3axpaHBalus Liencen.

He n3gbpneanTe 3axpaHBallms kaben, 3a ga usknouute ypeaa. BuHaru nsgbpneante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

M3nonssaritTe camo npasBuiHW yCTPONCTBA 3a n3onauus: npeanasHn npekbceadm Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasutenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa Aa ce u3BaasT oT
dacyHrara), UsknouBaTenmn 1 KOHTaKTOpK 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

EnekTpuyeckata nHctanauus Tpsibea Aa uma usonuparlo ycTporcTBo, koeTo Bu nossonsisa
[4a U3KNYnTe ypeaa oT en. Mpexara npy BCUYKX Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
Tpsi6Ba Aa e ¢ WypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpeTe U3LANO BpaTnykaTa Ha ypeaa, Npeamn Aa CBbpXeTe 3axpaHBalums kaben Kbm
KOHTaKTa.

Tosu ypeq ce [oCTaBs € enekTpo3axpaHsallm wencen v kaben.

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, N3rapsiHusi, TOKOB yaap WUIv eKCrnosus.

He npomeHsaliTe npegHasHavyeHeTo Ha ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHMUTE OTBOPU He ca BokupaHu.

He ocTaBsiiite ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

M3kntouBaniTe ypega cnepf BCSKO M3MON3BaHe.

BbaeTte BHMMaTENHKW, koraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, [okato ypeabT pabotu. Moxe
[a nanese ropeLy, Bbaayx.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpW pbLe UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa BpaTa.

He nanonssarite ypeaa kaTto paboTHa NOBBbPXHOCT UMW MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEHME.
OTBapsanTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. M1anon3BaHeTo Ha CbCTaBKM C afikoXos MOXe
[a npeansBrka CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3AyX.

He nosBonsiBarite NCKpW UK OTKPUT NNaMbK 4a BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, korato oTBapsite
BpaTara.

He nocrtaBsiiTe 3ananMmm NpogykT UNn npeameT, KOMTO ca HAMOKPEHM CbC 3ananvMmm
npoaykTu, B 6nmM3oCT A0 ypeaa nnv Bbpxy Hero.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean un obesLBeTaBaHe Ha emanna:

— He NocTaBsiTe cbaoBe 3a oypHa UNu ApYru NpeaMeTn B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.

— He NoCcTaBsinTe anyMUHUEBO (DONMMO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B ropeLumst ypes.

— He MOCTaBsINTE BNaXkHN CbAOBE U XpaHa B Ypeaa, crnej KaTto NpUKIioYUTE C TOTBEHETO.

— 6baeTe BHMMATESHU, KoraTo MaxaTe U NocTaBsTe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTABaHETO Ha eMalina UM HepbXxagaemarta CToMaHa He OKa3Ba BIUSIHME BbPXY
paboTtaTa Ha ypeaa.

* W3nonseaiTe gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnNogoBuTe COKOBE NPUYMHSABAT NETHa,
KOMTO MoraT Aa obaat TpanHu.

* BwHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTuyka Ha ypeaa.

* Ako ypeObT e UHCTanupaH 3ag nperpaga ot meberneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lkag,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHArM ga € 0TBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
MoraT Aa ce akymynupaT TOMnuHa 1 Bnara, KouTo BNocneacTsue Aa noBpeasT ypeaa,
Wwkadha unv noga. He 3aTBapsiiTe nperpagaTa, oKaTo ypeabT He U3CTMHE HaMbiHO cnes
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTBaHe

A BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Unu nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nogapbXka nsknoyeTe ypeaa v n3BageTe Lerncena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHuTe naHenu aa ce cyynsr.

*  CwMmeHsaNnTe He3abaBHO CTHbKIIEHUTE NaHeNn Ha BpaTuykaTa, korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3NPaH CePBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaiTe, koraTo cBanste BpatuykaTa oT ypega. Bpatuykata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
mMaTtepwuan.

» [louncTeTe ypena ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasaTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npeameTy.

+ Ako n3nonseare cnpei 3a pypHa, crnegsante MHCTPYKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

2.5 [MMpoNUTMYHO NoYUCTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMU4eckn emmcum (nyLuek) B NUponnuTUyeH
PEXUM.

 [penu n3BbpLUBaHE Ha PyHKLMSATA 38 NUPOSIMTUYHO CAMOMNOYNCTBAHE N (PYHKLMSITA 38
nbpBa ynoTpe6a, Monsi OTCTpaHeTe OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa:
—  BCUYKV U3MULLHM XPaHWUTETHW OCTaTbLM, Macrno Unv pasnetu MasHuHM / oTnaraHus.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

— BCUYKM NOABWXHU NpegmMmeTn (BKJ'IIOHI/ITGJ'IHO CcKapu, CTPaHU4YHU WLUNHU N T.H., 4OCTaBEHU
C MpoAyKTa) 1 Nno-cneuuanyy BCUYKM Hesanensally TEHXEPW, TUraHW, TaBu, Nocyaa u
ap.

° I'IqueTeTe BHMMATENHO BCUYKN UHCTPYKLUUKU 3a NMUPOJTUTUYHOTO NO4YnUCTBaAHE.

» [eua He 6viBa Aa [0 ypeaa, AoKaTo TeYe NUPOTIUTUYHOTO NMOYNCTBaHE.

YpenbT cTaBa MHOTO ropeLy U oT NpeaHUTE OTBOPM 3a OXMNax4aHe Ce U3nycka ropeLy
Bb3AYX.

*  [pONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € onepaLusi C BUCOKa TeMMepaTypa, KOsiTo MoXe Aa
npeavaBMka 0CBOGOXKAABAHETO HA M3NAPEHNSI OT OCTATbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHM
martepvanu, NpenopbYNTENTHO € NoTpebutenuTe ga:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNauumsi No Bpeme ¥ crnes BCSKO NMPONIMTUYHOTO NOYMUCTBaHE.

— ocurypsit fobpa BeHTMNnauusi no BpeMe v crnef nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumManHa TemnepaTypa.

e 3a pas3nuka OT XopaTta, HAKOU NTUUN nnn Brievyrmn ca U3KIn4YnUTesIHoO YyBCTBUTENTHU KbM
noTeHUnanHm n3napeHunsa, KOUTo ce oTaendT Nno BpemMe Ha npoueca Ha no4yncTteaHe Ha
BCUYKM DYPHM C MUpOnn3a.

— [MNpemaxHaT BCUYKM JOMALLHYW XUBOTHK (0COBEHO NTMLWM), KOUTO ca B BNM30CT Ao ypeaa
no BpeMe Ha 1 crieq NMPOSIMTUYHOTO MOYMUCTBaHE U MbPBO U3MON3BaHe Npu
MakcvMmarnHa TemnepaTtypa Ha 4o6pe NpOBETPEHO MSCTO.

« MankuTe goMallHM MOGUMUM ChLLO MoraT Aa 6bAaT MHOTO YyBCTBUTENHU KbM NTOKanHUTE
NpOMeHN B TeMnepaTtypaTta OKOo BCUYKM PypHU C NMponunsa, korato nporpamara 3a
NUPONUTUYHO camomnoYncTBaHe paboTu.

* Hesanensawute NokpUTUS BbPXY TEHAXKEPU, TUraHU, TaBu, Npubopu 1 T.H., MoraT Aa 6vaat
noepeneHu no BpemMe Ha nMposiIMTMYHO NOYMCTBaHE NpU BNUCOKa TeMmnepaTtypa Ha BCUYKN
(hypHY C NMponmM3a u CblLo Taka MoraT Aa 6bAaT M3TOYHMK Ha HACKU HMBA Ha BPELHM
n3napeHus.

*  W3napeHus, nanbyueHn ot pypHU € NMponu3a / octaTbLm OT XpaHa, KakTo € onMcaHo, He ca
BPefHW 3a Xopa, B TOBa YWCIO AeLa 1 Xopa CbC 34paBOCOBHM Npobremu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

BHUMAHME!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

+ OTHOCHO NamnaTa(uTte) BbTpe B TO3W NPOAYKT U Pe3epBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa U3 bpKaT Ha EKCTPEMHM (OU3NYECKM YCIOBUS B
JOMaKUHCKM ypeau, kaTo Temnepatypa, Bubpaumm, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar nHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca npeaHasHaveHu
3a M3Mosi3BaHe B APYry MPUIIOKEHNS N HE Ca MOAXOASLLM 32 OCBETSIBAHE Ha NOMELLEHs B
[OMaKUHCTBOTO.

+ Tosu NpoayKT BKNOYBa CBETIIMHEH U3TOYHWK C KNac Ha eHepruitHa edekTuBHocT G.
* Ma3nonsBariTe camo namnu Cbe CblymTe crneyndukalmn.

2.7 O6enyxBaHe

+ 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C OTOPU3MPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.

* V3nonsBaiiTe camo OpuUrMHanHu pe3epBHu YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe Unu 3agyluaBaHe.
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

+ CBbpxeTe ce C 06LMHCKUTE BNacTu 3a MHpopmaums kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.
* W3knoueTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
+ V3BageTe 3axpaHBalwus en. kaben B 6nn3ocT 4o ypeaa 1 ro u3xBbpreTe.

i I'lpemaXHeTe OPBXKaTa Ha BpaTudkaTa, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe 3aknewBaHeTo Ha aeua, unn
AoMallHn ﬂIO6MMuM B ypeaa.

3. OMUCAHUE HA YPEOA

3.1 06w, npernen

LT

I:II‘

(~EE)
g @ E \%

L=

f’ﬁ/
BA & Haﬁ

KoHTponeH naHen

Konuye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

"He3no 3a BKkYBaHe Ha TepMocoHAaTa
HarpsBsaly enemeHT

Jlamna

BexTtunartop

Bogauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa
[Mo3numsa Ha ckapa

HEQQREQCOENR

3.2 Akcecoapu

CkapalpadpTt
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTU 1 NeYeHe.

s
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.

CbA 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe unu KkaTo cbp 3a c1>6V|paHe Ha

Ma3HUHa.

TepmocoHaa

3a n3mepBaHe Ha Temneparypara B xpaHara.

Teneckonu4yHun Bogauum
3a necHo nocTaBsHe 1 U3BaxgaHe Ha TaBuTe U

ckapara.

4. KAK OA BKITFOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 Mpubupawm ce Knro4oBe

3a pa usnonseaTte ypena, HaTucHeTe Krito4a. KnousT nanusa.

4.2 KoHTposeH naHen

CeH30pHVI noneTta Ha NnaHena 3a ynpaBrieHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kntoyva

ﬂ))

O
Bbp3o
Tarimep Harpsisa-
He

”?

TepmocoHaa

OK

N

¥

9
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

CeH30pHVI nosneTta Ha naHena 3a ynpaBrieHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kntoya

M3bepeTe hyHKUUS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BkIoYuTe pypHaTa.

3aB'preTe KIno4a 3a beHKLU/IVITe 3a HarpaBaHe B U3KNK4YeHa no3nyud, 3a Aa U3KnvmnTe cbypHa-

Ta.
KoraTto knioybT 3a oyHKUMMTE 3@ HarpsiBaHe e
HE'Z 3'—! B M3KITIOYEHa No3unuums, ekpaHbT cTaBa B pe-
XXWM Ha rOTOBHOCT.
o KoraTo rotBute, ekpaHbT NokasBa 3agageHuTe
=e:‘—!8 =E'D Temnepartypa, 4ac OT AeHs1 U APYT1 Hanu4Hu
onuun.
AC.CCeOEEo EkpaHbT ¢ MakcumaneH 6poii 3agageHmn yHk-
@ N) |_I‘.’I_I|_ll:ll_|°»““° umn.
g II:II_'-II_'I_I_I_I_Ig
N h:min:s
ROOw 3o &

MHauKaTopu Ha eKpaHa

& ¥ wl e >»>
3aknoyBa- Momouy npw ro- MouncteaHe Hactporikn Bbp3o HarpsiBaHe
He TBEHE
WUHaukaTto-
pv Ha Taul- Q ~ @ @
Mepa:

INlenTa pa HanpeAawbKa - 3a TemMmnepartypa unm 4ac.

WHpukaTop 3a roTBeHe ¢ napa

TepmocoHaa UHaukaTop
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

5. MPEOU NbPBA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo No4YncTBaHe

lMpean nbpBaTa ynotpeba nouncrete npasHaTa pypHa 1 3aganTe vac.

N
= S =
ot 0000

HactpoiiTe Tarimepa. HatucHeTe:

oK

5.2 HayanHo npeaBapuTesiHO 3aTonsifiHe

CTbnka M3BapeTe oT daypHaTa BCUYKN NPUHAONEXHOCTU U NOABWXHUTE ONOPU Ha CKapaTta.
1

3aTonneTe npeABapuUTeNiHO NpasHarta dypHa npeau nbpearta ynortpe6a.

g:n;nka 3apaiite MakcuManHara Temnepatypa 3a dyHkumsta: (.
OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 1 vac.
g"’"Ka 3apaiiTe MakcumarnHarta Temnepartypa 3a yHKumaTa: @

OcTtaBeTe hypHaTa Aa paboTtu 3a 15 MuH.

® or dypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama v AUM Mo BpeMe Ha NpeABapuTesiHOTO 3aTomnsIsHe.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

6. BCEKWOAHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 Kak aa HacTtpouTte: PyHKLMM HarpsBaHe

3anoyHeTe Aa roTBuUTe

Ctbnka 1 CTbnka 2
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

3anoyHeTe Aa rotBuUTe

Q~

B

Q~

C

3apaiite yHKUMSA 3a 3aTonnsHe. 3apaiite Temnepartypara.

FoTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, ye dhypHaTa e cTyaeHa.

Crtbnka 1 CTbnka 2 CTtbnka 3 Ctbnka 4

( \ ( \ OcrtaBeTe npasHa-

Ta pypHa ga 3a-
rpee npegsapu-

) TEMHO B NPOABLII-
XeHune Ha 10 MuHy-
Tu, 3a ga ce obpa-
W3bepete 3yBa Brara.
HanbrnHeTe peneda BbB BbTPeLU- yHkumsTa Ha | 3apaiite Tem- Moctasete 5 BbB
HOCTTa C YellMsiHa BOAA. 3aTonnsHe Ha nepatyparta. dypHarta.
napa.

@ MakcumanHaTta BMECTUMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He mbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BbTPELLIHOCTTa N0 BPEME Ha rOTBEHE MNK KoraTo (ypHaTa e ropelua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npuKno4u:

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3
3aBbpTeTe Koya 3a PyHK- OTBOpeTe BpaTata BHUMaTen- YBepeTe ce, Ye pypHaTa e
LuuTe 3a HarpsisaHe B U3KIto- Ho. OcBobopeHaTa BNaXHOCT cTyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa no3vuus, 3a Aa U3KIo- MOXe Aa NpeausBrKa nsraps- TbyHaTa Boga oT peneda
ynTe dpypHaTa. HWSA. BBB BbTPELUHOCTTA.

6.2 dyHKUMM 32 3aTONNsIHE
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTaHAapTHM d)yHKLl,VIVI 3a HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

)

lNopew Bb3ayx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha Tpy HUBa €HOBPEMEHHO U 3a CyLleHe Ha xpaHa. 3agante
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

TpaAULMOHHO ne-
YyeHe

3a neyveHe Ha TECTEHMW U MECHU XpaHun Ha egHOo HKUBO.

3a pobaBsiHe Ha BNaXKHOCT MO BpeMe Ha roTBeHe. 3a nosyyaBaHe Ha npa-
BUIHUA LBAT U XPpyrKaea Kopuyka rno BpemMe Ha nedeHe. 3a noseye coy-
HOCT Npwu NpeTonnsiHe. 3a KOHCEpBUPaHe Ha NOLOBE U 3eMeHYYLM.

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4veH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLn ¢ XpyrnkaBa O0JIHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NOnyroToBUTE XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTodu
C KOpUYKa Unm NponeTHW pynua).

Al

Me4yeHe c BNax-

®yHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi Mo BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo n3nonaeaTte Tasu yHKLUUS, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
MOXe Aa ce pa3nuyasa oT 3afjafeHata. Manonaea ce octatbyHaTta
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsisaHe Moxe Aa 6bde HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
MHdopMaLus BxTe rnaea ,BcekmaHeBHa ynotpeba”, 3abenexerte: MNeve-
He C BMaXHOCT.

vV 3a 3anuyaHe Ha TBHKM XpaHu Unu npennyaHe Ha xnso.

Mpun
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsHe
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
b()" 3a orpeTeHn 1 3a kadaBa Kopuyka.
Typ6o rpun
— 3a ga Bnesete B MeHtoTo: NomoLy npu rotBeHe, MNMovncteaHe, HacTporiku.
MeHio

6.3 Benexkun otHocHo: leyeHe ¢ BnaXXHoOCT

Tasn yHKkumMs Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITa 3a Kiac Ha eHepruinHa
edeKkTUBHOCT 1 ekoau3saliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrinacHo EN 60350-1.
BpaTata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOpPY MO BPEME Ha roTBEHe, Taka Ye pyHKuMsTa ga He
ce NpekbcBa 1 Aa ce rapaHTmpa, Ye pypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHepruinHa
e(PeKTUBHOCT.

KoraTo usnonssate Ta3u yHKLMS, NnaMnnykaTa aBToMaTU4HO ce usksoyuea cries 30 cekyHau.
3a UHCTPYKUMKM 3a roTBeHe BuXTE rnaea ,CbBeTn”, [NeyeHe ¢ BnaxHOCT. 3a 06LUM NpenopbKu
OTHOCHO NeCTEHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruiHa edpexktuBHocT, [NecTeHe Ha eHeprus.

6.4 Kak ga HactpouTe: NMomoLy npu roTrBeHe

Bcsiko sicTue B ToBa NoAMEHI0 Ma npenopbyMTenHa yHKUUa 1 Temnepatypa. MoxeTe fa
HacTpouTe Yaca 1 TemnepaTtypaTta o BpeMe Ha roTBeHe.

3a HAKOM SICTUA MOXe [ia FOTBUTE U CbC CTeneHTa, Npu KOATO ICTUETO € NpUroTee-
cregHoTo: HO:
*  TepmocoHaa * AnaHrne

* CpegHo n3neveHo
*  [lo6pe n3neveHo

Momouy Npu roTBeHe - U3NON3BaiiTe ro, 3a Aa NPUroTBsTe 6bLP30 AAAEHO ACTUE C HAaCTPOW-
KU no nogpasbupaHe:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
O O O @
E ol P1 - P45 OK
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

MomoLy Npu roTBeHe - M3Non3BanTe ro, 3a Aa NPUroTesiTe 6bP30 AaAEHO SICTUE C HAaCTPOM-

KU no nogpasbupaHe:

BnesTe B MeHIOTO.

M36epeTe MomoLy
npwv roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

Haruchere: OK

M3bepeTe acTueTo. [MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. Mo-
TBbPAETE HACTpOMKa-
Ta.

6.5 NMomoLly npu roTBeHe ¢ peuenTu

IlereHpa

TepmocoHaa HanuyeH. MNoctaBeTe TepmocoHaa B Hali-Aebenarta YacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agapeHata TepmocoHaa Temnepartypa e gocturHara, dpypHarta

Ce U3KI4Ba.

El

KonnyecTtBoTO BOAa 3a

dyHKUMUsITa 3a napa.

=

3arpeiite npeABapuTenHo ypHa npeau Aa sanodyHeTe ga roteute.

=

HuBo Ha ckapaTa.

Korato cpyHKUMSTa NpuUKnioYBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
FoBexno S
P1 FoBexpao ne-
4yeHo, anaH- ~ 40 MUH.
rne
P2 | Foeexao ne- 1-15« | #?E 2; raga 3a neuene
4eHo, cpeaHo n%pqua 04 3anbpxeTe MecoTo 3a HSKONKO MUHYTU ~ 50 MUH.
U3neyeHo aebenvHa B ropety, TuraH. [octaeete ro BbB yp-
-5cm HaTa.
P3 loBexpao ne-
YyeHo, gob6pe ~ 60 MUH.

nanevyeHo
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P4 | Mupxona, 180-220rp | #)[s][H 3; nevere Ha sictueto Ha ~ 15 Man.
CPefHo u3ne- | napue; nap- | ¢ a0,
eHa ;eTa c ”g' 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU
enmHa B ropety, TuraH. [octaeeTe ro BbB yp-
oM™ HaTa.
PS5 MNeueno/3any- 1.5-2kr VLl= 2; neyeHe Ha SCTVETO Ha ckapa | 120 M.
Ledo 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOSKO MUHYTU
rosexqq.oﬁ(oc- B ropeLy, TuraH. [lo6aeseTte Te4yHocT. No-
HOBHO pebpo, CTaBeTe ro BbB pypHaTa.
rOpeH Kpwbr,
nebena cnaHu-
Ha)
P6 MeyeHo ro-
B
€Xno, ~ 75 MUH.
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 | MeyveHo ro- /?H 2; raga 3a neuene
Bexpo, cpea- | 1-1,5kr; M3nonaBaiite No6GUMUTE C1 NOANPaBKY
HO usne4veHo nap4yeta ¢ WM CaMO COI M MPSACHO CMISIH Nunep. ~ 85 MU1H.
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 lMeyeHo ro-
BeXA0, nobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MUH.
(6aBHO roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MUH.
HO rOTBEHE)
P10 | ®une, cpeaHo 05 1 ] Vld= 2;:raBa 3a neveHe
M3MeYeHO D - 1,5k M3nonaeaiTte nobumuTe cv noanpaBku
nap4yera c ~ 90 MuH.
(6aBHo roTBe- Fé W CaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6cm B ropely, TuraH. MNocTaseTe ro BbB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
M3neyeHo
~ 120 MUH.

(6aBHO roTee-
He)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
Tenewko &
P12 | Meueno 08-15kr | #[2: neyene Ha sicrveto Ha ckapa ~ 80 MuH.
Tenewxo (Ha- nagqera c 4 M3nonasaiTte nobumuTe cv NoanpaBky.
np., nnewka) '2": enmHa [lo6aseTe TeyHOCT. MOKPUTO NeYeHo.
Cauncko & @
P13 | NeueH cBuH- 1.5-2xr /? E 2; neyeHa Ha sICTMETO Ha cKkapa ~ 120 muH.
CKku Bpar nnm Cnepn nonoeuHaTta OT BPeMEeTO 3a roTee-
nneuika He 06bpHETE MECOTO.
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /?EZ; TaBa 3a neyeHe ~ 215 MUH.
ceuHcko LTC M3nonsBaiTe nobymute cv noanpaBku.
Cnep nonoBmHaTa oT BpeMeTo 3a rotee-
He 06bpHETE MECOTO, 3a Aa NoJsy4Yn paB-
HOMEpeH 3MaTucCT LBsT.
P15 | Bondune, 1-1.5kn /? E 2; neyeHe Ha sICTMETO Ha cKkapa = 55 MuH.
npsicHo napuera c M3nonsBaiiTe nobvmute cv noanpaBKu.
pebenuHa 5
-6cm
P16 | CBUHCKM pe- 2 - 3 kr; us- E| 3: qLN6oK TMraH 90 MUH.
6pa nonssante [lobaBeTe TeuHOCT, 3a Aa NOKpueTe Ab-
cyposu, HOTO Ha sicTueTo. Crnep nonosmHaTta ot
CBUMHCKM pe- BpeMeTo 3a rotBeHe 06bpHETE MECOTO.
6pa c nebe-
nHa 2 - 3
c™m
Artewko &
P17 | Arnewxu Gyt 1.5-2kr; /'? E] 2; neyeTe SiCTMETO B TaBa 3a ne- | 130 Mun.
C KocT napyeta c yeHe
ue6%n(v:|':a 7 [obaseTe TeuHocT. Crep nonosuHaTa

OT BpemMeTo 3a roteeHe 0GbpHETE Meco-
To.

Mrnye meco &
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P18 | Usano nune 1-1.5km VLl= 2; L 200 MJT; Kaceporl B TaBa ~ 60 muH.
MpACHO 3a neyeHe
ManonssaiTte nobummTe cu NoAnpaBKu.
Cnep nonosuHaTa oT BpeMeTo 3a roTee-
He 06bpHeTe NUIeTo, 3a Aa Nony4u pae-
HOMEepeH 3MaTUCT LBsT.
P19 | MonoBwH nu- 0,5-0,8«kr /? E| 3 - TaBa 3a neveHe ~ 40 MUH.
ne ManonseaiTte nobumuTe cv NoAnpaBKu.
P20 | Munewkwu cpe- | 180 - 200 /0? E IE] 2; kapecon Ha ckapa ~ 25 MUH.
Hep rp. nap4e W3anonaeaiite nobumuTe cv NOANPaBKM.
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOSKO MUHYTU
B ropeLl TUraH.
P21 | MNMunewkwn OyT- - /0? |E| 3: TaBa 3a neveHe ~ 30 MuH.
eTa, npecHu AKO MbpBO MapuHoBaTe nuneLikuTe ByT-
YeTa, 3afaiiTe no-Hycka TemMneparypa v
roteeTe No-4baro.
P22 | Natuua, usna 2-3«r 7?5 2 neuene na sictneto Ha ckapa | ~ 100 muH.
ManonsgaiTte niobummTe cy NoAnpaBKu.
MocTaBeTe MECOTO B Cb/ 3a MNeYeHe.
Cref nonosuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 0ObpHeTe naTtuuaTa.
P23 | MNbeka, uana 4 -5kr /? E| 2: ALNGOK TUraH ~ 110 MUH.
ManonsgaiTte nobummTe cy NoAnpaBKu.
MocTaBeTe MecoTo B AbMboka TaBa 3a
nevexe. Crieq nomnosuHaTa oT BPEMETO
3a roteeHe oGbpHeTe rbekaTa.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr /? E 2; ckapa ~ 60 MUH.
13 ’
HU ManonssaiTte nobummTe cu NoanpaBku.
&> pp6a
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P25 | Usana puba, 0,5-1«r /0? E] 2 : TaBa 3a neyeHe ~ 30 MUH.
Ha rpun pnba HanbnHeTe pubarta ¢ macrno v u3nons-
BaiiTe NobummTe cu noanpasku 1 GUIKN.
P26 | ®wune ot puba - m E| 3: kacepon Ha ckapa 20 MUH.
M3nonaeaiTte nobumuTe cv NoanpaBky.
Cnagku neuunBa / peceptu % =]
P27 | Huinskenk . E 2; @ 28 cm dhopma 3a TopTa Ha 90 MuH.
ckapa
P28 HG:""KoB B E 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe 60 muH.
KewnkK
P29 | A6bnkoB - |E| 2; dhopma 3a naii Ha ckapa 40 MUH.
TapT
P30 | A6bnkoB nan - E| 2: &J 100 - 150 mn: @ 22 cm chop- 60 MyH.
Ma 3a nai Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr E| 3: QLNGOK THraH 30 MuH.
P32 | Lokonanosu ) = 2; 144 100 - 150 mn; topma 3a Mb- 30 muH.
Mbutn dVHM Ha ckapa
P33 | Keiik c xne6- - E| 2: hopma 3a 156 Ha ckapa 50 MUH.
Ha opma
3eneHuyuu/lapHUTYpU &) ?53 *
P34 | MNeyeHu kap- 1kr |E| 2 TaBa 3a neyeHe 50 MUH.
Tochu MocTaBeTe uenu kaptodu ¢ obenkata B
TaBa 3a neyexe.
P35 | Kaprodm c Twr E 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH.
koputka TVS 33 neveHe
M3non3sainTte nobumuTe cv NoanpaBky.
HapexeTe kapToduTe Ha napyeTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

HO3BbPHECTU
3bpHEHU/
pbXeHu/
TbMHMU XnNA60-
Be BbB op-
ma 3a xns6

E E] 2; &J 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
nocTtaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P36 | Mpunosahu 1-15k E] 3; TaBa 3a ne4eHe C NnocTaBeHa xap- 30 muH.
cmeceHu se- TUSA 3a neyeHe
neHyyum V3nonsBaiite nobumMmmute cv NoanpaBku.
HapexeTe 3eneH4yuuTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
MpaseHu ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr = 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
Tocu, 3ampa- ’
3eHu
OrpeTeHu, xns6 u nuua & & &
P39 | JNasans/Kace- 1-15«kr E| 2; kaceporn Ha ckapa 45 MUH.
pon c Hyanu ’
P40 | 3aneuyeHu 1-1,5«r E| 1: kacepon Ha ckapa 50 MUH.
KapTom ’
P41 MpscHa nuua, _ E E 2; lﬁj 100 mn; TaBa 3a nevyeHe c 15 MUH.
THHKa nocTaBeHa XapTusi 3a NeyeHe
P42 npgcua nuua, _ E E| 2; &J 100 mn; TaBa 3a nevyeHe c 25 MUH.
Aebena rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P43 | Kuw B E] 2; TaBa 3a NeYeHe Ha ckapa 45 MUH.
P44 BaIEaTaILIaﬁg- 0.8 kr E E| 3; &J 150 mn; TaBa 3a neveHe C 30 MU
Talban xns rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
3a 65an xnab6 e Heobxooumo noseve Bpe-
me.
P45 | Bcuuku nbn- 1kr 45 MUH.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

7. DYHKUUWUN HA YACOBHUKA

7.1 ®yHKUMM HA YaCOBHMKA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHue

Q

Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIIOYK Ce YyBa CUrHan.

STOP

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NPUKITIOYM Ce YyBa CUrHam u
dyHKLUMSTa 3a HarpsiBaHe crvpa.

@

OTnoxeH CTapT. 3a otnaraHe Ha cTapTa u/vnm Kpast Ha roTBEHeTO.

Bposy. MakcumymbT € 23 4. 1 59 MuH. Tasmn dyHKUMS He BUsie BbpXy

pabotarta Ha dypHarta.

3a ga BkounTe unu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

KW.

7.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak ga HacTpouTe: Yac oT geHoHoWMETo

CTtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

9

N

¥

3a fa npomMeHnTe Yaca oT AEHOHOLMETO,
Brie3Te B MeHI0TO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,
Yac oT geHoHoLMeTO.

HacTpolite YacoBHu-

Ka.

Haruchere: OK.

Kak pa HacTpouTe: Tanmep

Ctbnka 1

5

HatucHerte: @

CTtbnka 2

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

Nl

Hactporite Tanimep

Hatucnere: OK

TavimepbT @ 3anoysa Aa oTOposiBa BegHara.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak na HacTpoute: Bpeme 3a roTBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
\ e \ e
( \ Ha ekpaHa ce ( \
rnokassa:
0:00
N3bepeTe yHk- stop
LMa 3a 3aTonnsiHe HatucHeTe Hs- 3apaiite Bpeme- oK
1 HACTPOITE TeM- | womko muTu: ). TO 3a roTBEHe. Hatuchere: 2R
neparypara.
TalimepbT @ 3ano4ysa fa oToposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 Ctbnka Ctbnka 4 Ctbnka CTbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
[eHo- e
N36e- HoLLme- @
pere HatucHe- TO HacTpoii
_ pon- cTon Ha- HaTtuc-
(pV)I/:T'; T€ HsKOI- @ Te Bpeme | Hatuche- cTpoiiTe here:
4 KOMbTM: | CTAPT | 3aHava- Te: OK BpemMe
3a 3a- S z OK
(\D no. 3a Kkpai. :
Tonns- :
He.

TaimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

8. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

8.1 lNocTaBsAAHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHuTe ChLyo ca
yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepartsasa
M3Nb3BaAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Ckapal/pad:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu

Ha ornopuTte my.

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
Bkapavite TaBata mexay BogadmTe Ha

OropHUTE pencu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka

TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa MeXay BoAaunTe Ha
oropHUTE perncu, a pelleTbyHaTa ckapa

Ha BOga4nTe oTrope.

8.2 TepmocoHaa

TepmMocoHga- U3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHara.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C

Temnepatypata Ha dypHarTa.

/0?

TemnepaTypaTa B CbpLeBuHaTa.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

3a MakcuMmarnHo Ao6pu pe3ynTaTi Npuy roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca He nsnonssaiTe 3a Te4HU Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa
CbC CTaliHa TemnepaTtypa. ACTUS. oCTaHe B YMHUSATA.

HauuH Ha usnonssaHe: TepmMocoHaa

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.
1

2 Ta.

Ctbnka | 3apaiite yHKUMsATa HA 3aTOMMSIHE U ako € HeoBXoAMMO, TeMnepaTypaTta Ha dypHa-

CTbnka BbBegete: TepmocoHaa.
3

Meco, gomMaluHu NTULK 1 pMGa

Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubara, Nno Bb3MOXHOCT B
HaW-nNbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye noHe
3/4 ot TepmocoHaa € BbTpe B ACTUETO.

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa TOYHO B Cpe-
fAaTa Ha kacepona. TepmocorAa Tpsbea fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. Vianonseawnte

TBBbpAAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edpekra. M3-
nonssante pbba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a ga noa-
npeTe cunuKoHoBaTa ApbXKka Ha TepmocoHAa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa aa goctura

[OBHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.

|
B/

)

!

&

Ctbnka | Bkniovete TepmocoHaa B rHe3[0TO OT NpedHaTta cTpaHa Ha dypHaTa.
4 OwucnnesaT noka3ea TekylLlaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.

CTbnka
5

/? — HaTUCHEeTe, 3a Aa 3ajafeTe TeMnepatypara Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

CTbnka

6 OK . HaTWCHeTe, 3a Aa NoTBbLpAUTE.

KoraTo sicTMeTo JoCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHar. Mivarte

n3bop Mexay ToBa Aa cnpeTe UM Aa NPOLAbIIKATE Aa roTBuTe, 3a a ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka VM3BageTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3foTo U n3BageTte ICTUEeTo oT (pypHaTa.

7 /N BHUMAHME!

ChblUecTByBa PUCK OT N3rapsiHus, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLLy.
BHMMaBaﬁTe, KoraTto ro n3saxgate OT KOHTakTa U ro anMaXBaTe oT
XpaHaTta.

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUUWN

9.1 3akntouBaHe

Tasu dyHKUMS NpeaoTBpaTABA criyyaiiHa NnpomsiHa Ha paboTaTa Ha dpypHara.

BknitoueTe 1, Korato dpypHaTta paboTu - 3a4a€HOTO rOTBEHE NMPOLbIKABAa, KOHTPOIHUAT NaHesn e
3aKMOYEH.

BkntoueTe s, Korato pypHaTa e UsknioveHa - ypHata He Moxe Aia 6be BKIoYeHa, KOHTPONHUAT
naHen e 3aKsioyeH.

Te, 3a Aa BKIouMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa 8 U3KIoYKTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—!l QDOK - HATUCHETE U 3a4pbX- @OK - HAaTUCHETE U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

9.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or C'bO6pa)KeHVIF| 3a 6e3onacHocT cbypHaTa Ce U3KINK4Ba aBTOMATUYHO crne n3BeCTHO Bpeme,
aKO € BKIlo4eHa d)yHKLU/I;I 3a 3artonnsaHe, a HaCTpOI7IKI/ITe He Ca NPOMEHEHN.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C) @ (h)

250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO U3KINOYBaHE He AelcTBa Npu cnegHuTe dyHkumn: OcBeTneHne, TepMocoHaa,
OTnoxeH cTapT.

9.3 Oxnaxpgali BeHTunarop

KoraTo hypHaTa pa6GoT, OXNaxaalmuaT BEHTUNATOP ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpKa MOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3KMuMTe hypHaTa, BEHTUNaToOPbT 3a
oxnaxjaHe Moxe Aa NpoAabIku Aa paboTtu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.

10. MPENMOPBHKU U CBbBETU

10.1 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefaiiTe npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.
V3nonsBarite no3numaTa Ha TpeTns padT.

¥ O
N\

(°C) (min)
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55
3aneueHu kapTotu 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INa3ans 180 - 200 75-90
KaHenoxu 180 - 200 70-85
XnebeH nyamHr 190 - 200 55-70
Opwu3oB nyauHr 170 - 190 45 - 60
A6bNKOB Kelk ¢ NaHauWNaHoBa TopTa (Kpbrna 160 - 170 70 - 80
dopma 3a cnagkuium)
Bsin xna6 190 - 200 55-70

10.2 Ne4veHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpa)xaTemnHu CbAOBE.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

.~

Kynuuku 3a

TaBa 3a nMua Cba 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
conan
KepamunyeH
maTepuan TbMHUW, HeoTpa3sBa-
TBMHW, HeoTpa3sBaLLy TBHMHMW, HeoTpassBaLLm 8 cm "
28 cm gnameTsbp 26 cm gnameTbp -
anameTbp, 5 28 cm gnameTbp

Cm BUCO4YMHa

10.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUWN.

UHdopmaumsa 3a usnuteallm naboparopumn
ManuTtBaHus cbrnacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNeyveHe B nnuTKa TaBa

LY = «

\ (]

(°C) (min)

ManpguwnaHosa TopTa opely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
6e3 MasHuHa BEHTUNMP
ManpgnwnaHosa TopTa TpagvumoHHo neve- | 160 35-50 2
6e3 MasHuHa He
A6bnkos nau, 2 TaBn opely Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUNNP
A6bnkos nau, 2 TaBn TpagvumonHo neve- | 180 70-90 1
@20 cm He
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

@I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutun

M3nonsBante no3mumsaTa Ha TpeTusi padrT.

>R |

= D
(°C) (min)

MacneHku / Cnagkvwm Ha [opewy Bb3gyx/BeHTUnup | 140 25-40
npbYLm
MacneHku / Cnagkuium Ha TpaguunoHHO neveHe 160 20-30
npbYMUM, Nogrpevite npas-
HaTa dypHa
Manku kerikose 20 6pos/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunmp | 150 20-35
Tabna, noarpenTe npasHa-
Ta dypHa
Manku kerikose 20 6posi/ TpaguunoHHO neveHe 170 20-30
Tabna, noarpenTte npasHa-
Ta dypHa

@I’IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Bucksutun

%

(°C) (min)
MacneHku / Cnagkuiim [opeLy Bb3OyX/BEHTU- 140 25-45 1/4
Ha npbYMLn nvp
Marnku kerikose 20 6posi/ [opeLy Bb3AyX/BEHTU- 150 23 -40 174
Tabna, noarpente npas- nvp
HaTa dypHa
MaHguwnaHoBsa TopTta [opeLy Bb3ayx/BeHTU- 160 35-50 1/4

6e3 masHuHa

nvp
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PUXU U NOYUCTBAHE

@ELWIHW-IEH revn

E=u
3arpeiTe npasHaTa pypHa NnpeaBapUTENHO 3a 5 MUHYTH.

H))
punoBaiTe Ha MakcMMarnHara Temneparypa.

¢ = D e
N =
(min)
Toct pun 1-3 5
[oBexaa nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4
Mo cpefarta Ha BpeMeTo 3a
npUroTBsiHe
& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
11.1 BeneXkKn OTHOCHO NOYUCTBAHETO
< MouuncTeTe nNuUeBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna BoAa v ek npe-

napar 3a noYncTeaHe.

M3nonssanTe nouncTealy, pas3Teop, 3a Aa NoYncTuTe MeTanHuTe noBbPXHOCTU.

Mpenapatun
3a noumncrsa- | [loyncteTe neTHaTa c fiek noYMcTBaLL npenapart.

[MouncTBanTe BbTPELIHOCTTa cnef Beska ynotpeba. HatpynsaHus Ha MasHuHM
U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa AoBedat Ao noxap.

Dﬂ 0 z
A

He cbxpaHsiBanTe xpaHaTta BbB dypHaTa 3a noseye oT 20 muHyTw. MoacyLa-

BceknaHeBHa | gojire pypeluHocTTa Ha thypHaTa C Meka Kbpna cref Bcsika yroTpe6a.

ynoTtpe6a
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rPUXU U NOYUCTBAHE

MouncTBanTe NprHagnexHocTuTe Ha dpypHaTa cneq BCAKO NOM3BaHe v rv ocTa-

¢¢ , BSINTE Aja n3cbxHaT. 3nonssarite Meka Kbpna ¢ Tonna BoAa 1 nek novncraaly

224

npenapar. He nouncrearite NpuHaOnNexXHoCcTuTe B CbAOMUANHA.

Akcecoapu

He nouncTtBaiiTe HesanensaluTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYUCTBALLO cpefd-
CTBO UMW NpeaMeTyH ¢ ocTpy pbooBe.

11.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpelHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncTeTe peneda Ha BbTPELLUHOCTTA, 3a 4a OTCTPaHWTE OCTaTbLW OT BAPOBUK Cres roTBEHE

c napa.

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

Hanente: 250 mn 65n oueT B
peneda Ha BbTpeLUHOCTTa Ha
dypHaTa. N3nonsBarite mak-
cumym 6% ouet 6e3 fobasku.

OcraBeTe oueTa Aa pa3TBopu
oCTaTbYHUS BapOBWK Ha cTai-
Ha Temnepatypa 3a 30 MuHy-
™.

M3uncrete BBbTPELIHOCTTa C
TONNa BoA4a M MeKa Kbpna.

3a dyHkumATa: Hyucka BnaxHOCT noyncTBanTe dypHaTa Ha Bcekn 5-10 uukbna Ha rotBeHe.

11.3 HauuH Ha oTcTpaHsaBaHe: Onopwu Ha ckaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noynctuTe dypHara.

3 HOcaya Ha padpTa Ha ckapaTta
OT cTeHaTa U A usBagerte.

CTbnka
4

MocTaBeTe Hocauute Ha padTa
B obpaTHa nocnegoBaTenHoCT.
BagbpxawyTe WudToBe Ha Te-
neckonuyHuTe Bogayu Tpsioea
fa covart Hanpega.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe [a U3CTUHE.
Ctbnka | Vagbpnavite npegHaTta yacT Ha {
2 OornopuTe Ha ckapara oT cTpa-
HMYHaTa cTeHa.
Ctbnka | W3gbpnaiite 3agHaTta YacT Ha

1 —
/;‘}5
9

At

|

1T

Cel

‘ =3

11.4 HauyuH Ha nanonssaHe: NMMPONUTUYHO NOYNCTBaHE

MouncrteTe dypHaTa ¢ MMpPoNNTUYHO NOYNCTBAHE.
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PUXU U NOYUCTBAHE

/\  BHUMAHME!

Vima puck ot nsrapsHus.

AKO B CbLymsA WKad

e[JHOBPEMEHHO C Ta3n yHKUmMA. ToBa MOXe Aa NpuyvHM NoBpeaa Ha dypHaTta.

NPEAYNPEXAOEHUE!

“Ma MOHTUpaHW ApYrv ypeau, He rv uarnonasaiire

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

MakntoyeTe dypHaTa 1 ns-
YakainTe Aa U3CTUHe.

OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoa- MouncTeTe noaa Ha dypHaTa u
PV 1 NOABMXKHMU CKapW. BbTPELLHOTO CTLKIIO Ha BpaTaTta
C Tonsa Boaa, Meka Kbpra u
yMepeH noYncTeaLy npenapar.

nVIpOﬂVITM‘IHO novyumcreaHe

Crenka 1 Bneste B meHioTO: NMounctBaHe rrrr/
Onuusa BpemeTpaeHe
C1 - Jleko nouncteaHe 1h

C2 - HopmanHo nouncteaHe 1h 30 min

C3 - LianoctHo nouncreaHe 3h
Crobnka 2 OK _ HaTUCHeTe, 3a Aa n3bepeTte nNporpamMaTta 3a NoYnCTBaHe.
Crenka 3 OK _ watuchere, 3a [a 3anoyHeTe NoYNCTBaHETO.
Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTETE KIoYa 3a PYHKUUKUTE 3a 3aTOMMsHE Ha

U3KITYEHa No3nuust.

@ Mo Bpeme Ha no4ncTBaHETO NamnuykaTa Ha q)ypHaTa € U3KI4eHa.

Korato dypHaTa gocTurHe 3agageHata Temnepatypa, Bpatuykata ce 6rnokvpa. [lokaTto Bpatarta

Cce OTKN4KU, aucnnedaT nokassa: a

KoraTto uncreHeTo NPUKNYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns-
yakanTe oa U3CTUHE.

M3uncTeTe BbTpELLIHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELWIHOCTTA.
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rPUXU U NOYUCTBAHE

11.5 HanomMHsiHe 3a no4yncTBaHe

®ypHaTta Bu HanomHsA Kora Aa A NoYMcTUTE C MUPOJSIUTUYHO NMOYUCTBAHE.

3a Aa M3KNoYnTe HaNoMHsIHETO, BreaTe B
MeHto n nsbepete Hactpoiku, HanomHsHe 3a
noyncTBaHe.

af wura va ekpaHa 3a 5 cekyHau cneg BCSIKO
roTBEHe.

11.6 Kak ga npemMaxHeTe nu MOHTUparte: BpaTtuuka

MoxeTe na OTCTpaHUTE BpataTa N BbTPELUHUTE CTbKINEeHN NaHenu, 3a aa rm no4ncTuTe. EpOHT
Ha CTBbKINEeHUTEe NaHenn e pasnMyeH 3a pasnmimyHnuTe moaenu.

/\  BHUMAHME!
BpataTta e Texka.

A NPEOYNPEXOEHUE!
[NoaxoxaaliTe ¢ BHUMaHWE, KOraTo NOYMCTBATE CTHKIIOTO, 0OCOBEHO OKOMNO
pbboBeTe Ha NpegHus naHen. CTbKNOTO MOXe Aa Ce CYYNu.

Ctbnka | OTBOpEeTe BpaTtata Ususano.
1

CTbnka [MoBaurHeTe n HaTucHeTe 3a-
2 KpensawyuTe nocryeta (A) Ha
[BeTe NaHTW Ha BpaTuykara.

Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTuukaTa Ha pypHaTa A0 MbPBOTO Bb3MOXHO NOMOXEHWE 3a OTBapsiHe
3 (nog vrun ot okono 70°). 3agpbXTe BpaTUyKaTa OT ABETE CTPaHW U S OTCTpaHeTe OT
chypHaTa nog bron Harope. NoctaBeTe BpaTMyKkaTa C BbHLIHATA CTpaHa Hafony Bbp-
Xy MeKa Kbpra Ha cTaburiHa NoBbpXHOCT.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta
4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHW U HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBoboanTe e3u-
yeTo.

Ctbnka M3abpnanite pamkarta Ha Bpa-
5 TnykaTa kbm cebe cu, 3a oa s

n3sagure.

CTbnka XBaHeTe CTbKNEHUTE NaHenm
6 B FOPHUSA Kpan eanH no eaunH
1 ' U3BageTe Harope oT BO-
nauute.

Ctbnka | lNoyncreTe CTbKNEHUS NaHen
7 € BoAa u canyH. BHumartenHo
noAcyLleTe CTbKNeHns na-
Hen. He nouncTBarite cTbkie-
HUTE NaHenu B CbaoMusNHA
MalmHa.

Ctbnka | Cnep noyncrBaHe M3nbiHeTe
8 rOpHWTE CThMKN B o6paTHa

nocnenoBaTesiHOCT.

Ctbnka MocTtaBeTte NbPBO NMO-Mankna naHen, nocre no-rofieMnsa N BpaTtuykaTa.
9 YBeperTe ce, Ye CTbKaTa ca NoCTaBeHW Ha NPaBUHUTE MecTa, MHavye NOBbPXHOCTTA

Ha BpaTM4KaTa MOXe [ja nperpee.

11.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\  BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa moxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3ua- MaknoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbpXy
KaviTe, gokaTto pypHaTa ns- TpuyeckaTa Mpexa. ABHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.
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NopHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKNEHWA Kanak, 3a aa
—
1 ro usBagure. ﬁp
R\ k(f /
AN —
Ctbnka | [NoyncTeTe CTbKNEHUS Kanak.
2
Ctbnka | CmeHeTe KpyluKaTa c MOAXOASLLA KpYLUKa, ycToumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
3
Ctbnka | [locTaBeTe CTbKMEHUS Kanak.
4

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnuTre, akKo...

3a cnyyauTe, KOUTO NUMNcBaT B Tabnuuarta, Monsi, CBbPXXEeTe Ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3.

o=
—

[:] CDypHaTa He ce BKrro4Ba Uinu He 3arpsiea

Mpobnem MpoBepete ganu...

He moxeTe ga aktuBumpare unum pabotute ¢ dypHaTa e NpaBUHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
dypHara. 3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonns. ABTOMaTUYHOTO M3KMNIOYBaHE € AeaKTUBMPaHO.
dypHaTa He ce 3aTonns. Bpatata Ha chypHaTa e 3aTBopeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns. MpennasuTensT He e U3ropsarn.

dypHaTa He ce 3aTonns. 3awwmTaTta 3a geua e uskoyeHa.
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Y
KoMnoHeHTH

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

Jlamnunykata e nsknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKNIOYEHa.

Ilamnuykata He paboTtu.

Ilamnunykata e nsropsina.

TepmocoHnaa He paboTu.

LLlencenbT Ha TepMocoHAa € U3LANo BKapaH B
rHe3noTo.

@ KopoBe 3a rpeluka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTte panu...

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
3g0T0.

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa Unm 3akno-
YyarkaTa He e nospefeHa.

Err F102 BpataTta Ha cbypHaTa e 3aTBOpeHa.

Err F102 3aknoyankarta Ha BpaTtaTa He e NnoBpeaeHa.

00:00 VMmalle npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3afaii-

T€ 4ac OT AeHOHOoWHMeTOo.

AKO OMCNNenT nokassa KOA C rpeLuka, KOMTO He e yrnoMeHaT B HacTosilaTta Tabnuua, naknoveTte
npeanasuTens v crief ToBa ro BKMIOYETe HAHOBO, 3a [1a pectapTuparte dypHarta. AKo KOObT C
rpeLuka ce nosiBu OTHOBO, OGbpPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

2

MouncrtBaHe

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

BopaaTa 13TM4a OT BbTPELIHOTO OTAENEHME.

Mma npekarieHo MHOro Boa BbB BbTPELLUHOTO
oTaenexHve.
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12.2 laHHM 3a cepBU3HO 06GCNyXXBaHe

AKO HE MOXeTe ja HaMepuTe pelueHre Ha npobrema camu, o6 bpHeTE ce KbM TbproseLa cu

UNY KbM YMbIHOMOLLEH CePBU3EH LIEHTBP.

[laHHuTe, HEOBX0AMMM 33 CEPBU3HUS LIEHTBLP, Ca NOCOYEHN Ha TaberkaTa ¢ AaHHW. TabenkaTta
C JaHHY ce HamMupa Ha NpeaHaTa pamka Ha BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite

TabernkaTta ¢ AaHHU OT BbTPELUHOCTTa Ha (ypHaTa.

lMpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npopykt (PNC)

CepuieH Homep (S.N.)

13. EHEPTMMHA E®QEKTUBHOCT

13.1 UHcpopmauma 3a npoaykta n UHopmaLMoHeH nUCT 3a

npogykra*

VMe Ha gocTaBumk

AEG

VpeHTndukayma Ha mogena

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

MHaekc Ha eHepruiHa edeKkTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT

A+

KoHcymauwst Ha eHeprust npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLIMOHAMNEH PeXum

1.09 kWh/umkbn

KoHcymauysi Ha eHeprvisi npy cTaHA4apTHO HaToBapBaHe,
dopcupaH pexum Ha BeHTUnaTopa

0.69 kWh/uukbn

Bpoii kyxuHn

TONMAMHEH N3TOYHMK

EnektpuyecTtso

Cwuna Ha 3Byka

711

Tun dypHa

BrpageHa dypHa
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EHEPT'MNHA EOEKTUBHOCT

BPE556360M 35.0 kr

Maca
BPK556360M 35.0 kr

*3a EBponevickus cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - Jomalunu en. ypeawm 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHu, dypHu, ypHU Ha napa u
rpunose - HaunHu 3a usamepBaHe Ha ePeKTMBHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTaBalia

dypHaTa cbabpxa hYHKLMM, KOUTO BY MO3BOJISIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
eXXeJHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha pypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dpypHaTa paboTu. He otBapsinte
BpaTaTta Ha pypHaTa TBbpAe YecTo no BpemMe Ha roTeeHe. [NogabpxanTte ynnbTHEHUETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e Aobpe hukcnpaHo B CBOATA NO3MLUS.

M3nonaBaiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBaniTe npeasapuTenHo dypHarta, npean rotBeHe.

Korato npuroTBsATe HAKOSMKO SCTUSA HAaBEAHDBX, CBEXAalTe NHTepBaniTe Mmexay rotBeHeTo UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe c BeHTUNaTop

[Mpy Bb3MOXHOCT nsnonasante yHKUUNTE 3a rOTBEHE C BEHTUnaTop, 3a Aa nectute
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykata npoabikaeat Aa pabotart. Korato usknioumTe dypHara,
ANcnnesaT nokasesa octarbyHaTta TonnuHa. MoxeTe aa nanonssaTe Ta3u TONMAMHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato npogbmkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTW, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTta 4o MyuHuMyM 3 — 10 MUHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTbyHaTa TonnvMHa BbTpe BbB hypHaTa e Npoabiku Aa roTBu.

M3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Hait-HMUCKaTa Bb3MOXHa TeMrepaTypHa HacTpoiika, 3a fa U3nonaearte octaTbyHaTa
TONNMHa 1 Aa nogabpXaTte AcTusiTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TONMHA Unn
Temnepatypa ce nosiBaBa Ha gucnnes.

FoTBeHe ¢ U3KntoYeHa naMmnuyka

M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknousarite 8 camo, Korato umaTte Hyxga oT
Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssarte Tasu yHKUWs, NamnaTta aBTOMaTu4Ho ce uaknoysa cnef 30 cekyHau.
Moxe ga BknunTe namnuykaTa OTHOBO, HO TOBA AENCTBME e HaMarnun 04akBaHOTO
eHeprocnecTsaBaHe.
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14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHi0

Y

— - n3beperte, 3a ga Bnesete B MeHto.

MeHto cTpykTypa

LY
MomoLy Npu roTBeHe /f'

MouncteaHe rrrr/

Hactporiku @

N3bepete Me-

MoTBbpAETE Ha-

M3bepeTe Ha-

MoTBbpAETE Ha-

Ctbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
(’ e e
V| H | H | e
=& oK 01-012 oK
Hactporite

CTOMHOCTTa n

CTpOMKUTE

Ht0, HacTtporiku. cTpovikaTa. cTpowikaTa. cTpowikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTpowku
01 Yac ot geHoHowmeTo MpomsiHa 02 ApKocCT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha ByToHUTE 1 - Bunn 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - N3knto-
YeH 3BYK
05 Tepmoconga Oen- 1 - Anapma 06 Bposuy Bkn. / N3kn.
cTBMe n cTon
2 - Anapma
o7 OcBeTneHne Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 HanowmHsiHe 3a nouu- Bkn. / N3kn. 010 | Oemo pexum AkTnBMpAaLL
cTBaHe Kop;: 2468
011 | CodTyepHa Bepcus MpoBepka 012 | 3aHynsiBaHe Ha Ha- Ha/He
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15. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEOA

A%
Peuvknupaiite matepuanute cbe cuvsona &o. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepw 3a peuuknupaHeTo um. NomMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa cpefa un
YOBELLKOTO 3[paBe, KaKTo U 3a PELUKIMPAHETO Ha OTnagbLy OT EeNeKTPUYECKU N eNEKTPOHHU
ypeaun. He naxsbpnante ypeante, o3Ha4yeHn cbec cumonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHWSA MYHKT 3a peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLimMHcKa
cnyxb6a.
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SADRZAJ

ZA SAVRSENE REZULTATE

Hvala vam na odabiru ovog AEG proizvoda. Proizveli smo ga tako da dugo godina
besprijekorno radi, primjenom inovativnih tehnologija koje olak§avaju Zivot - funkcije koje
mozda necete pronaci kod obi¢nih uredaja. Odvojite nekoliko minuta na Citanje kako biste iz
njega izvukli ono najbolje.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rijeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.aeg.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registeraeg.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.aeg.com/shop

WO @

AEG Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG Kitchen.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& App Store - Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.

VAN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije

® Opce informacije i savjeti
Ekologke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

1. INFORMACIJE O SIGURNOSTL................ 43 3. OPIS PROIZVODA..........ccccerirrnrrrernnnnenns 49
1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba.....43 3.1 Opcipregled......cccoeeviveeeiiiiieeees 49
1.2 Opca Sigurnost........ccoccveviieeieeens 44 3.2 Dodatna oprema..........cccccevvveeeenne 50
2. SIGURNOSNE UPUTE..........cccceeimmrnnrnrns 45 4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI

PECNICU

2.1 Instalacija.......ccceeeeiiiiiieeiiieeees

2.2 Elektricni prikljucak...........c.cccenee. 4.1 Uvlacive tipke

2.3 Primjena.......ccccceeeviieeeeeniee e 4.2 Upravljacka plo€a.........ccccceeeveeenne
2.4 Odrzavanje i Ciscenje 5. PRIJE PRVE UPORABE..........

2.5 Potrebno je Cis¢enje.........ccccueennn.

2.6 Unutarnje osvjetlienje.................... 48 5.1 Pocetno Ciscenje....

2.7 Servis 5.2 Pocetno predgrijavanje.................. 52

2.8 Zbrinjavanje............cococeeiiieiiiennn. 49
42/744



INFORMACIJE O SIGURNOSTI

6. SVAKODNEVNA UPORABA.................... 53
6.1 Kako postaviti: Funkcije pe¢nice....53
6.2 Funkcije pecnice.........cccveeviueeeenn. 54
6.3 Napomene o: Vlazno pecenje........ 55
6.4 Kako postaviti: Pomo¢
pri Kuhanju..........ccccccoeeiiiiiiiiii. 55
6.5 Pomo¢ pri kuhanju s receptima..... 56
7. FUNKCIJE SATA........ e 61
7.1 Funkcije sata..........ccccoeeveeeeeiinenene 61
7.2 Kako postaviti: Funkcije sata......... 62
8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR................ 63
8.1 Umetanje dodatne opreme............ 63
8.2 Senzorza hranU........ccceeeeeeeeeeeeenn. 64
9. DODATNE FUNKCIJE.........corverriiiiccnnne 66
9.1 Blokiranje.......cccoeveveeeiiieeeeiiieene 66
9.2 Automatsko isklju€ivanje................ 66
9.3 Ventilator za hladenje................... 67
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST............ 77
13.1 Informacije o proizvodu i obrazac s
informacijama o proizvodu©................. 77
13.2 USteda energije.......cocveveirenneennns 77
14. STRUKTURA IZBORNIKA..........ccceverrnen 78
14.1 1zborniK.....c.oovviiiiiiiiiiiceee 78
15. BRIGA ZA OKOLIS...........coooovirinnn. 79

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tjekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vruéi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace.
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- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiS¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno Cis¢enje.

- Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

- Prije pirolitickog CiSéenja izvadite sav pribor iz pecnice i sve
naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti pecnice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucdu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata pecnice bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.
Ugradena jedinica mora udovoljavati zahtjevima stabilnosti prema normi DIN 68930.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 578 (600) mm
ria ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
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Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu utiénicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s vise uti¢nica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoiji li
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.
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Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju¢ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
Ovaj ureda;j se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

IskljuCite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStecenja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutra$njosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg ¢elika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kola€e. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploCe (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve plo€e i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢éenje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStec¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucCite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene plocCe vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!
Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili propadanje materijala povrsSine.
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SIGURNOSNE UPUTE

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprSivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢is¢enje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

+ Prije uklju¢enja funkcije Piroliticko samocisc¢enje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice

izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporuene s uredajem) te
posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

» Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko CiScenje.

» Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiScenje djeluje.

Uredaj postane vrué, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.

» Piroliticko CiS¢enje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje

dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:
— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog Cis¢enja.
— omogucéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.

» Zarazliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na mogucée dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iSéenja svih pirolitickih pe¢nica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog
¢iS¢enje i prvog koristenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrucju.

» Mali kucni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitiCkih pec¢nica kada je program pirolitickog samociS¢enja u radu.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., mozZe ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog CiS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

» Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pec¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

- Sto se tide zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.
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2.8 Zbrinjavanje

A UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili gusenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

* |IskopcCajte uredaj iz napajanja

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u

uredaju.

3. OPIS PROIZVODA

3.1 Opéi pregled

@_

BA B Haﬁl

El Upravijacka ploca

H Regulator funkcija peénice
H Zaslon

B Upravljacki okretni gumb
E Uticnica za senzor za hranu
[ Toplinski element

Zarulja

B Ventilator

E] Nosa¢ polica, uklonjiv

] Udublienje u unutrasnjosti
tE Polozaji polica
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KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4.1 Uvladive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.
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KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4.2 Upravljacka ploc¢a

Polja senzora na upravljackoj ploc€i

Pritisnite °k'e:‘;:§r'e9“'
Q- e
> Osvi- (
© § jetlje- Vli
) Brzo za- nje Senzor za OK
Tajmer - ;
grijavanje unu- hranu

tras-
njosti

Odaberite funkciju peénice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pe¢nice u iskljuéeni polozZaj i iskljucite pe¢nicu.

23

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju
isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje pode$ena
temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

B@EE:

EE?EEEEZ»DEMQ

Zaslon s maksimalnim brojem postavljenih

funkcija.
h:min:s
QRTw ¥ o &
Indikatori zaslona
& 3% o & »
Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji N
tajmera: Q STOP C/ @
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PRIJE PRVE UPORABE

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme.

Pokazatelj kuhanja na pari I<h)
Senzor za hranu indikator /‘?

5. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

5.1 Pocetno ciscéenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

%

e = C%
= | &
Z 00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Poéetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @
Pustite peénicu da radi 1 sat.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @
Pustite peénicu da radi 15 minuta.
@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se

prostorija prozracuje.
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SVAKODNEVNA UPORABA

6. SVAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

1. korak

Korak 2

N

=

N

C

Postavite funkciju zagrijavanja.

Postavite temperaturu.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pecnica hladna.

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
QQy | Qv
Prethodno zagrijte
praznu peénicu 10
&) °C min kako bi se

stvorila vlaga.
Stavite hranu u

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-
nite vodom iz slavine.

Podesite parnu
funkciju pecni-
ce.

peénicu.
Postavite tem-
peraturu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pecnica
jo$ vru¢a ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kada se zavrsi kuhanje na pari:

Korak 1

2. korak

Korak 3
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Kada se zavrsi kuhanje na pari:

nice.

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u polozaj is- Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
kljueno za isklju¢ivanje pec- vlaga moze izazvati opekline.

Provjerite je li peénica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

6.2 Funkcije peénice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za sus$enje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

Tradicionalno pe-
cenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

G

Niska vlaznost

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za vise so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

/&)

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

v

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
proljetnih rolada).

A
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.
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SVAKODNEVNA UPORABA

Funkcija pe¢nice Aplikacija
vev Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
?? police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

E Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ciéenje, Postavke.
Izbornik

6.3 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pe¢nica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

6.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. MoZete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu » Slabo peceno
« Srednje peceno
» Dobro pe¢eno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
) ) ) i
E \/\9 P1 - P45 OK
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Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Udite u izbornik.

Odaberite Pomoc pri
kuhanju. Pritisnite

OK.

Odaberite jelo. Pritis-
nite OK.

Stavite jelo u pecnicu.
Potvrdite postavku.

6.5 Pomo¢ pri kuhanju s receptima

Legenda

”?

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-

de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-

kljuéuje.

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

0

Prethodno zagrijte pe¢nicu prije pocetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
c¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg;4 | #?[Z]2; pekaé za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | vi, Stavite u pecnicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 | Odrezak, 180-2209 | A#2[uw][H 3 jelo peceno na mrei za ~ 15 min
srednje pecen | po komadu; pecenje
:‘";ke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
€scm vi. Stavite u pecnicu.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
PS Govede pece- 1.5-2kg VA= P? jelo pe¢eno na mrezi za pe- ~ 120 min
nje / pirjano Eenje
(glav_nokrebrlp, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugii vi. Dodajte tekucinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
[Ije, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 Govede peée- . /? IE‘ 2; pekac zapecivo
nje, srednje 1-15kg;4 | Koristite svoje omiljene zaéine ili jedno- _
peceno (sporo | 5cm,de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. ~ 85 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min
€eno (sporo
pecenje)
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- ] /P E 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-15kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- _
pecen (sporo 5-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 | Telece pece- 08-15kg | [y, jelo pe¢eno na mrezi za pe- ~ 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli Eenje ’
ka) komadi Koristite svoje omiljene zagine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P13 | Pecenasvi- 1.5-2kg VA= 2;jelo pedeno na mrezi za peée- | 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 Trgana svinje- 1,5-2kg /? E 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
tina LTC Koristite svoje omiljene zacine. Meso
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pe_(:einica, 1-15kg; 5 /'? E| 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- Eenje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2 - 3kg; E| 3: duboka tava 90 min
brica up otrljetletes Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
Janjetina @
P17 Janjc.aéi buts 1,56-2kg; 7 /? E| 2: jelo peeno na pekadu za pe- ~ 130 min
kosti - 9 cm debe- civo
li komadi Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.
Perad &
P18 | Cijelo pile 1-1,5kg; /?H 2: e 200 mi; siozenac na pe- ~ 60 min
svjeze kacu za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P19 | Polovica pile- 0,5-0,8 kg /0? E| 3 : pekaé za pecivo ~ 40 min
ta Koristite svoje omiljene zacine.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P20 | Pileca prsa 180-200g /'? E E] 2; slozenac na mrezi za pe- ~ 25 min
po komadu &enje
Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
P21 Pil_e(ii. batak, - /? E 3: pekaé za pecivo ~ 30 min
svjezi Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
P22 | Patka, cijela 2-3kg /? E| 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 100 min
¢enje
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.
P23 | Guska, cijela 4 -5kg /0? E 2: duboka tava ~ 110 min
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.
Ostalo
P24 | Mesna sStruca 1 kg /? E| 2. mreza za peéenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
&> Riba
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kgpo /? E| 2 : pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet B [E E 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti @ ==}
P27 | Torta od sira B E| 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P28 | Torta od jabu- . (=1 2; I 100 - 150 m; pekac za peci- 60 min
ka vo
P29 I:rt od jabu- - (=] 2; kalup za pitu na mrezi za pegenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - H2: ) 100- 150 mi: D 22 cmkaiup | 8O ™Min
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3: duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 COI;;?I?dni B E 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine 30 min
muttini na mrezi za peéenje
P33 | Kola¢ struca B E| 2; kalup za Strucu na mrezi za pece- 50 min
nje
Povrée / prilozi @ ?1@ %
P34 | Pecéeni krum- 1kg =2 pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekacé
za pecivo.
P35 | Kroketi kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 | Grilovano mi- 1-15kg | [=]3. pekac za pecivo oblozen papirom 30 min
jeSano povrée za pedenje
Koristite svoje omiljene zacCine. Narezite
povrce na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 | Pommes, 0,75 kg E| 3; pekaé za pecivo 25 min
smrznuti ’
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Gratini, kruh i pizza &7 =4
P39 | Slozenac la- 1-15kg = 2; sloZzenac na mrezi za peéenje 45 min
sagna / rezan-
ci
P40 Zapeégni 1-15kg E 1; slozenac na mrezi za pecenje 50 min
krumpir
P41 :’iz;a svjeza, _ E E 2; &J 100 ml; pekaé za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 (F;izbze: svjeza, _ E E 2; lﬁj 100 ml; pekaé za pecivo 25 min
ebela oblozen papirom za pecenje
P43 | Quiche ) E 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 B.a%u:;ttte/ Ib 0.8kg E E 3; &J 150 ml; peka€ za pecivo 30 min
:f'i ah albie- oblozen papirom za pecenje
Ikru Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
P45 | Sve zitarice / 1 kg E E| 2: o 150 ml; pekaé za pecivo 45 min

raz / crni kruh
sve zitarice u
kalupu za
kruh

oblozen papirom za pecenje / mrezom
za pecenje

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija

pecnice se zaustavlja.

@

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
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Funkcija sata

Aplikacija

©)

Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe
na rad pecnice.

Za ukljucivanije i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: I1zbornik,
Postavke.

7.2 Kako postaviti:

Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

Korak 1 2. korak Korak 3
1,
Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak

5

Pritisnite: .

2. korak Korak 3

Na zaslonu

\ N
se prikazuje: ( ) R~
0:00

Q

Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
Korak 1 Korak 2 3. korak 4. korak
N, N
( R -N- Na zaslonu se (  \ -N-
@ prikazuje:
0:00
STOP
Odaberite fun:( U1 Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice | postavi- L ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O. me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
Korak Korak 2 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
1
Na za- Na za-
N V2 | |
( \ Nz slonu (v \ e slonu se ( \ e
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat -=i=-
Odabe- o @ PO- . S zau- Postavi-
rite PI’ItISI’.IIte CETAK | Postavite | pritignite: STAVI te vriie- Pritisni-
funkciju nekoliko vrijeme !
oéni- ) odetka OK me zavr- | tg: OK_
p puta: \ . p : Setka.
ce.
@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice.

Pekaé¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Peka¢ za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pe€enje na
vodilicama iznad.

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

/0?

Temperaturu jezgre.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Za najbolje rezultate kuhanja:

temperaturi.

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte me-

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

S

4. korak | Ukopc€ajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak

/'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak | OK _ pritisnite za potvrdu.

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
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DODATNE FUNKCIJE

7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uticnice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprjec¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pec¢nica radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je pecnica iskljucena - pe¢nica se ne moze ukljuciti, upravljacka plo¢a je blokirana.

A OOK. pritisnite i drzite za uk- OOK. pritisnite i drzite za is-
ljuCivanje funkcije. kljucivanje.
Cuje se zvucni signal.

OOoK

@ 3x EI - blijeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko isklju¢ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pe¢nice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.
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9.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine peénice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.

10. SAVJETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.
Koristite treéi polozaj police u pecnici.

\/fl

(°C) (min)

Zapecena tjestenina 200 - 220 45 - 55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70-85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70 - 80
kalup za kolace)

Bijeli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci
Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

 ~

Tava za pizzu

Posuda za pecenje

Ramekin po-
sude

Kalup za flan
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Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm

Tamni, nereflektirajuci
Promjer 26 cm

Keramika
Promjer 8 cm,
visina 5 cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm

10.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje

Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.

@PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Pecenje u kalupima

¥ = O |k
\ =
(°C) (min)
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pece- 160 35-50 2
nje
Pita od jabuka, 2 kalupa Vruci zrak 160 60 - 90 2
@20 cm
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pece- 180 70-90 1
@20 cm nje
%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi
—J Koristite treéi polozaj police u peénici.
¥ = D
N =

(°C) (min)
Prhko tijesto / Prutici od tije- | Vruéi zrak 140 25-40
sta
Prhko tijesto / Prutici od tije- | Tradicionalno pecenje 160 20 -30
sta, prethodno zagrijte praz-
nu pecénicu
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%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX | [

(°C) (min)
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 20-35
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Tradicionalno pecenje 170 20-30

prethodno zagrijte praznu
pecnicu

@PE(ZENJE NA VISE RAZINA. Keksi

\/\

(°C) (min)
Prhko tijesto / Prutici od Vruéi zrak 140 25-45 1/4
tijesta
Mali kolagi, 20 po plitici, Vrudi zrak 150 23-40 1/4
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 35-50 1/4
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ROSTILJ

| — |
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.

H))
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

%

O I

(min)
Tost Rostilj 1-3 5
Govedi odrezak, okrenite na Rostilj 24 - 30 4

drugu stranu nakon proteka
polovice vremena

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene o ¢is¢enju

<

Sredstva za
CiS¢enje

Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu i bla-
gim deterdzentom.

Za ¢isc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Mrlje ocistite blagim deterdZzentom.

[

Svakodnevna
uporaba

Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

Ne Euvajte hranu u pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite
unutrasnjost mekanom krpom.
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oy Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
/_"/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-

Z24 | rilici posuda.

Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna
oprema

11.2 Kako odistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

Korak 1 2. korak Korak 3
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
u udubljenje u unutradnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: Niska vlaznost ocistite pec¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

11.3 Kako ukloniti: Nosaci police
Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji kraj police povucite da-
lie od boc¢ne stijenke.

3. korak | Straznji kraj nosaca police po- |

vucite dalje od boc¢ne stijenke i 1/ __.,/ E °
uklonite ga. 0 _L —

9 ‘2 I i

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto %1 |

obrnutim redoslijedom. I
Zatike za drzanje na sklopivim @,%H; ‘ % (
vodilicama morate usmijeriti pre- S
ma naprijed.

11.4 Nacin upotrebe: Piroliticko ¢iSéenje

Odistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

71/744



4

CISCENJE | ODRZAVANJE

A UPOZORENJE!
Postoji rizik od opek

lina.

& OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati ostecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz peénice i
uklonjive nosace polica.

Ocistite dno pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.
Piroliticko ciSéenje
1. korak Udite u izbornik: Ciséenje e
Opcija Trajanje
C1 - Lagano Cidc¢enje 1h
C2 - Normalno ciSéenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iSéenje 3h
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za ¢iScenje.
3. korak OK _ pritisnite za pocCetak €iScenja.
4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-
no.

@ Tijekom CiS¢enja svjetlo pecnice je isklju¢eno.

zaslonu se prikazuje: E

Kada je pecnica na postavljenoj temperaturi, vrata se zaklju€avaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutra$njost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.
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11.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

rm/ bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog ku-

hanja.

Za iskljuCivanje podsjetnika unesite Izbornik i
odaberite Postavke, Podsjetnik Za CiSc¢enje.

11.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih ploca
razli¢it je za razliite modele.

A UPOZORENJE!
Vrata su teska.

A OPREZ!
Pazljivo rukujte staklom, posebno oko rubova prednje plo¢e. Staklo se moze
razbiti.

1. korak | Potpuno otvorite vrata.

2. korak | Podignite i pritisnite stezne
poluge (A) na dvjema Sarka-
ma vrata.

3. korak | Vrata pecnice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°).
Vrata drzite s obje strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite
vrata s vanjskom stranom prema dolje na meku krpu na stabilnu povrSinu.

4. korak | Uhvatite oblogu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije
strane i pritisnite prema unu-
tra kako biste oslobodili kop-
éu.

5. korak | Povucite oblogu vrata prema
naprijed kako biste je uklonili.

6. korak | Drzite staklene ploce vrata za

gornji rub jedan po jedan i po-
vucite ih prema gore iz vodili-
ce.
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7. korak | Ocistite staklenu ploc¢u vodom
i sapunicom. Pazljivo osusite
staklenu plocu. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

8. korak | Nakon ¢iSc¢enja gore opisane
korake obavite obrnutim redo-
slijedom.

9. korak | Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom polozaju jer se u protivnom povrsina
vrata moze pregrijati.

11.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektrinog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pecnicu iz elektri¢- Na dno unutra$njosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Gornja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i
skinite ga.

\ = 7

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.
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12. RIESAVANJE PROBLEMA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije ukljucen u ovu tablicu obratite se ovlaStenom servisnom centru.

o=
—]

(. Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu.

Pecénica je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Pecnica se ne zagrijava.

Vrata pecnice su zatvorena.

Pecénica se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Pecnica se ne zagrijava.

Isklju€ena je funkcija roditeljska zastita.

Y
Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svijetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika€ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
utiénicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C2

Izvukli ste utika€¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.
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@ Sifre pogreski

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata pecnice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

&

Ciséenje
Problem Provjerite ako ...
Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti pe¢nice. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
pecnice.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) | s
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konven-
cionalni nacin rada

1.09 kWh/ciklus

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada
s ventilatorom

0.69 kWh/ciklus

Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Glasnoca zvuka 711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

BPE556360M 35.0 kg

BPK556360M 35.0 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.

Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i

rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

Peénica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom

svakodnevnog kuhanja.
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Uvijerite se da su vrata peénice zatvorena dok peénica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pec¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu pecnice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

14. STRUKTURA IZBORNIKA

14.1 I1zbornik

QN - |
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomoc¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje rrrr/ Postavke @
Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
l, N,

( \ AL ‘ AL
= OK 01-012 OK
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. . . . Podesite vrijed-
Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.
nik, Postavke. ku. stavke. ku.
oK
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljucen
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi 06 Tajmer prema gore Ukljuéeno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetljenje unutras- Ukljuceno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Podsjetnik Za Ciséenje | Ukljugeno / 010 | Demo nacin rada Aktivacijska $i-
Isklju¢eno fra: 2468
011 | Verzija softvera Provjera 012 | Resetiraj sve po- Da/Ne
stavke

15. BRIGA ZA OKOLIS

/Y
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.

79/744




OBSAH

PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicll nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par

minut ¢teni.
Navstivte nase webové stranky:

na:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

WO @

Zaregistrujte svUj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas

spotrebic:

www.aeg.com/shop
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dal$i recepty, rady a pokyny pro
i odstrariovani potizi.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach ziskate

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici

udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.
Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

& Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(® vgeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
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pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k ni
priblizovaly. Pfistupné ¢asti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebie by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napdjeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.
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VAROVANI: Pfed vymé&nou Zzarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotiebié a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankau.
Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebidi.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich stén
nejdFiv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym CiSténim vyjméte z vnitfku trouby veskeré
prislusenstvi a nadmeérné usazeniny/uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je téZky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a vhodném misté, které spliiuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfifky (minimalni vyska skfinky 578 (600) mm
pod pracovni deskou)
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Sitka skFifiky 560 mm
Hloubka skfiriky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni Gasti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrickeé siti

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

+ Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrc¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebie nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zivych ¢&i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroju.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
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Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zavrete dvifka spotrebice.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrckou a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

Pokud je spotiebic¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvitka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny oher.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

Pfi pe€eni viacnych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné §tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky spotiebicCe.

Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k nardstu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.
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+ Pred ¢isténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymeénite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

« PFi snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

+  Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

/\  VAROVANI!
V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypart).

» Pred pouzitim samodistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrafite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleji ¢i tuku.

— jakékoliv vyjimatelné predméty (véetné rostl, bocnich kolejnic¢ek, apod. dodanych spolu
se spotfebi¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.

» Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického Cisténi.

» Drzte déti z dosahu spotiebiCe béhem chodu pyrolytického ¢isténi.

V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

+ Pyrolytické CiSténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotdam mohou uvolfovat vypary
ze zbytkU potravin ¢i konstrukénich material(i, a zakaznik(m se proto ddrazné doporucuje
nasleduijici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonc&eni zajistit dobré vétrani.

* Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichZ tvorbé mize
dochazet b&hem Cisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického Cisténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvirata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

» Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmeény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.

» P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plech(, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

» Vypary uvolfované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Cloveéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
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POPIS SPOTREBICE

informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotiebiCe, obratte se na autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni Grady.

Odpoijte spotrebi¢ od elektrické sité.

Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotiebice a zlikviduijte jej.

Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

T

= =\

:
BA & Hmﬁ

El Oviadaci panel

H Voli¢ pecicich funkci

H Displej

B Ovladag

HE Zasuvka pro pecici sondu
[ Topné téleso

Osvétleni

B Ventilator

B} Zasouvaci miizka, vyjimatelné
] Viis vnitiku trouby

tEl Polohy mfizky
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekaé/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k mérFeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovladac se vysune.
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4.2 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu

Stisknéte

Otocte ovlada-
cem

O

Casovad

ﬂ))
Rychlé
zahrati

-B-

Osve-
tleni

”?

Pecici sonda

OK

9

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

— Kdyz je ovlada¢ pecicich funkci v poloze vy-
:e: jl-l pnuto, displej se pfepne do pohotovostniho re-
zimu.
o PFi pe€eni se na displeji zobrazuje nastavena
=e:‘—{D =E|D teplota, denni ¢as a dalSi dostupné funkce.
- oA E e Displej s maximalnim poétem nastavenych
N ] e e funkei.
-°BEAR'BARE;
h:min:s
QRTw S o &
Ukazatele na displeji
o % % & >»
Zamek Podporované Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati
Vareni
Ukazatele o
casovace: D SToP C/ @

Stavova lista — pro teplotu nebo cas.
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Ukazatel peceni v pare (ﬂ)
Peéici sonda kontrolka Vol

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

5.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

=] \F, % (
“2f j 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

5.2 Prvni predehriati

Pfred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.
Krok 1 Z trouby odstrante veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci @
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1

Krok 2

N

B

N

C

Nastavte pecici funkci.

Nastavte teplotu.

Peceni v pare

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
@ QN { QN Predehfejte prazd-
nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
0O,
) C tvoFeni vihkosti.

Vlozte jidlo do trou-

Naplrte vlis vnitrku trouby vodou z ko-

houtku.

Nastavte parni
pecici funkci.

Nastavte te-
plotu.

by.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokonéeni peceni v pare:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Troubu vypnete otocenim
ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

Opatrné otevrete dvirka. Uvol-
néna vihkost mize zpUsobit po-
paleniny.

Presvédcte se, ze je trouba
chladna. Odstrante zbyvajici
vodu z vlisu vnitiku trouby.

6.2 Pecici funkce
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Standardni pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
teplotu 0 20-40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni

ohrev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Nizka vihkost

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kfupavé klrky
béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
vafovani ovoce Ci zeleniny.

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
ho korpusu.

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovart do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

<]

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnittku trouby mGze lisit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
kové teplo. Mize dojit ke sniZzeni tepelného vykonu. DalSi informace nale-

Vlhvkzydnz:"ko- znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
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Pecici funkce Pouziti
E Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Nabidka

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavkl na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni zaviend, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejlspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuéeni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporugenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize b&hem
peceni upravovat.

U nékterych pokrmt muzete také péct po- Uroveni, na kterou je pokrm pfipraven:
moci:
» Pecici sonda *  Nepropecené

» Stfedné velké
» Dobre propecené

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-
mi:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

e
=
<
%k

ol P1 - P45 OK
Oteviete nabidku. Zvolte Podporované Zvolte pokrm. Stis- VloZzte jidlo do trouby.
Vareni. Stisknate OK. | knate tlagitko OK. | Potvrdte nastaveni.
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6.5 Podporované Vareni s recepty

Legenda

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilnéjsi ¢asti po-

krmu.

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

Mnozstvi vody pro parni funkci.

=

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

=

Poloha rostu.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotoveé.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
c¢ena
P2 | Hovézipete- | 1-1,5kg;4- /?E 2; plech na peceni _
né, stredné 5cmsilné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- |~ 50 min.
propecena kousky te na horké panvi. Viozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobre pro- ~ 60 min.
pecena
P4 Steak, stied- 180-220 g 22 [E 5 pedici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny na jeden ném rostu ’
k:ls;’3 ICTI‘( Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine platky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P5 | Hovézi pece- 1.5-2kg /7 H 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusena rostu
E(kvalltnldze’,-tfllrl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
?I" ,S%O k”' sal. te na horké panvi. Piidejte tekutinu. Vioz-
silny bok) te do trouby.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P6 Hovézi pece-
né, neprope- _ .
¢ena (nizkote- 75 min.
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez pee /‘? E| 2; plech na peceni
né, stredné 1-1 5 kg: 4— - ) ! PeLelll .
propeéena 5 ) IQ Povuzutoe sve oblibené kofeni net?o jedno- ~ 85 min.
(nizkoteplotni cm siine duse sl a ¢erstvou mletou papriku. Ma-
pedeni) kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfe pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.
teplotni pece-
ni)
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- _ .
teplotni pece- 75 min.
ni)
- B B /‘? E| 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1.5kg; | Pouzijte své oblibené kofeni nebo jedno-
propeceny | 5-6cmsilné | duge sul a erstvou mletou papriku. Ma- |~ 99 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 | Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
P12 | Telecipecené | 08-15kg; | #[=]3. pegici misa na tvarovaném bl
(napf. plecko) 4 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Veprové @ @
P13 | Pecené z ve- 1.5-2kg /?H 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rodtu
ﬁ: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P14 Tl:hané vepio- 1,5-2 kg /) E] 2: plech na pe&eni ~ 215 min.
véLTC Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni maso obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecene.
P15 | Kyta, erstva 1-1.5 "9? 5,_ /? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu
kousky | pousijte své oblibené kofeni.
P16 V’epFové ze- ?73 kg; pou- |E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka E'th Syr?"a’ Pfidejte tekutinu k zakryti spodni Gasti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby pe¢eni maso
ka veprova obratte
zebirka '
Jehnggi @
P17 | Jehnééisteh- | 1,5-2kg; 7- 2B 2. pecici misa na plechu na pe- | ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné Zeni
kousky | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni
maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kure 1-1 t5 kg; A5 2; |24 200 mi; zapékaci misana | 60 min.
cerstve plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P19 | Pulka kufete 0,5-0,8 kg /? E| 3 : plech na pe&eni ~ 40 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
P20 | Kufeciprsa 189_500 9 /’? E E] 2; zapékaci misa na tvarova- ~ 25 min.
Ea Jeden ném rostu
us Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P21 Kuf?ci stte'h- - /) E] 3: plech na pe&eni ~ 30 min.
na, cerstva Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-

vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.

P22 | Kachna, cela 2-3 kg /? E 2; pecdici misa na tvarovaném ~ 100 min.
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.

P23 | Husa, cela 4-5 kg /? E 2: hluboky pekaé ~ 110 min.
Pouzijte své oblibené koreni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby pecéeni husu obratte.

Jiné

P24 | Sekana 1 kg /? E| 2: tvarovany rost ~ 60 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.

&= Ryba

P25 | Cela ryba, gri- | 0,5-1kgna /} E| 2 : plech na pe&eni ~ 30 min.

lovana rybu Rybu napliite maslem a pouzijte své obli-

bené koreni a bylinky.

P26 | Rybifile ° [E E 3; zapékaci misa na tvarovaném 20 min
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

Sladké pecivo / dezerty |mwd==

p27 "I('v?’r?hovy . E 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.

olac ¢eni na tvarovaném rostu
P28 i’éaéb'eé"y ko- - (=] 2. lua) 100-150 mi; plech na pegeni | 60 min.

97/744



DENNi POUZiIVANI

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P29 | Jablecny ko- . [=] 2; forma na kolaé na tvarovaném ro- 40 min.
lac Stu
P30 iJéaéblecny ko- - E 2; s 100-150 mi; & 22¢m forma 60 min.
na kolaé¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3. hluboky pekaé 30 min.
cokoladoveé ’
susenky
P32 CO?IédOVé B E 2; &J 100-150 ml; plech na muffiny 30 min.
muttiny na tvarovaném roétu
P33 B':slkg’pvsll((y ° E| 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na 50 min.
chlebice tvarovaném rostu
Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?53 ’X‘
P34 | Pecené bram- 1 kg E| 2: plech na peceni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké kg E| 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 IGri!ované ze- 1-1.5kg E| 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.
enina papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
P37 Krok%ty, . 0,5 kg |E| 3: plech na pe&eni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg |E| 3; plech na pe&eni 25 min.
zmrazené ’

Zapékana jidla, chléb a pizza & & =2
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P39 Iv_as§gne I'du- 1-1.5kg = 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
Senalzapéka- Stu
na jidla s nu-
dlemi
P40 | Zapecené 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory Stu
P41 ::e':?"é pizza, _ E E 2; lﬁj 100 ml; plech na peceni 15 min
enka vylozeny pecicim papirem
P42 C,Trs,tVé pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; plech na peceni 25 min.
stina vylozeny pecicim papirem
P43 | Slany kola¢ B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
P44 Eagetfb/,r,ia' 0.8 kg ][= 3; L 150 ml; plech na peéeni 30 min.
zl ,1 fy vylozeny pecicim papirem
chie Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 9‘:'97{""5”, 1ke E E 2; &J 150 ml; plech na peceni 45 min
zltnyltmavy vylozeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebic¢ek

7. FUNKCE HODIN

7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny Pouziti

Q Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a pegi-

sTop ci funkce se vypne.
@ Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukonéeni peceni.
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Funkce hodiny Pouziti

@ Casovad. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema Zadny vliv na
provoz trouby. ;
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Q) Q0 t

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku

a zvolte Nastaveni, Denni ¢as. Nastavte hodiny. stisknéte: OK.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2 Krok 3

1, Na displeji se NV
I zobrazi: ( ) K
0:00

Q

stisknate: O. Nastavte Minutka Stisknate: OK.

@ Casovacé zaéne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Q

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: @

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nb

STOP

Nastavte dobu

Stisknéte: OK.

plotu. pfipravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N P2 1 - 1
( \ . pleji se ( \ I Na dis ( \ als
J zobrazi: J pleji se J
denni ’ zobrazi:
¢as -
)
N S vy-
Zvolte | Opakova- S2n | astave Stisknate: | PNOUT | Nooi® | qctne.
o X 5. | PNOUT N : Cas
pecicl né tiskné cas spu- OK ukonge- OK
funkci. te: O. sténi. : ni te: R

@ Casovaé zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurte mezi vodici listy drazek ro-
Sta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekaé:

Plech zasurite mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

8.2 Pecdici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.
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Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo- Nepouzivejte pro tekuté V prabéhu pfipravy musi zustat
vou teplotu. pokrmy. v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pripadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spicku Pecici sonda do stfedu masa Zasunte Spicku Pecici sonda presné do stfedu

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti. misy. Béhem pecéeni musi Pecici sonda drzet
Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
vsunuty do pokrmu. pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy

pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spicka Pecici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mizete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.
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DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

Pokud ji zapnete, kdyz trouba pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokraCovat a ovladaci panel
bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je trouba vypnuta, troubu nepujde zapnout a ovladaci panel bude zabloko-
vany.

AN OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x @ - blika pii zapnuti zamku.

9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpec€nostnich diivodd vypne.

(°C) @ (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.
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TIPY A RADY

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY
10.1 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.
Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené brambory 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
Ryzovy pudink 170 - 190 45 - 60
JableCny kolac z piskotového tésta (kulata do- 160 - 170 70 - 80
rtova forma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70

10.2 VIhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

Pecici Salky

Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
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TIPY A RADY

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Primér 8 cm,
vyska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

10.3 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

¥ = O | E
\ =

(°C) (min)
Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
Piskotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
Jable¢ny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2
na peceni, @ 20 cm
Jablec¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1
na peceni, @ 20 cm

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

XX | I

=]
—]

tésta, predehrejte prazdnou
troubu

()
(°C) (min)
Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
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TIPY A RADY

@PE(‘:EM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

XX | [

(°C) (min)
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskul na Horni/spodni ohfev 170 20-30

plech, predehfejte prazdnou
troubu

@PECEM NA VICE UROVNICH. Susenky

\/\

(°C) (min)
Maslové susenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehrejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4
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CISTENI

UDRZBA

GRIL

E=u
Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

%

O I

(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4
obratte

11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici pro-
stredky

Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

[

Kazdodenni
pouziti

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytk( jidel
muze zpUsobit pozar.

Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym
hadrem po kazdém pouziti.
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Prislusenstvi

stvi v mycce nadobi

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-

ostrych predméta.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo

11.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Nalijte do vlisu vnittku trouby
250 ml bilého octa. Pouzijte
maximalné 6% ocet bez ja-
kychkoliv pfisad.

Nechte ocet rozpustit usazeni-
ny vodniho kamene pfi poko-
jové teploté po dobu 30 minut.

Vnitfek trouby umyijte vlaznou
vodou a mékkym hadrem.

V pfipadé funkce: Nizka vihkost Cistéte troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

11.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény a vyjméte ji.

Krok 4

Drazky na rosty nainstalujte
stejnym postupem v opacném
poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

At

1 ——
/;Ft
9

|

T

I

11.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.
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CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!

>

Hrozi nebezpedi popaleni.

POZOR!

>

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka cCistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno pfisluSenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

Dno trouby a vnitfni sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi wl
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h
C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné ¢isténi 3h
Krok 2 OK _ stisknutim vyberete Cistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite isténi.
Krok 4 Po ¢isténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ Béhem c¢isténi je osvétleni vnitfku trouby vypnuté.

pleji zobrazeno: E

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, dvifka se zablokuji. AZ do odem¢eni dvifek je na dis-

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitrek trouby vytrete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré
zbytky.
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11.5 P¥ipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rm/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu

5 sekund.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte

Nastaveni, Pfipominka cisténi.

11.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za Gcelem ¢isténi demontovat. Pocet sklenénych panell se
li8i dle modelu.

VAN VAROVANI!

Dvitka jsou tézka.

A

POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevSim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo mlze prasknout.

Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevieni (pfiblizné do Uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhdru od trouby. Dvitka polozte vnéj-

§i stranou dolt na mékkou latku na rovné podloZce.

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlac¢enim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

111/744




ODSTRANOVANI ZAVAD

Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Krok 8 Po ¢&isténi provedte vySe uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vlozeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-
vrch dvifek prehfivat.

11.7 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANi!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnittku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej. S—

=

N

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Dvirka trouby jsou zavrena.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Détska bezpecnostni pojistka je vypnuta.

Y
Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zZarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguije.

Zastréka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
suvky.

@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Chyba C3 Dvitka trouby jsou zaviena nebo neni rozbity
zamek dveri.

Chyba F102 Dvitka trouby jsou zaviena.
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ENERGETICKA UCINNOST

@ Chybové kédy

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-
tujte autorizované servisni stredisko.

&

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnittku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitrku trouby je pfilis mnoho vody.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) | e

Vyrobni islo (PNC) e

Sériové Cislo (S.N.) s

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele AEG

BPE556360M 944188664

Oznaceni modelu BPK556360M 944188665
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ENERGETICKA UCINNOST

Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni 1.09 kWh/cyklus
ohrev

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.69 kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba

BPE556360M 35.0 kg
Hmotnost

BPK556360M 35.0 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méreni vykonu.

13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvifka trouby pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.
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Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

N —
— - zvolte pro zadani Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni ¥ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
1, N,
( N AL ‘ AL
J Q O\
<]
— OK 01-012 OK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknéte OK.
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tladitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty
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STRUKTURA NABIDKY

Nastaveni
05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a 06 Casovad Zap/Vyp
vypnuti
2 — Alarm
o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahfati Zap/Vyp
09 Pfipominka cCisténi Zap/Vyp 010 | Rezim demo Aktivacni kéd:
2468
011 | Verze software Kontrola 012 | ZruSit vSechna na- Ano/Ne
staveni

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A
Recyklujte materialy ozna¢ené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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INHOUDSOPGAVE

VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om jarenlang
onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het leven eenvoudiger
maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft. Neem een paar minuten de

tijd om het beste uit het apparaat te halen.
Ga naar onze website voor:

informatie:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

WO @

AEG
U
#  Available on the A\, GETITON
V[} @& AppStore }/’ Google Play

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-

Registreer je product voor een betere service:

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:

Voor meer recepten, tips, probleemoplossing My AEG Kitchen app.

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de volgende
gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.
VAN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie

® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE...........cc0vuen 119

1.1 De veiligheid van kinderen en
kwetsbare personen.............cccceee. 119
1.2 Algemene veiligheid..................... 120
2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN............ 121
2.1 Installeren........ccccoovveeiiiiiinns 121
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor

toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
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instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als die in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik in een
binnenomgeving.

- Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgastenhuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik niet
hoger is dan (gemiddeld) huishoudelijk gebruik.

- Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze
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vervangen teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te
voorkomen.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.
Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het opperviak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

- Verwijder voor pyrolytische reiniging alle accessoires en
overmatige afzettingen/morsingen uit de ovenruimte.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

WAARSCHUWING!
Alleen een erkende installatietechnicus mag het apparaat installeren.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd apparaat.
» Volg de installatie-instructies die zijn meegeleverd met het apparaat.

Pas altijd op bij verplaatsing van het apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten schoeisel.

» Trek het apparaat nooit aan de handgreep van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en geschikte plaats die aan alle installatie-eisen
voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere apparaten en units in acht.
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» Controleer, voordat u het apparaat monteert, of de ovendeur onbelemmerd opengaat.

* Het apparaat is uitgerust met een elektrisch koelsysteem. Het moet worden gebruikt met de
elektrische voeding.

» De inbouweenheid moet voldoen aan de stabiliteitsvereisten van DIN 68930.

Minimumhoogte kast (Minimumhoogte kast onder 578 (600) mm
werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant van het apparaat 594 mm
Hoogte van de achterkant van het apparaat 576 mm
Breedte van de voorkant van het apparaat 595 mm
Breedte van de achterkant van het apparaat 559 mm
Diepte van het apparaat 567 mm
Ingebouwde diepte van het apparaat 546 mm
Diepte met open deur 1027 mm
Minimumgrootte ventilatieopening. Opening ge- 560x20 mm
plaatst aan de onderkant van de achterzijde

Lengte netvoedingskabel. Kabel wordt in de rech- 1500 mm
terhoek van de achterzijde geplaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

& WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en elektrische schokken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten door een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op een geaard stopcontact.

» Zorg ervoor dat de parameters op het vermogensplaatje overeenkomen met elektrische
vermogen van de netstroom.

» Gebruik altijd een juist geinstalleerd schokbestendig stopcontact.

» Gebruik geen adapters met meerdere stekkers en verlengkabels.

» Zorg dat u de netstekker en het netsnoer niet beschadigt. Indien de voedingskabel moet
worden vervangen, dan moet dit gebeuren door onze Klantenservice.
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Laat de stroomkabel niet in aanraking komen met de deur van het apparaat of de niche
onder het apparaat, met name niet als deze werkt of als de deur heet is.

De schokbescherming van delen onder stroom en geisoleerde delen moet op zo'n manier
worden bevestigd dat het niet zonder gereedschap kan worden verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact als de installatie is voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.

Als het stopcontact los zit, mag u de stekker niet in het stopcontact steken.

Trek niet aan het netsnoer om het apparaat los te koppelen. Trek altijd aan de stekker.
Gebruik enkel correcte isolatievoorzieningen: stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een isolatieapparaat bevatten waardoor het apparaat volledig
van het lichtnet afgesloten kan worden. Het isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3 mm.

Sluit de deur van het apparaat volledig voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

Dit apparaat wordt geleverd met een stekker en een netsnoer.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel, brandwonden, elektrische schokken of een explosie.

De specificatie van dit apparaat niet wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet onbeheerd achter.

Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

Wees voorzichtig met het openen van de deur van het apparaat wanneer het apparaat in
werking is. Er kan hete lucht vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte handen of als het contact maakt met water.

Oefen geen druk uit op de open deur.

Gebruik het apparaat niet als werkblad of als opslagoppervlak.

Open de deur van het apparaat voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten met alcohol kan
een mengsel van alcohol en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in contact met het apparaat komen wanneer u de deur
opent.

Plaats geen ontvlambare producten of artikelen die vochtig zijn met ontvlambare producten
in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email te voorkomen:

— plaats ovenschalen of andere voorwerpen niet rechtstreeks op de bodem van het
apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en voedsel in het apparaat nadat u klaar bent met
koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of bevestigen van accessoires.
Verkleuring van het email of roestvrij staal is niet van invloed op de werking van het
apparaat.
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Gebruik een diepe pan voor vochtige taarten. Vruchtensappen veroorzaken vlekken die
permanent kunnen zijn.

Kook altijd met de deur van het apparaat gesloten.

Als het apparaat achter een meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan voor
dat de deur nooit gesloten is als het apparaat in werking is. Warmte en vocht kunnen achter
een gesloten meubelpaneel ophopen en schade aan het apparaat, de behuizing of de vioer
veroorzaken. Sluit het meubelpaneel niet tot het apparaat compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel, brand en schade aan het apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld. Er bestaat een risico dat de glasplaten kunnen
breken.

Vervang direct de glazen deurpanelen als deze beschadigd zijn. Neem contact op met een
erkend servicecentrum.

Wees voorzichtig als u de deur van het apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

Reinig het apparaat regelmatig om te voorkomen dat het materiaal van het opperviak
achteruitgaat.

Maak het apparaat schoon met een vochtige zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen schuurmiddelen, schuursponsjes, oplosmiddelen of
metalen voorwerpen.

Volg als u een ovenspray gebruikt de aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Pyrolytische reiniging

WAARSCHUWING!
Risico op letsel / Brand / Chemische uitstoot (dampen) in pyrolitische modus.

Voordat u de pyrolytische zelfsreinigingsfunctie of de functie Het eerste gebruik uitvoert,
moet u eerst de volgende items uit de binnenkant oven verwijderen:

— eventueel grote hoeveelheden etensresten, olie of gemorst vet / afzetttingen.

— eventueel verwijderbare objecten (inclusief plateaus, zijrails, etc., die met het product
zijn meegeleverd), in het bijzonder potten en pannen met antiaanbaklaag, ovenroosters,
kookgerei, etc.

Lees zorgvuldig alle instructies voor pyrolytische reiniging.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat als de pyrolytische reiniging in werking is.

Het apparaat wordt erg heet en er komt hete lucht uit de ventilatieopeningen aan de

voorkant.

Pyrolytische reiniging wordt uitgevoerd onder hoge temperaturen waarbij er rook van

kookresten en constructiematerialen kan komen. Daarom gelden de volgende

aanbevelingen voor consumenten:

— zorg voor goede ventilatie tijdens en na elke pyrolytische reiniging.

— zorg tijdens en na het eerste gebruik bij maximumtemperatuur voor voldoende
verluchting.

In tegenstelling tot mensen, kunnen bepaalde vogels en reptielen zeer gevoelig zijn voor

mogelijke rookgassen die tijdens het reinigingsproces van alle pyrolytische ovens worden

uitgestoten.
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— Houd huisdieren (met name vogels) uit de buurt van het apparaat tijdens en na de
pyrolytische reiniging en gebruik eerst een programma bij maximale temperatuur in een
goed geventileerde ruimte.

» Kleine huisdieren kunnen ook zeer gevoelig zijn voor de plaatselijke temperatuurwijzigingen
in de nabijheid van alle pyrolytische ovens wanneer de pyrolytische reiniging in werking is.

* Anti-aanbaklagen in potten en pannen, schalen, keukengerei, enz. kunnen worden
beschadigd door de hoge temperatuur van het pyrolytische reinigingsproces van alle
pyrolytische ovens en kunnen mogelijk ook kleine hoeveelheden schadelijke gassen
veroorzaken.

* Rookgassen die vrijkomen uit alle pyrolytische ovens / kookresten zoals beschreven, zijn
niet schadelijk voor mensen, inclusief kinderen of personen met medische aandoeningen.

2.6 Binnenverlichting

& WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit product en reservelampen die afzonderlijk worden
verkocht: Deze lampen zijn bedoeld om bestand te zijn tegen extreme fysieke
omstandigheden in huishoudelijke apparaten, zoals temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over de operationele status van het apparaat. Ze zijn
niet bedoeld voor gebruik in andere toepassingen en zijn niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

» Dit product bevat een lichtbron van energie-efficiéntieklasse G.

» Gebruik alleen lampjes met dezelfde specificaties.

2.7 Service

* Neem contact op met de erkende servicedienst voor reparatie van het apparaat.
» Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

2.8 Verwijdering

/N WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

» Neem contact op met uw plaatselijke overheid voor informatie over het afvoeren van het
apparaat.

» Haal de stekker uit het stopcontact.

» Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en gooi het weg.

» Verwijder de deurvergrendeling om te voorkomen dat kinderen of huisdieren binnen in het
apparaat vast komen te zitten.
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3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3.1 Algemeen overzicht
kil
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El Bedieningspaneel

H Knop voor verwarmingsfuncties
Display

A Bedieningsknop

HE Opening voor de voedselsensor
@ Verwarmingselement

Lamp

B Ventilator

B} Inschuifrails, verwijderbaar

] Uitholling reliéf

tE 'nzetniveaus

3.2 Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.
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Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als een pan om vet in
op te vangen.

Voedselsensor
Om de temperatuur binnenin het voedsel te
meten.

Telescopische geleiders
Om bakplaten en roosters eenvoudig te plaatsen
en te verwijderen.

4. HET IN- EN UITSCHAKELEN VAN DE OVEN

4.1 Verzonken knoppen

Om het apparaat te bedienen, moet u de bedieningsknop indrukken. De knop komt dan naar

buiten.
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4.2 Bedieningspaneel

Sensorvelden bedieningspaneel

Draai de knop

Timer

_Q.

I
Snel op- T/Z?_' Voedselsen-
warmen X sor

lich-
ting

OK

9

Selecteer een verwarmingsfunctie om de oven in te schakelen.

Draai de knop voor de verwarmingsfuncties naar de uit-stand om de oven uit te schakelen.

Wanneer de knop voor de verwarmingsfuncties
in de uit-stand staat, gaat het display naar

stand-by.

Wanneer je kookt, toont het display de inge-
stelde temperatuur, de dagtijd en andere be-

schikbare opties.

sToP

ECDEE}:EWE?
JAVAYC)F~a YW o

0 >) DEMO

h 9

De display met het maximumaantal ingestelde

functies.

Indicatielampjes op de display

&

¥ ol

©

>

Blokkering Kook- En Bakas- Reinigen Instellingen Snel opwarmen
sistent
Indicatie-
lampjes ti- Q & & ©)
mer:
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Voortg

angsbalk - voor temperatuur of tijd.

Controlelampje stoomgaren I<h)
Voedselsensor indicatielampje /‘?

5.VOO

RAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 Eerste reiniging

Maak de lege oven eerst schoon en stel de tijd in:

%

O
c24 > )
00:00
Stel de tijd in. Druk op OK.

5.2 Eerste voorverwarming

;
Warm de lege oven voor het eerste gebruik voor.

Stap 1 Verwijder alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.
Stap 2 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: @
Laat de oven één uur werken.
Stap 3 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: €l
Laat de oven 15 minuten werken.
@ De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat

de kamer wordt verlucht.
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6. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Begin met koken

Stap 1

Stap 2

N

=

N

C

Stel een verwarmingsfunctie in.

Stel de temperatuur in.

Koken met stoom

Zorg ervoor dat de oven is afgekoeld.

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
O (O
Verwarm de lege
oven 10 minuten
&) °C voor om vochtig-

heid te creéren.
Plaats het voedsel

Vul de uitsparing in de ovenruimte met
kraanwater.

Stel de stoom-
verwarmings-
functie in.

in de oven.
Stel de tem-

peratuur in.

@ De maximumcapaciteit van de uitsparing in de ovenruimte is 250 ml. Vul de uitsparing in de
ovenruimte niet bij tijdens de bereiding of als de oven heet is.

Wanneer de stoombereiding eindigt:

Stap 1

Stap 2

Stap 3
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Wanneer de stoombereiding eindigt:

Draai de knop voor de ver-
warmingsfuncties naar de uit-
stand om de oven uit te scha-

kelen.

Open de deur voorzichtig. Vrij-
gekomen vocht kan brandwon-
den veroorzaken.

Zorg ervoor dat de oven is
afgekoeld. Verwijder het res-
terende water uit de uitspa-
ring in de oven.

6.2 Verwarmingsfuncties

Standaardverwarmingsfuncties

Verwarmingsfunc- | Toepassing
tie
Bakken op maximaal drie rekstanden tegelijkertijd en voedsel drogen. Stel
@ de temperatuur 20 - 40 °C lager in dan voor Boven + onderwarmte.
Hetelucht

Boven + onder-

—_— Voor het bakken en roosteren op €én ovenniveau.

warmte
(\) Om tijdens de bereiding vocht toe te voegen. Om tijdens het bakken de
\I/ juiste kleur en knapperigheid te krijgen. Om bij het opwarmen meer sap-

Lage vochtigheid

pigheid te geven. Voor het inmaken van fruit of groenten.

dem.

Pizza-functie

@ Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante bo-

Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren

- van voedsel.

Onderwarmte
vvv Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's)
* krokant te maken.

Bevroren gerech-
ten

131/744



DAGELIJKS GEBRUIK

Verwarmingsfunc-

Toepassing

tie
Al

Warmelucht (voch-

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen.
Bij het gebruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte verschil-
len van de ingestelde temperatuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het ver-
warmingsvermogen kan worden verminderd. Raadpleeg voor meer infor-

tig) matie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik”, opmerkingen op: Warmelucht
(vochtig).
vvv Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.
Grillen

¥

Circulatiegrill

Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één ni-
veau. Voor gratineren en bruinen.

Menu

Het menu openen: Kook- En Bakassistent, Reinigen, Instellingen.

6.3 Notities over:

Warmelucht (vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen aan de energie-efficiéntieklasse en ecodesign-
vereisten overeenkomstig EU 65/2014 en EU 66/2014. Testen volgens EN 60350-1.
De ovendeur dient tijdens de bereiding gesloten te zijn zodat de functie niet wordt onderbroken

en de oven werkt op de

hoogst mogelijke energie-efficiéntie.

Bij gebruik van deze functie gaat de verlichting na 30 seconden automatisch uit.
Zie voor bereidingsinstructies het hoofdstuk 'Aanwijzingen en tips', Warmelucht (vochtig). Kijk
voor algemene aanbevelingen voor energiebesparing in het hoofdstuk 'Energie-efficiéntie’,

Energiebesparing.

6.4 Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. Je kunt de tijd en de
temperatuur tijdens het koken aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:

met:

* Voedselsensor

« Rauw
¢ Medium
* Gaar
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Kook- En Bakassistent - gebruik het om een gerecht snel te bereiden met de standaardin-

stellingen:
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
NI RV 0
E i P1 - P45 oK

Open het menu.

Selecteer Kook- En
Bakassistent. Druk op

oK,

Selecteer het ge-

recht. Druk op OK.

Plaats het gerecht in
de oven. Instelling
bevestigen.

6.5 Kook- En Bakassistent met recepten

Legenda

Voedselsensor beschikbaar. Plaats de Voedselsensor in het dikste deel

van het gerecht.

De oven gaat uit als de instelling Voedselsensor temperatuur bereikt.

El >

De hoeveelheid water voor de stoomfunctie.

=

Verwarm de oven voor voordat u begint met koken.

=

Inzetniveau.

Als de functie eindigt, controleer dan of het voedsel klaar is.

Gerecht Gewicht Rekniveau / accessoire Duur
Rundvlees &
P1 Biefstuk, 40 min
rauw
- 1-1,5kg; 4 VlA=P? bakplaat
P2 | Biefstuk: me- -5cmdik | Bak het vlees een paar minuten op een 50 min
dium stukken hete pan. Plaats het in de oven.
P3 Biefstuk, gaar 60 min
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Gerecht Gewicht Rekniveau / accessoire Duur
P4 3_iefstuk, me- 180 _tzi-o 9 /? E E 3 braadschaal op bakrooster ~ 15 min
fum Zirts UK, 3 Bak het vlees een paar minuten op een
IKte van hete pan. Plaats het in de oven.
cm dik
PS Biefstukld 1.5-2kg /? E 2 braadschaal op bakrooster 120 min
ggbsmoczjr dik Bak het vlees een paar minuten op een
(rib, ronde, dik- hete pan. Voeg vloeistof toe. Plaats het
ke flank) in de oven.
P6 Biefstuk,
rauw (lang- 75 min
zaam koken)
- /‘? E| 2; bakplaat
P7 | Biefstuk, me- | 1-1,5kg;4 | Gebruik uw favoriete kruiden of gewoon _
dium (lang- - 5 cm dik zout en verse gemalen peper. Bak het ~ 85 min
zaam koken) stukken vlees een paar minuten op een hete pan.
Plaats het in de oven.
P8 Biefstuk, gaar
(langzaam ko- 130 min
ken)
P9 Filet, rauw
(langzaam ko- 75 min
ken)
- ] /P E 2; bakplaat
P10 | Filet, medium | 0,5-15kg; | Gebruik uw favoriete kruiden of gewoon _
(langzaam ko- | 5-6cmdik | zout en verse gemalen peper. Bak het 90 min
ken) stukken vlees een paar minuten op een hete pan.
Plaats het in de oven.
P11 | Filet, klaar
(langzaam ko- 120 min
ken)
Kalfsviees @
P12 seI;oolsterd 2’8 3 Lill(g /‘? E| 2 braadschaal op bakrooster 80 min
;.. sV ehes tcm( IKke Gebruik je favoriete kruiden. Voeg vloei-
(bijv. schou- Stukken stof toe. Geroosterd vlees.
der)
Varkensvlees @ @
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Gerecht Gewicht Rekniveau / accessoire Duur
P13 \I;arksnts'k ; 1,5-2kg 2= 2 braadschaal op bakrooster 120 min
raadstuk o Draai na de helft van de bereidingstijd
schouderstuk het viees om
P14 | Varkensvlees 1,5-2kg /0? |E| 2; bakplaat ~ 215 min
LTC Gebruik je favoriete kruiden. Draai het
vlees na de helft van de bereidingstijd
om, om een gelijkmatige bruining te krij-
gen.
P15 | Verlies, vers 1 -61 S kg_;kS /? E 2 braadschaal op bakrooster ~ 55 min
-ocmda Gebruik je favoriete kruiden.
stukken
P16 | Spare Ribs 2 - 3 kg; ge- E| 3. diepe pan 90 min
t2>ru2< rauw, Voeg vloeistof toe om de bodem van een
d -scm gerecht te bedekken. Draai na de helft
unne re- van de bereidingstijd het vlees om.
serveribben
Lamsvlees &
P17 LaTzvltees 1'59' 2 kg_;k7 /P E 2 braadschaal op bakplaat 130 min
met bo B tCIEE ! Voeg vloeistof toe. Draai na de helft van
stukken de bereidingstijd het viees om.
Gevogelte &5
P18 | Hele Kip 1-15kg; 2?5 2: x4 200 mi: casserole dish op 60 min
vers bakplaat
Gebruik je favoriete kruiden. Draai de kip
na de helft van de bereidingstijd om een
gelijkmatige bruining.
P19 | Halve kip 0,5-0,8 kg /? E| 3 : bakplaat ~ 40 min
Gebruik je favoriete kruiden.
P20 | Kippenborst 180 - 220 9 /‘? E E] 2 stoofschotel op bakrooster 25 min
per stu Gebruik je favoriete kruiden. Bak het
vlees een paar minuten op een hete pan.
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Gerecht Gewicht Rekniveau / accessoire Duur
P21 | Kippenpoten, - = 3: bakplaat ~ 30 min
vers Als u eerst gemarineerde kippenpoten

hebt gegeten, stel dan lagere tempera-
tuur in en kook ze langer.

P22 | Eend, heel 2-3kg 7?5 2 braadschaal op bakrooster ~ 100 min
Gebruik je favoriete kruiden. Plaats het
vlees op een braadschaal. Draai de eend
halverwege de bereidingstijd.

P23 | Hele gans 4 -5kg /0? |E| 2; diepe pan ~ 110 min
Gebruik je favoriete kruiden. Plaats het
vlees op een diepe bakplaat. Draai het
gans halverwege de bereidingstijd om.

Overig

P24 | Gehaktbrood 1kg /? E 2: bakrooster ~ 60 min
Gebruik je favoriete kruiden.

Avis

P25 | Hele vis, ge- 0,5-1kg /? E 2 : bakplaat ~ 30 min

grild pervis Vul de vis met boter en gebruik uw favor-

iete kruiden en kruiden.

P26 | Visfilet B E E 3 stoofschotel op bakrooster 20 min
Gebruik je favoriete kruiden.

Zoet bakken / desserts % 2

P27 | Cheesecake ) E| 2; @ springvorm van 28 cm op bak- 90 min
rooster

P28 | Appelcake - (= 2. s 100 - 150 mi; bakplaat 60 min

P29 | Appeltaart B E| 2 taartvorm op bakrooster 40 min

P30 | Appeltaart - B2l 100- 150 mi; J 22 cmtaart. | 80 MN
vorm op bakrooster
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Gerecht Gewicht Rekniveau / accessoire Duur
P31 | Brownies 2 kg = 3; diepe pan 30 min
P32 Ch‘;f‘:‘°'ade - (= 2 b 100 - 150 mi; muffinbakplaat 30 min
mutiins op bakrooster
P33 | Broodcake B E 2 broodvorm op bakrooster 50 min
Groenten/bijgerechten &) ?ﬁ *
P34 | Gebakken 1 kg E| 2: bakplaat 50 min
aardappelen Leg de hele aardappelen met de huid op
de bakplaat.
P35 | Glazen Tke E 3; bakplaat bedekt met bakpapier 35 min
Gebruik je favoriete kruiden. Snijd de
aardappelen in stukken.
P36 Gegril:e ge- 1-15kg E| 3; bakplaat bedekt met bakpapier 30 min
mengte Gebruik je favoriete kruiden. Snijd de
groenten groenten in stukken.
P37 | Kroketten, be- 0,5kg |E| 3: bakplaat 25 min
vroren ’
P38 | Pommes, be- 0,75 kg |E| 3; bakplaat 25 min
vroren ’
Gratins, brood en pizza © & &
P39 | Lasagne/ 1-15kg | [ 2 stoofschotel op bakrooster 45 min
Noodle stoof-
schotel
P40 :i\:rdappelgra- 1-15kg | [=]1 stoofschotel op bakrooster 50 min
Pa1 | Pizzavers, . (4] (=] 2; s 100 mi; bakplaat bedekt 15 min
un met bakpapier
Paz | Plzzavers, ) [ 2; lea) 100 mi; bakplaat bedekt 25 min
! met bakpapier
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Gerecht Gewicht Rekniveau / accessoire Duur
P43 | Quiche B = 2 bakblik op rooster 45 min
P44 | Stokbrood/ 0.8 kg [1][=] 3; ) 150 mi; bakplaat bedekt 30 min
Ciabatta / Wit- met bak;)apier '
brood Meer tijd nodig voor witbrood.
P45 ﬂ:ggrla:gr: ke E E 2; &J 150 ml; bakplaat bedekt 45 min
kerbrood in met bakpapier / bakrooster
broodvorm
7.1 Klokfuncties
Klokfunctie Toepassing
[3 Kookwekker. Wanneer de tijd is verstreken, klinkt er een geluidssig-
naal.

Kooktijd. Wanneer de timer stopt, klinkt het signaal en stopt de verwar-

op de werking van de oven.
Om de Uptimer in en uit te schakelen, selecteer: Menu, Instellingen.

stop mingsfunctie.
@ Uitsteltijd. Om het begin en/of het einde van het koken uit te stellen.
@ Uptimer. Maximum is 23 uur 59 min. Deze functie heeft geen invioed

7.2 Instellen: Klokfuncties

Instellen: Dagtijd

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Om de dagtijd te wijzigen, gaat u naar het .
menu en selecteert u Instellingen, Tijd. Stel de klok in. Druk op: OK,
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Instellen: Kookwekker
Stap 1 Stap 2 Stap 3
Op het dis-
e play ver ( e
M - \ e
schijnt: @
00:00
Druk op: o Stel de Kookwekker in Druk op: OK,
@ De timer begint onmiddellijk af te tellen.
Instellen: Kooktijd
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
e \ A
( \ 1k Op het display ( \
verschijnt:
00:00
Kies een verwar- stop
mingsfunctie en Druk herhaalde- Stel de berei- OK
stel de tempera- lijk O dingstijd in. Druk op: .
tuurin.
@ De timer begint onmiddellijk af te tellen.
Instellen: Uitsteltijd
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5 Stap 6
Het dis- Op het
N P2 1 1
( \ s play ( \ e display ( \ e
toont: ver-
de dag- schijnt:
tijd -l
Selec- @ @
teerde | Drukher- | gTaR Stel de Druk op: STOP- Stelde | pryk op:
verwar- | haaldelijk TEN starttijd oK PEN eindtijd oK
h N . . ; .
mings- Q in. in.
functie.
@ Timer begint af te tellen op een ingestelde starttijd.
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8. GA ALS VOLGT TE WERK VOOR GEBRUIK:
ACCESSOIRES

8.1 Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
kantelmechanismen. De hoge rand rond het rooster voorkomt dat het kookgerei van het rooster
afglijdt.

Bakrooster:
Plaats het rooster tussen de geleidestan-
gen van de roostersteun.

Bakplaat / Diepe schaal:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail.

Bakrooster, Bakplaat / Diepe schaal:

Plaats de plaat tussen de geleiders van de

inschuifrails en het bakrooster op de gelei-

ders erboven. .&

\

\Wagy

8.2 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel.

140/744



GA ALS VOLGT TE WERK VOOR GEBRUIK:
ACCESSOIRES

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:

”?

C

De oventemperatuur.

De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Tijdens het koken moet het in de

Ingrediénten moeten op ka-
mertemperatuur zijn.

Niet gebruiken voor vloei-
bare gerechten.

schaal blijven.

Hoe gebruikt u: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.
Stap 2 Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.
Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.
Stoofschotel

Vlees, gevogelte en vis

Steek de punt van de Voedselsensor precies in

Steek de punt van de Voedselsensor indien

mogelijk in het midden van het vlees, de vis,
in het dikste deel. Zorg ervoor dat ten minste
3/4 van de Voedselsensor in het gerecht zit.

het midden van de stoofschotel. Voedselsensor
moet stevig op zijn plaats blijven tijdens het bak-
proces. Gebruik een solide ingrediént om dit voor
elkaar te krijgen. Gebruik de rand van de oven-
schaal om de siliconen handgreep van de Voed-
selsensor te ondersteunen. De punt van Voedsel-
sensor mag de bodem van een ovenschaal niet
raken.

Steek de Voedselsensor in de aansluiting op de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.

141/744



EXTRA FUNCTIES

oven.

Stap 5 /'? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.

Stap 6 OK - druk hierop om te bevestigen.
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt er-
voor kiezen om te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te zijn dat het
voedsel goed gaar is.

Stap 7 Haal de stekker van de Voedselsensor uit het stopcontact en haal het gerecht uit de

/N WAARSCHUWING!
Er bestaat een risico op verbrandingsgevaar aangezien de Voedsel-
sensor heet wordt. Wees voorzichtig wanneer u de stekker eruit
haalt en de voedingssensor uit het gerecht haalt.

9. EXTRA FUNCTIES

9.1 Blokkering

Deze functie voorkomt dat de ovenfunctie per ongeluk wordt ingeschakeld.

neel is vergrendeld.

is vergrendeld.

Schakel het in wanneer de oven werkt - de ingestelde bereiding gaat verder, het bedieningspa-

Schakel het in als de oven uit staat - de oven kan niet worden ingeschakeld, het bedieningspaneel

N

¥,

OK

@OK - houd ingedrukt om de
functie in te schakelen.
Er klinkt een signaal.

@OK - houd ingedrukt om het
uit te schakelen.

@ 3x El - knippert als het slot is ingeschakeld.

9.2 Automatische uitschakeling

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in werking
is en u geen instellingen wijzigt.

(°C)

@ (h)

30-115

12.5
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(°C) @ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximaal 3

De automatische uitschakeling werkt niet met de functies: Binnenverlichting, Voedselsensor,
Uitsteltijd.

9.3 Koelventilator

Als de oven in werking is, wordt de koelventilator automatisch ingeschakeld om de
oppervlakken van de oven koel te houden. Als u de oven uitschakelt, kan de koelventilator
blijven werken totdat de oven is afgekoeld.

10. AANWIJZINGEN EN TIPS
10.1 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende aanwijzingen op die hieronder in de tabel staan.
Gebruik de derde rekstand.

¥ O
N\
(°C) (min)

Pastagratin 200 - 220 45 -55
Aardappelgratin 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Broodpudding 190 - 200 55-70
Rijstpudding 170 - 190 45 - 60
Appeltaart, gemaakt van zacht cakedeeg (ron- 160 - 170 70 - 80
de taartvorm)

Witbrood 190 - 200 55-70
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10.2 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.

.~

Pizza pan

Ovenschaal

Ovenvormp-
jes

Blik voor flanbodem

Donker, niet-reflecte-
rend
Diameter van 28 cm

Donker, niet-reflecterend
Diameter van 26 cm

Keramiek

5 cm hoog

8 cm diameter,

Donker, niet-reflecte-
rend
Diameter van 28 cm

10.3 Kooktafels voor testinstituten

Aanwijzingen voor testinstituten
Testen in overeenstemming met: EN 60350, IEC 60350.

%BAKKEN OP EEN NIVEAU. Bakken in een bakblik

L} =] <
\ ()
(°C) (min)

Zachte cake zonder vet Hetelucht 140 - 150 35-50 2
Zachte cake zonder vet Boven + onderwarm- | 160 35-50 2

te
Appeltaart, 2 blikken Hetelucht 160 60 - 90 2
@20 cm
Appeltaart, 2 blikken Boven + onderwarm- | 180 70-90 1
@20 cm te
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@BAKKEN OP EEN NIVEAU. Koekjes

Gebruik de derde rekstand.

>R |

= D
(°C) (min)

Zandtaartdeeg / Deegreep- Hetelucht 140 25-40
jes voor op vlaaien/taarten
Zandtaartdeeg / Deegreep- Boven + onderwarmte 160 20 -30
jes voor op vlaaien/taarten,
verwarm de lege oven voor
Kleine cakes, 20 stuks per Hetelucht 150 20-35
bakplaat, verwarm de lege
oven voor
Kleine cakes, 20 stuks per Boven + onderwarmte 170 20-30
bakplaat, verwarm de lege
oven voor

@BAKKEN OP MEERDERE NIVEAUS. Koekjes

%

(°C) (min)
Zandtaartdeeg / Dee- Hetelucht 140 25-45 174
greepjes voor op vlaaien/
taarten
Kleine cakes, 20 stuks Hetelucht 150 23-40 1/4
per bakplaat, verwarm de
lege oven voor
Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 35-50 174
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@GRILLEN

Verwarm de lege oven 5 minuten voor.

H))
Grill met de maximale temperatuurinstelling.

%

O I

reidingstijd omdraaien

(min)
Toast Grillen 1-3 5
Biefstuk, halverwege de be- Grillen 24 - 30 4

11. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

11.1 Opmerkingen over schoonmaken

<

Reinigings-
middelen

Maak de voorkant van de oven schoon met een zachte doek, warm water en
een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinig vlekken met een mild reinigingsmiddel.

[

Dagelijks ge-
bruik

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen
brand veroorzaken.

Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in de oven. Droog de uitsparing
na elk gebruik met een zachte doek.
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224

Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik een zachte
e , doek met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in de
afwasmachine reinigen.

Accessoires

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of
scherpe voorwerpen.

11.2 Hoe schoon te maken: Uitsparing in de ovenruimte

Reinig de uitsparing van de ovenruimte om kalksteenresten te verwijderen na het koken met

stoom.

Stap 1

Stap 2

Stap 3

Giet 250 ml witte azijn in de
uitsparing van de ovenruimte.
Gebruik maximaal 6% azijn
zonder toevoegingen.

Laat de azijn de kalksteenres-
ten gedurende 30 minuten op-
lossen bij omgevingstempera-
tuur.

Reinig de ovenruimte met
warm water en een zachte
doek.

Voor de functie: Lage vochtigheid reinig de oven elke 5-10 kookcycli.

11.3 Hoe te verwijderen: Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te reinigen.

Stap 1

Schakel de oven uit en wacht
totdat deze is afgekoeld.

Stap 2

Trek de inschuifrail bij de voor-
kant uit de zijwand.

Stap 3

Trek de geleider bij de achter-
kant uit de zijwand en verwijder
het.

Stap 4

Plaats de inschuifrails in omge-
keerde volgorde.

De borgpennen op de telesco-
pische geleiders moeten naar
voren wijzen.

At

1 —
/;‘}5
9

|

I

11.4 Hoe gebruikt u: Pyrolytische reiniging

Maak de oven schoon met Pyrolytische reiniging.
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A WAARSCHUWING!
Er bestaat gevaar voor brandwonden.

LET OP!
& Als er andere apparaten in dezelfde kast zijn geinstalleerd, gebruik deze dan niet
tijdens deze functie. Dit kan de oven beschadigen.

Vaéor de Pyrolytische reiniging:

Schakel de oven uit en Verwijder alle accessoires uit Reinig de onderkant van de oven
wacht totdat deze is afge- de oven en de verwijderbare en de glazen deur aan de bin-
koeld. inschuifrails. nenkant met warm water, een
zachte doek en een mild reini-
gingsmiddel.

Pyrolytische reiniging

Stap 1 Ga naar het menu: Reinigen mr/
Optie Duur
C1 - Licht reinigen 1h

C2 - Normaal reinigen 1h 30 min

C3 - Grondig reinigen 3h
Stap 2 OK - druk hierop om het reinigingsprogramma te selecteren.
Stap 3 OK - druk hierop om het reinigen te starten.
Stap 4 Draai na de reiniging de knop voor de verwarmingsfuncties naar de

uit-stand.

@ Tijdens het reinigen is de ovenlamp uit.

Wanneer de oven de ingestelde temperatuur heeft bereikt, wordt de deur vergrendeld. Totdat de
deur wordt ontgrendeld, toont het display: B

Na afloop van het reinigen:

Schakel de oven uit en Maak de ruimte schoon met Verwijder het residu van de bo-
wacht totdat deze is afge- een zachte doek. dem van de ruimte.
koeld.
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11.5 Reinigingsherinnering

De oven herinnert je eraan wanneer je hem moet schoonmaken met pyrolytische reiniging.

rrrr/ knippert 5 sec. na elke kooksessie in het
display.

Om de herinnering uit te schakelen, gaat u
naar de Menu en selecteer Instellingen, Reini-
gingsherinnering.

11.6 Verwijderen en installeren: Deur
U kunt de deur en de binnenste glasplaten verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal

glasplaten verschilt per model.

A WAARSCHUWING!
De deur is zwaar.

& LET OP!

kan breken.

Behandel het glas voorzichtig, vooral rond de randen van het voorpaneel. Het glas

Stap 1 Open de deur volledig.

Stap 2 Hef en druk de klemhendels
(A) op de twee deurscharnie-
ren.

ele ondergrond.

Stap 3 Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°). Houd
de deur aan beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek weg van de
oven. Plaats de ovendeur met de buitenkant omlaag op een zachte doek op een stabi-
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Stap 4

Pak de deurafdekking (B) aan
de bovenkant van de deur
aan beide kanten vast en
druk deze naar binnen om de
klemsluiting te ontgrendelen.

Stap 5

Trek de deurlijst naar voren
om hem te verwijderen.

Stap 6

Houd de glasplaten aan hun
bovenkant vast en trek deze
een voor een omhoog uit de
geleider.

Stap 7

Reinig de glasplaat met een
sopje. Droog de glasplaat
voorzichtig af. Reinig de glas-
platen niet in de vaatwasser.

Stap 8

Voer na het reinigen de bo-
venstaande stappen in de
omgekeerde volgorde uit.

Stap 9

Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.
Zorg ervoor dat de glasplaten op de juiste manier worden geplaatst, anders kan het
oppervlak van de deur oververhit raken.

11.7 Hoe te vervangen: Lamp

WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1

Stap 2

Stap 3

Schakel de oven uit. Wacht tot
de oven afgekoeld is.

Trek de oven uit het stopcon-

tact.

Plaats een doek op de bodem
van de holte.
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Bovenlamp

Stap 1 Draai de glazen afdekking om die

te verwijderen. @(@F

Stap 2 Reinig de glasafdekking.

Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.

Stap 4 Installeer het glazen deksel.

12. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Wat te doen als...

Neem in alle gevallen die niet in deze tabel zijn opgenomen contact op met een erkend
servicecentrum.

=
ﬁ De oven gaat niet aan of warmt niet op

Probleem Controleer of de volgende zaken van toe-
passing zijn...

Je kunt de oven niet inschakelen of bedienen. De oven is juist op een elektrische toevoer
aangesloten.

De oven wordt niet warm. De automatische uitschakeling is gedeacti-
veerd.

De oven wordt niet warm. De ovendeur is gesloten.

De oven wordt niet warm. De zekering is doorgeslagen.

De oven wordt niet warm. Het kinderslot staat uit.
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PROBLEEMOPLOSSING

Y
Onderdelen

Probleem

Controleer of de volgende zaken van toe-
passing zijn...

De lamp is uit.

Warmelucht (vochtig) - wordt ingeschakeld.

De verlichting werkt niet.

De lamp is opgebrand.

De Voedselsensor werkt niet.

De stekker van de Voedselsensor is volledig in
het stopcontact gestoken.

@ Foutcodes

Op het display verschijnt...

Controleer of de volgende zaken van toe-
passing zijn...

Err C2 Je hebt de Voedselsensor stekker uit het stop-
contact verwijderd.

Err C3 De ovendeur is gesloten of het deurslot is niet
kapot.

Err F102 De ovendeur is gesloten.

Err F102 Het deurslot is niet kapot.

00:00 Er is een stroomstoring opgetreden. Stel de

dagtijd in.

Als het display een foutcode weergeeft die niet in deze tabel staat, schakelt u de zekering van het
huis uit en weer in om de oven opnieuw te starten. Als de foutcode opnieuw optreedt, neemt u

contact op met een erkend servicecentrum.

X

Reinigen

Probleem

Controleer of de volgende zaken van toe-
passing zijn...

Het water lekt uit de uitholling in de ovenruimte.

Er zit te veel water in de uitholling van de oven-
ruimte.
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12.2 Servicegegevens

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt zich
aan de voorkant van de ovenruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de ovenruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.) | e

Productnummer (PNC) | e

Serienummer (S.N.) | s

13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie en productinformatieblad*

Naam leverancier AEG
Modelnummer BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665
Energie-efficiéntie-index 81.2
Energie-efficiéntieklasse A+
Energieverbruik met een standaard belading, conventio- 1.09 kWh/cyclus
nele modus
Energieverbruik met een standaard belasting, hetelucht- 0.69 kWh/cyclus
modus
Aantal holtes 1
Warmtebron Elektriciteit
Volume 711
Soort oven Inbouwoven
BPE556360M 35.0 kg
Massa
BPK556360M 35.0 kg
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* Voor de Europese Unie overeenkomstig EU-verordeningen 65/2014 en 66/2014.

Voor de Republiek Belarus overeenkomstig STB 2478-2017, aanhangsel G; STB 2477-2017, bij-
lagen A en B.

Voor Oekraine overeenkomstig 568/32020.

De energie-efficiéntieklasse is niet van toepassing op Rusland.

EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens
en grills - Methoden voor het meten van prestaties.

13.2 Energiebesparing

Deze oven bevat functies die u helpen energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de ovendeur gesloten is als u de oven in werking stelt. Open de ovendeur niet
te vaak tijdens gebruik. Houd het deurrubber schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn plaats
vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie te besparen.

Verwarm de oven niet voor als het niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht

Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties met hete lucht om energie te besparen.
Restwarmte

De ventilator en lamp blijven werken. Wanneer u de oven uitschakelt, geeft het display de
restwarmte aan. U kunt die warmte gebruiken om het eten warm te houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30 minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot minimaal
3-10 minuten voor het einde van het koken. De restwarmte in de oven blijft koken.

Je kunt de restwarmte gebruiken om andere maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke temperatuurinstelling om de restwarmte te gebruiken en een maaltijd
warm te houden. Het indicatielampje van de restwarmte of temperatuur verschijnt op het
display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld

Schakel de verlichting tijdens het koken uit. Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)

Functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de verlichting na 30 seconden automatisch uit. Je kunt de
verlichting weer inschakelen, maar deze handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

14. MENUSTRUCTUUR

14.1 Menu

O _
— - selecteer om de Menu.
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Menu-structuur te betreden

Kook- En Bakassistent ¥ Reinigen rrrr/ Instellingen @
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
1, N
( N X “\ X
— OK 01-012 OK

Pas de waarde
aan en druk op

Selecteer de

. Selecteer de in-
Menu, Instellin-

stelling.

Instelling beves-
tigen.

Instelling beves-
tigen.

gen. OK
Instellingen
o1 Dagtijd Wijzigen 02 Helderheid display 1-5
03 Toetstonen 1 - Geluids- 04 Geluidsvolume 1-4
signaal
2 - Klikken
3 - Geluid uit
05 Voedselsensor Actie 1-Alarm en 06 Uptimer Aan/uit
stoppen
2 - Alarm
o7 Binnenverlichting Aan/uit 08 Snel opwarmen Aan/uit
09 Reinigingsherinnering Aan/uit 010 | Demofunctie Activeringsco-
de: 2468
011 | Softwareversie Controleren 012 | Terug naar fabrieks- | Ja/Nee
instellingen

15. MILIEUBESCHERMING

A%
Recycleer de materialen met het symbool TO. Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren. Bescherm het milieu en de volksgezondheid en recycleer
op een correcte manier het afval van elektrische en elektronische apparaten. Gooi apparaten

gemarkeerd met het symbool E niet weg met het huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem contact op met de gemeente.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler — features
you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get the very
best from it.

Visit our website to:

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.aeg.com/support

Register your product for better service:
www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
www.aeg.com/shop

For more recipes, hints, troubleshooting download My AEG Kitchen app.
#  Available on the A\, GET ITON
s App Store »’ Google Play

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
@ General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously

supervised.
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SAFETY INFORMATION

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- WARNING: Keep children and pets away from the appliance
when it operates or when it cools down. Accessible parts
become hot during use.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Before pyrolytic cleaning, remove all accessories and
excessive deposits/spills from the oven cavity.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must install this appliance.

Remove all the packaging.
Do not install or use a damaged appliance.
Follow the installation instructions supplied with the appliance.

Always take care when moving the appliance as it is heavy. Always use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.

Install the appliance in a safe and suitable place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other appliances and units.

Before mounting the appliance, check if the oven door opens without restraint.

The appliance is equipped with an electric cooling system. It must be operated with the
electric power supply.

The built-in unit must meet the stability requirements of DIN 68930.

Cabinet minimum height (Cabinet under the work- 578 (600) mm
top minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm

Height of the front of the appliance 594 mm
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SAFETY INSTRUCTIONS

Height of the back of the appliance 576 mm
Width of the front of the appliance 595 mm
Width of the back of the appliance 559 mm
Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appliance 546 mm
Depth with open door 1027 mm
Ventilation opening minimum size. Opening placed 560x20 mm
on the bottom rear side

Mains supply cable length. Cable is placed in the 1500 mm
right corner of the back side

Mounting screws 4x25 mm

2.2 Electrical connection

A WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made by a qualified electrician.
The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the rating plate are compatible with the electrical ratings
of the mains power supply.

Always use a correctly installed shockproof socket.
Do not use multi-plug adapters and extension cables.

Make sure not to cause damage to the mains plug and to the mains cable. Should the mains
cable need to be replaced, this must be carried out by our Authorised Service Centre.

Do not let mains cables touch or come near the appliance door or the niche below the
appliance, especially when it operates or the door is hot.

The shock protection of live and insulated parts must be fastened in such a way that it
cannot be removed without tools.

Connect the mains plug to the mains socket only at the end of the installation. Make sure
that there is access to the mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect the appliance. Always pull the mains plug.

Use only correct isolation devices: line protecting cut-outs, fuses (screw type fuses removed
from the holder), earth leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an isolation device which lets you disconnect the
appliance from the mains at all poles. The isolation device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

Fully close the appliance door before you connect the mains plug to the mains socket.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is supplied with a main plug and a main cable.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock or explosion.

Do not change the specification of this appliance.

Make sure that the ventilation openings are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended during operation.

Deactivate the appliance after each use.

Be careful when you open the appliance door while the appliance is in operation. Hot air can
release.

Do not operate the appliance with wet hands or when it has contact with water.

Do not apply pressure on the open door.

Do not use the appliance as a work surface or as a storage surface.

Open the appliance door carefully. The use of ingredients with alcohol can cause a mixture
of alcohol and air.

Do not let sparks or open flames to come in contact with the appliance when you open the
door.

Do not put flammable products or items that are wet with flammable products in, near or on
the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the enamel:

— do not put ovenware or other objects in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot appliance.

— do not keep moist dishes and food in the appliance after you finish the cooking.

— be careful when you remove or install the accessories.

Discoloration of the enamel or stainless steel has no effect on the performance of the
appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit juices cause stains that can be permanent.

Always cook with the appliance door closed.

If the appliance is installed behind a furniture panel (e.g. a door) make sure the door is never
closed when the appliance operates. Heat and moisture can build up behind a closed
furniture panel and cause subsequent damage to the appliance, the housing unit or the floor.
Do not close the furniture panel until the appliance has cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the appliance.

Before maintenance, deactivate the appliance and disconnect the mains plug from the mains
socket.
Make sure the appliance is cold. There is the risk that the glass panels can break.

Replace immediately the door glass panels when they are damaged. Contact the Authorised
Service Centre.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Be careful when you remove the door from the appliance. The door is heavy!

Clean regularly the appliance to prevent the deterioration of the surface material.

Clean the appliance with a moist soft cloth. Use only neutral detergents. Do not use abrasive
products, abrasive cleaning pads, solvents or metal objects.

If you use an oven spray, follow the safety instructions on its packaging.

2.5 Pyrolytic cleaning

A WARNING!

Risk of Injury / Fires / Chemical Emissions (Fumes) in Pyrolytic Mode.

Before carrying out a Pyrolitic self-cleaning function or the First Use please remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or grease spills / deposits.

— any removable objects (including shelves, side rails etc., provided with the product)
particularly any non-stick pots, pans, trays, utensils etc.

Read carefully all the instructions for Pyrolytic cleaning.

Keep children away from the appliance while the Pyrolytic cleaning operates.

The appliance becomes very hot and hot air is released from the front cooling vents.
Pyrolytic cleaning is a high temperature operation that can release fumes from cooking
residues and construction materials, as such consumers are strongly advised to:

— provide good ventilation during and after each Pyrolytic cleaning.

— provide good ventilation during and after the first use at maximum temperature
operation.

Unlike all humans, some birds and reptiles can be extremely sensitive to potential fumes
emitted during the cleaning process of all Pyrolytic Ovens.

— Remove any pets (especially birds) from the vicinity of the appliance location during and
after the Pyrolytic cleaning and first use maximum temperature operation to a well
ventilated area.

Small pets can also be highly sensitive to the localized temperature changes in the vicinity of
all Pyrolytic Ovens when the Pyrolytic self cleaning program is in operation.

Non-stick surfaces on pots, pans, trays, utensils etc., can be damaged by the high
temperature Pyrolytic cleaning operation of all Pyrolytic Ovens and can be also a source for
low level harmful fumes.

Fumes released from all Pyrolytic Ovens / Cooking Residues as described are not harmful to
humans, including children, or persons with medical conditions.

2.6 Internal lighting

WARNING!
Risk of electric shock.

Concerning the lamp(s) inside this product and spare part lamps sold separately: These
lamps are intended to withstand extreme physical conditions in household appliances, such
as temperature, vibration, humidity, or are intended to signal information about the
operational status of the appliance. They are not intended to be used in other applications
and are not suitable for household room illumination.

This product contains a light source of energy efficiency class G.

Use only lamps with the same specifications.
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PRODUCT DESCRIPTION

2.7 Service

» To repair the appliance contact the Authorised Service Centre.
» Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/I WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for information on how to dispose of the appliance.

+ Disconnect the appliance from the mains supply.

« Cut off the mains electrical cable close to the appliance and dispose of it.

+ Remove the door catch to prevent children or pets from becoming trapped in the appliance.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview
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Control panel

Knob for the heating functions
Display

Control knob

Socket for the food sensor
Heating element

Lamp

Fan

Shelf support, removable
] Cavity embossment

t Shelf positions

(ol ~fofafafeln] -
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HOW TO TURN OVEN ON AND OFF

3.2 Accessories

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray
For cakes and biscuits.

Grill- / Roasting pan
To bake and roast or as a pan to collect fat.

Food sensor
To measure the temperature inside food.

Telescopic runners
For inserting and removing trays and wireshelf
more easily.

4. HOW TO TURN OVEN ON AND OFF

4.1 Retractable knobs

To use the appliance press the knob. The knob comes out.
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HOW TO TURN OVEN ON AND OFF

4.2 Control panel

Control panel sensor fields

Turn the knob

O

Timer

ﬂ))
Fast Heat
Up

_'Q_
Light

”?

Food Sensor

OK

9

Select a heating function to turn on the oven.

Turn the knob for the heating functions to the off position to turn the oven off.

When the knob for the heating functions is in
the off position, the display goes to standby.

o
A
cJ
-
o

When you cook, the display shows the set tem-
perature, time of day and other available op-

tions.

The display with the maximum number of func-

O e e > e tions set.
E,@l_ld Ly l.ld':lhg
h:min:s
QRS S o &
Display indicators
& ¥ ol < >»
Lock Assisted Cook- Cleaning Settings Fast Heat Up
ing
Timer indi- N
cators: D sToP CJ @

Progress bar - for temperature or time.
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BEFORE FIRST USE

Steam cooking indicator I<h)
Food sensor indicator /‘?

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Initial cleaning

Before the first use clean the empty oven and set the time:

=] \F, % (
“2f j 00:00

Set the time. Press OK.

5.2 Initial preheating

5

Preheat the empty oven before the first use.

Step 1 Remove all accessories and removable shelf supports from the oven.

Step 2 Set the maximum temperature for the function: E]

Let the oven operate for 1 h.

Step 3 Set the maximum temperature for the function: @

Let the oven operate for 15 min.

@ The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is ventila-
ted.

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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DAILY USE

6.1 How to set: Heating functions

Start cooking

Step 1

Step 2

N

B

N

C

Set a heating function.

Set the temperature.

Steam cooking

Make sure that the oven is cold.

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
ON O
Preheat the empty
oven for 10 min to
G create humidity.

Put food in the

Fill the cavity embossment with tap

water.

Set the steam
heating func-
tion.

Set the tem-
perature.

oven.

@ The maximum capacity of the cavity embossment is 250 ml. Do not refill the cavity emboss-
ment during cooking or when the oven is hot.

When the steam cooking ends:

Step 1

Step 2

Step 3

Turn the knob for the heating
functions to the off position to
turn off the oven.

Carefully open the door. Re-
leased humidity can cause
burns.

Make sure that the oven is
cold. Remove the remaining
water from the cavity em-
bossment.

6.2 Heating functions
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DAILY USE

Standard heating functions

Heating function

Application

)

True Fan Cooking

To bake on up to three shelf positions at the same time and to dry food.
Set the temperature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

Conventional

To bake and roast food on one shelf position.

Cooking
(\) To add humidity during the cooking. To get the right colour and crispy
\I/ crust during baking. To give more juiciness during reheating. To preserve
Humidity Low fruit or vegetables.

Pizza Function

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

x

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring
rolls) crispy.

7]
Moist F::Baking

This function is designed to save energy during cooking. When you use
this function, the temperature in the cavity may differ from the set temper-
ature. The residual heat is used. The heating power may be reduced. For
more information refer to "Daily Use" chapter, Notes on: Moist Fan Bak-

ing.

v To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
v To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To
Y make gratins and to brown.
Turbo Grilling
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Heating function Application

Menu

To enter the Menu: Assisted Cooking, Cleaning, Settings.

6.3 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the energ

y efficiency class and ecodesign requirements

according to EU 65/2014 and EU 66/2014. Tests according to EN 60350-1.

The oven door should be closed during cooking

so that the function is not interrupted and the

oven operates with the highest energy efficiency possible.

When you use this function the lamp automatica
For the cooking instructions refer to "Hints and ti

lly turns off after 30 sec.
ps" chapter, Moist Fan Baking. For general

energy saving recommendations refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy Saving.

6.4 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the

time and the temperature during cooking.

For some of the dishes you can also cook
with:

The degree to which a dish is cooked:

.

Food Sensor

.

Rare
Medium
Well done

.

Assisted Cooking - use it to prepare a dish qu

ickly with default settings:

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
& & & i
E il P1-P45 OK

Select Assisted
Cooking. Press OK,

Enter the menu.

Insert the dish to the
oven. Confirm setting.

Select the dish. Press

oK.
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6.5 Assisted Cooking with recipes

Legend

Food sensor available. Place the Food sensor in the thickest part of the

dish.

The oven turns off when the set Food sensor temperature is reached.

El >

The amount of water for the steam function.

=

Preheat the oven before you start cooking.

=

Shelf level.

When the function ends check if the food is ready.

Dish Weight Shelf level / Accessory Duration
time
Beef &
P1 Roast Beef, .
rare 40 min
P2 Roast Beef, 1 51’5 i(r? ‘k‘ = 2; baking tray ~ 50 mi
medium cm thic Fry the meat for a few minutes on a hot min
pieces pan. Insert to the oven.
P3 Roast Beef, ~ 60 min
well done
P4 Steak, medi- 180 _,220_% o= 3; roasting dish on wire shelf | ~ 15 min
um pertpr:l_ecke,l_ Fry the meat for a few minutes on a hot
cm thick sli- | han. Insert to the oven.
ces
PS gee.f rzast/ 1.5-2kg /‘? E| 2; roasting dish on wire shelf ~ 120 min
rilr)alt?)z rc()ﬂ::r(?e Fry the meat for a few minutes on a hot
thick flank) pan. Add liquid. Insert to the oven.
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Dish Weight Shelf level / Accessory Duration
time
P6 Roast Beef,
rare (slow ~ 75 min
cooking)
/?H 2; baking tray
P7 | Roast Beef, 1-1,5kg;4 | Use your favourite spices or simply salt '
medium (slow | -5cmthick | and fresh grounded pepper. Fry the meat | ~ 85 min
cooking) pieces for a few minutes on a hot pan. Insert to
the oven.
P8 Roast Beef,
well done ~ 130 min
(slow cooking)
P9 Fillet, rare .
(slow cooking) ~ 75 min
? 5] 2; baking tray
P10 | Fillet, medium g_5é ::n? kg; | Use your favourite spices or simply salt 50 min
(slow cooking) ] i and fresh g_rounded pepper. Fry the meat
thick pieces | for a few minutes on a hot pan. Insert to
P11 | Fillet, done the oven. .
) ~ 120 min
(slow cooking)
Veal @
P12 | Veal rgasltd 2'8 - 1th5 ig; /'? E 2; roasting dish on wire shelf ~ 80 min
(e.g. shoulder) cm thic Use your favourite spices. Add liquid.
pieces Roast covered.
Pork @ @
P13 Porlli roast 1.5-2kg /? E 2; roasting dish on wire shelf ~ 120 min
neck or Turn the meat after half of the cooking
shoulder time
P14 | Pulled pork 1,5-2kg /0? |E| 2: baking tray ~ 215 min
LTC Use your favourite spices. Turn the meat
after half of the cooking time to get an
even browning.
P15 | Loin, fresh 1 é 1.5 ﬁ? 5 VLl= 2; roasting dish on wire shelf ~ 55 min
-ocminic Use your favourite spices.
pieces
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Dish Weight Shelf level / Accessory Duration
time
P16 | Spare Ribs 2 - 3 kg; use E] 3; deep pan 90 min
rawihzl -3 Add liquid to cover the bottom of a dish.
cm thin Turn the meat after half of the cooking
spare ribs time.
Lamb @
P17 It.,amb leg with 1';’ -2 It(r? IZ /‘? E 2; roasting dish on baking tray ~ 130 min
ones -9 emiIniek | add liquid. Turn the meat after half of the
pieces cooking time.
Poultry &
P18 | Whole chick- f1 R 1h'5 kg: V= 2; L 200 ml; casserole dish on ~ 60 min
en res baking tray
Use your favourite spices. Turn the
chicken after half of the cooking time to
get an even browning.
P19 | Half chicken 0,5-0,8 kg /? E| 3 : baking tray ~ 40 min
Use your favourite spices.
P20 | Chicken 180 '_200 9 /‘? E E] 2; casserole dish on wire ~ 25 min
breast per piece shelf
Use your favourite spices. Fry the meat
for a few minutes on a hot pan.
P21 | Chicken legs, - /? E 3: baking tray ~ 30 min
fresh If you marinated chicken legs first, set
lower temperature and cook them longer.
P22 | Duck, whole 2-3kg /? E 2; roasting dish on wire shelf ~ 100 min
Use your favourite spices. Put the meat
on roasting dish. Turn the duck after half
of the cooking time.
P23 | Goose, whole 4-5kg /? E| 2: deep pan ~110 min
Use your favourite spices. Put the meat
on deep baking tray. Turn the goose af-
ter half of the cooking time.
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Dish Weight Shelf level / Accessory Duration
time

Other

P24 | Meat loaf 1 kg /? E| 2 wire shelf ~ 60 min
Use your favourite spices.

&= Fish

P25 | Whole fish, 0,5-1kg /? E| 2 : baking tray ~ 30 min

grilled per fish Fill the fish with butter and use your fa-

vourite spices and herbs.

P26 | Fish fillet B [E E 3; casserole dish on wire shelf 20 min
Use your favourite spices.

Sweet baking / desserts 7 £3

P27 | Cheesecake . E| 2; @ 28 cm springform tin on wire 90 min
shelf

P28 | Apple cake - (=] 2: lua) 100 - 150 m; baking tray 60 min

P29 | Apple tart B E| 2; pie form on wire shelf 40 min

P30 | Apple pie - B 2; e 100 - 150 mi; & 22 cm pie 60 min
form on wire shelf

P31 | Brownies 2 kg E 3: deep pan 30 min

P32 Ch‘:f°_°'ate - (=1 2; 14 100 - 150 mi; muffin tray on 30 min

muttins wire shelf
P33 | Loaf cake - 50 min

E] 2; loaf pan on wire shelf

Vegetable / Side dishes @8
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Dish Weight Shelf level / Accessory Duration
time
P34 | Baked pota- 1kg E] 2: baking tray 50 min
toes Put the whole potatoes with skin on bak-
ing tray.
P35 | Wegdes Tkg E| 3; baking tray lined with baking pa- 35 min
per
Use your favourite spices. Cut potatoes
into pieces.
P36 | Grilled mixed 1-15kg E 3; baking tray lined with baking pa- 30 min
vegetables per
Use your favourite spices. Cut the vege-
tables into pieces.
P37 | Croquets, fro- 0,5 kg E| 3. baking tray 25 min
zen ’
P38 | Pommes, fro- 0,75 kg E 3. baking tray 25 min
zen ’
Gratins, bread and pizza © & &
P39 | Lasagna/ 1-15kg E 2; casserole dish on wire shelf 45 min
Noodle cas-
serole
P40 | Potato gratin 1-15k3 | | 1; casserole dish on wire shelf 50 min
P41 ::_zza fresh, _ El E 2; lﬁj 100 ml; baking tray lined 15 min
in with baking paper
Paz | Pizza fresh, ) (B 2; laad 100 mi; baking tray lined 25 min
e with baking paper
P43 | Quiche B = 2; baking tin on wire shelf 45 min
P44 g?gb“‘::tel’ 0.8 kg (3] [= 3; laa) 150 mi; baking tray lined 30 min
labatta with baking paper
White bread

More time needed for white bread.
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Dish Weight Shelf level / Accessory Duration
time
P45 | All ?r:inkl 1kg E E] 2; &J 150 ml; baking tray lined 45 min
rb!:':ad :I with baking paper / wire shelf
grain in loaf
pan

7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions

Clock Function Application

Q Minute minder. When the timer ends, the signal sounds.
Cooking time. When the timer ends, the signal sounds and the heating

STOP function stops.

@ Time Delay. To postpone the start and / or end of cooking.

@ Uptimer. Maximum is 23 h 59 min. This function has no effect on the
operation of the oven.
To turn on and off the Uptimer select: Menu, Settings.

7.2 How to set: Clock functions

How to set: Time of day

Step 1 Step 2 Step 3
1,
p ¥ | B
To change the time of day enter the menu
and select Settings, Time of day. Set the clock. Press: OK.
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How to set: Minute minder
Step 1 Step 2 Step 3
NP The display N N
R~ shows: ( Q ) 1K
0:00
Press: ). Set the Minute minder Press: OK_
@ Timer starts counting down immediately.
How to set: Cooking time
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
N . N
( \ -N- The display ( A\ -N=
@ shows: Q
0:00
Ch h t STOP
oose ahealing | press repeated- i
function and set ) ij Set tl'?mc;ooklng Press: OK.
the temperature. ly: \~. :
@ Timer starts counting down immediately.
How to set: Time Delay
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5 Step 6
N is- | |
O IE The dis- | () I The dis- | (N I
<] play <] play <
shows: shows:
the time e
of day -
Select @ @
the Pressre- | o | Setthe Press: STOP Setthe | press:
heating | Peatedly: start oK end oK
func- QD time. : time. :
tion.
@ Timer starts counting down at a set start time.
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8. HOW TO USE: ACCESSORIES

8.1 Inserting accessories

A small indentation at the top increases safety. The indentations are also anti-tip devices. The
high rim around the shelf prevents cookware from slipping of the shelf.

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of
the shelf support.

Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support.

Wire shelf, Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support and the wire shelf on the
guide bars above.

:

=

\

\Wagy

8.2 Food Sensor

Food Sensor- measures the temperature inside the food.
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There are two temperatures to be set:

C

The oven temperature.

”?

The core temperature.

Ingredients should be at

For the best cooking results:

room temperature.

Do not use it for liquid
dishes.

During cooking it must remain in
the dish.

Step 1

How to use: Food Sensor

Step 2

Turn on the oven.

Step 3

Set a heating function and, if necessary, the oven temperature.

Insert: Food Sensor.

Meat, poultry and fish

Casserole

Insert the tip of Food Sensor into the centre
of meat, fish, in the thickest part if possible.
Make sure that at least 3/4 of Food Sensor is

inside of the dish.

Insert the tip of Food Sensor exactly in the centre
of the casserole. Food Sensor should be stabi-
lized in one place during baking. Use a solid in-
gredient to achieve that. Use the rim of the bak-
ing dish to support the silicone handle of Food

Sensor. The tip of Food Sensor should not touch

the bottom of a baking dish.

Plug Food Sensor into the socket at the front of the oven.
The display shows the current temperature of: Food Sensor.
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Step 5 /'? - press to set the core temperature of the sensor.

Step 6 OK. press to confirm.
When food reaches the set temperature, the signal sounds. You can choose to stop or
to continue cooking to make sure the food is well done.

Step 7 Remove Food Sensor plug from the socket and remove the dish from the oven.

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor becomes hot. Be careful
when you unplug it and remove it from the food.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 Lock

This function prevents an accidental change of the oven function.

Turn it on when the oven works - the set cooking continues, the control panel is locked.
Turn it on when the oven is off - the oven cannot be turned on, the control panel is locked.

N

—?— @OK - press and hold to turn

OOoK

on the function.
A signal sounds.

@OK - press and hold to turn it
off.

@ 3 x EI - flashes when the lock is turned on.

9.2 Automatic switch-off

For safety reasons the oven turns off after some time, if a heating function works and you do
not change any settings.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3
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The Automatic switch-off does not work with the functions: Light, Food sensor, Time Delay.

9.3 Cooling fan

When the oven operates, the cooling fan turns on automatically to keep the surfaces of the
oven cool. If you turn off the oven, the cooling fan can continue to operate until the oven cools
down.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed in the table below.
Use the third shelf position.

¥ O
N\

(°C) (min)
Pasta gratin 200 - 220 45 - 55
Potato gratin 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Bread pudding 190 - 200 55-70
Rice pudding 170 - 190 45 - 60
Apple cake, made of sponge cake mixture 160 - 170 70 - 80
(round cake tin)
White bread 190 - 200 55-70

10.2 Moist Fan Baking - recommended accessories

Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than the
light colour and reflective dishes.
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 ~

Ramekins

Pizza pan Baking dish Flan base tin
Dark, non-reflective Dark, non-reflective Cergmlc Dark, non-reflective
. . 8 cm diameter, .

28 cm diameter 26 cm diameter . 28 cm diameter
5 cm height

10.3 Cooking tables for test institutes

Information for test institutes
Tests according to: EN 60350, IEC 60350.

%BAKING ON ONE LEVEL. Baking in tins

¥ B O | E
N =
(°C) (min)

Fatless sponge cake True Fan Cooking 140 - 150 35-50 2
Fatless sponge cake Conventional Cook- 160 35-50 2

ing
Apple pie, 2 tins @20 cm | True Fan Cooking 160 60 - 90 2
Apple pie, 2 tins @20 cm | Conventional Cook- 180 70-90 1

ing
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@BAKING ON ONE LEVEL. Biscuits

Use the third shelf position.

XX | [

B D
(°C) (min)
Short bread / Pastry strips True Fan Cooking 140 25-40
Short bread / Pastry strips, Conventional Cooking 160 20-30
preheat the empty oven
Small cakes, 20 per tray, True Fan Cooking 150 20-35
preheat the empty oven
Small cakes, 20 per tray, Conventional Cooking 170 20 -30
preheat the empty oven

@MULTILEVEL BAKING. Biscuits

\/\

(°C) (min)
Short bread / Pastry strips | True Fan Cooking 140 25-45 1/4
Small cakes, 20 per tray, True Fan Cooking 150 23-40 1/4
preheat the empty oven
Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 35-50 1/4
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Preheat the empty oven for 5 minutes.

H))
Grill with the maximum temperature setting.

¥ = O 1
\ =

(min)
Toast Grill 1-3 5
Beef steak, turn halfway Grill 24 - 30 4
through

11. CARE AND CLEANING

A WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning

<

Cleaning

Clean the front of the oven with a soft cloth with warm water and a mild deter-
gent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

>
0|
<> @

Everyday Use

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause
fire.

Do not store the food in the oven for longer than 20 minutes. Dry the cavity with
a soft cloth after each use.
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Clean all accessories after each use and let them dry. Use a soft cloth with

e warm water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwash-

W‘ er.

Accessories objects.

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged

11.2 How to clean: Cavity embossment

Clean the cavity embossment to remove limestone residue after cooking with steam.

Step 1

Step 2

Step 3

Pour: 250 ml of white vinegar
into the cavity embossment.
Use maximum 6% vinegar
without any additives.

Let the vinegar dissolve the
limestone residue at the ambi-
ent temperature for 30 mi-
nutes.

Clean the cavity with warm
water and a soft cloth.

For the function: Humidity Low clean the oven for every 5 - 10 cooking cycles.

11.3 How to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1
it is cold.

Turn off the oven and wait until

Step 2

Pull the front of the shelf sup-
port away from the side wall.

Step 3

and remove it.

Pull the rear end of the shelf
support away from the side wall

(

1 e
/;‘55/
()

Step 4

Install the shelf supports in the
opposite sequence.

The retaining pins on the tele-
scopic runners must point to the
front.

At

|

T

11.4 How to use: Pyrolytic Cleaning

Clean the oven with Pyrolytic Cleaning.
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/N WARNING!

There is a risk of burns.

& CAUTION!

If there are other appliances installed in the same cabinet, do not use them at the
same time as this function. It can cause damage to the oven.

Before the Pyrolytic Cleaning:

Turn off the oven and wait

Remove all accessories and

Clean the oven floor and the in-

until it is cold. removable shelf supports. ner door glass with warm water,
a soft cloth and a mild detergent.
Pyrolytic Cleaning
Step 1 Enter menu: Cleaning rm/
Option Duration
C1 - Light cleaning 1h
C2 - Normal cleaning 1 h 30 min
C3 - Thorough cleaning 3h
Step 2 OK - press to select the cleaning programme.
Step 3 oK. press to start the cleaning.
Step 4 After cleaning, turn the knob for the heating functions to the off posi-
tion.

@ During the cleaning the oven lamp is off.

When the oven is at the set temperature, the door locks. Until the door unlocks the display shows:

&.

When the cleaning ends:

Turn off the oven and wait
until it is cold.

Clean the cavity with a soft
cloth.

Remove the residue from the
bottom of the cavity.
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11.5 Cleaning Reminder

The oven reminds you when to clean it with pyrolytic cleaning.

mr/ flashes in the display for 5 sec after each

To turn off the reminder enter the Menu and

cooking session select Settings, Cleaning Reminder.

11.6 How to remove and install: Door

You can remove the door and the internal glass panels to clean it. The number of glass panels
is different for different models.

A

WARNING!
The door is heavy.

A

CAUTION!
Carefully handle the glass, especially around the edges of the front panel. The
glass can break.

Step 1

Fully open the door.

Step 2

Lift and press the clamping
levers (A) on the two door
hinges.

Step 3

Close the oven door to the first opening position (approximately 70° angle). Hold the
door at both sides and pull it away from the oven at an upwards angle. Put the door
with the outer side down on a soft cloth on a stable surface.

Step 4

Hold the door trim (B) on the
top edge of the door at the
two sides and push inwards
to release the clip seal.

Step 5

Pull the door trim to the front
to remove it.

Step 6

Hold the door glass panels on
their top edge one by one and
pull them up out of the guide.
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Step 7

Clean the glass panel with
water and soap. Dry the glass
panel carefully. Do not clean
the glass panels in the dish-
washer.

Step 8

After cleaning, do the above
steps in the opposite se-
quence.

Step 9

Install the smaller panel first, then the larger and the door.
Make sure that the glasses are inserted in the correct position otherwise the surface of
the door may overheat.

11.7 How to replace: Lamp

A

WARNING!
Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of
the oven is cold. mains. the cavity.
Top lamp

Step 1 Turn the glass cover to remove it.

—

S ®K {F’

I\ {‘f
\ : : /

Step 2 Clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Install the glass cover.

12. TROUBLESHOOTING

A

WARNING!
Refer to Safety chapters.
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12.1 What to do if...

In any cases not included in this table please contact with an Authorised Service Centre.

=
i The oven does not turn on or does not heat up

Problem

Check if...

You cannot activate or operate the oven.

The oven is correctly connected to an electrical
supply.

The oven does not heat up.

The automatic switch-off is deactivated.

The oven does not heat up.

The oven door is closed.

The oven does not heat up.

The fuse is not blown.

The oven does not heat up.

The Child Lock is off.

Y
Components

Problem

Check if...

The lamp is turned off.

Moist Fan Baking - is turned on.

The lamp does not work.

The lamp is burnt out.

The Food sensor does not operate.

The plug of the Food sensor is fully inserted in-
to the socket.

@ Error codes

The display shows...

Check if...

Err C2 You removed the Food sensor plug from the
socket.

Err C3 The oven door is closed or the door lock is not
broken.

Err F102 The oven door is closed.
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@ Error codes

Err F102 The door lock is not broken.

00:00 There was a power cut. Set the time of day.

If the display shows an error code that is not in this table turn the house fuse off and on to restart
the oven. If the error code recurs contact an Authorised Service Centre.

5

Problem Check if...

Cleaning

The water leaks out of the cavity embossment. There is too much water in the cavity emboss-
ment.

12.2 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the oven cavity. Do not remove the rating plate from the oven cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.) | e

Product number (PNC) | e

Serial number (S.N.) | s

13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Product Information and Product Information Sheet*

Supplier's name AEG

BPE556360M 944188664

Model identification BPK556360M 944188665
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ENERGY EFFICIENCY

Energy Efficiency Index

81.2

Energy efficiency class

A+

Energy consumption with a standard load, conventional
mode

1.09 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced
mode

0.69 kWh/cycle

Number of cavities

Heat source Electricity
Volume 711
Type of oven Built-In Oven

Mass

BPE556360M 35.0 kg

BPK556360M 35.0 kg

and B.
For Ukraine according to 568/32020.

* For European Union according to EU Regulations 65/2014 and 66/2014.
For Republic of Belarus according to STB 2478-2017, Appendix G; STB 2477-2017, Annexes A

Energy efficiency class is not applicable for Russia.

grills - Methods for measuring performance.

EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and

13.2 Energy saving

The oven has features which help you save energy during everyday cooking.

Make sure that the oven door is closed when the oven operates. Do not open the oven door too

often during cooking. Keep the door gasket clean and make sure it is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy saving.

When possible, do not preheat the oven before cooking.
Keep breaks between baking as short as possible when you prepare a few dishes at one time.

Cooking with fan

When possible, use the cooking functions with fan to save energy.

Residual heat

The fan and lamp continue to operate. When you turn off the oven, the display shows the
residual heat. You can use that heat to keep the food warm.
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When the cooking duration is longer than 30 min, reduce the oven temperature to minimum 3 -
10 min before the end of cooking. The residual heat inside the oven will continue to cook.
Use the residual heat to warm up other dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature setting to use residual heat and keep a meal warm.
The residual heat indicator or temperature appears on the display.
Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on only when you need it.

Moist Fan Baking

Function designed to save energy during cooking.
When you use this function the lamp automatically turns off after 30 sec. You may turn on the
lamp again but this action will reduce the expected energy savings.

14. MENU STRUCTURE

14.1 Menu

Nl

— - select to enter the Menu.

Menu structure

Assisted Cooking ¥ Cleaning rrrr/ Settings @
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
1, N
( N A ‘ A
— OK 01-012 OK
Select the Menu, , i Select the set- i i Adjust the value
. Confirm setting. . Confirm setting.
Settings. ting. and press OK
Settings
o1 Time of day Change 02 Display brightness 1-5
03 Key tones 1 - Beep 04 Buzzer volume 1-4
2 - Click
3 - Sound off
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Settings

05 Food Sensor Action 1- Alarm 06 Uptimer On / Off

and stop

2 - Alarm
o7 Light On / Off 08 Fast Heat Up On / Off
09 Cleaning Reminder On/ Off 010 | Demo mode Activation

code: 2468

O11 | Software version Check 012 | Reset all settings Yes / No

15. ENVIRONMENTAL CONCERNS

A%
Recycle materials with the symbol TO. Put the packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human health by recycling waste of electrical and electronic

appliances. Do not dispose of appliances marked with the symbol E with the household waste.
Return the product to your local recycling facility or contact your municipal office.
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SISUKORD

PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida
laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste
seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega
parimaid tulemusi saavutada.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosutre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.aeg.com/shop

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My AEG Kitchen.

2 Available on the A\, GET ITON
« App Store }/’ Google Play

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

194/744



OHUTUSINFO

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.
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HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid vai teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage ahjust koik
tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tddkindaid ja kinnisi
jalanousid.
+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
« Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja médbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutusstisteemiga. See tuleb ihendada
elektritoitestisteemiga.
Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.
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Kapi minimaalne korgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele lahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvérguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td66tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum &hk vdib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sédemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke vdi tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
ldhedusse ega peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise vdi varvimuutuse arahoidmiseks:

arge pange ahjunousid ega muid esemeid otse seadme pohjale.

arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.

arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

arge hoidke parast kiipsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
to6tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja ihendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vbivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P6érduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiilrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Puroliiispuhastamine

/N HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purollutilise isepuhastus- voi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuédnsusest:

— koik toidujaatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivoetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.

Lugege hoolikalt plrolitspuhastamise kohta kéivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum dhk valjub eesmistest jahutusavadest.

Parolidtiline puhastus on korge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul véivad

klUpsetusjadkidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seet6ttu on soovitatav teha jargmist:

— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

Erinevalt inimestest vdivad moned linnud ja roomajad puroliitilise puhastuse ajal ahjust

eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige koik lemmikloomad (eriti linnud) purolliidspuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
héasti tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad voivad puroludtilise puhastuse ajal ahjude l&aheduses tekkivate

temperatuurikdikumiste suhtes Gisna tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad vdivad puroltdtilise
puhastuse ajal kasutatava kdrge temperatuuri téttu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis piroliiiitilistest ahjudest véi kiipsetusjaakidest eralduvad, ei ole

inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

/\  HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
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Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi muudavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud edastama infot seadme t66oleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste néaitajatega lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Gihendust volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

Seadme nduetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.
Ldigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake &ra.
Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse [oksu jaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

e ne
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Kl Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
H Ekraan

A Juhtnupp

H Toidutermomeetri pesa
@ Kuumutuselement
Lamp

B Ventilaator

Bl Riiulitugi, eemaldatav
] Ahjuddnsus

tE Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

\
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Kipsetusplaat

Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann

Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva

kogumiseks.

Toidusensor

Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks

sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Sisseliikatavad nupud
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb vélja.

4.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorviljad

Vajutage

Poorake nup-
pu

Q-') ﬂ))

) Kiirkuu-
Taimer
mutus

_Q_
Sise-
val-
gus-
tus

M

Toidusensor

OK

9
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Juhtpaneeli sensorvaljad

Vajutage

Poorake nup-
pu

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lulitada.

Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lilitada.

Kui klipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
laheb ekraan ootereziimi.

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid

funktsioone.

:BB.:o»nmo

Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-

gaga.

Ekraani indikaatorid

&

¢ o/

©

>»>

Lukk Juhendatud kdip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- N
dikaatorid: Q B S ©)

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks.

Aurukiipsetuse indikaator

Toidusensor indikaator
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

R
= i =y
@ 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

5.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E

samm Laske ahjul 1 h téétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @)
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/N HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm
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Alustage kiipsetamist

{ @@ (

(i C

Seadke kiipsetusreziim Seadke temperatuur.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
ON O
Niiskuse tekitami-
o seks eelkuumutage
G C tihja ahju 10 minu-

tit.
Pange toit ahju.

Seadke auru-
kuumutuse
funktsioon.

Kallake ahjuddnsuse siivendisse kraa-
nivett.

Seadke tem-
peratuur.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuédnsuse silivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm
Keerake kiipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- Veenduge, et ahi on Ehtu_
s . . e nud. Eemaldage ahjuédnsu-
nupp véljas-asendisse, et ahi duv aur véib pdhjustada naha- - S s
valja lilitada, poletust. se stvendist sinna jaanud

vesi.

6.2 Kiipsetusreziimid
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Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

)

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

G

Madal niiskus

Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige véarvi ja krébeda kooriku saa-
vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
jade sailitamiseks.

A

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pbhjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Al

Niiske kiipsetus

Funktsioon kupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kupsetus

poordshuga poordshuga.
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vev Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide réstimiseks thel ahjutasandil.
? Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
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Kiipsetusreziim Kasutamine
E Meniisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
Meniiii ded.

6.3 Markused: Niiske kiipsetus poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine véimalikult suure energiatbhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja napunéited”, Niiske kiipsetus
poordohuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

6.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul véite valmistami- Toidu kiipsetamiskraad:
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Toidusensor » Vahekips
*  Keskmine
* Taisklps

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

\ N \ N\

\ \ \ i
/ / / "
E ¢ P1 - P45 oK

Sisenege mendlisse. Valige Juhendatud Valige toit. Vajutage Sisestage toit ahju.
kipsetamine. Vajuta- nuppu OK_ Kinnitage satted.
ge OK.
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6.5 Juhendatud kiipsetamine retseptidega

Selgitus

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-

ta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub ahi valja.

El >

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=

Enne kipsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Ros_t_bllf, va- ~ 40 min
hekiips
P2 | Rostoiif, pool- | 1= 18kai4 | #2E]2 kiipsetusplaat . .
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tikkid | sisestage see ahju.
P3 Rostbiif, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i_t_eik, pool- 1'§k(')d_' 520 9 | 22 [3H 3; toidu rostimine traatrestil ~ 15 min
ups ta Il ’ cam Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Veiss_l_i:/ah 1.5-2kg | #2[=]2: toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
::tsutdl\lleis;?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setukk, labi-
kasvanud)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kipseta-
mine)
/'? E] 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1-1,5kg;4 | Kasutage oma lemmikviirtse v3i lihtsalt
kiips (aeglane | _ 5cm E’a_k' soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 85 min
kiipsetamine) sused tikid | dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min
kiipsetamine)
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg; /‘? E] 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6cm Kasutage oma lemmikviirtse voi lihtsalt
kiips (aeglane paksused spola'ja varsket jahyatatud pipart. Prae}- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid g'legscialgljspeaea;rr&nuht kuumal pannil. Si-
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_sl:itudtva;)si- 2’8 ~ 1,5kkg; /P E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- %":_Pk?dsu' Kasutage oma lemmikvUrtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Eésltit[‘_d sbea- 1.5-2kg | #?[=] 2. toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
‘ael vol aba- Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
tikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /? E| 2: kiipsetusplaat ~ 215 min
haLTC Kasutage oma lemmikvdirtse. Pddrake li-
ha poole kipsetusaja méddudes, et saa-
vutada Uhtlane pruunistumine.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus

P15 S_(_eljaktiikk, 1 ;51’5 kg;k5 /? E 2; toidu réstimine traatrestil ~ 55 min

varske —ocempak- | kasutage oma lemmikviirtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- |E| 3; ahjupann 90 min
S”_tdagze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu pahi. Po-
reid, 2 - rake liha poole kiipsetusaja méddudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
P17 | Tallekoot, luu- | 1.5-2kg; 7 | #9 [ 2: toidu réstimine kiipsetusplaa- | ~ 130 min
dega -9 cm pak- dil
sused tikid Lisage vedelikku. Péorake liha poole
kipsetusaja méddudes.
Linnuliha &
P18 | Kana, terve 1- 1k‘5 kg: VLl= 2; L 200 ml; vormiroog kiipse- ~ 60 min
varske tusplaadil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pd6rake
kana poole kiipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

P19 | Pool kana 0,5-0,8 kg /0? E] 3 : kiipsetusplaat ~ 40 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.

P20 | Kanarind t1"8k(')d_ 2009 /? E E‘ 2; vormiroog traatrestil ~ 25 min

UKl Kasutage oma lemmikviirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

P21 K__an:;l(k(;ivad, - VLl= 3; kiipsetusplaat ~ 30 min

varske Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kup-
setage neid kauem.

P22 | Part, terve 2-3kg /7 H 2; toidu réstimine traatrestil ~ 100 min
Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha
rostimispannile. Pdorake parti poole kip-
setusaja méddudes.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P23 | Hani, terve 4-5kg /? |E| 2; ahjupann ~ 110 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
sugavale kupsetusplaadile. Podrake ha-
ne poole kupsetusaja médédudes.
Muu €2
P24 | Pikkpoiss 1 kg /? E 2: traatrest ~ 60 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
& Kala
P25 Te-rv'e kala, 0,5-1kg /? E 2 : kiipsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikviirtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud @ 2
P27 | Juustukook - B2, 28 cm lahtikéiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook B E 2; &J 100 — 150 ml; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook ° = 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas - B2l 100 - 150 mi; D 22 cmkoo- | BOMIN
givorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3 ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 s°';;’_'a,zdi' - (=1 2; s 100 - 150 mi; muffinialus traa- | 39 M
muttini trestil
P33 | Patsikook B E 2; leivapann traatrestil 50 min
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Kébgiviljatoidud/lisandid @ 25
P34 Kﬁpsgtatud 1kg E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud ke E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min
kupsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Ldigake
kartulid tikkideks.
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg =] 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Ldigake
kodgiviljad tlkkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Grataanid, leib ja pitsa & & &2
P39 ITasanjelnuud- 1-1,5kg E 2; vormiroog traatrestil 45 min
livorm
P40 | Kartuligratdan 1-1,5kg E| 1: vormiroog traatrestil 50 min
P41 \!l'z;irskke pitsa, _ [E E 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min
ohuke vooderdatud kipsetusplaat
P42 Vélr(ske pitsa, . (1= 2; ) 100 mi; kiipsetuspaberiga | 95 min
paks vooderdatud kipsetusplaat
P43 | Quiche - 45 min

E 2; kUipsetusvorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Pa4 B_aguftttfl ., 0.8kg E E 3; lﬁj 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
clabatta/sal vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kupsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 | Taisteraleib/ 1 kg m E| 2: &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min

rukkileib/tais-
teraline must
leib leivapan-
nil

vooderdatud likupsetusplaat/ traatrest

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim

I6petab t66.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

t66d.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
R ® i

Kellaaja muutmiseks sisenege menlusse
ja valige Satted, Kellaaeg.

Seadke kell. Vajutage: oK,
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Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

Naidikul ku-
vatakse:
0:00

Q

Vajutage: @

Nl

SeadkeMinutilugeja

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe po6rdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Nl

N

¥,

Valige kipsetus-
reziim ja seadke

Vajutage kordu-

Naidikul kuva-
takse:

3. samm

0:00

Nl

STOP

Seadke kipse-

Vajutage: OK.

(N
temperatuur. vait: O, tusaeg.
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N2 | N
( takse: ( ku‘;e:?k ( \
kella- .
aeg -
Is(ﬁzg';e Vajutage | START | Seadke | vajutage: | o O " Seadke | Vaiuta-
korduvalt: a|gus_ =
tusre- ) oo OK, I6ppaeg. | ge: OK
Ziim. : 9

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.
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8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

:

=

\

\Wagy

8.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.
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Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

”?

Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala

Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-

sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-

dusensor oleks véhemalt 3/4 ulatuses toidu
sees.

Sisestage.Toidusensor ots tépselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks lipsemise ajal pusima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage kiipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

L8

AN
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4. sam Lukake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.

m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

r5r.| sam /'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

/I HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui ahi on valjas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

N

¥

OOoK

@OK — funktsiooni sisse lilita-
miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

O OK _ funkisiooni vlja lilita-
miseks vajutage ja hoidke.

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lUlitatud.

9.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°C)

@ (h)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (h)

200 - 245

5.5

250 — maksimum

3

Automaatne valjallilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.

9.3 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Niiske kiipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

¥ O
N\

(°C) (min)
Pastavorm 200 - 220 45 -55
Kartuligratéan 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45 - 60
Ounakook biskviittaignast (immargune koogi- 160 - 170 70 -80
vorm)
Sai 190 - 200 55-70

10.2 Niiske klipsetus pdéordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

10.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele

Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

3¢ B O |
N =
(°C) (min)
Rasvatu keeks P66rdéhk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P66rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70 -90 1
20 cm kuumutus
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

B D
(°C) (min)

Liivakupsised / Taignaribad P66rdéhk 140 25-40
Liivakiipsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine mutus
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20-30
plaadil, tihja ahju eelkuu- mutus
mutamine

%KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

%

=1
—

L)
(°C) (min)

Liivakupsised / Taignari- P&6rdéhk 140 25-45 1/4
bad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 35-50 1/4
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@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

%

O I

(min)
Réostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4

mistusaja méddudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

[

lgapdevane
kasutamine

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

Tarvikud teravate esemetega.

11.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse siivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta aadikat.

Funktsiooni seadmine: Madal niiskus puhastage ahju iga 5 — 10 klpsetustsukli jarel.

11.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio-
m sa kulgseina kuljest lahti.

3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa |

m kilgseina kdljest lahti ja eemal- 1 T e———
dage. /; | e
C

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z
m vastupidises jarjekorras. ™~
Teleskoopsiinidel olevad kinni- el
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

\

T

T

11.4 Kuidas kasutada: Piirolliispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Puroliiispuhastamine.
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A HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

/N ETTEVAATUST!
Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See v&ib ahju kahjustada.

Enne Piiroliilispuhastamine:

Lilitage ahi vélja ja ooda- Eemaldage koik tarvikud ja ee- Puhastage ahjupohja ja sisemist

ke, kuni see on jahtunud. maldatavad restitoed. ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-

melise ndbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege menlisse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min

C3 - Pohjalik puhastamine 3h
2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake klpsetusreziimide nupp véljas-asendis-

se.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

Kui ahi on jéudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-

nil: (.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi valja ja ooda- Puhastage ahju sisemust peh- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
ke, kuni see on jahtunud. me lapiga.
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11.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

mr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
valmistamisseanssi.

Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Me-
nud ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

11.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb

konkreetsest mudelist.

HOIATUS!
A Uks on raske.

/N ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas v6ib puruneda.

1. sam Sulgege uks korralikult.

2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-

allpool, pehmele ja tasasele pinnale.

m kult sisse kinnitushoovad (A),

mis paiknevad kahel uksehin-

gel.
3.sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo-
m lemalt poolt ja tbmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg

4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

5. sam Eemaldamiseks tbmmake uk-
m seliistu ettepoole.

6. sam Hoidke ukse klaaspaneele

m Ulaservast Gihekaupa kinni ja

tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.
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7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske

klaaspaneele ndudepesuma-

sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-

ses jarjestuses.

9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind

ile kuumeneda.

11.7 Kuidas asendada: lamp

A HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm
Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pohjale riie.
ni ahi on jahtunud.
Ulemine lamp
1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake
m seda. %@
rl
I\ k{‘f

\ : : /
2. sam Puhastage klaaskate.
m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. sam Paigaldage klaaskate.
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12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

12.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

o=
—]

L Ahi ei liilitu sisse v6i ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivorku ihendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on vélja lulitatud.

Y
Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on I&bi pélenud.

Toidusensor ei toota.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse liikatud.

@ Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2

Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.

Err C3

Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
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@ Veakoodid

Err F102 Ahjuuks on lukustatud.
Err F102 Ukselukk ei ole katki.
0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pd6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

&

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist valja.

Ahjuddnsuse slivendis on liiga palju vett.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke ihendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665
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Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatohususe klass A+
Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 1.09 kWh/tsuklis
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.69 kWh/tsuklis
ziim
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju taup Integreeritud ahi
BPE556360M 35.0 kg
Mass
BPK556360M 35.0 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad séasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pltidke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
16ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jddkkuumuse abil kipsemine jatkub.
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Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus poordohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniiii

o) - N
— — valige, et sisestada Menudu.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine % Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
( ke e
\ \
S B R U B )
=& oK 01-012 oK
Valioe Meni Reguleerige
ag;:ad:dnuu, Kinnitage satted. Valige séte. Kinnitage satted. | vaartustja vaju-
' tage nuppu OK
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - KIdps
3 - Heli val-
jas
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Seaded

05 Toidusensor Toiming 1 - Alarm ja 06 Uptimer Sees/Viljas

stopp

2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Véljas 08 Kiirkuumutus Sees/Véljas
09 Puhastamise meelde- Sees/Valjas 010 | Demoreziim Aktiveerimis-

tuletus kood: 2468
O11 | Tarkvaraversioon Kontrollida 012 | Taasta tehasesea- Jah/ei
ded

15. JAATMEKAITLUS

A
Suimboliga TP tahistatud materjalid véib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse

konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des performances
irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des technologies innovantes vous
simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-étre pas sur des appareils ordinaires.
Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur le
service et les réparations :

www.aeg.com/support

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :

www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre

appareil :

www.aeg.com/shop
AEG Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application My
W AEG Kitchen.

EP0@

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N’utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
@ Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sar et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.
Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.
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. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

- Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou mettre
des accessoires ou des plats allant au four.

- Utilisez uniqguement la sonde de cuisson recommandée pour
cet appareil.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les accessoires
et les dépobts/déversements excessifs de la cavité du four.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.
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+ N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’ouvre sans retenue.

« L’appareil est équipé d’'un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

» L'unité intégrée doit répondre aux exigences de stabilité de la norme DIN 68930.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 578 (600) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 594 mm
Hauteur de I'arriére de I'appareil 576 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriere de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 mm
Profondeur avec porte ouverte 1027 mm
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere

Longueur du céble d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.
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L’appareil doit étre relié a la terre.

Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.
Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les péles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De I'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :
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— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans l'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé
la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de
I'appareil.

» Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches
qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la
porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent
s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n'a
pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez l'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie, d'émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

« Avant d'utiliser la fonction de nettoyage par pyrolyse ou la fonction Premiére utilisation,
retirez de la cavité du four :
— tout résidu excessif de nourriture, tout dépoét ou toute éclaboussure de graisse ou
d'huile.
— tout objet amovible (y compris les grilles, les rails, etc., fournis avec le produit), en
particulier les récipients, plateaux, plaques, ustensiles, etc. anti-adhésifs.
» Lisez attentivement toutes les instructions relatives au nettoyage par pyrolyse.
+ Tenez les jeunes éloignés de l'appareil lorsque le nettoyage par pyrolyse est en cours.
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L'appareil devient trés chaud et de I'air chaud s'échappe des fentes d'aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un processus a haute température qui peut dégager de la
fumée provenant des résidus alimentaires et des matériaux dont est fait le four. Par
conséquent, nous recommandons a nos clients de suivre les conseils ci-dessous :

— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et apres chaque
phase de nettoyage par pyrolyse.

— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et apres la premiére
utilisation a température maximale.

Contrairement aux humains, certains oiseaux et reptiles sont extrémement sensibles aux
fumées pouvant se dégager lors du processus de nettoyage des fours a pyrolyse.

— Ne laissez aucun animal, en particulier aucun oiseau, a proximité de I'appareil pendant
et aprés un nettoyage par pyrolyse ; la premiere fois, utilisez la température de
fonctionnement maximale dans une piece bien ventilée.

Les animaux de petite taille peuvent également étre trés sensibles aux changements de

température survenant a proximité d'un four a pyrolyse lorsque le processus de nettoyage
est en cours.

Les surfaces antiadhésives des ustensiles de cuisine (poéles, casseroles, plaques de

cuisson, etc.) peuvent étre endommagées par la tres haute température nécessaire au
nettoyage par pyrolyse et peuvent également dégager, dans une moindre mesure, des
fumées nocives.

Les fumées dégagées par les fours a pyrolyse / les résidus de cuisson sont décrites comme

étant non novices pour les étres humains, y compris pour les enfants et les personnes a la
santé fragile.

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

Utilisez uniguement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

Pour réparer l'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
Utilisez uniqguement des piéces de rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre 'appareil au rebut.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans I'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

7 ey

|:II‘O

a3 @ E

)
2[of ) HE&

El Bandeau de commande

H Manette de sélection des modes de cuisson
Affichage

A Manette de commande

E Prise pour la sonde & viande
A Résistance

Eclairage

B Chaleur tournante

Bl Support de grille, amovible
] Bac de la cavité

tEl Niveaux de la grille

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

s
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Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Manettes rétractables

Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la manette. La manette sort alors de son logement.

4.2 Bandeau de commande

Touches tactiles du bandeau de commande

Appuyez sur la
touche

Tournez la ma-
nette

O ' £ ”

Préchauf- | Eclai-

. . Sonde de

Minuteur | fage rapi- rage .
cuisson

de four

OK

N

¥

9
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Touches tactiles du bandeau de commande

Appuyez sur la
touche

Tournez la ma-
nette

Sélectionnez un mode de cuisson pour allumer le four.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour éteindre le four.

Lorsque la manette des modes de cuisson est
en position Arrét, I'affichage se met en veille.

Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique la
température réglée, I'heure et d’autres options

disponibles.

0 >) DEMO

L’affichage avec le nombre maximal de fonc-

tions réglées.

Voyants de I’affichage

&

%

ol

©

>>

Touches Cuisson assistée Nettoyage Configurations Préchauffage rapide
Verrouil.
Voyants
du minu- Q @ @
STOP
teur:

Barre de progression - de la température ou de

I'heure.

Voyant de cuisson a la vapeur

Sonde de cuisson Voyant
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AVANT

LA PREMIERE UTILISATION

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

Avant la premieére utilisation, nettoyez le four a vide et réglez la durée :

g

N

<. =7
£2s =
_ 0:00.
Réglez I'heure. Appuyez sur la tou-
che OK,

5.2 Préchauffage initial

555 . X - L .
Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.
Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E

Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2
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Pour lancer la cuisson

{ @@ (

(i C

Sélectionnez un mode de cuisson. Réglez la température.

Cuisson a la vapeur

Assurez-vous que le four est froid.

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

(ON {ON
@ C@ Préchauffez le four

a vide pendant

(&) °C 1’0 minutes pour
créer de 'humidité.
Enfournez les ali-

A ments.
Remplissez le bac de la cavité d’eau Reglez I? mo Réglez la
: de de cuisson A
du robinet. température.
vapeur.

@ La capacité maximale du bac de la cavité est de 250 ml. Ne remplissez pas le bac de la cavité
en cours de cuisson, ou lorsque le four est chaud.

Lorsque la cuisson vapeur se termine :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Tournez la manette des mo- Ouvrez soigneusement la porte. | Assurez-vous que le four est
des de cuisson sur la position L'humidité qui s'échappe peut froid. Videz I'eau restante du
Arrét pour éteindre le four. provoquer des brdlures. bac de la cavité.

6.2 Modes de cuisson
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Modes de cuisson standard

Mode de cuisson

Application

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-
ge Haut/Bas.

Chauffage
Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

G

Humidité faible

Pour ajouter de I'humidité en cours de cuisson. Pour obtenir la bonne cou-
leur et une cro(te croustillante pendant la cuisson. Pour rendre plus ju-
teux pendant le réchauffement. Pour stériliser des fruits et [égumes.

A

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
dessous croustillant.

Cuisson de sole

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

x

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.

N

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-

s son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la
Circulation d'air cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle
humide est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Circulation d'air humide.
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vev Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
? niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril
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Mode de cuisson Application

= Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.

Menu

6.3 Remarques sur : Circulation d'air humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la
norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Circulation
d'air humide. Pour obtenir des recommandations générales sur I'économie d'énergie, reportez-
vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler la durée et la température pendant la cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également | Le niveau de cuisson du plat :
réaliser la cuisson avec :

* Sonde de cuisson « Saignant
« A point
» Bien cuit

Cuisson assistée - vous pouvez l'utiliser pour préparer un plat rapidement avec les régla-
ges par défaut :

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
N |
©~ ©~ ©~ i
j— % P1 - P45 OK
Accédez au menu. Sélectionner Cuisson Sélectionnez le plat. Placez le plat dans le
assistée. Appuyez Appuyez sur la tou- four. Confirmez la
sur OK. che OK. configuration.
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6.5 Cuisson assistée avec des recettes

Légende

Sonde de cuisson disponible. Placez la Sonde de cuisson dans la partie

/? la plus épaisse du plat.
Le four s’éteint lorsque la température définie de la Sonde de cuisson est
atteinte.

&J La quantité d’eau pour la fonction vapeur.

E Préchauffez le four avant de commencer la cuisson.

|E| Niveau de grille.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

braisé (cote
de beeuf, intér-
ieur de ronde,
flanchet)

que

Faire frire la viande pendant quelques
minutes sur une poéle chaude. Ajoutez
du liquide. Insérez au four.

Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
Beeuf &
P1 R6ti de boeuf, .
R ~ 40 min
saignant
P2 Réti de beeuf 1-15kg; 4 /'? E]_Z ; plgteau de cuisson
3 point ’ -5cm Fglre frire la wandehpendant quelqu’es ~ 50 min
P d’épaisseur minutes sur une poéle chaude. Insérez
au four.
P3 R6ti de boeuf, )
. X ~ 60 min
bien cuit
P4 Steak (‘je . 180 _,?20 9 /? E E 3 ; plat a rotir sur grille mé- ~ 15 min
beoeuf, a point par piece ; tallique
g’r,:m , Faire frire la viande pendant quelques
epaisseur minutes sur une poéle chaude. Insérez
au four.
P5 | Beeuf roti/ 15-2ka | #[E]2; plat a rotir sur grille métaiti- |~ 120 min
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P6 Roti de beeuf,
sal_gnant ~ 75 min
(cuisson basse
température)
. /‘? E‘ 2 ; plateau de cuisson
P7 | Rotidebeceuf, | . - kg:4 | Servez-vous de vos épices préférées ou
a point (cuis- -5¢cm simplement du sel et du poivre fraiche- ~ 85 min
son bgsse d'épaisseur ment moulu. Faire frire la viande pendant
température) quelques minutes sur une poéle chaude.
Insérez au four.
P8 R6ti de boeuf,
bien cuit ~ 130 min
(cuisson basse
température)
P9 Filet, saignant
(cuisson basse ~ 75 min
température)
/? E 2 ; plateau de cuisson
P10 | Filet, a point 0,5-1,5kg; Servez-vous de vos épices.préfér(:ees ou
(cuisson basse | 5-6cm simplement du s_el eF du poivre fraiche- ~ 90 min
température) d'épaisseur ment moulu.. Faire frire la vnanAde pendant
quelques minutes sur une poéle chaude.
P11 | Filet, bien cuit Inserez au four.
(cuisson basse ~ 120 min
température)
Veau @
P12 | Rotideveau | 08-15kg; | #P[=3 . plat a rotir sur grille métalli- | ~80min
(par ex. épau- 4 cm que
le) d'épaisseur Utilisez vos épices préférées. Ajoutez du
liquide. Réti couvert.
Porc @ @
P13 | Rati de porc - 1.5-2kg /'? E] 2 ; plat a rétir sur grille métalli- ~ 120 min
collet ou que
épaule Retournez la viande a la moitié du temps
de cuisson.
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P14 Emin((::éB$e 1.5-2kg /? E 2 ; plateau de cuisson ~215min
porc Utilisez vos épices préférées. Retournez
la viande a la moitié du temps de cuisson
pour faire dorer de maniére homogeéne.
P15 | Longe, frai- 1-15kg:5 | M2, plat a rotir sur grille métalli- |~ 55 mMin
che -6cm que
d'épaisseur Utilisez vos épices préférées.
P16 | Travers 2-3kg; E| 3 plat profond 90 min
grus, 2- Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond
d'(’:m . d’un plat. Retournez la viande a la moitié
epaisseur du temps de cuisson.
Agneau @
P17 | Gigot 1.5-2kg:7 | M2 plat a rétir sur plateau de ~ 130 min
d’agneau -9cm cuisson
avec os d'épaisseur Ajoutez du liquide. Retournez la viande a
la moitié du temps de cuisson.
Volaille &
P18 | Poulet entier f1 -1.5kg; VLI=P) ; laa) 200 mi : cocotte sur pla- ~ 60 min
rais teau de cuisson
Utilisez vos épices préférées. Retournez
le poulet a la moitié du temps de cuisson
pour faire dorer de maniére homogéne.
P19 | Demi poulet 0,5-0,8 kg /0? E] 3 : plateau de cuisson ~ 40 min
Utilisez vos épices préféerees.
P20 | Escalope de 180 '_?OO 9 /? E E‘ 2 ; cocotte sur grille métalli- ~ 25 min
poulet par piéce que
Utilisez vos épices préférées. Faire frire
la viande pendant quelques minutes sur
une poéle chaude.
P21 Cuislstesf df" B /? E 3 ; plateau de cuisson ~ 30 min
p::u et, frai- Si vous avez mariné les cuisses de pou-
ches let, réglez une température inférieure et
faites-les cuire plus longtemps.
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P22 | Canard entier 2-3kg VLd=P’ ; plat & rétir sur grille métalli- ~ 100 min
que
Utilisez vos épices préférées. Placez la
viande sur un plat a rétir. Retournez le
canard a la moitié du temps de cuisson.
P23 | Oie entiere 4 -5kg /? E 2 : plat profond ~ 110 min
Utilisez vos épices préférées. Placez la
viande sur un plateau de cuisson pro-
fond. Retournez I'oie a la moitié du
temps de cuisson.
Autres
P24 | Réti haché 1 kg /) |E| 2 : grille métallique ~ 60 min
Utilisez vos épices préférées.
&= poisson
P25 :’_‘oisso_r:l en- 05-1kg | #[=]2 . plateau de cuisson ~ 30 min
er, grifle parpoIsson | pemplissez le poisson avec du beurre et
utilisez vos épices et herbes préférées.
P26 | Filet de pois- B E E] 3 ; cocotte sur grille métallique 20 min
son Utilisez vos épices préferees.
Gateaux/desserts T7 £2
P27 | Cheesecake . E 2; @ moule a charniére de 28 cm 90 min
sur grille métallique
P28 | Gateau aux - (=2l 100 - 150 mi ; plateau de 60 min
pommes cuisson
P29 | Tarte aux B E| 2 ; moule a tarte sur grille métalli- 40 min
pommes que
P30 | Tarte aux - H2; e 100- 150 mi; & moute a 60 min
pommes tarte de 22 cm sur grille métallique
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P31 | Brownies 2 kg |E| 3 : plat profond 30 min
P32 Mh”fﬁnls au - [Hl2; 4 100 - 150 mi ; bac & muffins 30 min
chocolat sur grille métallique
P33 | Quatre-quarts ) = 2 ; moule quatre-quarts sur grille mé- 50 min
tallique
Légumes/Garnitures o E§ A*A
P34 | Pommes de 1 kg |E| 2 : plateau de cuisson 50 min
terre au four Placez les pommes de terre entiéres
avec la peau sur un plateau de cuisson.
P35 | Quartiers 1kg E 3 ; plateau de cuisson recouvert de 35 min
papier sulfurisé
Utilisez vos épices préférées. Coupez les
pommes de terre en morceaux.
P36 :V’Iélange de.l 1-15kg E 3 ; plateau de cuisson recouvert de 30 min
It'egumes grit- papier sulfurisé
es Utilisez vos épices préférées. Coupez les
légumes en morceaux.
P37 | Croquettes 0,5kg E 3 : plateau de cuisson 25 min
surgelées '
P38 | Pommes, sur- 0,75 kg E] 3 ; plateau de cuisson 25 min
gelées '
Gratins, pain et pizza & & &
P39 | Lasagnes/ 1-15kg E| 2 ; cocotte sur grille métallique 45 min
Cocotte de
nouilles
P40 | Gratin de 1-1.5kg E 1 ; cocotte sur grille métallique 50 min
pommes de
terre
P41 | Pizza fraiche, _ E E 2; &J 100 ml ; plateau de cuis- 15 min

fine

son recouvert de papier sulfurisé
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grains entiers
dans un mou-
le a pain

Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P42 If’izz_a fraiche, _ E E 2; &l 100 ml ; plateau de cuis- 25 min
epaisse son recouvert de papier sulfurisé
P43 | Quiche - E| 2 ; plat de cuisson sur grille métalli- 45 min
que
P44 gggbue:t%’ . 0.8 kg E E 3; &J 150 ml ; plateau de cuis- 30 min
blla atta/Pain son recouvert de papier sulfurisé
anc Prolonger le temps pour le pain blanc.
P45 T°_”T ?rai.ns/ kg [51[= 2 ; laa) 150 mi ; plateau de cuis- 45 min
seig el ptaln son recouvert de papier sulfurisé/grille
comple métallique

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo-
ge

Application

Q

Minuteur. Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore
retentit.

STOP

Heure de cuisson. Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal
sonore retentit et le mode de cuisson s’arréte.

Départ différé. Pour reporter le début et/ou la fin de la cuisson.

Compteur. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun
effet sur le fonctionnement du four.

Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configu-
rations.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1

Etape 2 Etape 3

251/744



FONCTIONS DE L'HORLOGE

Comment régler Heure actuelle

R

Nl

¥,

Pour modifier I'neure actuelle, accédez au

menu et sélectionnez Configurations, Heu- Réglez I'horloge. Appuyez sur OK
re actuelle.
Comment régler Minuteur
Etape 1 Etape 2 Etape 3
NP L’affichage NV
- indique : ( \ iy
0:00

Appuyez sur : @ Réglez la Minuteur Appuyez sur oK.

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.

Comment régler Heure de cuisson

Etape 1

Etape 2

NS

N

¥

Choisissez le mo-
de de cuisson et
réglez la tempéra-
ture.

Appuyez a plu-
sieurs reprises :

O,

L’affichage in-
dique :
0:00

STOP

Etape 3 Etape 4
(’ \ e
Réglez le temps
de cuisson. Appuyez sur OK.

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
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Comment régler Départ différé

Etape 1 | Etape 2
(’ e
Sy N
Sélec- | Appuyez a
tionnez | pusieurs
Ig mode | reprises :
e cuis- N
son. )

L'affi-
chage
indi-
que :
I'heure
actuelle
@ Dpe-
MAR-
RER

Etape 3 Etape 4
N
( Q~ ?
Réglez
I'heure Appuyez
de dé- sur OK,
part.

L affi-
chage

indique :

@ AR-

RETER

Etape 5 | Etape 6
1,
( @
I’Réglez Appuyez
I'heure
de fin. sur OK.

@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille.
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port de grille.

Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-

Plat a rotir:

Grille métallique, Plateau de cuisson /

Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments.

Il'y a deux températures a régler :

C

La température du four.

”?

La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre
a température ambiante.

Ne l'utilisez pas pour des
plats liquides.

Pendant la cuisson, I'aliment doit
rester dans le plat.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Allumez le four.

Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.

Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.
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Viande, volaille et poisson Ragoiit
Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
centre de la viande ou du poisson, dans la exactement au centre du ragodt. La Sonde de
partie la plus épaisse si possible. Assurez- cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
cuisson se trouve a l'intérieur du plat. ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de cuis-

son pour soutenir la poignée en silicone de la

Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de

cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de
cuisson.

6,

AN

Etape 4 | Branchez-la Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 /'? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.

Etape6 | OK. appuyez pour confirmer.
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.

Etape 7 Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

& AVERTISSEMENT!
Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.
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9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Touches Verrouil.

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction du four.

Activez-la lorsque le four est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande
est verrouillé.

Activez-la lorsque le four est éteint - le four ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est
verrouillé.

A2 OOK. maintenez la touche OOK . maintenez la touche
enfoncée pour activer la fonc- enfoncée pour la désactiver.
tion.

QDOK Un signal sonore retentit.

@ 3x EI - clignote lorsque le verrouillage est activé.

9.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Départ différé.
9.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Circulation d'air humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.
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Utilisez le troisieme niveau de la grille.

¥ O
N\

(°C) (min)
Gratin de pates 200 - 220 45 - 55
Gratin de pommes de terre 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagnes 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Pudding au pain 190 - 200 55-70
Gateau de riz 170 - 190 45 -60
Gateau aux pommes, a base de mélange de 160 - 170 70 - 80
génoise (moule a gateau rond)
Pain Blanc 190 - 200 55-70

10.2 Circulation d'air humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

 ~

. . Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de
tarte
Sombre, non réfléchis- P Ceramlqge Sombre, non réfléchis-
Sombre, non réfléchissant 8 cm de dia-
sant Diamétre : 26 cm meétre, 5 cm de sant
Diamétre de 28 cm ' ha,uteur Diamétre de 28 cm

10.3 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les instituts de test
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.
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@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Cuisson dans des moules

L} = «
\ ]
(°C) (min)

Génoise allégée Chaleur tournante 140 - 150 35-50 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas | 160 35-50 2
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 60 - 90 2

2 moules @20 cm

Tarte aux pommes, Chauffage Haut/Bas 180 70-90 1

2 moules @20 cm

@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Biscuits/Gateaux secs

Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

XX | [

teau, préchauffer le four a
vide

(°C) (min)
Sablé / Tresses feuilletées Chaleur tournante 140 25-40
Sablé / Tresses feuilletées, Chauffage Haut/Bas 160 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante 150 20-35
teau, préchauffer le four a
vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chauffage Haut/Bas 170 20-30
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@CUISSON SUR PLUSIEURS NIVEAUX. Biscuits/Gateaux secs

%

=]
—

O

L]
(°C) (min)

Sablé / Tresses feuille- Chaleur tournante 140 25-45 1/4
tées
Petits gateaux, 20 par Chaleur tournante 150 23-40 1/4
plateau, préchauffer le
four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 35-50 1/4

Préchauffez toujours le four a vide pendant 5 minutes.

H))
Réglez le gril a la température maximale.

LY — «
\ ()
(min)
Pain grillé Gril 1-3 5
Steak de beoeuf, tourner a mi- Gril 24 - 30 4
cuisson

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\  AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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11.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agents net-
toyants

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

[

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher

Utilisation la cavité avec un chiffon doux aprés chaque utilisation.
quotidienne
Aprés chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
s , chiffon doux avec de I'eau tiede et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-

Z24

Accessoires

soires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment nettoyer : Bac de la cavité

Nettoyez le bac de la cavité pour retirer les résidus de calcaire apreés une cuisson a la vapeur.

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Versez 250 ml de vinaigre Laissez le vinaigre dissoudre Nettoyez la cavité avec de
blanc dans le bac de la cavité. | les résidus de calcaire a tem- I'eau chaude et un chiffon
Utilisez du vinaigre a 6 % pérature ambiante pendant doux.
maximum, sans additifs. 30 minutes.

Pour la fonction : Humidité faible nettoyez le four tous les 5 a 10 cycles de cuisson.

11.3 Comment retirer : Supports de grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.
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Etape 1 | Eteignez le four et attendez

qu’il soit froid.

Etape 2 | Ecartez 'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 3 | Ecartez l'arriére du support de
grille de la paroi latérale et reti-

rez-le.

(

Etape 4 Installez les supports de grille
dans l'ordre inverse.

Les goupilles de retenue sur les
rails télescopiques doivent
pointer vers 'avant.

1 ——
/@E r
()

ARl

]

T

11.4 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

A AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

A ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez d’'endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et atten-
dez qu'il soit froid.

Retirez les accessoires et les
supports de grille amovibles.

Nettoyez la sole du four et la vitre
interne de la porte avec de I'eau
tiede, un chiffon doux et un dé-

tergent doux.

Nettoyage par pyrolyse

Etape 1 Ouvrez le menu : Nettoyage rrrr/
Option Durée
C1 - Nettoyage léger 1h
C2 - Nettoyage normal 1 h 30 min

261/744



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyage par pyrolyse

C3 - Nettoyage complet 3h
Etape 2 OK - appuyez pour définir le programme de nettoyage.
Etape 3 OK .
- appuyez pour démarrer le nettoyage.
Etape 4 Apres le nettoyage, tournez la manette des modes de cuisson sur la
position Arrét.

@ Au cours du nettoyage, I'éclairage du four est éteint.

Lorsque le four atteint la température réglée, la porte se verrouille. Jusqu’'a ce que la porte se dé-

verrouille, I'affichage indique : B

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et atten- Nettoyez la cavité avec un Retirez les résidus du fond de la
dez qu'il soit froid. chiffon doux. cavité.

11.5 Nettoyage conseillé

Le four vous rappelle lorsque le nettoyage par pyrolyse est terminé.

mr/ clignote sur I'affichage pendant 5 secondes
aprées chaque session de cuisson.

Pour désactiver le rappel, accédez au Menu et
sélectionnez Configurations, Nettoyage con-
seillé.

11.6 Comment démonter et installer : Porte
Vous pouvez retirer la porte ainsi que les panneaux de verre intérieurs pour les nettoyer. Le

nombre de vitres différe selon les modéles.

& AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

A ATTENTION!

avant Le verre peut se briser.

Manipulez soigneusement la vitre, en particulier autour des bords du panneau
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Etape 1 Ouvrez entierement la porte.

Etape 2 | Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charnieres de la porte.

Etape 3 | Fermez la porte du four & la premiére position (& un angle d'environ 70°). Tenez la
porte des deux cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face exté-

rieure vers le bas, sur un linge doux posé sur une surface stable.

Etape 4 | Tenez la garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de la
porte des deux cbtés et pous-
sez vers l'intérieur pour libérer
le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur bord
supérieur un par un et déga-
gez-les du guide.

Etape 7 | Nettoyez la vitre & I'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Etape 8 | Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le
sens inverse.

Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la por-

te.

surface de la porte pourrait surchauffer.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car la

11.7 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.
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Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez que Débranchez le four de I'ali- Placez un chiffon au fond de
le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1 | Tournez le diffuseur en verre pour

le retirer.

N ‘

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de

300 °C.

Etape 4 | Installez le diffuseur en verre.

12. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente

agréé.

.
i Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Probléme

Vérifiez si...

ni la faire fonctionner.

Vous ne pouvez pas activer la table de cuisson

Le four est correctement branché a I'alimenta-
tion électrique.

Le four ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

Le four ne chauffe pas.

La porte du four est fermée.
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.
i Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Le four ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

Le four ne chauffe pas.

La Sécurité enfants est désactivée.

Y
Composants

Probléme

Vérifiez si...

L'éclairage est éteint.

La Circulation d'air humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas.

La fiche de la Sonde de cuisson est compléte-
ment insérée dans la prise.

@ Codes d'erreur

L’affichage indique...

Vérifiez si...

Err C2 Vous avez retiré la fiche de la Sonde de cuis-
son de la prise.

Err C3 La porte du four est fermée ou le verrouillage
de la porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte du four est fermée.

Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.

0:00. Une coupure de courant s’est produite. Réglez

I’heure actuelle.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclen-
chez le fusible de I'habitation pour redémarrer le four. Si le code d’erreur réapparait, contactez un

service apreés-vente agrée.
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X

Nettoyage
Probléme Vérifiez si...
L’eau fuit du bac de la cavité. Le bac de la cavité est trop rempli.

12.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque

signalétique de la cavité du four.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.) |,

Référence produit (PNC) | L

Numéro de série(S.N.) | L

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produit et fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur

AEG

Identification du modéle

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

Indice d’efficacité énergétique

81.2

Classe d’efficacité énergétique

A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode
conventionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode
chaleur tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités

266/744




RENDEMENT ENERGETIQUE

Source de chaleur Electricité
Volume 711
Type de four Four encastrable

BPE556360M 35.0 kg
Masse

BPK556360M 35.0 kg

* Pour 'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a
vapeur et grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en marche, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir la
porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et assurez-vous
qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, I'affichage
montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au chaud des
aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec l'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Circulation d'air humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.
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Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de
30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Nl

— - sélectionnez pour accéder au Menu .

Structure du Menu

Cuisson assistée ¥ Nettoyage nn/ Configurations ‘:@}
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
( e e
< QN ON
<)
— OK 01-012 OK
Sélectionnez le Confirmez la Sélectionnez la Confirmez la Alustez |a valeur
Menu , Configu- irmez ronnez irmez et appuyez sur
. configuration. configuration. configuration.
rations. OK.
Configurations
o1 Heure actuelle Modifier 02 | Affichage Luminosi- 1-5
té
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4
2 - Clic
3 - Son dés-
activé
05 Action Sonde de cuis- 1 - Alarme et 06 Compteur Marche / Arrét
son arrét
2 - Alarme
o7 Eclairage four Marche / Ar- 08 Préchauffage rapide | Marche / Arrét
rét
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Configurations

09 Nettoyage conseillé Marche / Ar- 010 | Mode démo Code d'activa-
rét tion : 2468
O11 | Version du logiciel Controle 012 | Réinitialiser tous les Oui/Non

réglages

15. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A ’
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole : avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewohnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um
das Beste aus ihm herauszuholen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
Reparatur zu erhalten:

www.aeg.com/support

Registrieren Sie lhr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
www.registeraeg.com

Um Zubehdr, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fiir Ihr Gerat zu kaufen:
www.aeg.com/shop

Fur weitere Rezepte, Tipps und Fehlerbehebung laden Sie die App My AEG Kitchen
herunter.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store B> Google Play

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

AN Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
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SICHERHEITSHINWEISE

Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der AbkUhlphase ist.
Die zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heild.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch in einem
Einfamilienhaus in Innenrdumen bestimmt.

. Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhdfen und anderen ahnlichen
Unterklinften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.
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- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig und
berihren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder
Geschirr zu herauszunehmen oder zu verstauen.

- Verwenden Sie ausschlieRlich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahireiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdnnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

- Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehdrteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Garraum.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

& WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur von einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt
werden.

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
» Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und benutzen Sie es nicht.
» Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.
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* Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

« Uberpriifen Sie vor der Montage des Geréates, ob sich die Ofentiir ohne Kraftanwendung
offnen lasst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der elektrischen
Stromversorgung betrieben werden.

» Das Einbaugerat muss die Stabilitatsanforderungen von DIN 68930 erfillen.

Mindesthohe des Einbaumdbels (Mindesthdhe des 578 (600) mm
Schranks unter der Arbeitsplatte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Hohe der Geratevorderseite 594 mm
Hohe der Geraterlckseite 576 mm
Breite der Geratevorderseite 595 mm
Breite der Geraterlickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 1027 mm
MindestgréRe der Beliiftungsoffnung. Offnung auf 560x20 mm
der Rickseite unten

Lange des Netzanschlusskabels. Das Kabel befin- 1500 mm
det sich in der rechten Ecke auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

A WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschliisse sind von einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

» Das Gerat muss geerdet sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.
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SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose
an.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geratetiir oder die Nische unter dem Gerat nicht
beruhrt oder in ihre Nahe gelangt, insbesondere wenn das Gerét eingeschaltet oder die Tur
heild ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlihren schitzen, sowie die isolierten Teile missen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
mochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen mussen aus dem Halter entfernt werden kdnnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

SchlieRen Sie die Geratetir ganz, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.
Das Gerat wird mit einem Netzstecker und Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-, Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gerat vor.
Vergewissern Sie sich, dass die Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es kann heilRe
Luft freigesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt hat.
Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir aus.

Verwenden Sie das Geréat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Gerétetir vorsichtig. Die Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann eine
Mischung aus Alkohol und Luft verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine Funken oder offenen Flammen mit dem Gerat in
Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe des Geréats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:
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— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder andere Gegenstande nicht direkt auf den Boden
des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heifle Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte
Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen des Zubehdrs sorgféltig vor.

» Verfarbungen der Emaille- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

* Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fir feuchte Kuchen. Fruchtséfte verursachen Flecken, die
dauerhaft sein kénnen.

+ Kochen Sie immer bei geschlossener Geratetr.

» |st das Gerat hinter einer M6belfront (wie etwa einer Tur) installiert, achten Sie darauf, dass
die Tir wahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Hinter einer geschlossenen
Mébelfront konnen sich Hitze und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat nach
dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko von Schaden am Gerat.

+ Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Reinigungsarbeiten durchgefuhrt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Tirglasscheiben umgehend, wenn sie beschéadigt sind. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushéngen der Tur vorsichtig vor. Die Tr ist schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um eine Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschliellich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel, scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

» Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf
seiner Verpackung.

2.5 Pyrolysereinigung

/\  WARNUNG!
Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs- und Brandgefahr und es kénnen
chemische Emissionen (Dampfe) austreten.

» Entfernen Sie vor der pyrolytischen Selbstreinigung und vor der Erstinbetriebnahme
Folgendes aus dem Ofeninnenraum: )
— Alle groReren Lebensmittelriickstédnde, Ol- und Fettablagerungen.

— Alle zum Gerat dazugehdrigen herausnehmbaren Teile (Bleche, Einhangegitter) sowie
Topfe, Pfannen, Bleche und Utensilien mit Antihaftbeschichtung usw.

» Lesen Sie die Anleitung zur Pyrolyse sorgfaltig durch.
» Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse vom Gerat fern.
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Das Gerat wird sehr heiR, und aus den vorderen Kiihlungséffnungen tritt heile Luft aus.

» Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr hoher Temperatur und kann Dampfe von
Lebensmittelriickstdnden und Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie unbedingt
Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der Pyrolyse fiir eine gute Beliftung.
— Sorgen Sie wahrend und nach dem ersten Gebrauch mit der Héchsttemperatur fir eine
gute BelUftung.

+ Einige V8gel und Reptilien kénnen im Gegensatz zu den Menschen sehr empfindlich auf die
wahrend des Reinigungsvorgangs freigesetzten Dampfe von Pyrolyse-Backofen reagieren.
— Bringen Sie Tiere (besonders Végel) fir die Zeit wahrend und nach der Pyrolyse und

nach der ersten Anwendung der Hochsttemperatur in einen gut bellfteten Bereich.

+ Kleine Tiere reagieren auch wahrend des laufenden Reinigungsprogramms empfindlich auf
die lokalen Temperaturschwankungen in der Nahe von Pyrolyse-Backdfen.

» Antihaftbeschichtungen auf Tépfen, Pfannen, Blechen und Kochutensilien usw. kénnen
durch die hohen Temperaturen wahrend der pyrolytischen Reinigung beschadigt werden
und geringfigige Mengen an gesundheitsschadlichen Dampfen freisetzen.

+ Die von den Pyrolyse-Backofen/Speiseresten freigesetzten Dampfe sind ungefahrlich fiir
Menschen, einschlieBlich Kinder und Personen mit Gesundheitsbeschwerden.

2.6 Innenbeleuchtung

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat und separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen missen extremen physikalischen Bedingungen in Haushaltsgeraten standhalten,
wie z.B. Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen Informationen tber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen. Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen Geraten
vorgesehen und nicht fir die Raumbeleuchtung geeignet.

» Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse G.
+ Verwenden Sie nur Lampen mit der gleichen Leistung .

2.7 Wartung

*  Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an den autorisierten Kundendienst.
» Dabei durfen ausschlieRlich Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

A WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

* Informationen zur Entsorgung des Gerats erhalten Sie von lhrer Gemeindeverwaltung.
» Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
» Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

» Entfernen Sie das Tiirschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder, oder Haustiere im Gerat
einschlielen.
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GERATEBESCHREIBUNG

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

e e
! I‘O 1 I‘O
(A n\@‘_g
(3
= @ Ell m
Yoz J S
_®”’/ HEY
& =
El Bedienfeld
H Einstellknopf fir die Ofenfunktionen
Display

B Einstellknopf

H Buchse fur den Temperatursensor
@ Heizelement

Lampe

B Ventilator

B} Einschubschienen, herausnehmbar
] Garraumvertiefung

tH Einschubebenen

3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

Backblech
FUr Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

Temperatursensor
Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Teleskopschienen
Zum einfacheren Einsetzen und Entnehmen der
Backbleche und des Kombirosts.

4. EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS
4.1 Versenkbare Knopfe

Driicken Sie zum Benutzen des Gerats den Knopf. Der Knopf kommt dann heraus.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4.2 Bedien

feld

Sensorfelder des Bedienfelds

Driicken Sie

Drehen Sie
den Knopf

O
Kurzzeit-
wecker

>»>
ﬂ Back-
Schnell- ofen-
aufhei- be-
zung leuch-
tung

”?

Temperatur-
sensor

OK

9

Wahlen Sie eine Ofenfunktion, um den Backofen einzuschalten.

ten.

Drehen Sie den Knopf flr die Ofenfunktionen in die Aus-Position, um den Backofen auszuschal-

23

Wenn sich der Einstellknopf furr die Ofenfunkti-
onen in der Aus-Position befindet, schaltet das
Display in den Standby-Modus.

Wenn Sie kochen, zeigt das Display die einge-
stellte Temperatur, Uhrzeit und andere verflig-

bare Optionen an.

[a¥aYe'

sToP

B@EE:

RYES

START
sToP

EE?EEEEZ»DEMQ

Display mit der maximalen Anzahl wahlbarer

Funktionen.

Display-Anzeigen

&

%

wl

o

>>

Verriege- Koch-Assistent Reinigung Einstellungen Schnellaufheizung
lung
Timer-An- N
Zeigen: Q STOP C/ @
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Fortschrittsbalken - flir Temperatur oder Zeit.

Dampfgaranzeige (ﬂ)
Temperatursensor Kontrolllampe /‘?

5. VOR

DER ERSTEN VERWENDUNG

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste

Reinigung

Reinigen Sie den leeren Backofen vor der ersten Inbetriebnahme und stellen Sie die Uhrzeit

ein:

g

ON
= )
W 00:00 angezeigt.

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie

oK.

5.2 Erstes Vorheizen

55

Heizen Sie den leeren Ofen vor der ersten Inbetriebnahme vor.

Schritt Nehmen Sie die Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem
1 Ofen.
gchritt Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: E
Lassen Sie den Ofen 1 Stunde lang eingeschaltet.
gchritt Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: .
Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher,
dass der Raum belUftet ist.
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6. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1

Schritt 2

N

=

N

C

Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

Stellen Sie die Temperatur ein.

Garen mit Dampf

Vergewissern Sie sich, dass der Ofen abgekuhlt ist.

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
( \ ( \ Heizen Sie den
leeren Backofen 10
Minuten vor, um
() °C Feuchtigkeit zu er-
zeugen.
Stellen Sie die
Fillen Sie die Garraumvertiefung mit Stellen Sie die | Stellen Sie die Speise in den
N 9 Dampfheiz- Temperatur Backofen.
Leitungswasser. h . B
funktion ein. ein.

@ Die maximale Kapazitat der Garraumvertiefung betragt 250 ml. Fillen Sie die Garraumvertie-

fung nicht wieder auf, wahrend der Garvorgang lauft oder der Backofen heil? ist.

Wenn das Dampfgaren beendet ist:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3
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Wenn das Dampfgaren beendet ist:

Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen in die Aus-
Position, um den Backofen

auszuschalten.

Vergewissern Sie sich, dass

Offnen Sie die Tir vorsichtig. der Ofen abgekihlt ist. Ent-

Freigesetzte Feuchtigkeit kann fernen Sie das restliche

Verbrennungen verursachen. Wasser aus der Garraum-
vertiefung.

6.2 Ofenfunktionen

Standard-Ofenfunktionen

Ofenfunktion Gerat
Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dorren
@ von Lebensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentempe-
HeiBluft ratur als bei Ober-/Unterhitze ein.

Ober-/Unterhitze

Zum Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

G

Feuchtigkeit nied-

Zum Hinzufligen von Feuchtigkeit beim Garen. Fur die richtige Farbe und
knusprige Kruste beim Backen. Fir saftigere Speisen beim Aufwéarmen.
Zum Einkochen von Friichten und Gemduse.

Tiefkuhlgerichte

rig
Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knuspri-
@ gen Boden.
Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von
- Lebensmitteln.
Unterhitze
v Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten oder Frihlingsrollen)
i schon knusprig werden.
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Ofenfunktion Gerat
Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs
‘Y Energie zu sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur

im Garraum von der eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die
Restwarme genutzt. Die Warmeleistung kann geringer sein. Weitere Infor-
mationen zu folgenden Themen finden Sie im Kapitel , Taglicher Ge-
brauch®: Feuchte Umluft.

Feuchte Umluft

aad Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
vov Zum Braten groRer Fleischstiicke oder von Gefliigel mit Knochen auf ei-
ﬁ? ner Ebene. Zum Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
— Aufrufen des Menus: Koch-Assistent, Reinigung, Einstellungen.
Menii

6.3 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Bestimmung der Energieeffizienzklasse und den Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung EU 65/2014 und EU 66/2014 verwendet. Tests nach EN
60350-1.

Die Backofentir sollte wahrend des Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die Funktion nicht
unterbrochen wird. So wird gewahrleistet, dass der Backofen mit der hochsten Energieeffizienz
arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet sich die Backofenbeleuchtung automatisch nach
30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel , Tipps und Hinweise“, Feuchte Umluft. Allgemeine
Empfehlungen zum Energiesparen finden Sie im Kapitel ,Energieeffizienz, Energiesparen.

6.4 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermeni hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur wahrend des Garvorgangs einstellen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der | Die Garstufe fiir die Speise:
folgenden Funktion zubereiten:

* Temperatursensor « Blutig
* Mittel
e Durch
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Koch-Assistent - Verwenden Sie diese Funktion, um ein Gericht schnell mit den Standard-
einstellungen zuzubereiten:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
{ Q~ { Q~ { Q~ @
E \/\9 P1-P45 oK

Offnen Sie das Menii.

Wahlen Koch-Assis-
tent. Driicken Sie

oK,

Wahlen Sie das Ge-
richt. Driicken Sie

oK,

Geben Sie das Ge-
richt in den Backofen.
Bestatigen Sie die
Einstellung.

6.5 Koch-Assistent mit Rezepten

Legende

Temperatursensor verfugbar. Platzieren Sie Temperatursensor im dick-

sten Teil des Gerichts.

Der Backofen schaltet sich ab, wenn die eingestellte Temperatursensor

Temperatur erreicht ist.

Bl >

Die Wassermenge fiir die Dampffunktion.

=]

Heizen Sie den Backofen vor, bevor Sie mit dem Kochen beginnen.

=

Einschubebene.

Wenn die Funktion beendet ist, priifen Sie, ob das Gericht fertig ist.

Speise

Gewicht

Einschubebene / Zubehor

Dauer

Rindfleisch &
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor Dauer
P1 Roastbeef, .
blutig ~ 40 Min.
1-15kg 4 | 7?E2Backblech
P2 | Roastbeef,ro- | . ..o | Braten Sie das Fleisch einige Minuten in ~ 50 Min.
sa Stiicke einer heilen Pfanne. Setzen Sie es in
den Backofen ein.
P3 cI?lc::lcs':beef, ~ 60 Min.
P4 Steak, rosa 180 - %20.9 2 [1E 3: Bréter auf Kombirost ~ 15 Min.
pro S.tUCk’ 3 Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
em d'.Cke einer heilen Pfanne. Setzen Sie es in
Scheiben den Backofen ein.
P5 Rinderbraten/ 1,5-2kg /} E| 2: Brater auf Kombirost ~ 120 Min.
geschmgrt Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
(Prime Rib, einer heilRen Pfanne. Flissigkeit hinzu-
o_bere runde, geben. Setzen Sie es in den Backofen
dicke Flanke) ein.
P6 Roastbeef,
blutig (Nieder- ~ 75 Min
temperatur- ’
Garen)
/P E 2; Backblech
P7 Roastbeef, ro- | 1-1,5kg; 4 Verwenden Sie lhre Lieblingsgewurze
sa (Niedertem- | - 5 cm dicke oder einfach Sal; und frisch gemahlenep ~ 85 Min.
peratur-Garen) Stiicke Pfeffer. Braten Sie das Fleisch einige Mi-
nuten in einer heilen Pfanne. Setzen Sie
P8 Roastbeef, es in den Backofen ein.
durch (Nieder- _ .
temperatur- 130 Min.
Garen)
P9 Filet, blutig
(Niedertempe- ~ 75 Min.
ratur-Garen)
A? 5] 2; Backblech
P10 | Filet, rosa 0,5-1,5kg; Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdirze
(Niedertempe- 5-6cm di- oder einfach Salz und frisch gemahlenen ~ 90 Min.
ratur-Garen) cke Stiicke Pfeffer. Braten Sie das Fleisch einige Mi-
nuten in einer heilRen Pfanne. Setzen Sie
P11 | Filet, fertig es in den Backofen ein.
(Niedertempe- ~ 120 Min.

ratur-Garen)
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor Dauer
Kalb @
P12 | Kalbsbraten 0,8 - 1,5kg; /0? E] 2: Briter auf Kombirost ~ 80 Min.
(z. B. Schulter) gt?mkd'Cke Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
ucke Flussigkeit hinzugeben. Braten zuge-
deckt.
Schweinefleisch @ @
P13 | Schweinebra- 1,5-2kg /0? |E| 2: Briter auf Kombirost ~ 120 Min.
tsenho:::er Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte
chufter der Gardauer.
P14 | Pulled Pork 1,5-2kg /0? |E| 2: Backblech ~ 215 Min.
LTC Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte
der Garzeit, um eine gleichmaRige Brau-
nung zu erzielen.
P15 | Lende, frisch 1-1,5kg; 5 /) |E| 2: Briter auf Kombirost ~ 55 Min.
-6 cm dicke Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
Stlicke
P16 | Rippchen 2 - 3 kg; roh, E 3 tiefe Pfanne 90 Min.
i..' 3 cnl;_ Flissigkeit hinzufugen, um den Boden
rl:nne PP~ | eines Gerichts zu bedecken. Wenden
chen Sie das Fleisch nach der Halfte der Gar-
dauer.
Lamm @
P17 | Lammkeule 1,56-2kg; 7 /0? |E| 2: Briter auf Backblech ~ 130 Min.
mit Knochen . Qscm ?('Cke Fliissigkeit hinzugeben. Wenden Sie das
ticke Fleisch nach der Halfte der Gardauer.
Gefliigel &
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Fisch mit Butter fillen und lhre Lieblings-
gewdrze und Krauter verwenden.

Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor Dauer
P18 | Hahnchen, 1-15kg; /7 [E 2; 1) 200 mi Auflaufform auf ~ 60 Min.
ganz frisch Backblech
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
Das Hahnchen nach der Halfte der Gar-
zeit wenden, um eine gleichmaRige
Braunung zu erzielen.
P19 | Halbes Hahn- 0,5-0,8 kg /0? E] 3: Backblech ~ 40 Min.
chen Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
P20 | Hahnchen- 1802009 | #D (] [E]2 Auftauform auf Kombirost | =25 Min
rus pro stuc Verwenden Sie lhre Lieblingsgewiirze.
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
einer heilRen Pfanne.
P21 | Hahnchen- - /? E| 3: Backblech ~ 30 Min.
fsr_:he:kel, Wenn Sie zuerst Hahnchenschenkel ma-
risc rinieren, stellen Sie die niedrigere Tem-
peratur ein und garen Sie langer.
P22 | Ente, ganz 2-3kg /7 EH 2; Briter auf Kombirost ~ 100 Min.
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
Legen Sie das Fleisch in den Bréater. Die
Ente nach der Halfte der Garzeit wen-
den.
P23 | Gans, ganz 4-5kg 2= 2 tiefe Pfanne ~ 110 Min.
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
Legen Sie das Fleisch auf das tiefe
Backblech. Die Gans nach der Halfte der
Garzeit wenden.
Sonstige
P24 | Hackbraten 1kg /) E] 2 Kombirost ~ 60 Min.
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
& Fisch
P25 | Fisch, gegrillt 0,5-1kg /) E] 2: Backblech ~ 30 Min.
pro Fisch ’
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor Dauer
P26 | Fischfilet B E E 3; Auflaufform auf Kombirost 20 Min.
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
SiiBes Backen/Desserts % =2
P27 | Kasekuchen ) = 2; %) Springform 28 cm auf Kombi- 90 Min.
rost
P28 | Apfelkuchen - (=1 2; s 100 - 150 mi Backblech 60 Min.
P29 | Apfelkuchen - E 2; Kuchenform auf Kombirost 40 Min.
P30 | Apfelkuchen - [ 2; ) 100 - 150 mi; D 22 em ku- 60 Min.
chenform auf Kombirost
P31 | Brownies 2 kg E 3: tiefe Pfanne 30 Min.
P32 s°’};’,k°'ade"' - (= 2; s 100 - 150 mi; Muffin-Blech auf | 30 Min-
muftins Kombirost
P33 | Brotkuchen B E| 2; Brotpfanne auf Kombirost 50 Min.
Gemiise / Beilagen &) ?§ A*A
P34 | Kartoffeln 1 kg = 2: Backblech 50 Min.
Die ganzen Kartoffeln mit der Haut auf
das Backblech geben.
P35 | Wegdes kg E 3; Backblech mit Backpapier ausklei- 35 Min.
det
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewiirze.
Kartoffeln in Stlicke schneiden.
P36 G(_e_grilltes Ge- 1-15kg = 3; Backblech mit Backpapier ausklei- 30 Min.
miise det
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze.
Gemduise in Stiicke schneiden.
P37 | Kroketten, ge- 0,5 kg E] 3: Backblech 25 Min.

froren
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor Dauer
P38 | Pommes fri- 0,75 kg = 3: Backblech 25 Min.
tes, gefroren ’
Gratins, Brot und Pizza & & &
P39 | Lasagne/Nu- 1-15kg = 2; Auflaufform auf Kombirost 45 Min.
delauflauf
P40 :?:rtoffelgra- 1-15kg = 1; Auflaufform auf Kombirost 50 Min.
Pa1 | Plzza frisch, ) [ 2; laa) 100 mi Backblech mit 15 Min.
unn Backpapier auskleidet
P4z | Fizzafrisch, . [4](=] 2; s 100 mi; Backblech mit 25 Min.
ic Backpapier auskleidet
P43 | Quiche B E 2; Backform auf Kombirost 45 Min.
P44 g?gb“ett‘7’ 0.8 kg (1] (=] 3; ) 150 mi; Backblech mit 30 Min.
Wla.Ba;tat Backpapier auskleidet
etitbro Mehr Zeit fiir WeiRbrot.
P45 Q"e Get/';idek’ Tkg (][] 2; laa) 150 mi Backblech mit 45 Min.
oggen/dunk- Backpapier/ Kombirost
les Brot, alle
Getreide

7. UHRFUNKTIONEN

7.1 Uhrfunktionen

Uhrfunktion Verwendung
[3 Kurzzeit-Wecker. Nach Ablauf der Zeit ertont der Signalton.
Garzeitdauer. Nach Ablauf des Timers ertdnt ein akustisches Signal
STOP und die Ofenfunktion stoppt.
@ Zeitvorwahl. Verzégerung des Starts und/oder Endes des Kochens.
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Uhrfunktion

Verwendung

©)

Uptimer. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt sich nicht auf den
Betrieb des Backofens aus.

Um den Uptimer ein- oder auszuschalten, wahlen Sie: Men, Einstel-
lungen.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellung: Uhrzeit

Schritt 1

Schritt 2 Schritt 3

9

Nl T

Tageszeit.

Um die Uhrzeit zu &ndern, rufen Sie das Stellen Sie die Uhrzeit
Meni auf und wahlen Sie Einstellungen, .

ein. Driicken Sie: OK.

Einstellung: Kurzzeit-Wecker

Schritt 1

NN

¥,

Driicken Sie: @

Schritt 2 Schritt 3
Im Display
wird Folgen- Ny
des ange- ( Q \ Nz
zeigt: @
0:00 ange-
zeigt.
Q Stellen Sie Kurzzeit-We-
cker Driicken Sie: OK|

®

Der Countdown des Timers startet umgehend.
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Einstellung: Garzeitdauer

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
( | Im Display ( \
N1/ ; N/
) N\ -N- wird Folgen- A -N-
@ des ange-
zeigt:
0:00 ange-
Wahlen Sie eine ) o zelgt ) _
Ofenfunktion und | Driicken Sie wie- & Stellen Sie die Driicken Sie:
stellen Sie die derholt: QD Gardauer ein. OK.
Temperatur ein.
® Der Countdown des Timers startet umgehend.
Einstellung: Zeitvorwahl
Schritt Schritt 2 Schritt3 | Schritt 4 Schritt 5 | Schritt 6
1
Das Im Dis-
\ e ; \ 2 play wird e
( D|s;_3lay ( Folgen- ( \
zeigt des an-
die Uhr- .
zeit an gez.elgt.
. ) 7y e
Vs\liihtlj?en D_ruck_en STCAJRT Stellen . @ Stellen )
Ofen. Sie wie- Sie die Driicken STOPP Sie die Driicken
funkti derholt: Startzeit | gje: OK Endzeit | gje: OK
unkti- @ } : : - : :
on. . ein.

@ Der Countdown des Timers beginnt zu der eingestellten Startzeit.

8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind auch

Kippsicherungen. Durch den umlaufend erhdhten Rand des Rosts ist das Kochgeschirr gegen
Abrutschen vom Rost gesichert.
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Kombirost:
Schieben Sie den Rost zwischen die Flih-
rungsschienen der Einhangegitter.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhangegitter.

Kombirost, Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fihrungsstabe der Einhangegitter und
dem Kombirost auf die Fiihrungsstabe da-
ruber.

8.2 Temperatursensor

Temperatursensor misst die Temperatur im Inneren der Speise.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C

Die Backofentemperatur.

/0?

Die Backofentemperatur.
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Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raum- Verwenden Sie ihn nicht
temperatur haben. fur flissige Speisen.

Er muss wahrend des Garvor-
gangs in der Speise bleiben.

Benutzung: Temperatursensor

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

1

Schritt Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.
2

Schritt Einsetzen: Temperatursensor.

3

Fleisch, Gefliigel und Fisch

Auflauf

Fihren Sie die Spitze des Temperatursensor
so ein, dass er sich in der Mitte des Fleisch-
stlicks oder Fischs befindet, mdglichst im
dicksten Teil. Achten Sie darauf, dass sich
mindestens 3/4 des Temperatursensor in der

Fuhren Sie die Spitze des Temperatursensor so
ein, dass sie sich in der Mitte des Auflaufs befin-
det. Temperatursensor sollte wahrend des Back-
vorgangs an einer Stelle abgestitzt werden. Ver-
wenden Sie hierzu etwas Festes. Verwenden Sie

Speise befinden. den Rand des Gerichts, um den Silikongriff der

Temperatursensor zu stltzen. Die Spitze der
Temperatursensor darf den Boden der Backform

nicht bertihren.

Schritt Stecken Sie den Stecker des Temperatursensor in die Buchse an der Vorderseite des
4 Ofens.

Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.
?chritt Dricken Sie /‘? um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
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Schritt
6

durchgegart ist.

OK . zur Bestéatigung driicken.
Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie kén-
nen den Garprozess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise

Schritt Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Buchse und nehmen Sie das
7 Gericht aus dem Ofen.

A WARNUNG!
Es besteht Verbrennungsgefahr, da der Temperatursensor heif®
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den
Sensor aus dem Gargut nehmen.

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 Verriegelung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Bedienfeld ist verriegelt.

Einschalten, wenn der Backofen in Betrieb ist — das eingestellte Garen wird fortgesetzt und das

Einschalten, wenn der Backofen ausgeschaltet ist — der Backofen kann nicht eingeschaltet wer-
den, das Bedienfeld ist verriegelt.

N

¥

OOoK

QDOK — gedrlckt halten, um
die Funktion einzuschalten.
Ein Signal ertont.

@OK — gedruickt halten, um sie
auszuschalten.

@ 3x EI — blinkt, wenn die Verriegelung eingeschaltet ist.

9.2 Automatische Abschaltung

Der Backofen wird aus Sicherheitsgriinden nach einiger Zeit ausgeschaltet, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen nicht &ndern.

(°C)

@ (Std.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°c) @ (Std.)

250 - max. 3

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Zeitvorwahl.

9.3 Kiihlgeblase

Wenn der Backofen in Betrieb ist, wird das Kihlgeblése automatisch eingeschaltet, um die
Ofenoberflachen zu kiihlen. Wenn Sie den Backofen ausschalten kann das Kuhlgeblase weiter
laufen, bis der Ofen abgekuhlt ist.

10. TIPPS UND HINWEISE

10.1 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.
Nutzen Sie die dritte Einschubebene.

¥ O
N\

(°C) (Min.)
Nudelgratin 200 - 220 45 - 55
Kartoffelgratin 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne, frisch 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Brotpudding 190 - 200 55-70
Milchreis 170 - 190 45 - 60
Apfelkuchen auf Ruhrteig (runde Kuchenform) 160 - 170 70 - 80
Weilbrot 190 - 200 55-70

10.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behélter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.
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 ~

Pizzapfanne

Backform

Formchen

Tortenbodenform

Dunkel, nicht reflektie-
rend
28 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektierend
26 cm Durchmesser

Keramikform

8 cm Durch-

messer, 5 cm
Hohe

Dunkel, nicht reflektie-
rend
28 cm Durchmesser

10.3 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemaRk EN 60350, IEC 60350.

@BACKEN AUF EINER EINSCHUBEBENE. Backen in Formen

s = O | E
N =

(°C) (Min.)
Biskuit, fettfrei HeiRluft 140 - 150 35-50 2
Biskuit, fettfrei Ober-/Unterhitze 160 35-50 2
Apfelkuchen, 2 Formen Heilluft 160 60 - 90 2
a@d20cm
Apfelkuchen, 2 Formen Ober-/Unterhitze 180 70-90 1
a@d20cm
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@BACKEN AUF EINER EINSCHUBEBENE. Platzchen

Nutzen Sie die dritte Einschubebene.

>R |

= D
(°C) (Min.)

Murbeteiggeback / Feinge- HeiBluft 140 25-40
back
Murbeteiggebéack / Feinge- Ober-/Unterhitze 160 20 -30
back, Heizen Sie den leeren
Backofen vor
Tortchen, 20 pro Blech, Hei- | HeiBluft 150 20-35
zen Sie den leeren Back-
ofen vor
Tortchen, 20 pro Blech, Hei- | Ober-/Unterhitze 170 20-30
zen Sie den leeren Back-
ofen vor

%BACKEN AUF MEHREREN EBENEN. Platzchen

%

(°C) (Min.)
Murbeteiggeback / Fein- HeilRluft 140 25-45 1/4
geback
Tortchen, 20 pro Blech, HeiBluft 150 23-40 1/4
Heizen Sie den leeren
Backofen vor
Biskuit, fettfrei Heilluft 160 35-50 1/4
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Heizen Sie den leeren Backofen 5 Min. vor.

H))
Grillen Sie bei maximaler Temperatureinstellung.

%

O I

(Min.)
Toast Grill 1-3 5
Rindersteak, Nach der Halfte Grill 24 - 30 4

der Zeit wenden

11. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungs-
mittel

Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und etwas mildem Reini-
gungsmittel an, und reinigen Sie damit die Vorderseite des Backofens.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

[

Taglicher Ge-
brauch

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder an-
dere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.

Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Backofen stehen. Trock-
nen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch mit einem weichen Tuch ab.
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e,
c24

Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trock-
nen. Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel an. Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im Geschirrspller.

Zubehor

Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln
oder scharfkantigen Gegenstanden.

11.2 Reinigung: Garraumvertiefung

Entfernen Sie Kalkriickstdnde aus der Garraumvertiefung nach dem Dampfgaren.

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

GielRen Sie 250 ml Weilwein-
essig in die Garraumvertie-
fung. Benutzen Sie einen
hdéchstens 6 %-igen Essig oh-
ne Zusatze.

Lassen Sie den Essig bei Um-
gebungstemperatur 30 Minu-
ten lang die Kalkrlickstande
auflésen.

Reinigen Sie den Garraum mit
warmem Wasser und einem
weichen Tuch.

Fir die Funktion: Feuchtigkeit niedrig reinigen Sie den Backofen nach 5 - 10 Garzyklen.

11.3 Entfernen: Einhdngegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung des Backofens.

Schritt Schalten Sie den Backofen aus
1 und warten Sie, bis er abge-
kihlt ist.
Schritt Ziehen Sie das Einhangegitter ¢
2 vorne von der Seitenwand weg.
Schritt Ziehen Sie das Einhangegitter

3 hinten von der Seitenwand weg
und nehmen Sie es heraus.

Schritt

zeigen.

Setzen Sie die Einhangegitter
4 in umgekehrter Reihenfolge ein.
Die Haltestifte an den Telesko-
plaufern mussen nach vorne

At

1 —
/;‘}5
9

|

I

11.4 Benutzung: Pyrolytische Reinigung

Reinigen Sie den Backofen mit Pyrolytische Reinigung.
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WARNUNG!

Es besteht das Risiko von Verbrennungen.

VORSICHT!

Befinden sich weitere Gerate in demselben Kiichenmobel, verwenden Sie diese
nicht wahrend dieser Funktion. Andernfalls kann der Backofen beschadigt werden.

Vor dem Pyrolytische Reinigung:

Schalten Sie den Back-
ofen aus und warten Sie,
bis er abgekihlt ist.

Entfernen Sie alle Zubehorteile
aus dem Backofen und die he-
rausnehmbaren Einhangegit-
ter.

Reinigen Sie den Backofenboden
und die innere Tlrglasscheibe
mit warmem Wasser, einem wei-
chen Tuch und einem milden
Reinigungsmittel.

Pyrolytische Reinigung

Schritt 1 Meni eingeben: Reinigung rrrr/
Option Dauer
C1 - Leichte Reinigung 1h
C2 - Normale Reinigung 1h 30 min
C3 - Grundliche Reinigung 3h
Schritt 2 OK . drucken, um das Reinigungsprogramm auszuwahlen.
Schritt 3 oK. Dricken, um die Reinigung zu starten.
Schritt 4 Drehen Sie nach der Reinigung den Knopf fur die Backofenfunktio-
nen in die Aus-Position.

@ Wahrend der Reinigung ist die Backofenlampe ausgeschaltet.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur erreicht hat, wird die TUr verriegelt. Bis die Tur

entriegelt wird, zeigt das Display Folgendes an: E

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Back-
ofen aus und warten Sie,
bis er abgekuhlt ist.

Reinigen Sie den Garraum mit
einem weichen Tuch.

Entfernen Sie die Riickstande
vom Garraumboden.
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11.5 Erinnerungsfunktion Reinigen

Der Backofen erinnert Sie daran, wann er mit der pyrolytischen Reinigung gereinigt werden

muss.

rm/ blinkt 5 Sekunden nach jedem Kochvor-

gang im Display.

Zum Ausschalten der Erinnerung geben Sie die
Men ein und wahlen Sie Einstellungen, Erin-
nerungsfunktion Reinigen.

11.6 Aus- und Einbau: Tiir

Sie kénnen die Tur und inneren Glasscheiben zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der
Glasscheiben unterscheidet sich je nach Modell.

A WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

/I VORSICHT!

Behandeln Sie das Glas vorsichtig, insbesondere an den Kanten der vorderen
Scheibe. Das Glas kann zerbrechen.

Schritt Offnen Sie die Tiir vollstan-
1 dig.
Schritt Heben Sie die Klemmhebel
2 (A) an beiden Turscharnieren
an und driicken Sie auf sie.
Schritt SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel von
3

ca. 70°). Fassen Sie die Tur mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie schrag
nach oben vom Backofen weg. Legen Sie die TUr mit der AuRRenseite nach unten auf
ein weiches Tuch und eine stabile Flache.
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Schritt Fassen Sie die Turabdeckung

4 (B) an der Oberkante der Tur
an beiden Seiten an. Driicken
Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.

Schritt Ziehen Sie die Turabdeckung

5 nach vorn, um sie abzuneh-
men.

Schritt Fassen Sie die Glasscheiben

6 der TUr nacheinander am
oberen Rand an und ziehen
Sie sie nach oben aus den
Fuhrungen.

Schritt Reinigen Sie die Glasscheibe

7 mit Wasser und Spulmittel.
Trocknen Sie die Glasscheibe
sorgféltig ab. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Ge-
schirrspuler.

Schritt Fihren Sie nach der Reini-

8 gung die obigen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge
durch.

Schritt Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die gréRere Scheibe und die Tir.

9 Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in der richtigen Position eingesetzt wurden,

da sich anderenfalls die Turoberflache Gberhitzen kann.

11.7 Austausch: Lampe

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heif3 sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schalten Sie den Backofen
aus. Warten Sie, bis der Ofen
kalt ist.

Trennen Sie den Ofen von der
Netzversorgung.

Breiten Sie ein Tuch auf dem
Garraumboden aus.
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Obere Lampe

Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und
1 nehmen Sie sie ab. ﬁ
rl
I\ k(f

N = I/
Schritt Reinigen Sie die Glasabdeckung.
2
Schritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
3
Schritt Bringen Sie die Glasabdeckung an.
4

12. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

In allen Fallen, die nicht in dieser Tabelle aufgefiihrt sind, wenden Sie sich bitte an einen
autorisierten Kundendienst.

=

Der Backofen schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

Storung Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Der Backofen kann nicht eingeschaltet oder Der Backofen ist ordnungsgemaf an die Span-
bedient werden. nungsversorgung angeschlossen.

Der Backofen heizt nicht auf. Die ist Abschaltautomatik ausgeschaltet.

Der Backofen heizt nicht auf. Die Backofen-Tr ist geschlossen.

Der Backofen heizt nicht auf. Die Sicherung ist nicht durchgebrannt.

Der Backofen heizt nicht auf. Die Kindersicherung ist ausgeschaltet.
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Y
Komponenten

Storung

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Die Lampe ist ausgeschaltet.

Feuchte Umluft - ist eingeschaltet.

Die Lampe funktioniert nicht.

Die Lampe ist durchgebrannt.

Der Temperatursensor funktioniert nicht.

Der Stecker des Temperatursensor ist vollstan-
dig in die Buchse eingesteckt.

@ Fehlercodes

Im Display erscheint ...

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Err C2 Sie haben den Temperatursensor Stecker aus
der Buchse entfernt.

Err C3 Die Backofen-Tr ist geschlossen und die Tur-
verriegelung ist nicht beschéadigt.

Err F102 Die Backofen-Tr ist geschlossen.

Err F102 Die Turverriegelung nicht defekt ist.

00:00 angezeigt.

Es gab einen Stromausfall. Stellen Sie die Uhr-
zeit ein.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt, der nicht in dieser Tabelle enthalten ist, schalten Sie
die Haussicherung aus und wieder ein, um den Ofen neu zu starten. Wenn der Fehlercode erneut
angezeigt wird, wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

5

Reinigung

Storung

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Das Wasser tritt aus der Garraumvertiefung
aus.

Es befindet sich zu viel Wasser in der Gar-
raumvertiefung.
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12.2 Servicedaten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder einen
autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich auf dem vorderen Rahmen des Garraums. Entfernen Sie das Typenschild nicht
vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt*

Name des Lieferanten

AEG

Modellbezeichnung

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

Energieeffizienzindex

81.2

Energieeffizienzklasse

A+

oneller Modus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventi-

1.09 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-
Modus

0.69 kWh/Programm

Anzahl der Garraume

Warmequelle

Strom

Volumen

711

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

BPE556360M 35.0 kg

BPK556360M 35.0 kg
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* Fir die Europaische Union gemafy EU-Richtlinien 65/2014 und 66/2014.

Fir die Republik WeilRrussland gemaR STB 2478-2017, Anhang G; STB 2477-2017, Anlagen A
und B

Fur die Ukraine gemaR 568/32020.

Die Energieeffizienzklasse gilt nicht fir Russland.

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fir den Hausgebrauch - Teil 1: Stufen, Backdfen, Dampf-
ofen und Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

13.2 Energiesparen

Der Backofen verfligt Gber Funktionen, mit deren Hilfe Sie beim taglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Achten Sie darauf, dass die Backofentir wahrend des Ofenbetriebs geschlossen ist. Die
Backofentir darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft geéffnet werden. Halten Sie die
Turdichtung sauber und stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.
Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn maoglich, den Backofen nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim
Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn méglich, die Garfunktionen mit HeiRluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Ventilator und Lampe funktionieren weiter. Sobald Sie den Backofen ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die Restwarme kann zum Warmhalten von Speisen genutzt
werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten, reduzieren Sie die Ofentemperatur 3 - 10 Min. vor
Ablauf des Garvorgangs. Die Restwarme im Backofen wird weiterhin garen.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste Temperatureinstellung, wenn Sie die Restwarme zum Warmhalten
von Speisen nutzen mdéchten. Die Restwarmeanzeige oder Temperatur werden auf dem
Display angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein, wenn Sie sie
bendtigen.

Feuchte Umluft

Diese Funktion soll wahrend des Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich die Lampe automatisch nach 30 Sekunden aus.
Sie kénnen die Lampe wieder einschalten, aber dadurch werden die erwarteten
Energieeinsparungen reduziert.
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14. MENUSTRUKTUR

14.1 Meni

Y

— - Wahlen Sie ,

um die Menu einzugeben.

Menii Struktur

Koch-Assistent % Reinigung rrrr/ Einstellungen @
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
(’ e e
< QN O\
<]
=& oK 01-012 oK
5 i - Stellen Sie den
Wahien Sie Me- | gogiatigen Sie | Wahlen Sie die | Bestitigen Sie | \vert e und
nl, Einstellun- . ) o ertein un
die Einstellung. Einstellung. die Einstellung. . )
gen. driicken Sie OK.
Einstellungen
o1 Uhrzeit Andern 02 Helligkeit 1-5
03 Tastentone 1 - Signalton 04 Lautstarke 1-4
2 - Klicken
3 - Aus-
schalten
05 Temperatursensor Ak- 1 - Alarm 06 Uptimer Ein / Aus
tion und Stopp
2 - Alarm
o7 Backofenbeleuchtung Ein / Aus 08 Schnellaufheizung Ein / Aus
09 Erinnerungsfunktion Ein/ Aus 010 | DEMO Aktivierungsc-
Reinigen ode: 2468
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Einstellungen

Oo11 Softwareversion Priifen

012

Gerat auf Werksein-
stellungen zurtick-
setzen

Ja/ Nein

15. UMWELTTIPPS

A
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol TO. Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz

elektrische und elektronische Geréate. Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol i nicht mit
dem Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu lhrer ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an

lhr Gemeindeamt.
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NMEPIEXOMENA

INA TEAEIA ATTIOTEAEZMATA

Euxapiatoupe 1ou emmAéEaTe autd 1o TTPoiov AEG. To éxoupe dnUIOUPYNOEl yia va 006
TTAPEXOUKE TEAEIQ ATTOB0AT YIA TTOAAG XPpOVvIa, PE KAIVOTOUEG TEXVOAOYIEG TTOU BonBouv va
atTAOTTOIEITE TN {WH TAG — dUVATOTNTEG TTOU PTTOPEI VO PNV BPEITE O€ TUVNBIOUEVEG TUTKEUEG.
206 TTAPOKAAOUME va a@IEPWAOETE Aiya AETTTA Kal va dIaBAaeTe TIg 0dnyieg, waTe va S1a0@aAITETE
TNV KAAUTEPN duVATR XPNaOn TNG CUOKEUNG TAG.

ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia TNV eTTiAuan TTPoBANUATWY,
TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:

www.aeg.com/support

KartaxwpiogTe T0 TTpoidv 0ag, WATE VO EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

www.registeraeg.com

Ayopaaete ageaoudp, avOAWOIPA KAl YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUGKEUN 0AG:
www.aeg.com/shop

W0 @

MNa TepigadTepeg auvTayEG, TUPBOUAEG, eTTIAUGN TTPORANUATWY, KAVTE ARWn TNG
W[} epappoyns My AEG Kitchen.

B> EovetePly
ESYNHPETHZH NEAATQN KAI EPBIZ

XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA JOVO YVATIO AVTOAAGKTIKA.

Orav emkoivwveite Pe To Eouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg, BeRaiwBeite OT1 £xeTe SlaBETIpa Ta
akoAouBa aroixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog aeipdg.

MTropeiTe va BPEiTe TIG TTANPOPOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.

AN Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpoopieg yia TNV ac@aleia
® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXeTIKA We TO TTEPIBAANOV

YTTOKeITal ag aAAQYEG XWPIG TTPOEISTTOINDN.

NMEPIEXOMENA

1. NIAHPO®OP'IEZ A THN AZ®AAEIA....311

1.1 Aggaheia TTaidIwy Kal EUTTaBwv

ATOUWV et 312
1.2 TevIKEG TTANPOYOPIES YIa THV
ACPAANEIQ. ... e 312
2. OAHI'IEZ A THN AZ®QAAEIA............... 314 3.1 TeVIKA ETTIOKOTTINGN.c.ceveeveeeeennee 319

2.1 EVKATAGTAGN, .o 3.2 AGETOUAP. ..o 319

2.2 HAexTpIkr) gUvOean....
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4.T'lA ENEPrOno’HzH KAI
AMNENEPIrOnoO’IHzZH TOY ®O'YPNOY....... 320

4.1 BuBIZOPEVOI DIOKOTITEG. ... .. 320
4.2 Mivakag XEIPITTNPIWV. .eeeeeereeennse. 321
5. MPIN THN MPQTH XP'HZH..................... 322

5.1 ApXIKOG KABAPIOHOG.....c.vveveneee
5.2 ApxIKn TTPOBEPUAVAN.......c.eeee.. 322

6. KAOHMEPIN'H XP'HZH..........ccvrmriunnns

6.1 Tpotrog pubuiang: Mpoypaupata
OEPHUOAVANG...c i ieeeee et
6.2 MNpoypdaupata
6.3 ZnueIwaeIg aXETIKA pE: YYpog

OEPHUOG AEPOG e 325
6.4 Tpotog puBuIong: Mayeipepa pe
BOABEID. ..o 325
6.5 Mayeipepa pe Bonbeia pe
GUVTAYEG. .. euveenteereeie et 326
7. NAEITOYPIMIEZ POAOTIOY....ccceieeieenes 332
7.1 Neitoupyieg poAoyIoU................... 332
7.2 Tpotog pubuiong: Asitoupyieg
POAOYIOU. ...ceeeiiiiiee e 333
8. TPOMNOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP............. 334
8.1 Eicaywyr a&EaoUdp. ....ccuveereennes 334
8.2 AIgB. DAYNTOU......cevveeieeeiieenee 335
9. MPOXOETEZ AEITOYPIIEL................... 337
9.1 KAEIDWHA. .o 337
9.2 AutdpaTn atrevepyoTroinan.......... 337
9.3 AVEUIOTAPOG. ce-eeeeeiieeeiie e 337
10. YNIOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYAEX.......... 338
10.1 Yypog Oepuog AEPAG ..., 338

10.2 Yypog Ogpuog Aépag -

TIPOTEIVOUEVA AEETOUAP. ...eeenvreenennnne 338
10.3 lMivakeg payeIpePaTog yia IvaTITouTa
OOKIMWIV .. eeieeeiee e aiee s 339
11. ®PONTIAA KAl KAGAPIZMA.............. 341

11.1 ZnpeIwaelg yia Tov Kabapigpo... 341
11.2 Tpomog kabapigpou: AvayAugo

TUNHA ETWTEPIKOU TOU QOUPVOU......... 342
11.3 TpoTtog agaipeong: ZTnpiypara
[0 7o o100 1V 342
11.4 Tpotog xpnong: MupoAuTiKog
KaBAPIGHOG. ..ee e 343
11.5 YmevOUpion Kabapigpod........... 344
11.6 TpoT1TOg agaipeang Kai
TOTTOBETNONG: TOPTA. . 344
11.7 TpOTTOG AVTIKOTAOTACONG:
AOUTITAPAG .- 346
12. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN....... 346
12.1 TI VA KAVETE QV..eooieeiieieeieeneen 346
12.2 AeSOPEVA TEPPIG..ecavrearrerainannns 348
13. ENEPTEIAK'H AITOAOZH.........c.cccveurne 348
13.1 NMAnpogopieg Mpoidvrog kai PUAAO
MAnpogopiwv MpoidvTog®.................. 348
13.2 E€0IKOVOUNaN EVEPYEIOG............ 349
14. AOM'H MENO'Y.....oiiiereereeeee e 350
14.1 MEVOU......eiiiiiiiiiie e 350
15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA............... 351

1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dIaBAaTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOC YIa TUXOV TPAUPOTIOPOUG
N NMiEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvNG EyKATAOTAONG I
xpnong. Na QuAGooeTe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QOQAANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOTRaACN yia MEAAOVTIKA avagopd.
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1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwV Kal EUVTTadwV atouwyv

- H ouokeun autr ptropei va xpnaoigotroinBei ammo maidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE QOQPOAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN GUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta Taidid TTPETTEI VO ETTOTTTEUOVTAI WOTE Va dlag@aAileTal OTI
oev TTaiouv PE TN TUOKEUN).

- QuAdooeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYPTE Ta KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kpatare Ta Taudid Kal Ta KAToikidia wa
MOKPIA aTTO Tr) CUOKEUN OTAV AEITOUPYEI I OTav YuxeTal. Ta
TTPOORACIYa HEPN BeppaivovTal KaTa Tn XpnHon.

.- Eav n ouokeun diabeTel didragn ac@aAeiag yia raidid, 8a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEV.

- Ta audia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITHO Kail Th
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 Mevikég TTANPOPOPIES YIA TRV AOPAAEIA

- AuTr n gugKeun TTPOOPICETAI YOVO YIA PAYEIPIKA XPAON.

- H guokeun autr) €xel axedlaaTei HOVO Yia OIKIOKK Xpraon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

- H ouokeun autr ptTopei va xpnaoiuoTtroinBei o€ ypageia,
dwpatia Eevodoxeiwv, EEVWVES, aypOoIKIEG Kal AAAa TTapouoIa
KAaTaAupaTa OTTou TETOIA Xpron Ogv utrepPaivel Ta TTITTEdA
NG (ME€ONG) OIKIAKAG XPNONG.

- H eykaraoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACHN TOU
KOAWOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOO.
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- Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

- piv atTo OTTOI0BATTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCOUVOEETE
TN QUOKEUN aTTd TNV TTPIdA.

- Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag xel UTTOOTEI POOPEC, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
KATOPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNAL.

- MPOEIAOTMNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun ival
QATTEVEPYOTTOINUEV TTPOTOU AVTIKATAOTACETE TOV AQUTTTH PO
yla TV a1TOoQUYN TTIBAVOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kal Ta TTPoaBAaaiya pEpn TNG
BepuaivovTal KaTa Tn Xpnan. Xpeiaetal TTpogoxn yia va unv
QyyiCeTe TIG QVTIOTATEIG.

- XpNOIPOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA OUPVOU OTAV AQPAIPEITE N
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

- XpnaolpoTrolEiTe uévo ToV alIgdnTApa eaynTou (aiodnTripa
BepuoKpaaiag TTUprva) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV TN
OUOKEUN.

- Na va agaipéaeTte Ta oTNPIYMOTA OXapwy, TPARAETE TTpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAQIVA TOIXWHATA. TOTTOBETAOTE TO OTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTavw d1adIKaaia PE TNV avTioTpo®n
as1pa.

- Mn xpnoipotrolgite arpokaBapiaTr yia Tov KaBapiaud tng
OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTOIEITE 1I0XUPA AEIOVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXKNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapioeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIQ KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

- [Mpiv atro Tov TTUPOAUTIKO KABAPITPO, a@aipeaTe OAa Ta
€CAPTAHATA KAl TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TOU YOUPVOU.
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2. OAHI'EZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon

A MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTAOoTAON QUTAG TNG GUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO OTTO KATAAANAQ
KOTAPTIOPEVO GTOO.

*  A@aipéaTe 6Aa Ta UAIKA TNG TUTKEUATIAG.
« Edv n guokeun éxel uttoaTei {nuId, pnv TTPoReiTe g€ ykatdaTaan n xprnon mg.
* AkoAoubgiTe TIG 0Onyieg £yKATAOTATNG TTOU TTAPEXOVTAI JIE TN TUTKEUN.

+ TlavTa va TTIPOCEXETE OTAV WETOKIVEITE TN GUOKEUR KaBwg gival Bapid. Na xpnaiyoTroigite
TTAVTO YAVTIO A0@OAEiag Kal KAEIOTA TTaTToUTala.

*  Mnv TpaBarte Tn guokeun atd Tn Aapn.

*  TomoBeTaTE TN GUOKEUN € KATAAANAO KQI 0OQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHOEIG
€YKATAOTATNG.

»  Tnpeite TNV €EAAXIOTN OTTOOTACN ATTO AAAEG TUOKEUEG KOl HOVADEG.

* Tpiv TOTTOBETACETE TN OUCKEUN, EAEYETE AV N TTOPTA TOU POUPVOU AVOIYEl XWPIG TUYKPATNON.

* H ouokeun gival eEoTAIOPEVN PE NAEKTPIKO oUOTNUA WUENG. MpETTel va AeIToupyei pe TNV
NAEKTPIKN TTAPOXN.

*  H evowpatwpévn povada TTPETTEN va IKAVOTTOIET TIG aTTaiTaelg aTabepdTtnTag Tou DIN 68930.

EAdyioTo Uwog vrouAatriou (EAdyioTo Uwog vTou- 578 (600) mm
AatmioU KATw aTTd TOV TTAYKO)

MAdToG vTouAaTttiou 560 mm
Bd6og vrouAatiou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTIivOU PEPOUG TNG CUTKEUNRG 594 mm
YWog Tmiow PEPOUG TNG GUTKEUNG 576 mm
MAGTOG PTTPOATIVOU PEPOUG TNG TUTKEUNG 595 mm
MAGTOG TTioOW PEPOUG TNG CUTKEUNG 559 mm
Bdabog Tng ouokeung 567 mm
Bd6Bog evToixigpoU TNG CUGKEUNG 546 mm
Bdbog pe avoixt) mopta 1027 mm
EAaxioTo péyebog avoiyuatog e€agpiguou. Avolypa 560x20 mm
aT0 KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG
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Mrkog KaAwdiou NAEKTPIKAG TPOPOdOTiag. To Ka- 1500 mm
Awdio givail ToTToBeTNpéVo aTn BeCId ywvia aTnv TTi-

ow TTAeupa

Bideg ToTroBETNANG 4x25 mm

2.2 HAeKTpIKR oUVOEON

/N NPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTAngiag.

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA TTPAYUOTOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAATIO NAEKTPOAOYO.
H guakeun TTpéTTel va gival yeiwpévn.

BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPOAKTNPICTIKWY €ival GUUBATEG PE TIG
OVOUOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUKATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA CWAOTA EYKATEATNUEVN TTPICA PE TTPOOTACIA KATA TNG NAEKTPOTTANEIOG.
Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal UTTOAOVTELEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANBei {nNuId aTo QIS TPOPOdOTiag Kal TO KAAWDIO TPOPOdOaiag. &
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VA AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOdOTiag TNG TUTKEURG, N
QVTIKOTAOTAON TIPETTEN Va Yivel atro To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo Z€pBIg pag.

Mnv emTpémeTe 0 KaAwdIa TPOPodOTiag va PPITKOVTAI KOVTA i} VO €pYXOVTal O€ ETTAQPN PE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG N E TNV E00XT KATW ATTO TN GUOKEUN, 181aiTEPa OTAV BPITKETAI OE
AeiToupyia ) n TopTa gival {eaTn.

H mpoaTagia amrd nAekTpoTTANgia Twv UTTO TAON | HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUvaTh N apaipear TG Xwpig epyaleia.
ZUVOEQTE TO PIG TPOYOBOTIaG TNV TTPICa HOVOV a@oU £xel OAOKANPwOEi N eykatdaTaaon.
MeTtd Tnv eykataaTtaan, BeRaiwdeite OTI €ival duvarn n TpdaBaan aTo QIg TPoPodoaiag.

Edv n mpica gival xahapr, un ouvoEETE TO QIS TPOPODOTING.

Mnv TpaBaTte To KOAWBIO TPOPODOTIAG YIa va aTroguvOETETE TN uakeun. TpaBarte Travra 1o
QIG TPOPOdOTiag.

XPNOIUOTTOIEITE HOVO OWATEG HOVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIES (BIBWTEG
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOD0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUMOTOG KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN EYKATAGTAGN TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKH SIATAgN TTOU Va
EMTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG TUTKEUNG aTTd TO SiKTUO PEUPATOG atrd OAOUG Toug TTOAOUG. H
HOVWTIKA SIATAEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN ATTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

KAgioTe KaAG TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG TTPIV GUVOETETE TO PIG TPOYOdOTiag aTnV Trpila.

AUTH N OUCGKEUN TTOPEXETAI PE QIS Kal KAAWDIO TPOPOdOTiag.

2.3 XpRon

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTtiopou, eyKaupATwy Kal NAEKTPOTTANEIaG 1 €kpnéng.

Mnv aAAAZeTe TIG TTPOSIAYPAPESG AUTAG TNG TUOKEUNG.

DpovTioTe Ta AVoiypaTa agPIoUOU va gival eEAeUBepa aTrd ePTTOdIA.
Mnv a@rVveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AgIToupyia.
ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO KABE XpPron.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG E TN GUTKEUN O€ Aeitoupyia. MTtropei va
atreAeUBEPWOE CETTOG AEPQG.
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Mnv AEITOUPYEITE TN TUOKEUN UE BPEYMEVA XEPIQ 1) OTAV Eival OE ETTAPH HE VEPO.

Mnv agkeite Tiean atnv avoixTr TopTa.

Mn XPNOIMOTTIOIEITE TN GUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG I WG ETTIPAVEIA ATTOBNKEUTNG
OVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG TTPOTEKTIKA. H Xprion guaTaTIKWwy pE aAKOOAN YTTopEi va
ONUIoUPYATEl Eva PEiyUa OAKOOANG PE agpal.

Mnv a@rvete aTTiBeg i} YUUVEG @AOYEG va €pBouv TE TTAPN PE T CUCKEUN OTAV AVOIYETE TNV
TOPTA.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1 GTOIXEIR TTOU €ival BPEYUEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTA
MECQ, KOVTA 1) TTAVW OTN GUOKEUN).

/N\  NPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokANang ¢nuIAG OTn GUOKEUN.

Mo v atroguyr BAARNG ) ATTOXPWHATIOHOU GTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ QVTIKEIJEVA PETA OTN TUOKEUN ATTEUDEIQG OE ETTAQPN UE TO
KATW PEPOG TNG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO OTTEUBEIAG OE ETTAPN WE TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TNG CUOKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag péoa aTn CeaTr GUOKEUN).

— pnv d1IaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOQIUO OTN GUTKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEUA.

— TTPOCTEXETE OTAV APAIPEITE ) TOTTOBETEITE TO AEETOUAP.

O aTroXpWHATIOPOG TNG EUAYIE ETTIQAVEIAG ) TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIdWTO ATTAAI dev

€TTNPEACEl TNV ATTODOCN TG GUTKEUNG.

XpnaoiyotroinaTe éva Babu Tawi yia uypd KEIK. O1 XUOoi @poUTwY TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU

MTTOpEI Va €ival Poviol.

Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG CUTKEUNG KAEIOTH.

Av n guakeun €xel eykataaTabei TTiow atd éva TTAaigio TTiTTAOU (TT.X. HIa TTOPTA) GPOVTIOTE N

TTOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTr) 600 N GUaKeun BpigkeTal ag Aeiroupyia. MiTopei va

OUCOWPEUTEI BEPUOTNTA KAl UYPAdia g€ £va KAEIOTO TTAQITIO ETTITTAOU Kal va TTPOoKANBEi {nuid

aTn OUOKEUN, TNV KaTolkia ) To datredo. Mnv KAgiveTe TO TTAQiTIO TOU €TTITTAOU TTPOTOU N

OUCOKEUN KPUWOEI JETA TN XPHON.

2.4 OpovTida Kal Kabdpioua

MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou, TTupkayidg, i BAABNG TNG TUTKEUNG.

Mpiv a1Td TNV TTPAYUATOTTOINGN GUVTHPNONG, OTTEVEPYOTTOINOTE TN GUCOKEUR KOl ATTOCUVOETTE
TO QIG TPOPOBOTIAg aTTO TNV TIPICa.

BeBaiwBeite 011 N guakeun gival Kpua. YTTApxel Kivduvog Bpalong Twv TCapIwY.
AVTIKATOOTACTE AUETa TA TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOCTEI CnuId. ETTIKOIVWVATTE PE TO
E€ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRig.

ATraiTeiTal Trpogoxn KaTA TNV a@aipean TG TOPTAG aTro TN gudkeur). H mopta gival Bapid!
KaBapideTe TAKTIKA TN GUCKEU Y1 VO OTTOTPATTEN N @BOPA TOU UAIKOU TNG ETTIQAVEING.
KaBapiaTe Tn guakeun pe €va uypo HaAako Travi. XpnaipoTrolEiTe ovo oudETEpa
aTTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIMOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIA TTOU XOPATTOUV,
OIOAUTEG 1} HETAAAIKA QVTIKEIJEVQ.

Av XpnaIYoTToIEiTE OTTPEI KABAPITUOU VIO POUPVOUG, AKOAOUBEITE TIG 0dnYieG ao@aAgiag aTn
OUOKeUaaia.
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2.5 NMupoAuTIKO6G KABAPITHOG

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou / Mupkayiwy / XnUIKWY eKTTOPTTWY (Avabupidaswy) o
MupoAuTikr AgiIToupyia.

Mpiv TpaypaTtotToinaeTe pia Aeitoupyia MupoAuTikoU autokaBapiapol i Tnv MpwTtn XpAan,
QQAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU:

—  TUXOV UTTEPBOAIKNA TTOTOTNTA UTTOAEIMPATWY TPOQiUwV, AadioU R Aekédwv aTTo Aitrn /
ETTIKABIoEWV.

— TUXOV a@aIPOUPEVA QVTIKEIPEVA (CUUTTEPIAQUBAVOUEVWY OXAPWY, TTAEUPIKWY TXAPWV
K.ATT., TTOU TTapéXOVTal Padi JE TO TTPOIOV), Kal IBIAITEPT TUXOV AVTIKOAANTIKA PAYEIPIKA
agKeUn, TAWIA, OIKIAKA OKEUN K.ATT.

AloBdaaTe TTPOTeKTIKA OAEG TIG 0ONYieg OXETIKA e Tov MNMUPOAUTIKS KaBapITUO.

KpamaTe Ta raidid Jakpid a1ro Tn oUOKeUn evw Bpioketal g€ Asiroupyia o MupoAuTIKOG
KaBapIopOG.

H guakeun Beppuaivetal TTapa TTOAU Kol aTTEAEUBEPWVETAI {ETTOG OEPAG ATTO TA UTTPOCTIVA
QVOiYUATO 0EPITUOU.

O TMupoAuTIKOG KaBapIgpog gival pia AeiToupyia uwnAng Bepuokpaaiag, n oTroia PTropei va
TTPOKAAETEl AvaBUPIATEIG aTTO TA UTTOAEIPPATO HOAYEIPEUATOG KAl TO UAIKA KATOOKEUNG. Ma
QuTO TO AOYO, Ol KATAVOAWTEG GUVICTATAI VA:

—  TTAPEXOUV KaAO 0EPITUO KaTA T SIAPKEIQ KOl JETA aTTo KABe Siadikaaia MupoAuTikoU
KaBapigpou.

—  TTAPEXOUV KAAO OEPITHUO KaTA T SIGPKEIQ KOI JETA TNV TTPWTN XPAON € PéyiaTn pUBUIon
Beppokpaaiag.

>e avTieon Pe TOug avBpwTTOUG, KATTOIA TTOUAIG KAl EPTTETA UTTOPEI VA €ival EEQIPETIKA
€uaiodnTa aTig TOAVEG AvABUNIATEIG TTOU EKTTEUTTOVTAI KATA TN JIadIKATia KaBapIgPoU KABe
MupoAuTikou doupvou.

—  ATTOPOKPUVETE TUXOV KaTOIKiISIa (181aiTEPA TA TTOUAIG) OTTO TNV TTEPIOYXH YUPW OTTO TN
guakeun Kata Tn SIdpKela Kal PeTa atmd Tov MupoAUTIKO KaBapITHO, Kal XPNOIHMOTTIOINGTE
apXIKa TN PéyIoTn pUBUION BEPPOKPATIag O Evav KOAX agPIOPEVO XWPO.

Ta PIKPA KOTOIKISIO YTTOPET ETTIONG Va €ival EEAIPETIKA euaiadbnTa OTIG TOTTIKEG AAAQYEG
Beppokpaaiag atnv eploxr Kabe MupoAuTikou Poupvou, oTav BpiokeTal ae AeiToupyia TO
TPOypappa MupoAuTikoU autokaBapIguou.

O1 avTIKOANTIKEG ETTIPAVEIEG PAYEIPIKWY TKEUWY, TAWIWY, OIKIAKWY OKEUWY K.ATT. YTTOPOUV
Va UTToaToUV ¢nuid atrd Tn Asiroupyia Tou MupoAuTiKou kaBapigpol uwnAng Beppokpaagiog
KaBe MupoAuTikou Poupvou Kal JTTOPOUV £TTIONG va gival TNy eMRAaBwWY avaBupiaoewv
XapnAou emimédou.

O1 avabupiaaelg TTou atreAeuBepwvovTal OTTWG TTEPIYPAPNKE aTTO OAOUG TOUG MUPOAUTIKOUG
doupvoug / YoAgippata MayeipéuaTtog, dev gival emBAaeic yia Tov dvBpwTro,
GUUTTEPIAOUBAVOPEVWY TWV TTAISIWV KOI TWV ATOMWY UE IOTPIKEG TTABNTEIG.

2.6 EowTepIKOG PWTIONOG

MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTTHPO/ACUTITAPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAAAQKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA: AUTOi O AQUTITHPEG TTPoOopiovTal
WATE VA QVTEXOUV O€ £EQIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG T€ OIKIOKEG CUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia ) TTPoopifovTal Vo anUATOd0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
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TN AEITOUPYIKA KOTAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopidovTal yia Xpan g€ AAAEG EQAPHOYEG
Kol eV ival KATAAANAOI yIa TOV QWTIGTUO OIKIAKWY XWPWV.

+  To TpoidV auTtd TTEPIEXEI QWTEIVA TTNYRA TNG TAENG EVEPYEIAKAG atTrodoang G.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTITAPEG UE TIG iDIEG TTPODIY POPEG.

2.7 ZépPig

« Tla TNV €MOKEUR TNG TUOKEUNG, ETTIKOIVWVAOTE e To E€ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG.
*  XpnOIPOTTOIEITE HOVO YVNOIA AVTAAAGKTIKA.

2.8 Aroppiyn

/N\  NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou i agguéiag.

+  EmKOIVWVACTTE PE TIG DNUOTIKEG APXEG TNG TTEPIOXNG TAG VIO TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TOV
TPOTTO ATTOPPIYNG TNG CUTKEUNG.

* ATTOOUVOETTE TN GUOKEUN QTTO TV TTAPOXI PEUMATOG.

*  Koyre 10 KaAwdIo TPoYod0oaiag KOVTA aTn CUOKEUN KAl ATTOPPIYTE TO.

*  Ag@aipéate To PAvTaho TNG TTOPTAG YIA VA OTTOTPATTE O EYKAEIONOG TTaIdIWY 1) {WwV Péaa aTn
OUOKEUN.
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3. NEPIFPA®H MPOIONTOX

3.1 I'evikA €TIOKOTTNON

re ey

- L
i (E% = n\@‘—g
Eom 7
“'%:%’é @ % i
_®”’/ |.E
\« —

El Nivakag xeipiotnpiwv

H Aiakdmmng mpoypappatwy Bépuavang
H 066vn

B AiakoTTng Aeimoupyiag

H Ymodoxn aigbnripa @aynrou

[ AvrioTaon

AQuTITRpag

B Avepiompag

Bl £mpin oxdpag, apaipolpevn

] AvayAugo Tufpa ECWTEPIKOU TOU YOUPVOU
tH ©¢oeig oxapag

3.2 A¢eooudp

MeTaAAIKR oxdpa
Mo payelipika akeun, @OPUES YIa KEIK, YynTd.
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Tayi ynoiparog
MNa KEIK Kal PTTIgKoTa.

Tayi ynoiparog / ykpiA
Ma 1o YATIPO 1 WG éva OKEUOG yia TN GUAAOYK Tou
Aitroug.

Ai06. ®daynTtoUu
Ma péTpnaon Tng BEPPOKPATIAg OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAegokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl agaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWY TXAPWV.

4.TIA ENEPIONOTHZH KAI ATIENEPIOrno’lHzH TOY
OO YPNOY

4.1 BuBi{épevol S10KOTITEG

Mo va XpnOIPOTTOINTETE TN GUCKEUN, TTIETTE TOV SIAKOTITN. O SIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA EEW.

320/744



NA ENEPIrorno’lHzH KAI ANMENEPIOMnoO’IHzZH TOY
OO YPNOY

4.2 MNivakoag XeipioTnpiwv

MiéoTe TO KOU- ZTPEYTE TOV

Media aicONTAPA Tivaka eAéyxou

pTi S10KOTITN
J » -B: e ( \
Xp(ojvo- Taﬂxeia Puwr- ”?
. . apog AigB. ®ayn- OK
OI0KO- TTPOBEP- ®ovp- 100
mng pavan vou

EmAECTE Eva TTpOypappa (ETAPATOG YIA VA EVEPYOTTOINTETE TOV YOUPVO.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAHHPATWY (ETTAPOTOG TN BE€0N ATTIEVEPYOTTOINDNG YIA VO ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.

— OT1av 0 dIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY (ETTANATOG
h:': 3'—' BpiokeTal aTn BEON atrevepyoTToinang n obovn
TiBETOI O€ KATAOTAON AVAPOVAG.
o Ortav payelpeUeTe, n 006vN epavilel Tn pubuI-
=E'|-l8 =E'D gpévn Beppokpaaia, TNV wPa Kal GAAeG diabéatl-
MEG ETTIAOYEG.
e H 0B6vn pe Tov péyiato apiBpo pubpIouEVWY
@I_ll_’ — _l° EBI-”) pEme AEITOUPYIWV.
LU
h:min:s
VAR e
Evdeigeig 006vng
= ¥ ol < >»
KAgidwpa Mayeipepa pe KaBapiopdg PuBuioeig Tayeia TpoBEpuavan
Bonbeia
Ev&eigeig N
Xpovodia- Q & & 0
KOTITN:
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M1rdpa Trpododou - yia Tn Beppokpagia i Tov
XPOVO.
"EVBEIEN HAYEIPEPATOS OTOV ATHS I<h)
A1g0. daynTol évdeign Vdi

5. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA e TNV ATQAAEI.

5.1 ApXIKOG KaBapIoHOGg

Mpiv a1réd TNV TPWTN XPHON, KaBapioTe Tov AdEI0 POUPVO Kal PUBHIOTE TNV WpPa:

¢ )
= S =
St 000,

PuBpiate Tov XpovodiakoTrn. Meéate

TO KOUTTI OK.

5.2 Apxikn TTpoBépuavon

MpoBepudvere TOV ASE10 POUPVO TIPIV OTTO TNV TTPWTN XPNHON.

BApa 1 A@aipéaTe OAa Ta EGOPTAPATA KAl TO ATTOOTIWHEVO OTNPIYUATA OXAPWY OTTO TOV POoUp-

vo.

Bripa 2 PuBpioTe TN péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: E
A@naTe ToV QoUpvo va Asitoupynael yia 1 w.

BAua 3

PuBpiaTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AeItoupyia: .
ApnaTe Tov oUpvo va Asitoupynael yia 15 AetrTd.

@ ATTO TOV POUPVO PTTOPE] VO avaduBei pia ogpr Kal KaTrvog Katd Tn SIdpKela TnG TTPoBEppavang.
BeBaiwBeite 011 TO dwpdTio agpideTal.
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6. KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA e TNV ATQAAEIa.

6.1 Tpotrog pubuiong: Mpoypduuata Bépuavong

ZEKIVAOTE TO HAYEIPEP

BApa 1

BApa 2

N

=

N

C

PuBpioTe éva poypappa.

PuBupiaTe Tn Beppokpaaia.

Mayeipepa pe aTpod

BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

BApa 1

BApa 2 BApa 3

BApa 4

& °C

(' ('

[epioTe TO AVAYAUQO TUAMO TOU E0WTE- PuBuiaTe 10 PuBpiote ™
PIKOU TOU GOUPVOU WE vEPO TNG BpU- TTPOYPAPHa OeppoKkpaTia
ang. artpou. ’

MpoBepudvete TOV
Kevo @oupvo yia 10
AETT. yia va dn-
pioupynOei uypa-

aia.

ToTroBeTAOTE TO
@aynTo aTov Poup-

Vo.

@ H péyiomn xwpnTikOTNTA TOU avAayAu@OoU TUAHATOG TOU EGWTEPIKOU TOU goupvou eivar 250 ml.
Mn yepiCeTe TO avayAU®O TUAPA TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU KaTA Th SIAPKEID HAYEIPEUATOG A

oTav 0 PoUpvog ival JeaToG.

OTav TEAEIWOEI TO HOYEIPEPD PE ATHO:

Bripa 1

Bripa 2

BApa 3
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Otav TEAEIWOEI TO HOYEIPEPA ME ATHO:

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPO-
YPOUHATWY EGTAPATOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
Va ATTEVEPYOTTOINTETE TOV
@oupvo.

Av0IiTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaagia Tou atreAeuBepwve-
TOI UTTOPEi VO TTPOKAAETEI EyKaAU-
paTa.

BeBaiwBeite 011 0 PoUpvOog
€ival kpUog. AQaIPETTE TO
UTTOAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAU®O TUAUO TOU E0WTEPIKOU
TOU @oUpVou.

6.2 MpoypduuaTa

Baoikd rpoypduuaTa

Mpéypappa 8ép- Egappoyn

Ma wnoigo YEXPI Kal € TPEIG BETEIG OXaPWY TAUTOXPOVA Kal Yia Enpavan
@aynTtou. PuBpiate tTn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xapnAotepa atro O,
yia Tn Aerroupyia MNéavw/Katw O¢éppavan.

pavong
®

Oeppog Aépag

—_— MNa wnoipo oe pia B€an axdpag.

Mavw/Karw Oép-
pavon

Ma Tnv TPoagOnkn uypaaiag Katd To payeipepa. MNa v eEaag@aAion ow-
aToU XpWHATOG Kal Tpayavhg KpoUaTag KaTtd To whalpo. Na va yivel To ga-
yNnTo MO {oupePd KaTa To EavadéaTapa. MNa tn diatpnan epouTwy 1 Aa-
XAVIKWV.

G

XaunARn Yypaoia

@ MNa ynaoipo mitoag. MNa evraTtiko podigua Kai Tpayavr) Baan.

Asitoupyia Mitoa

MNa 1o YAaIpo KEIK pe Tpayavr BAaan Kai T GUVTAPNON TPOQIHwV.

Kdartw Oépuavon

vvv Ma va yivouv Tpayava Ta £Tolga gaynTd (T1.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
* OWVATEG TTATATEG ) T GTTPIVYK POAG).

Karayuyuéva 1po-
@Ipa
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I'KpIA pe Oepuod Aé-
pa

Mpéypaupa Bép- E@appoyn
pavong
AuTnA n Aertoupyia axedIACTNKE Yo va EE0IKOVOEITE EVEPYEID KATA TO W Jl-
‘Y po. OTav XpnalpoTrolgite auTrh TN AeIToupyia, N BepPoKpaTia aTo ETWTEPIKO
Yypog Ocppog Aé- TOU poUpvou pTropei va 6|aq>ap5|’cmo ™m puewopsvr) eip!JOKpGOIq. Xpnaol-
ag HOTTOIEITAI N UTTOAEITTOMEVN BEpUOTNTA. H BEpUaVTIK IGXUG UTTOPET VO PEIW-
P B¢i. MNa TepIoadTEPEG TTANPOPOPIES, avaTpeSTe aTo Ke@AAalo «Kabnuepivh
XPNON», ZNUEIWTEIG TXETIKA pE: YYpog Oepuog Aépag .
vvv Mo Wnaipo aTo YKPIA AETTITWY KOPPOTIWY @aynTou KaBwg Kai yia ¢puyavi-
gua ywyiou.
T'kpIA
vev Ma wnaoipo peydAwv pepidwyv KPEATOG 1) TTOUAEPIKWY PE KOKAAQ g€ pia BE-
Y an axapag. MNa ykpativapigpa kai yia podigpa.

Mevou

MNa va e10éABete aTto Mevou: Mayeipepa pe BorBeia, KabBapiapog, Pubpi-
OEIG.

6.3 ZnMEIWoEI§ OXETIKA pE: YYPOG Oepuog Aépag

AuTH n AgiIToupyia XpnNaIUOTTOIOUVTAV VIO GUPHOP@WAN HE TNV TAEN EVEPYEIAKAG ATTOd00NG KAl
TIG ATTAITAOEIG YIA TOV OIKOAOYIKO OXEBIQTUO gUPPWVa e Ta TTpdTUTTa TNG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég oupewva pe 1o EN 60350-1.

H mopTa TOU @oUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAI WOTE
n AeiIroupyia va pn SIOKOTITETAI Kal 0 OoUPVOG va AEITOUPYEI Pe TNV uwnAdTEPN duvaTn

EVEPYEIAKNA atTddoon.

Otav XpNOIYOTIOIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA atrd 30

OEUTEPOAETTTAL.

MNa 11g 00nyieg PayeIpéPaTog avaTpéSTe aTo KEPAAAIO « YTTODEIEEIG Kal TUPBOUAEGY, YYpOg
Oeppog Apag . lMNa yeviKEG TUATATEIG EE0IKOVOUNTNG EVEPYEING, AVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakr) Atrodoany», E¢oikovounaon Evépyeiag.

6.4 Tpotrog puBMIoNG: Mayeipepa pe Bondeia

MNa kaBe aynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU TTAPEXETAI TTIPOTEIVOPEVO TTPOYPAUMA KOl BEPUOKPATIa.
MTropeite va puBpiceTe TOV XPOVO Kal T Beppokpaaia KaTd Tn SIGPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.

VO HOYEIPEYETE PE:

lMa kaTrola a1rd T PAynNTA MTTOPEITE ETTiONG

O BaBuo6g oTOV OTTOI0 MaYEIPEUETAI TO PO-
ynro:

*  Aig6. ®dayntou

* Aiyo ynuévo
*  Meagaia Wnuévo
*  Kahoynpévo
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Mayeipepa pe Bondeia - XpNOIUOTTOINCTE TO YIO VO TIPOETOINACETE YPHYOPA £V TTIATO UE TIG
TPOEMIAEYpéVEG pUBiTEIG:

Brpa 1 Brjpa 2 Brjua 3 Brjua 4
BERERE
= w P1- P45 oK

Ei0€ABeTE OTO PEVOU.

EmA£gTe Mayeipepa
ye BonBeia. MatnaTe
10 OK,

EmA£ETe TO OKeEVOG.
MiéaTe T0 KOUPTTI OK.

ToTroBeTATTE TO
OKEUOG aTOV POUPVO.
EmReBaiwate Tn pUB-

pion.

6.5 Mayeipepa pe Bondeia pe ocuvrayég

Aelavra

AigB. ®aynTou diabéaipo. TomroBetnaTe TO AIgB. PaynTou aTO TTIO XOVTPO

UEPOG TOU OKEUOUG.

O @oUpvog atrevepyoTroigital aTn Beppokpaaia AioB. PaynTol TTou £XeTE

pubuioel.

Bl >

H TogoTnTa VEPOU yia Tn AsiToupyia atpou.

=]

MpoBeppdvete TOV POUPVO TIPIV EEKIVITETE TO PAYEIPEUA.

=

Emrimedo oxdapag.

Ortav TeAeIWTEel TO TTPOYPAPUA, EAEYETE AV TO QAYNTO €ival ETOIMO.

2KeUOG

Bdpog

Emiredo oxdpag / ASecoudp

Aigpkeia

Bodivé &
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P1 WYnro Bodivo, ~ 40 Aetr
Aiyo ynuévo '
P2 | wnroposws, | 1715k | #?E]2 rawiynoiwatos
PETPIC WNpé- | eTEg TnyaviaTe TO KPEAG YIA PEPIKA AETTTA O€ ~ 50 AeTT.
vo Taxoug4 -5 | ¢va Zeotod Tyavi. TOTTOBETAOTE GTOV
cm poupvo.
P3 Yn16 Bodivo, ~ 60 Aetr
KaAoynuévo '
P4 anl(é)\q, pé- | 180 - 220 g /? E |E| 3, gKeUOC YNTINATOC TTN piE- ~ 15 Ae.
TPIA Ynuévn TO TEPAx(O, TaAAIKR OXGpa
PETES 3 TnyavioTe TO KPEAG YIA PEPIKA AETTTA O€
TTaxous éva CeaTo Tnyavi. TomroBeTraTe OTOV
cm @oupvo.
P5 wYnro Bo§|v6 / 1,5-2kg /? E| 2, OKeUOC YNTINATOC OTN pETOA- ~ 120 Aerr.
oiyoynuévo AIKR oxépa
g\crra)\opnplig- TnyaviaTe TO KPEAG VI PEPIKA AETTTA O€
0, GTPOYYUAT, éva CeaTo Tnyavi. MNpoabéaTe uypa. To-
ig‘)"pa HTTpICo- TTOBETATTE OTOV POUPVO.
P6 WYn16 Bodivo,
Aiyo ynuévo ~ 75 Aem.
(xapnAn Bep-
pokpaagia)
P7 WYnt6 BodIVE, 1-15kg /‘? E 2, 'rqlpi Lpnciparog’
pETPIA -h , XPNOIYOTTOINGTE T AYATINPEVA TAG UTTA-
wnuévo (xapn- PeTEG XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KOl PPETKOTPIHME- ~ 85 AeT.
Ay BeppOKpQ- maxoug 4 -5 | vo mimépl. TnyavioTe To KPEAC Via HEPIKA
oia) cm AeTITdl o€ éva CeaTo TNyavi. TOTTOBETHTTE
aTov goupvo.
P8 Yn16 Bodivo,
Kahoynpévo ~ 130 Aer.
(xaunAr 6ep-
pokpaagia)
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XOPIKA.

2keUog Bdpog Emitredo oxdpag / A§ecoudp Aigpkeia
P9 DiAéTo, Aiyo
ynuévo (xaun- ~ 75 Aerr
A Beppokpa- '
aia)
i i /‘? E‘ 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1,5Kg, | Xpnaipomoiate Ta ayarmuéva oag prmo-
ynuevo (xaun- PeTeg XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KOl PETKOTPIHME- ~ 90 AeTT.
N) Beppokpa- Taxoug 5 -6 | vo mrimépl. TnyavioTe To KpEag yia PePIKA
gia) cm AETITA O€ €va CeaTO TNyAvl. TOTTOBETHOTE
aTtov @oupvo.
P11 | ®iAéTo,
kaAoynpévo ~ 120 Aem.
(XxaunAn Bep-
Hokpagaia)
Moaoxdpi @
P12 | Wnt6 poqupl 08- ,1'5 kg, /? E 2, okeUOG WNAiPATOG OTN METAA- ~ 80 Aer.
(TT.X. WHOTTAG- KoppdTIa AIKij oX6pa
™) Taxoug 4 XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
cm Xapika. MpoaBéate uypd. Wnto oketra-
aro.
Xoipivo @ @
P13 ‘P’nrc)')\; Xxoipi- 1.5-2kg | A [H 2, oxevoc ynaiparog mavw om ~ 120 Aem.
vos u):}’mg n HETOAAIKA oxdpa
wpoTAaT lupioTe TO KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PayEIPEPATOG.
P14 | Xoipivo 1,5-2kg /} E 2, Tawi ynoiparog ~ 215 Aerr.
mouAvt LTC XpPNOIYOTIOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTO-
Xapikd. MupioTe 10 kp€ag POAIG TTepdael o
HIOOG XPOVOG PAYEIPEPATOG VIO VA EXETE
£VQ OUOIOHOPPO PODBITHA.
P15 | MwpiZéAa, 1-15kg, | MH2, OKEVUOC YNOIUATOC TTAVW OTN ~ 55 Aer.
Ppeokia , <P€T€€5 6 HETOAAIKA oxdpa
"GXO;; B XPNOIYOTTOINATE TO AYATTNPEVO TAG PTTA-
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P16 | MNaiddkia 2 -3 kg, |E| 3, BaBU Tawi 90 Aetr.
XPNoIKo- MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTA-
Zﬁgc;:md TO £VOG OKeUOUG. MupiaTe To KpEag HOAIG
TUBAKIG TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
mayoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 M"?(m ap- 1.5 > 2 kg, /'? E 2, okeUOG YNaiPaTog TTAVW OTN ~ 130 Aer.
VioU pe KOKa- ~ éTeg ETAAAIKA OXEpa
ha Taxous 7 -9 MpoaBeate uypd. MupiaTe TO KPEAG PHOAIG
cm TTEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
MouAepikd &
P18 | OAékAnpo ko- | 1-1,5kg, A2 E 2, 1 200 m, yaotpa mavw oo |~ B0 AET
TO6TTOUAO PPETKO Tayi ynaiparog
XPNOIYOTTOINGTE TO AYATINPEVA OAG PTTA-
XOpIKA. MupiaTe TO KOTOTTOUAO POAIG TTE-
pACEl 0 HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va €XETE VA OUOIOPOPPO POdICHA.
P19 | Mic6 koT6- 0,5-0,8 kg /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 40 Aerr.
TouAo XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOPIKA.
P20 | Z1i6og KOTO- 180-200¢g /? |E| E 2, YAOTPQ TTAVW 0T PETAANI- ~ 25 Aetr.
TToulou TO TEPAXIO KK oxépa ’
XPNOIYOTTOINATE TA AYATTNPEVO TAG PTTA-
XapIKa. TnyaviaTe To KPEAG YIA PEPIKA Ae-
TITa g€ éva {eaTtd Tnyavi.
P21 | Korémrouho - /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 30 Aetr.
pTTOouTIq, PpPE- AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBHI-
oKka aTe TN XapnAdTePN BepPoKpaagia Kai pa-
YEIPEWTE TO TTEPICTOTEPN WPA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P22 I'I)(\'xrrla, oAG- 2-3kg | A2E 2, oxevoc ynoipatoc o perar- |~ 100 AeTT.
kAnpn AIKR oxdpa
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XapIkd. ToTroBeTATTE TO KPEAG OTO
ogkelog ynaipatog. MupiaTte Tnv TdaTTIA
HOAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG HAYEIPEUQ-
TOG.
P23 | XAva, oAo- 4-5kg /? E| 2, BB Tayi ~ 110 Aetr.
kAnpn XpNOIYOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTO-
XOpIKA. ToTroBeTATTE TO KPEag g€ Babu
Tayi ynaipatog. MupiaTte Tn XAva PoAig
TEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
AMa D
P24 | PoAé kipdg 1kg /0? |E| 2, peTaANIKR OXEPQ ~ 60 Aetr.
XpNOIPOTTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XAPIKA.
<A wapi
P25 | Wdpi oAGkAn- 0,5'- 1'kg /) |E| 2, Tayi ynaiparog ~ 30 Aer.
PO, OTO YKPIA ava wapt lepiaTe TO Wap! pe BouTupo Kal XpNalpo-
TTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTAXAPIKA
KQI HUPWJIKA.
P26 | Wap: giréro B E E 3, yaoTpa mavw atn JETAAAIKA 20 he.
oxapa
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XOPIKA.
WAoI1uo YAUKWYV / emd6pTTIa @ 2
P27 | Cheesecake - E| 2, @ QVOIVGHEVT POPUA 28 Cm TTG- 90 Aetr.
VW 0Tn HETOAAIKA oxdpa
P28 | MnAoma . = 2, b 100 - 150 ml, Tayi ynoiparog 60 Aerr.
P29 | Tapra piAou B E| 2, OpUA yIa TTITEG TTAVW OTN HETAA- 40 Aer.
AIKR oxdpa
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P30 | MnAémiTa ) = 2, l+J 100 - 150 m, %) POpUA yIa 60 Aerr.
TG 22 cm TTavw aTn JETAAAIKN oXdpa
P31 | Kéik Brownies 2 kg E] 3, BabU Tawi 30 Aer.
P32 | Kék T‘,‘ﬁi“s - (= 2, ) 100 - 150 ml, Tayi yia muffin 30 Aem.
ookoAarag TAvw aTn METOAAIKA oxXdpa
P33 | Kék B E 2, Tayi PPATCONAG TTAVW TTN METOA- 50 Aerr.
AIKR oxdpa
Aaxavikd /| ZuvodeuTIKA TTIATA 2. ?53 ?%
P34 | Wnrég mara- 1kg E 2, Tayi ynoiparog 50 Aer.
TES TotoBeTNOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE
N @AoUda TTAVW OTO TaWi YNaipaTog.
P35 | Oéreg Tkg [ 3, rayi ynoiparog kahuppévo pe 35 Aer.
XAPTi Ynaiyarog
XpNOIPOTToINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XapIKA. KOWTE TIG TTATATEG € KOUPATIA.
P36 anT:' uv(xpl-’ 1-1,5kg |E| 3, Tayi YNoiPATOS KAAUPLEVO pe 30 Aer.
KTA AaXaviKd XapTi Ynoiparog
XPNOIUOTTOINATE T AYATINPEVA OAG PTTA-
Xopika. KowTe Ta AaXavIKd g€ KOPPATIA.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E| 3 . . 25 AetT.
TEWUYEVEC , TaWi ynoiparog
P38 | Mardreg, Kare- 0,75 kg E| 3. Tawi wnoiuaTo 25 AeT.
Wuypéveg , TAYI ynoiparog
MkpaTivdpiopa, wwyi kai mitoa = & &2
P39 | Aagavia/ 1-1,5kg |E| . . - < 45 Aetr.
NouvTA on oa 2, yaoTpa TTavw atn METOAAIKA oXd
ydoTpa
P40 I'Iarfi'rsg Oyk- 1-15kg = 1, yaoTtpa Tavw aTn PeTAAAIKR oXd- 50 Aerr.
paTév pa
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oikaAng / pau-
PO YwHi TTO-
A0oTrOopO O¢€
Tayi @patlo-
Aag

E E 2, &J 150 ml, Taypi ynoipartog
KAAUPUEVO pE XOpTi wnaipaTog / METAAAI-
KR oxdpa

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P41 | ®péokia i-
'r(fu, AerrTh 0- . E E] 2, &J 100 ml; Tawi ynoiparog 15 AeTr.
pn KOAUPEVO PE XapTi wnaipaTog
P42 | Nitoa @pé-
oKia, xq;‘\,rrpr'] _ [E E 2, &J 100 ml, Tawi ynoiparog 25 AeTT.
Zopn KOAUMPPEVO PE XapTi WnaipaTog
P43 | Kig B E 2, pOpUa YnaipoTog TTavVW OTn JE- 45 hemr.
TaAAIKA oxXdpa
P44 g:"gvt'(té'r;” 0.8kg E E| 3, &J 150 ml, Taypi ynoiparog 30 .
I\Ia attal KOAUPMEVO PE XOpTi WnaipaTog
EUKO Wwpi Xpeladetal TEPITOOTEPOG XPOVOG YIA TO
AEUKO Wwi.
P45 | MoAuoTropo / 1 kg 45 Aer.

7. AEITOYPI'IEZ POAOI'IOY

7.1 Asitoupyieg poAoyiou

AegiToupyia poAoyiou

E@appoyn

Q

XpovopeTpnTAg. OTaV 0 XPOVODIAKOTITNG OTAMATHTEI, AKOUYETAI £va

nxnNTIKG OAUA.

STOP

Xpovog payelpépatog. OTav o XpovodIakOTITNG OTAPATHJEI, AKOUYETAl

€va nXNTIKG Orpa Kal To TTPOypaUpa EGTAUATOG OTAUATA.

KaBuaTtépnon Evapéng. MNa avaBoAr Tng évapgng n / Kai Tou TEAOUG Tou

HayEIPEUATOG.

XpovodiakdTTng Aeitoupyiag. H péyiatn didpkeia eival 23 w 59 Aetr. H
Aeitoupyia auTr) dev €xel Kapia eTTiOpaan aTn AEITOUpyia TOU GOUPVOU.
a va eveEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVOBIAKOTITNG

AeiToupyiag emAEETE: Mevou, PuBpioeig.

332/744




AEITOYPI'IEZ POAOI'IOY

7.2 Tpoé1TOg pUBMIONG: AcITOUpYyieg poAoyioU

Tpotrog pUduiong: Qpa

BAua 1 BARpa 2 BApa 3
1,
MNa va aAA&gete TNV wpa, €10€ABETE OTO pe- . . )
vou kai emAéETe PuBpioeig, Qpa. PuBuiate 10 pohor. Marare: OK.
Tpo1og puBuIoNG: XpOVOUETPNTHG
BApa 1 BARpa 2 BApa 3
>1nv 066vn
1, N |
e gugavicetal n ( Q \ JE
£VOEIEN:
0:00
PuBpioTe Tov Xpovope-
. (N ; .
Mearte: O TPNTAC MartAhoTe: OK.
@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
Tpotog puBuIoNng: XpOvog HayeipEPaTog
BApa 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4
( \ A 1NV 086vn @ \ S
J ep@avigetal n <)
évoeIgn:
0:00
EmAEETE TTPO- ) .
VPappa Kal puBpi- MéaTe eTTavel- sTor ngsgls;i( ;c:)\é ar oK
. - oTAOTE: .
OTE M BEPLOKPA | Anpéva. O, o, n

@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
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Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon Evapéng

BApa 1 BARpa 2 BAipa 3 BApa 4 BApa 5 BApa 6
\ e : \ e zmv \ A
( H 006- (v 0B6VN ( \
Vi e eppavi-
@avider: He
NV WPa .CETO" n
EmAcE- @ £v6§|§n:
Méate | -
TE TO ENAP- : Y ]
To- ETTQVEI- =H PuBuioTe | Morpore: & aa- PuBpioTe | Momare:
ypopua | Anupéva. - v wpa OK KOMH | Ty wpa OK
Ze0Ta- @ £vapéng. : TEAOUG. :
HOTOG. '

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV aVTIOTPOPN UETPNAON O Hia KaBopIguévn wpa évapéng.

8. TPONOX XP'HZHX: A=EZOYAP

8.1 Eicaywyn agecoudp

Mia PIKpr EYKOTTH 0TO TTAvVW PEPOG augavel TNV ao@dAeia. O eyKOTTEG AIToUpyOoUV ETTIONG WG
ATPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWUEVO TTAQITIO YUPW aTTO TN OXAPQ TTOTPETTEI TNV OAIcONan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWYV ATTO QUTHV.

MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN OXAPaA AVAPETT aTIG PARSOUG
0drynang Tou GTnNPiyUaTOg TNG OXAPAG .
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Tayi ynoipaTtog / Badu Tawi:
ZpwETe TO TAWi avapeaa aTig paBdoug
0drynang Tou aTNPiIYUOTOG OXOPWV.

MeTaAAIki oxdpa, Taywi ynoiparog / Ba-

00 Tawi:

STTpwETE TO TAWi avapeaa aTig paBdoug
0drynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA axapa aTIG ETTAVW PAROOUG 0dh-

ynone.

8.2 Ai00. ®aynrtou

AlgB. PaynToU- PETPAEI TN BEPUOKPATIa OTO ETWTEPIKO TOU PaynTOU.

Ymdpxouv U0 BepPOKPATIiEG TTOU TIPETTEI VO PUBMIOTOUV:

C

H Beppokpaaia Tou oupvou.

H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou GaynTou.

”?

IMNa KaAUTEPA aTTOTEAEOPATO POYEIPEPOTOG:

Ta uNika Ba TrpéTTel va Bpi- Mnv Tov XpNGCIPOTTOIEITE PE
gkovTal gg Beppokpagia dw- uypd eaynTa.
Jariou.

Kard Tn didpkeia Tou JayeipENaATog
TTPETTEl VA TTOPOMEVEI HETT OTO QA
ynTo.

Tpotog xpRong: Aio6. ®aynrtou

BAipa 1 EvepyoTtroinate Tov @oupvo.
BApa 2 PuBpioTe éva mpoypappa kai, av xpeialetal, Tn BepPoKpaaia @oupvou.
BApa 3 Eigaydyete: Aigb. dayntou.
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Kpéag, TToulepikd kai ydpi Fadotpa
Eigaydyete 10 dkpo Tou Aigb. PaynTou aTo Eigayayete 10 dkpo Tou AigB. daynTou akpIBwg
KEVTPO TOU KPEATOG i TOU Waplou, aTo TTIo aTo kévTpo TnG yaaTpag. O AigB. ®aynTou Ba
TTaxU péPOG, av eival duvaTov. BeBaiwbeite TIPETTEN Va gival aTaBepoTToINUEVOG O€ pia BEan
ot TouhdyiaTov Ta 3/4 Tou AigB. daynTou €i- KOTA TN SIGPKEIA TOU PayEIpEPATOG. [Na va To TTe-
val EVTOG Tou paynTou. TUXETE, XPNOTIUOTTOINATE éva OTEPED UAIKO. Xpnal-

HOTTOINCTE TO X€IAOG TOU OKEUOUG WNAiUaTOg Yia
va aTnpigete T xelpoAaBn alkikévng Tou Aigb.
dayntou. H dkpn Tou AigB. Payntou dev Ba TTpé-
TIEI VO £PXETAI OE ETTAPH PE TOV TTATO EVOG
ogkeUoOUG YnaipaTog.

TomroBetiaTe TO Buopa Tou AigB. daynTou aTnv UTTOdOXN TTOU BPITKETAI GTO PUTTPOCTI-
Vo HEPOG TOU (POUpPVOU.
21NV 006vn guavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: Aigb. daynTou.

BAua 5

/? - TMEQTE VIO VA OPITETE T BeppoKpagia TTupriva Tou algdnTrpa.

BAua 6

OK. mgore yia emmRePRaiwan.

Ortav 10 eaynTo @TAgEl TN BEPUOKPATIa TTOU £XETE PUBUITEI, akoUyETal TO anpa. MTro-
PEiTE VO ETTIAECETE VO OIOKOWETE 1) VA GUVEXIOETE TO Payeipeda WaTe va BeRaiwbeite OTI
TO QAYNTO €XEI HAYEIPEUTEI KAAA.

BApa 7

AgaipeaTe To BUapa Tou AigB. Payntou atrod Tnv UTTOSOXN Kal BYGATE TO OKEUOG aTTO
TOV QOUPVO.

NPOEIAOMNOIHZH!

Y1apxel Kivduvog eykaupdtwy kabwg o Aigb. daynTtou BeppaiveTal.
Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV AQAIPEITE ATTO TO

@aynTo.

336/744




NMPOXZOETEZ AEITOYPI'IEZ

9. MPOXZOETEXZ AEITOYPI'IEX
9.1 KAgidwpa

AuTi n AsiToupyia atroTpérrel TRV akoUoia aAAayr TnG AsiIToupyiag goUpvou.

EvepyoTtroinaTte 6tav 0 oupvog BpiokeTal o AeIToupyia - TO PUBUITPEVO TTPOYPOMUA TUVEXICEl, O
TTiVakag eEAEyxou gival KAEIBWEVOG.

EvepyoTtroinaTte 0Tav 0 oUpvog €ival ATTEVEPYOTTOINKEVOG - O POUPVOG OEV UTTOPEI VA EVEPYOTTOIN-
B¢i, o Trivakag eAEyxou gival KAEIDWUEVOG.

AN @OK - TMEQTE TTOPATETAPEV @OK - TMEQTE TTOPATETAPEV
YO VO EVEPYOTTOINTETE TN A€l yla va aTrevEPYOTTOINOEi.
Toupyia.

@ oK AKoUyETal £va NXNTIKO Crua.

@ 3x EI - avafBoaBrvel 0Tav To KAEIdwHA gival EVEPYOTTOINUEVO.

9.2 AutépaTn artrevepyoTroinon

Mo Adyoug ao@aAeiag, 0 YoUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA ATTO Aiyn Wpa av éva TTPOYPAUHO
CeatapaTog Asitoupyei kal Oev aAAGEETE TIG pUBICEIG.

(°C) @ (w)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - péyiato 3

H Autopartn atrevepyotroinan dev Aeiroupyei pe TIG Aeitoupyieg: Pwtiopds Poupvou, Aigb.
daynTou, Kabuatépnaon Evapéng.
9.3 AvepioTpag

Ortav AeiIToupyei 0 @OUPVOG, 0 AVEUITTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTA VI VA dIaTnPOUVTal
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU. EAQv aTTEVEPYOTTOINTETE TOV POUPVO, O AVEUITTPAG MTTOPEI
Va OUVEXITEl VO AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.
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10. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

10.1 Yyp6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW

TTivaKa.
XpnaoIyoTToINaTe TNV TpITN BE0N OXAPAG.

%

O

(°C) (min)

Zupapika QykpaTtev 200 - 220 45-55
Matdreg Oykpatév 180 - 200 70-85
Mouagakag 170 - 190 70-95
Nagavia 180 - 200 75-90
KaveAovia 180 - 200 70 -85
Tdprta pe Bdon 10 Ywyi 190 - 200 55-70
Pugoyahio 170 - 190 45 - 60
KEIK unAou, QTIOYUEVO PE PEIYHO aQPATOU KEIK 160 - 170 70 -80
(oTpoyyuAn @oépua yia KEIK)

Neukd Ywi 190 - 200 55-70

10.2 Yypo6g Oepuog Aépag - TTpoTEIVOEVA ageooudp

XpnaoiyoTroigite akoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppes kai doxeia. Exouv kaAuTtepn

aTTOpPPOPNAN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAQTTIKA aKeUN.

 ~

Kepapikda ] — .
Tayi mitoag Mupipaxo Tayi @opydkia | BBl Tawi/popua fd-
ang TapTag
, ) Kepapiko . :
>Koupo, pEéGVGKAGGTI ZKOUPO, N AVAKAGOTIKG AiopéTpou 8 >Koupo, pr'lécxvak)\aon
AlapéTpou 28 cm Auayerpog 26 cm cm, ‘::llrJnOUG 5 AlapéTpou 28 cm
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10.3 Mivakeg payeIpéPaTog yio IVOTITOUTA SOKIHWV

MAnpo@opieg yia IVOTITOUTA SOKINWV
Aokipég aupgwva pe 1o: EN 60350, IEC 60350.

%‘PHZIMO 2E ENA ENINEAO. WA\oipo o€ Babid Tawid/popueg

¥ B O |k
N =

(°C) (AeTrTd)
AQpATo KEIK Xwpig AitTa- | Ogppog Aépag 140 - 150 35-50 2
pa
AQPATo KEIK XWPIG AITTa- Mavw/Katw O¢ppav- | 160 35-50 2
pa an
MnAotiTa, 2 poppeg Oepupog Aépag 160 60 - 90 2
@20 cm
MnAotiTa, 2 poppeg Mavw/Katw G¢éppav- | 180 70-90 1
@20 cm an

@‘PHZIMO ZE ENA ENIMEAO. MmiokéTa

XpnoIPoTToINCTE TNV TPIiTN Bé0N OXAPOG.

XX | I

5 D

(°C) (AeTrTd)
Mok, Zup. Koupou / Zupun Oeppog Aépag 140 25-40
ge Awpideg
Mrmiok. Zup. Koupou / Zupun Mavw/Katw O¢ppavan 160 20-30
ge Awpideg, TTpoBepudveTe
TOV Ad€I0 POUPVO
Mikpd Keik, 20 Tepaxio/Tayi, | Oepudg Aépag 150 20-35
TTpoBeppaveTe TOV AdEIO
poupvo
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@wHZIMO ZE ENA ENIMNEAO. MmiokéTa

XpnoIYoTToINGTE TNV TPITN B€0N OXAPAG.

>R |

()

D

(AemrTa)

Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Towi,
TTpoBepPAVETE TOV AdEIO
poupvo

Mavw/Katw O¢puavan

170

20-30

%‘PHIIMO ZE NMOAAA ENIMEAA. MtriokéTa

\/3/

(°C) (AeTrTd)
Mmmiok. Zup. KoupoU / Z0- | Oeppog Aépag 140 25-45 174
pn g€ Awpideg
Mikpa k€IK, 20 Tepdyia/ Oeppds Aépag 150 23-40 174
TaWi, TTPOBEPPAVETE TOV
AadEI0 POUPVO
A@paTo KEIK Xwpig AiIrapd | Oepuodg Aépag 160 35-50 1/4
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MpoBepudvere TOV ASE10 POUPVO Yia 5 AeTTTd.

>»>
H WYRveTe 0TO YKPIA PE TN PEYIOTN pUBHIOTN BeppoKpaaTiag.

¥ 8 I

(AemrTd)
Toot IkpIA 1-3 5
Bodivr) ptrpifoAa, yupiaTe ammo | TkpiA 24 - 30 4

TNV AAAN TTAEUPA POAIG TTEPQ-
0l 0 JITOG XPOVOG

11. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

NPOEIAOMOIHZH!
AvOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

11.1 ZnueIwoEIg yia ToV KaBapIiouo

< KaBapiaTe Tnv Tpdaown Tou @oupvou Pe Eva aAOKO TTavi, eaTO vepd Kal Eva
MTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

Xpnaigotroinate éva SidAupa KaBapigpoU yia va KaBapigeTe TIG HETAAAIKEG ETTI-

PAVEIEG.

Mpoiévra Ka-
Bapiopou

KaBapioTe Toug AekEDEG e Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

KaBapidete T0 e0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xpran. H auaagwpeuan Ai-
TTOUG ) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETE] TTUPKAYIQ.

[

; Mnv ammoBbnkeVeTe @aynTd GTOV POUPVO YIA TTEPIOTOTEPO aTrO 20 AETITA. ZKOUTTI-
KaBnpepivy | 7ere 10 egwrepikd Tou @oUpvoU e va paAaKo Travi PETA aTd KABE XpraN.

Xprion
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KaBapidete 6Aa Ta agegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA VA OTEYVW-

4 gouv. XpnaIUoTIoIEiTE Eva HAAAKO TTavi, XAIapo vepo Kal éva ATTIO aTTOPPUTTAVTI-

N2

W KO. Mnv kaBapilete Ta aegoudp ae TTAUVTPIO TTIATWV.

Ageooudp

Mnv kaBapideTe Ta avTIKOAANTIKA aggoudp XPNOIHOTTOIWVTAG IOXUPG KaBapIaTi-
KA A aixgnpda avTiKEipeva.

11.2 Tpé10g KABAPIOHOU: AVAYAUPO TUANO ECWTEPIKOU TOU

@oupvou

KaBapiaTe To avayAu@o TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIa VA AQAIPETETE KATAAOITTA
AAATWYV PETA TO POYEIPEPA HE ATUO.

BApa 1

BApa 2

BApa 3

Pi¢re: 250 ml Aeukod §UdI aTO
avAYAUQO TUNHA TOU ECWTEPI-
KOU TOU poupvou. Xpnaiuo-
ToInaTte EUBI 6% Xwpig TTPO-
agBeTa.

AgnaTe 10 £UdI va diaAuael Ta
KaTaAoITa aAdTwy g€ Beppo-
kpaaia TepIBaAAovTog yia 30

AeTTTA.

KaBapioTe 10 e0WTEPIKO TOU
poupvou pe (eaTd vePO Kal
MaAako TTavi.

Ma 1n Aermoupyia: XapnAn Yypaaia kaBapidete Tov poUpvo KEBe 5 - 10 KUKAOUG payeipépaTog.

11.3 Tpoé1Og aQaipeong: ZTNPiyMaATA OXAPWV

AQaIpETTE TA ATNPIYUOTA OXAPWY YIO VO KOBAPITETE TOV (POUPVO.

VETE VA KPUWOJEL.

BApa 1 >BraTe ToV OUPVO KAl TTEPIE-

TOiXWHA.

BAipa 2 TpaBngte TO PTTPOCTIVO TUAKA
TOU OTNPIYHATOG OXAPWV YIa VO
TO ATTOOTIATETE ATTO TO TTAQIVO
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Bipa 3 TpaBngrte To TTioWw AKPO TOU |

aTNPIYHOTOG OXAPWYV OTTO TO 1/—%?
TTAQIVO TOiXWHA KAl AQAIPETTE 0 _L |
TO. () ‘2 —

BAua 4 TotroBeTAOTE TA ATNPIYPATA
axapwv, akoAoubwvTtag Tnv TTa-
paravw S1adIKagia Pe TNV avTi-
aTpon aeipa.

O1 Treipol ouyKpATNONG TOUG
TNAEOKOTTIKOUG Bpayioveg TTpé-
TTEl VA €ival aTPAPPEVOI TTPOG Ta
EPTTPOG.

Y
I

11.4 Tpétrog xpAong: NMupoAuTtikdég Kabapiouédg
KabBapiaTe Tov goUpvo pe MupoAuTikdg Kabapiopog.

/\  NPOEIAOMOIHZH!
YTrapxel Kivduvog eykauuaTog.

/\  MPOZOXH!
Av GAAEG OUOKEUEG £XOUV EYKATOOTABEI OTO idIO VTOUAATTI, NV TIG XPNOIMOTIOIEITE
TauTdXpova pe authv TN Asitoupyia. MTTopei va TTpokANnBei ¢nuid atov @oupvo.

Mpiv amwé MupoAuTtikog Kabapiopog:

ZBAaTE TOV YOUPVO Kal TTE- A@aipéaTe Ta eEapTAPATA KAl KaBapioTe 10 datmedo Tou Qoup-
PIUEVETE VA KPUWOEL. TQ ATTOOTTWHEVA OTNPIYHOTA VOU KaI TO E0WTEPIKO TCAMI TNG
aXOPWV. TTOPTAG pE (ETTO VEPO, £va POAa-
KO Travi Kal éva ATTIO aTToPPUTTa-
VTIKO.

MupoAuTikog KaBapiopog

Bua 1 Eigodog ato pevou: Kabapiapog rrrr/
EmiAoyn Aidpkela
C1 - EAagppug kaBapiopog 1h
C2 - Kavovikog kaBapiapog 1h 30 min
C3 - ZxoAaaTIKOG KaBapiapodg 3h
BApa 2

OK - migore VIO VO €TTIAEEETE TO TTPOYPOAA KOBAPITHOU.
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MupoAuTik6g KaBapiopog

BApa 3

OK . migore yla va &eKIviael 0 KaBapIguog.

Bipa 4 MeTa Tov KOBapITUd, OTPEWYTE TOV JIOKOTITN TTPOYPOPUATWY aTn B€an

QTTEVEPYOTTOINANG.

@ Katd tn diapkeia Tou KaBapigpou, o AaUTITAPOG Tou @oupvou gival aBnaTog.

Otav 0 poupvog eTdasl aTnV KaBopigpévn Beppokpaaia, n TépTa ag@alidel. MExpl va ekAeIdwael

n TOPTA, N 006VN gpPavilel: B

‘Otav oAokAnpwoei o kabBapIouoG:

ZBA0TE TOV YOUPVO Kal TTE- KaBapioTe 10 E0WTEPIKO TOU A@aipéaTe Ta UTTOAEIUPATA OTTO
PIUEVETE VO KPUWOEL. @OUPVOU pE £Va JAAaKO TTAVi. TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU

TOU @oUpVou.

11.5 YmrevBouion KaBapiouou

O @oupvog odg uTTEVOUNIEl TTOTE VO TOV KOBOPITETE PE TTUPOAUTIKO KOBAPIOHO.

H évdeign rrrr/ avapoafryvel atnv 086vn yia 5
O€EUT. PETA aTTO KABE payeipepa.

['a va atrevepyoTToINgeTe TNV UTTEVOUUION, €10-
€NBeTe aTo Mevou kai eTTIAEETE PuBpiceig, YTrev-
OUpion KaBapigpou.

11.6 Tpoé1rog agaipeong kal TotroféTnong: Moépra

MTTOpEITE VO aQaIPETETE TNV TTOPTA KAl TA ETWTEPIKA TCAMIA yIa va Ta kaBapigete. O apiBuog

TwV TCapIwV dlagépel avaAoya PE TO JOVTEAO.

/I NPOEIAOMOIHZH!
H mopTa gival Bapia.

/\  MPOZOXH!

MeTayeIpIaTEITE TTPOTEKTIKG TO TCAWI, EI0IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOCTIVOU T{aMIoU. To

T{AWI PTTOPEI VO OTTACTEL.

344/744




OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

Bripa 1

AvoiTe TTANPWG TNV TTOPTA.

BApa 2

AvaoonKwaTe Kal TTETTE TOUG
HoxAoUg auogigng (A) aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

BApa 3

KAgigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BECN avoiypaTog (g€ ywvia TTepitTrou
70°). KpatwvTtag Tnv ToOpTa Kal a1ro TIG dUO TTAEUPES, TPARNETE YIA VA TNV AQAIPETETE
aTrd TOV POUPVO E YwVvia TTPOG Ta TTAVW. TOTTOBETATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va ATTA-
AO TTavi Kal g aTaBePn ETTIPAVEIA PE TNV EEWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

BAua 4

Kparnate 10 TTAQicio Tng Top-
106 (B) aTo mavw Gkpo Tng
TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPEG Kal
OTTPWETE TTPOG TO JETA YIA VA
aTTacQAAITTEN TO KAITT.

BApa 5

Tpapngre To TTAQICIO TNG TTOP-
TOG TTPOG TO EPTTPOG YIA VA TO
AQAIPETETE.

BAua 6

Kpatnate Ta 1¢apia TG Top-
TAG OTTO TO TTAVW AKPO, EVa—
éva, Kal TpaBnéTe Ta TPog Ta
TAVW, YIa Va TO OQAIPETETE
a1rod TOV 0dNYO.

BApa 7

KaBapiaTe 10 T¢ApI pe vepO
Kal oatrouVi. ZKOUTTIOTE TO
TCAWI TTPOTEKTIKA. Mnv TTAEve-
TE TA TCAMIA OTO TTAUVTAPIO
TATWV.

BAipa 8

MeTd TOV KOBOPITHO, EKTEAE-
aTe TA TTAPATTAVW BAUOTA PE
TNV QvTioTpo®n OeIpd.

BApa 9

ToTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TEAMI KOI JETA TO PEYAAUTEPO Kal TV TTOPTA.
BeBaiwBeite o011 Ta T¢AMIA £XOUV TOTTOBETNOEI OTN CWATH B£AT, SIAPOPETIKA N ETTIPAVEIT
TNG TTOPTAG PTTOPEI Va uTrEPBEpUavOEi.
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11.7 Tpé1rog avrikatdoTaong: AauTTTAPAg

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival (eaTog.

MpoToU AVTIKATOOTAOCETE TOV AQUTITHPA:

BApa 1 BARpa 2 BApa 3
ATrevepyoTToINaTE TOV POUPVO. | ATTOOUVOEDTE TOV PoUpvo aTrd | TOTToBETAOTE £va TTavVi OTO KA-
MepipéveTe va KPUWOEI O TO pEUpa. TW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(OoUpPVOoG. poupvou.

Emrdvw AapmrTipag

Brpa 1 ZTPEWYTE TO YUAAIVO KOAUPHA VIO VO

TO AQOIPETETE. r%ﬁ_,

BAua 2 KaBapiaTte 10 yudAivo KAAupua.

Bipa 3 AvTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AQTITAPa avOEKTIKO Og BEPUOKPA-
gieg €wg 300 °C.

Bipa 4 TotoBeTAaTE TO YUAAIVO KAAUPHQ.

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA pe TNV ATQAAEI.

12.1 T1 va KAVETE QV...

MNa TePITTWOEIG TTou Oev TTEPIAAUBAVOVTaI € QUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVATTE YE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIG.

=
i O @ouUpvog dev evepyoTroigital i Sev Beppaiveral

Mpo6BAnua EAéygTe €dv...
Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE R VA AEITOUP- O @oUpvog gival cwaTd auvdedepPévog aTnV
YNOETE TOV QOUpPVO. NAEKTPIKA TTapoxr.
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=
i O @oupvog dev evepyoTroigital i Sev Beppaiveral

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

‘Exel ammevepyotroindei n autopaTn atmevepyo-
TT0iNaN.

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

H 1T0pTa TOU POUpPVOU gival KAEIOTH.

O @oUpvog dev TTPOBEPUaivVETAI.

Aev €xel Kagi N ag@AAeia.

O @oUpvog dev TTPOBEPUAIVETAI.

Eivar amevepyotroinuévo 1o «KAeid. agg. yia
TaId. ».

Y
ESaptipara

Mpo6BAnpa

EAéygre €dv...

O AaptrTrpag gival ofnaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oepudg Aépag - gival evep-
YOTTOINYEVT.

O AapTrTrpag dev AeIToupyei.

O AauTITAPAG EXEI KOEI.

O Aig6. daynTouU dev AeiToupyei.

To Buapa Tou AIgB. Payntou éxel eloaxOei TTAR-
PWG TNV UTTOBOXN.

@ Kwdikoi cpdAparog

ZTnv 006vn epavileral n Evoeign...

EAéygre gdv...

Err C2 Agaipéaarte To Buopa Tou AigB. daynTou aTod
TNV uttodoxn.

Err C3 H 110pTa TOU POUPVOU £XEl KAEITEI ) O PNXAVI-
OHOG KAEIBWHATOG TNG TTOPTAG OEV £XEI XAAATEL.

Err F102 H 1T0pTa TOU POUpPVOU gival KAEIOTH.

Err F102 To kAcidwpa TépTag dev £xel XaAdaTel.

0:00. Y1mpée pia diakoTrr peupatog. PuBuioTe Tnv

wpa.
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@ Kwdikoi cpdAparog

Av n 086vn epgavidel vav KwdIKO aAAPOTOG TTou Oev BPIOKETAI O QUTOV TOV TTIVAKA, ATTEVEPYO-
TTOINOTE KAl EVEPYOTTOINATE TNV AC0PAAEIA TOU OTTITIOU VIO VA KAVETE ETTAVEKKIVNAN OTOV GOUPVOo. AV
0 KWJIKOG a@AAaTOG £TTAVaAN@BEi, eTTIKOIVWVAATE pe éva E¢oualodotnuévo Kévrpo ZEpPIG.

R

KaBapiopoég

Mpo6BAnpa

EAéygre €dv...

To vepo dlappéel aTrd TO avAYAUPO TUARHA TOU
E£0WTEPIKOU TOU (pOUPVOU.

Ymdpxel mdpa oAU vepd aTO avayAupo TUAHA
TOU ECWTEPIKOU TOU (pOUPVOU.

12.2 Aedopéva oépBig

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO TTPOBANMA POVOI TAG, ETTIKOIVWVATJTE |E TOV
AVTITTPOOWTTO ag ) To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atrapaitnTa aToIxEia yia T0 KEVTPO GépPRIG BpiokovTal aTnV TIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKIda TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI TO UTTPOTTIVO TTAQITIO TOU
€0WTEPIKOU TOU QoUpvou. Mnv agaipeite TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO

ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

ZUVIOTOUUE VO YPAWETE Ta SeSopéva edw:

Movtédo (Mod.):

Kwdikog Mpoidvrog (PNC)

Ap1Buog oeipag (S.N.)

13. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

13.1 NMAnpo@opieg Npoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwyv MpoidvTog*

Ovopa TrpopnBeuTn

AEG

TauTtéTNTa POVTEAOU

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

AgiKTNG £vEPYEIQKAG ATTOd0ONG

81.2
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T&En evepyelakng amodoang A+
KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gpoptio, GUPBATIKA A€l- 1.09 kWh/kUkAo
Toupyia

KaravdAwan evépyeiag pe Bagiko @opTio, AsiToupyia pe 0.69 kWh/kukho
utrofonenan avepioThpa

ApIBUOG KOIAOTATWV 1

Mnyn BgppotnTag HAekTpIKN evEpyeIa
‘Evraon 711

TuTTOG POUPVOU Evroix1{opevog @oupvog

BPE556360M 35.0 kg
Maca

BPK556360M 35.0 kg

* Ta Tnv Eupwrrdikn) Evwaon oupewva pe Toug Kavoviagpoug tng EE 65/2014 kai 66/2014.

MNa 1N Anpokparia Tng Aeukopwaiag aUuppwva pe To TTpoTutro STB 2478-2017, Mapaptnua G kai
10 TPOTUTTO STB 2477-2017, MNapaptuata A kai B.

lMNa tnv Oukpavia gupewva Pe Tov kavoviapo 568/32020.

H 1a€n evepyeiakng amdédoang dev 1axUel yia TN Pwaia.

EN 60350-1 - Oikiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayelpEpaTog - Mépog 1: Zeipég, oUupvol, eoupvol
aTpoU Kal YKPIA - MéBodol péTpnang TG amodoang.

13.2 E§oikovOunon evépyeiag

O @oUpvog dIaBETEI BUVATOTNTEG TTOU GUMPBAAAOUV OTNV EE0IKOVOUNTN EVEPYEIOG
Katd 1n S1GpKEIa TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.

BeBaiwBeite OTI N TTOPTA TOU POUPVOU gival KAEITTr) VW O POUpPVOG BpigkeTal ae Aeitoupyia. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU GUXVA KOTA TN SIAPKEID TOU POYEIPEUATOG. AlOTnPEiTE KOBAPO
TO AAaTIXO TNG TTOPTAG KAl BeRaiwbeite OTI €ival KOAG aTEPEWPEVO OTN BETN TOU.

XpnaoiyoTroigite PETAAAIKA PaYEIPIKE TKEUN VIO VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

Ortav eival eQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TOV POUPVO TTPIV TO HAYEIPEUQ.

Otav payelpeUeTe YEPIKA AYNTA TN QOPA, PNV AQAVETE Va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO dIAaThUa
METAEU TOU WNCiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTe €ival QIKTO, XPNOIUOTIOINAOTE TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEPATOG UE AEPA VIO VO EE0IKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.
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AOMH MENOY

YtroAeimropevn 8gpudTnTa

O avepiaTpag kal o AauTTRpag eEakoAouBouv va Asitoupyouv. OTav aTrevePYOTTOIEITE TOV
@OUpPVOo, N 000VN euPavidel TNV UTTOAEITTOPEVN BepPoTNTA. MTTOPEITE VO XPNCIKOTTOINTETE TN
BeppoTNTa VIO va dlaTnPACETE ETTO TO YAYNTO.

Ortav n S1dpKeIa payeIPEPATOG gival peyaAuTepn ato 30 ATITd, PEIWATE TN BEPPOKPATia TOU
@oUpvou aTo eAAXIaTO 3 - 10 AeTTTd TTPOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H utroAemmopevn
BepPOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba GUVEXITEI TO payeipepa.

XPNOIYOTTOINGOTE TNV UTTOAETOUEVN BEPUOTNTA VIO VO (eOTAVETE GAAO QayNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAéEeTe TN xapnAdTePN duvaTr pUBUION BEPUOKPATIAg yia VO XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va SIaTNPATETE (0TO TO GayNnTO. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppoTnTag A N Beppokpaaia epgavidetal atnv 00ovn.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITHPA KATA TN SIGPKEIX TOU PAYEIPEUOTOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIOETTE.

Yypog Oepuédg Aépag

Nermoupyia TTou axedIAATNKE YIA VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIA KATA TO PAYEIPEUQL.

Otav XpnOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA PETA aTTO 30
OeuTePOAETTTA. MTTOPEITE Va avaweTe Tov AauTTApa Eavda aAAd auTnh n evépyela Ba PEIWaEl TNV
TIPOOBOKWEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

14. AOM'H MENOY

14.1 Mevou
QY = o
— - €MAEETE yia elgaywyr) Tou Mevou.
Mevou doun
Mayeipepa pe Bondeia % KaBapiopog rrrr/ PuBpioeig @
BApa 1 BARpa 2 BApa 3 BAua 4 BAua 5
1, N\
o) 1| 1| .
J QN 1 Q~
=& oK 01-012 oK
) ) ) ) ) PuBpioTe TNV TI-
EmAégTE TO Me- EmBeBaiwate Tn | EmAESTE TN pUB- | EmReBaiwate Tn pIy Kal TIOTAOTE
vou, PuBypioeig. pUBuION. pion. puUBuION. oK
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AOMH MENOY

PubBuioeig
o1 Qpa AAAayn 02 Ddwreivotnta OBo- 1-5
vng
03 ‘Hyor MAAKTpwv 1 - Hxnmiko 04 | Evraon Bopfntn 1-4
onua
2 - KAk
3 - Atrevep-
yotroinan
rxou
05 AigB. ®aynTtou Evép- 1 - Zuvayep- 06 XpovodiakdTTng Ael- | Evepyotroin-
yeia pog kai dia- Toupyiag on / atmrevepyo-
KOTTN TT0iNON
2 - Yuvayep-
HOG
o7 PwTtiopodg Poupvou Evepyortroin- 08 Taxeia TTpoBEpuav- Evepyortroin-
an / atevep- an an / atrevepyo-
yotroinan Toinan
09 YTrevOupian Kabapi- Evepyotroin- | O10 | Aeiroupyia Demo KwdIkog evep-
apou an / atevep- yoTtroinang:
yotroinan 2468
011 | Ekdoan Aoyiopikou ‘EAeyxog 012 | Emavagopd 0Awv Nai / Oxi
TwV pubpioewy

15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UANIKA TTOU p£POUV To gUPBOAO Lo, TotroBeTraTe Ta UAIKA GUaKeuaaiag as
KOTAAANAQ oxeia yia avakUKAwan. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE E TO OIKIAKA ATTOPPIUUOTA TUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmoTpéyTe TO
TIPOIGV TNV TOTTIKF) OAG JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVATTE PE TN dNUOTIKA apxh.
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TARTALOM

A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

K&szonjlk, hogy ezt az AEG készUléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyujt
hosszu éveken keresztil, kdszonhetéen az alkalmazott innovativ technologiaknak, amelyek az
életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjuk,
szanjon néhany percet az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki
készilékébdl.

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.aeg.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokért:

www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.aeg.com/shop

@@ @&

AEG Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My AEG Kitchen
W[} applikaciét.

B> EuoePly
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 353 2.5 Pirolitikus tisztitas..........c.coeveeve... 358
2.6 Belso vilagitas
2.7 Szolgaltatasok..........cccecevrvenennn.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6

személyek biztonsaga..............c.e..... 354 p "

1.2 Altalanos biztonSag..................... 354 2.8 AtaMAANIES.....ooooovvvv
2 BIZTONSAGI UTASITASOK..o.ooeomn 355 3. TERMEI’(LEIRAS .....................................

2.1 Uzembe helyezés........................ 355 g; ?It?tlanpks itteklntes

2.2 Elektromos csatlakozas............... 356 -4 1AMOZEKOK. oo

2.3 Hasznélat ..................................... 357

2.4 Apolas és tisztitas........cccoeveeeeenn. 358
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 361

4.1 Visszahuzhaté gombok................ 361
4.2 Kezel6panel..........cccceevvceeeeeannen. 361
5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 363
5.1 Kezdeti tisztitas........ccccoeevienneen. 363
5.2 Kezdeti elémelegités................... 363
6. NAPI HASZNALAT.......coooeeeerereeceenee 363
6.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 363
6.2 SUtOFUNKCIOK........cvveeeeeiiieecee. 364
6.3 Megjegyzések a Konvekcios levegd
(nedves) funkcidhoz...........ccccccueenee. 366
6.4 El6re programozott siités
bedllitdsa...........cccoveeiiiiiieieecieeee, 366
6.5 El6re programozott siités
receptekkel........cccooiiiiii

7. ORAFUNKCIOK

8.1 Tartozékok behelyezése.............. 374
8.2 Hushémérd szenzor..................... 375

9. TOVABBI FUNKCIOK........ccoeoerererrrnnnne 377
9.1 Funkcidzar..........ccooovveeeeeeeeeeeen, 377
9.2 Automatikus kikapcsolas............. 377
9.3 Hltéventilator............oooeeeeeiiinnnnes 377
10. HASZNOS TANACSOK ES

JAVASLATOK......ccoirrrnrenneenanenane s 377

10.1 Konvekcios leveg6 (nedves)......377

10.2 Konvekcios levegé (nedves) -

ajanlott tartoz€kok..........cceceveevieennnnn. 378
10.3 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 378
11. APOLAS ES TISZTITAS.......ccocvvereeenn. 380
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegyZeSek......ccocvvrvuiriiiciiiiinene 381
11.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
Melyedese.........ccooovviiiiieiiieiicee 381
11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 381
11.4 Hogyan hasznalja:
Pirolitikus tisztitas...........ccccvvevinennn. 382
11.5 Tisztitas emlékeztet6................. 383
11.6
Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto.....383
11.7 Hogyan cserélje: Lampa............ 384
12. HIBAELHARITAS.........cooeeeeeerercee. 385
12.1 Miateendd, ha........c................. 385
12.2 A szerviz szamara szikséges
adatok.......ccoviiii 387
13. ENERGIAHATEKONYSAG.........cccrvun.. 387
13.1 Termékismertetd és
Termékismertet6 adatlap*................. 387
13.2 Energiatakarékossag................. 388
14. A MENU FELEPITESE........cccececeeveuennne 389
141 MenU.....ooooiiiiiie e 389

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. 390

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allando fellugyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kdzben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlo6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a késziléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

. Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon elb.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fatéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmeérséklet-érzékelbt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szoér a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkdozt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

- A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el a lerakddasokat/
kiomlott anyagot a készulékbdl.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.
» Tartsa be a készllékhez mellékelt izembe helyezési utmutatdban foglaltakat.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

» A készilék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon

munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

» Soha ne huzza a készliléket a fogantydjanal fogva.

» A készlléket az lizembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre

telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.
* A készulék felszerelése elétt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.
» A készilék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell

mukaodtetni.

* A beépithet6 készliléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kdvetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha-
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

578 (600) mm

Konyhaszekrény szélessége

560 mm

Konyhaszekrény mélysége

550 (550) mm

Készulék elulsé részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék elllsd részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 567 mm
Késziilék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

* A készliléket kotelez6 foldelni.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halozat
paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozédugé és a haldzati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
haldzati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne keriiljenek kozel, illetve ne érjenek hozza a
készlilék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az lzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakoz6dugét a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

A készUlék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozdédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugoénal fogva huzza ki.

Kizarélag megfelel6 szigeteld6berendezést alkalmazzon: halozati tllterhelésvédé
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetéveé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készlilék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a haldzati aljzatba.
Ez a készulék halézati csatlakozdkabellel és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

/N FIGYELMEZTETES!

Sérulés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miiszaki jellemzdit.

Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a készliléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekinten jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne miikddtesse a készlléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy taroléfelliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalm alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

A FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

» A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenil a készilék sitbéterének aljara.

ne tegyen alufoliat kdzvetlendl a készulék sutéterének aljara.

ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.

a fézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezdése nincs hatassal a késziilek
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sttéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig tartsa csukva.

* Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készuléek mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a késziilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehlt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az lGveglapok
eltérnek.

+ A sutdajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrol. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkeriilje a fellilet karosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon surolészert, suroloszivacsot, oldoszert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitdas lzemmaoddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

* A Pirolitikus Ontisztité funkcid vagy az elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a sttétérbdl az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes fellletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

+ Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 6sszes utasitast.

+ A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktdl.
A készilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztil.
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A pirolitikus tisztitds magas hémérsékletl funkcid, és miikodése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol és a készlilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hiillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a hazidllatokat (kiildndsen a madarakat) a készulék kozelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6zd helyen hasznalja.

A kistest( haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kozelében
fellepé hémérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast vegez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszk6zok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tlzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Bels6 vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi késziilékekben fennallé
szélsOséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémeérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készililék miikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyeéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/N FIGYELMEZTETES!

Sérulés- vagy fulladasveszély.

A készilék artalmatlanitasara vonatkozo tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a készliléket ez elektromos halézatrél.

A késziilék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtékilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készllékben
rekedéseét.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

v 3 @ E

|
)
2lof<) Haﬁ

El Kezel6panel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
H Kijelzé

B Szabalyozd gomb

H Hushémérs szenzor csatlakozdja
@ Fitsbetét

Lampa

B Ventilator

EJ Polctarto, eltavolithato

] Sutétér mélyedése

t Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussiitéshez.
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Siité talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edénykeént.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Visszahuzhaté gombok

A késziilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

4.2 Kezel6épanel

Kezel6panel érzékelomezoi

Nyomja meg

Forgassa el a
gombot

» Q-
Sité A
e Gyors fel- L Hushémérd
1d6zitd o vilag-
fltés itas szenzor

OK

N

¥

9
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Kezel6panel érzékel6mezoi

Nyomja meg

Forgassa el a
gombot

Valasszon ki egy sutéfunkciét a siité bekapcsolasahoz.

A sitd kikapcsolasahoz forditsa a stit6éfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

Amikor a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelz6 készenléti allapotba

1ép.

F6zéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott h6-
meérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allo kiegészitd funkcidkat.

0 >) DEMO

A kijelz6 a maximalis szamu beallitott funkcio-

val.

Kijelz6 visszajelzo6i

G ¢ wl e >»>
Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sités
1d6zité
visszajel- Q o @ @
z6i:

mara.

Folyamatjelz6 sav - a h6mérséklet és az id6 sza-

Go6zben f6zés visszajelzé

Huashéméré szenzor visszajelzé
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az ures siitét, majd allitsa be a pontos idét:

| Q)

[% e =3
— St  00:00 érték lithato
Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:
OK,

5.2 Kezdeti elémelegités

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitét.

2. lépes Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
3. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: .

Hagyja 15 percig m(ikodni a sitét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

6. NAPI HASZNALAT

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Sutéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés
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F6zés elinditasa

9

B

9

C

Allitson be egy siitéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a suté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

ON O

Melegitse el6 az

Urres sUtét 10 per-

(&) °C cig, hogy parat
hozzon létre.
Tegye az ételt sU-
L e Allitsabeags- | Allitsa be a tobe.
Csapvizzel toltse fel a sitétér mélye- s mn e
. z06lés sutéfunk- hémérsékle-
deset. ciot tet

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zben siités befejezédik:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A siité kikapcsolasahoz for-
ditsa a sit6funkciok gombjat
kikapcsolt helyzetbe.

Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
kiszabadulé para égési sérllést

eredményezhet.

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a
sité. Tavolitsa el a sutétér
bemélyedésébdl a maradék

vizet.

6.2 Sutéfunkciok
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Hagyomanyos siitéfunkcidk

Sutéfunkcié

Alkalmazas

)

Hélégbefuvas,
nagy héfok

Sités egyszerre maximum harom sutdszinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-
tén.

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

G

Paratartalom, ala-
csony

Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg
elérése sltés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.

/&)

Pizza funkcio

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogos alju ételek készitéséhez.

Ropog6s alju slitemények készitéséhez és étel tartésitasahoz.

Also siités
e Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
‘Y funkcio hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-
o .| séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
Konv?::é?lzsh)avego csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
vev Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
vev Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sitéséhez egy
? polcszinten. Csében siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
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Sutéfunkcio Alkalmazas

Menii

— Belépés a Menibe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.

6.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo6 kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az

EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A slit6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.
A funkcidé hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fozesi utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cimii fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

6.4 El6re programozott siités beallitasa

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hémérséklet. F6zés kozben

médosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfézottségének szintje:

¢ Hushémérd szenzor

¢ Véres
*  Kodzepes
» Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
S I I R
E ¢ P1 - P45 oK

Valassza a Elére
programozott sutés
funkciot, majd nyomja

Lépjen be a menibe.

meg a OK gombot.

Vaélassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.
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6.5 Elére programozott siités receptekkel

Magyarazat

”?

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushémérd szenzor

hegyét az étel legvastagabb részébe.

Amikor a Hiushémérd szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a siitd ki-

kapcsol.

A Go6zolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.

()

Sités elbtt melegitse el a sitét.

=

Polcszint.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.

vastag daga-
do)

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Marha &
P1 Marhasiilt, ~ 40 perc
véresen P
P2 | Marhasiilt, ko- | 1215ks4 | A ,E| 2;suts talca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse el serpe- ~ 50 perc
tag darabok | nyBben. Helyezze a siitébe.
P3 Marhasiilt, jol ~ 60 perc
atsiitve P
P4 Steak, kozep- 18%_ 22bo E' VLdu = 3; sutéedény a huzalpolcon ~ 15 perc
es :c;s ara ? ’ A hust néhany percig susse el serpe-
cmvastag | ysben. Helyezze a siitébe.
szeletek
PS M__aI:I;ah’l]slt 15-2kg | MH2 stitbedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit’? p’ar_ok A hust neéhany percig susse €l0 serpe-
("?”}°Ise,9l'( a- nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, 1€iso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,
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ritott sertés,
LTC

Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a hust, hogy
egyenletesen piruljon.

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P6 Marhasiilt,
véres (hélég- ~
befuvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- L7 E‘ 2; siité talca
ss. | 1-1.5kd;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (holég ja kedvenc fliszerei :
befvas, kis -5cmyvas- | egyszeriien sozza, és szorja meg frissen | ~ 85 perc
= tag darabok | it borssal. A hust néhany percig susse
héfok) e
el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsitve (h6- ~
légbefuvas, kis 130 perc
héfok)
P9 Filé, véres
(hélegbefavas, ~ 75 perc
kis héfok)
. 0,5-1,5kg; /? E 2; siit6 talca
P10 | Filé, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
(hélégbefivas, vastag dara- | egyszerlen sézza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis h&fok) bok érolt borssal. A hiist néhany percig siisse
el6 serpeny6ben. Helyezze a sutébe.
P11 Filé, jol atsut-
ve (hélégbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borjusilt (pl. | 08-15kg; | #D[-]5. siitsedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3’ CmeiStag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve susse.
Sertés @ @
P13 Se_rtés sult 1.5-2kg /? E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogodsra pi- 1,5-2kg /0? E| 2: siité talca ~ 215 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P15 | Karaj, friss 1 ('31’5 kg; 5 /? E 2; stitbedény a huzalpolcon ~ 55 perc
-0 CMVas | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; |E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag | fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos ;’é' 1'3 ~2kai7 | Mo, siitéedény a siitd talcan ~ 130 perc
ranycom . Zm Vg‘s'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1 1.5kg | AP 2; lea) 200 mi; taizalls edeény a ~ 60 perc
rss siité talcan
Hasznalja kedvenc flszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8 kg /? E| 3 - siité talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 180-200g- | A#)[w][H 2; tiizal16 edény a huzalpol- | ~ 25 Perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpeny&ben.
P21 | Csirkecomb, - 225 3 siits talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg A?[E) 2; sitedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sutés félidejében
forditsa meg a kacsat.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P23 | Liba egész- 4 -5kg /? |E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A sités feli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg /? E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
& Hal
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /? E 2 - siité talca ~ 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
P26 | Halfile B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek T7 £3
P27 | Saijttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=1 2; ) 100 - 150 mi; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite ° E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - H2: s 100 - 150 mi: & 22 cm-es pi- | 8O Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg |E| 3; mély tepsi 30 perc
sitik ’
P32 Cs‘#‘?‘édés - (= 2. ) 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi 30 perc
muttin a huzalpolcon
P33 \':;I:‘r;ls siite- - (= 2; kenyérsiits forma a huzalpolcon 50 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Zoldséges ételek / koretek o ?ﬁg %%
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- Tkg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtI:jvg- 1-15ka | & 3; siits talca sitspapirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO6ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza &= & 2
P39 | Lasagna/ 1-1,5kg |E| e ala s 45 perc
Nudlifelfait 2; tGzall6 edény a huzalpolcon
P40 lej:trgonvafe'- 1-1.5k3 | [=]1; tazals edény a huzalpolcon 50 perc
P41 Pi'iza friss, _ E E 2; lﬂ 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 Piz:a friss, - o= 2; e 100 ml; siité talca sutépa- 25 perc
vastag pirral bélelve
P43 | Quiche . (5 2; siites sitsformaban a huzalpol- 45 perc
con
P44 5339?{:0?:?' 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; suté talca sltépa- 30 perc
atta /'Feher pirral bélelve
kenyér

A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam

P45 | Teljes kidrie- 1kg E E 2; lﬁj 150 ml; siité talca sitépa- 45 perc

sl / rizs / bar- . .
| bélel huzalpol
na kenyér ke- pirral bélelve / huzalpolc

nyérsité for-
maban

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok

Orafunkcié Alkalmazas

Q Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a siit6-

sTop funkcio leall.

@ Késleltetési id6. A sités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

@ Mikodésiddzitd. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal

a sité mikodesére.
A MUkddésiddzitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

9 Q t

Az id6 modositasahoz lépjen a menube, )
majd valassza ki a Beadllitasokban a Pon- Allitsa be az érat.
tos id6 lehet&séget.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés
| A kijelzén a ( |
At kovetkez6 lat- \ \y -
hato: @
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: O funk- Allitsa be Percszamlalo | Nyomja meg: OK funkci-
ciot. értekeét. ot.

A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a N N2
{ QN kévetkez® lat- { QN
hato:
0:00 érték lat-
hato.
Valassza ki a si- Nyomja meg
t6funkciot, majd tébbszor a ko- SToP A siitési id6 be- Nyomja meg: OK
allitsa be a hé- vetkezst: ) allitasa. funkciot.
mérsékletet. funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciot.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei kozé,.
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Siité talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levd
vezetbsinekre.

8.2 Hishéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C P

A sité hémérseklete. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sités kdzben az érzékelének vé-
bahémérsékletlek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.
2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suitd hémérsékletét.
3. lépés | Helyezze be: Hushdmeérd szenzor funkciot.
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Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushéméré szenzor hegyét a hus
vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
hémérd szenzor legalabb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfujt kdzepébe. A Hushémérd
szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalét. A sutéedény peremé-
vel tamassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hish6méré szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

4. lépés | lllessze a Hushdmérd szenzor dugaszat a sutd elején Iévd aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés

/'? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. lépés

OK - nyomja meg a megerdésitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.

a sutébal.

7.1épés | Huzza ki a Hishé6mérd szenzor dugaszat a csatlakozdéaljzatbol, majd vegye ki az ételt

A EIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forré lehet. Le-
gyen ovatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Funkcioézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcié véletlen médositasat.

Ha a suité mikodése kdzben kapcsolja be, a beadllitott sttés tovabb folytatodik, azonban a kezels-
panel lezar.

Ha kikapcsolt stténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-
nel lezar.

N Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcio be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.

@OK Hangjelzés hallhato.

® 3 x @ felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

9.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beéllitason.

(°C) @ ()]

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.

9.3 Hltoéventilator

Amikor a suté Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siit6t, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.

377/744



HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

A harmadik polcszintet hasznalja.

\/3/

O

(°C) (perc)
Tészta felfujt 200 - 220 45 - 55
Burgonyafelfujt 180 - 200 70 -85
Muszaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Kenyérpuding 190 - 200 55-70
Rizspuding 170 - 190 45-60
Kevert piskotatésztabol készilt almatorta (ke- 160 - 170 70 - 80
rek sutéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70

10.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletl edények.

.~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatiikr6zd Kerarrlla . Sotét, nem visszatik-
M . 8 cm-es atmeé- e g
roz6 felllettel felllettel ,, roz6 fellettel
e 2 o r, 5 cm ma- e 2
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd

10.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati moédszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.
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@SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

%

o=
—]

O

L]
(°C) (perc)

Piskoétatészta (zsiradék Holégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok
Piskotatészta (zsiradék Also + fels6 sttés 160 35-50 2
nélkal)
Almaspite, 2 forma, atm- | Hdélégbefavas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm héfok
Almaspite, 2 forma, atm- | Also + fels6 siités 180 70-90 1

ér6é: 20 cm

@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R |

(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Holégbefuvas, nagy hé- 140 25-40
fok
Linzer / Omlos tésztak, me- | Also + felsé sités 160 20-30
legitse el6 az Ures siitét
Aprésitemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sutét fok
Aprositemény, 20 db/tepsi, Also + fels6 siités 170 20-30

melegitse el6 az Ures sutét
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@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

> ] = <
\ L]
(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 140 25-45 1/4
fok
Aprésiutemény, 20 db/ Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy hé- | 160 35-50 1/4
nélkal) fok

@GRILL

Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

R

meg

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

11. APOLAS ES TISZTITAS

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitosze- A szennyez&déseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.
rek

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tlizet okozhat.

[

Ne tarolja az ételeket tobb, mint 20 percig a sttében. Minden hasznalat utan

Napi haszna- |, ha toriGruhaval tordlie szarazra a siitd belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
P haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-

W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy

Tartozékok éles targyakkal.

11.2 Hogyan tisztitsa: Siit6tér mélyedése

Gbzben sutés utan tisztitsa ki a stitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Ontsén 250 ml fehér ecetet a 30 percig hagyja koérnyezeti Egy puha kendével és meleg
sUtétér mélyedésébe. Legfel- hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a sitéte-
jebb 6%-o0s, adalékoktél men- | feloldja a vizkémaradvanyo- ret.
tes ecetet hasznaljon. kat.
Az alabbi funkciénal: Paratartalom, alacsony 5 - 10 sutési ciklusonként takaritsa ki a siit6t.

11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.
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1. lépés

Kapcsolja ki a sitét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés

Huzza el a polctarto elulso ré-
szét az oldalfaltol.

3. lépés

Huzza el a polctart6 hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki a polc-

tartét.

(

4. lépés

vissza.

nézzenek.

A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben helyezze

A teleszkopos siitdésineken ta-
lalhaté végallas Utkdzok elére

1 ——
/;E .
9

@%H’; |

]

11.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas

A sit6t a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.

/A FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/N VIGYAZAT!

Amennyiben a készUlék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sitét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot a
sitétérbdl és a kivehetd polc-
tartokat is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

enyhe mosogatdszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutdajtd
livegének bels6 oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. 1épés Lépjen az alabbi meniibe: Tisztitas m’ .
Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
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Pirolitikus tisztitas

helyzetbe.

C3 - Alapos tisztitas 3h
2. lépés oK. nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. lépés OK . nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a siutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

az alabbiak lathatok: (.

Amikor a siité eléri a bedllitott hémérsékletet, az ajté reteszelddik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdiljon.

Egy puha kenddvel tisztitsa
meg a sutbteret.

A sltétér aljardl tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

11.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rm/ villog a kijelzén 5 masodpercig minden f6-
zési ciklus végén.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz lépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas

emlékeztetd.

11.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté
A tisztitashoz az ajtd és a belsd Uiveglapok eltavolithatok. Az (iveglapok szama kiilénb6z6

modellek esetén eltéré.

/N FIGYELMEZTETES!

Az ajt6é nehéz.

A VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen az eliilsé lap pereménél. Az liveg eltdrhet.
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1.1épés | Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. lépés | Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajto két
zsanérjara.

3.lépés | Csukja be a sltbajtét az elsé nyitasi pozicioig (kb. 70°-os sz6g). Fogja meg az ajtd
mindkét oldalat, és felfelé iranyuld szdgben huzza le a siitérél. Helyezze a siit6ajtot
klls6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.

4. lépés | Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto felsd szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés | Huzza el6re a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés | Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels6é széliknél,
és felfele huzva vegye ki ket
az oldalsé vezetdsinbdl.

7. 1épés | Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan tordlje szarazra az
Uveglapot. Az Uveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés | Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti 1é-
péseket.

9.1épés | El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az Uveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kildnben az ajto felulete tulmelegedhet.

11.7 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forré lehet.
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A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a suté lehdl.

Huzza ki a sitét a haldzati alj-
zatbdl.

Tegyen egy kend6t a siitbtér
aljara.

Fels6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutato jarasaval el-
lentétes iranyba.
) | iz
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.
3. lépés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.
4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.

12. HIBAELHARITAS

/\  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfelel6en csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A siité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sutéajté be van csukva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.
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=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

A sité nem melegszik fel.

A Gyerekzar ki van kapcsolva.

Y
Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A stévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikédik.

Kiégett az izzo6.

Nem mikodik a Hashémérd szenzor funkcio.

A Hushémérd szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

@ Hibakédok

A kijelzén a kdvetkezo6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2 Kihuzta a Hiushémeérd szenzor dugaszat az alj-
zatbdl.

Err C3 A sutdajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A sutdajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idét.

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathato, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-

duljon a markaszervizhez.
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X

Tisztitas
Probléma Ellendrizze, ha...
A viz kifolyik a sutétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

12.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) | L

Termékszam (PNC) | L

Sorozatszam (S.N.) | L

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyartd neve

AEG

Modellazonositd

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + fels6é
sités mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses
Uzemmaod mellett

0.69 kWh/ciklus

Sutéterek szama
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Héforras Elektromossag
Hanger6 711
A sté fajtaja Beépithetd siité

BPE556360M 35.0 kg

Témeg
BPK556360M 35.0 kg

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhat6é Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készillékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsuitdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A siitd tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siitd ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sit6é eldmelegitéset.

Ha egyszerre t6bb ételt készit, a siitések kdzotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

A sitdvilagitas és a légkeverés tovabbra is mikodik. Amikor kikapcsolja a sutét, a kijelzd jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 sités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
siité hédmérsékletét a minimum értékre. A sttében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beadllitast. A maradékhd visszajelzé vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a siités soran.
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E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutévilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés cstkkenti a varhatd

energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

Y

— - valassza ezt a MenU-re lépéshez.

A Menii felépitése

El6re programozott sutés ¥ Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
( e ke
Q (o) o)
<]
=& oK 01-012 oK

Vaélassza a Me-

Allitsa be az ér-

1. Bedllitssok Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
P beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetéségeket. oK
gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Modositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5
03 Nyomoégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodésidézité Be/Ki
miveletek és leallas
2 - Riasztas
o7 Sité vilagitas Be/Ki 08 | Gyors felflités Be/Ki
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Beallitasok
09 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki 010 | Demo lizemmod Aktivalo kod:
2468
O11 | Szoftver verzio Ellenérzés 012 | Osszes bedllitas tér- | Igen / Nem
lése

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A% .
A TO kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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SATURS

NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu nevainojamu
izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi —
iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minutes tam, lai izlasitu So
materialu un gutu labakus rezultatus.

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.aeg.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un originalas
rezerves dalas:

www.aeg.com/shop

AEG Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,

W lejupieladéiiet lietotni My AEG Kitchen.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

EP0@

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA...................... 392 2.7 SEIVISS....ocovieieeeeeeeeee e 397
1.1 B&rnu un neaizsargatu personu 2.8_ Utl_llzacua ...................................... 398
drodiba........ccoeiieiiiee e 392 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS......ccccceeuee 398
1f Vispariga firo_3|ba ......................... 393 3.1 Vispargjs parskats..................... 398

2. DROSIBAS NORADIJUMIL........cccoceerruennne 394 3.2 Papildpiederumi...........ccccceeveenee. 399
2.1 Uzstadidana...........ccocoovveverencnn. 394 4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN
2.2 Elektrotikla savienojums IZSLEGSANA ...ttt ee s 399
gi )I&letE)sana..i_..: """"""""""""""" 4.1 legremdgéjamie regulatori............. 399

4 APTUPE UN UNSana.............cooooevve. 4.2 Vadibas panelis............ccccou...... 400

2.5 Pirolitiska tirisana
2.6 leksSejais apgaismojums
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5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 401

5.1 Sakotnéja tirisana............cc.......... 401
5.2 Sakotné€ja uzkarsésana............... 401
6. IZMANTOSANA IKDIENA....................... 402
6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.402
6.2 KarséSanas funkcijas................... 403
6.3 leslegtas piezimes. Ventilatora kars.
ar MItrUMU....oeeeeceeee e 404

6.4 GatavoSanas paligs iestatiSana... 404
6.5 Gatavosanas paligs ar receptém. 405

7. PULKSTENA FUNKCIJAS............ccueuueeee 411

7.1 Pulkstena funkcijas...........cccc..... 411
7.2 Pulkstena funkcijas iestafisana....

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....

8.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 413

8.2 Termozonde............cceeeeveeevveeennnnn. 414
9. PAPILDFUNKCIJAS........corrrrereeeeecans 415
9.1 BlokéSana..........cccccvveviiieeeeeen. 415
9.2 Automatiska izslégSanas............. 415
9.3 DzeséSanas ventilators................ 416
10. PADOMI UN IETEIKUML..........cccerrrerrnnn. 416

10.1 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 416
10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi...........cccceeeennee. 417

10.3 GatavoSanas tabulas parbaudes

iestadem........occoeviiiii e 417
11. KOPSANA UN TIRISANA..........ccocnrenee 419
11.1 Piezimes par firsanu................. 419
11.2 Ka firit? Tilpnes reljefs............... 420
11.3 IznemSana. Plauktu balsti ......... 420
11.4 Funkcijas Pirolitiska tirisana
izmantoSana.........cccoeceiiiiiiiieeiees 420
11.5 TinSanas atgadinajums.............. 422
11.6
Iznem$ana un uzstadiSana: Durvis....422
11.7 Ka nomainit: Lampa................... 423
12. PROBLEMRISINASANA....................... 424
12.1 Ka rikoties, ja......ccccoevveeiriinenenne 424
12.2 Servisa dati........ccccocovveviiencennns 425
13. ENERGOEFEKTIVITATE......ccccevereene. 426
13.1 Produkta informacija un Produkta
informacijas lapa*.........cccccevicveennns 426
13.2 Elektroenergijas taupisana........ 426
14. 1ZVELNES STRUKTURA........cccccerenenee 427
14.1 1zVeINe ..o 427
15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
...................................................................... 428

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam sp€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.
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Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ieprieckSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tinsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

levérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiS8anas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmeér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiS8anas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
lebuveétajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapi$a dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
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lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.
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2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

* Nemainiet ST produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplasana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblveétas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
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DROSIBAS NORADIJUMI

+ Jalietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko izmesSu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

+ Pirms pirolitiskas pasattiriSsanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

» Ripigi izlasiet visas norades par pirolitisko firisanu.

» Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér darbojas pirolitiska firisana.
lerice klUst loti karsta, un no priek§€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

» Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperaturas un var izraisit dumu veidoSanos no
€diena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodroSinat labu ventilaciju.
— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

+ Atskiriba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat |oti jufigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu tiriSanas procesa laika.

— NodroSinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslegt maksimalo temperattru labi ventiléta telpa.

* Mazie majdzivnieki art var bat loti jutigi pret lokalam temperattiras izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSsanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tirisanas laika, tai sasniedzot augstu
temperatiru, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegos$as virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

+ Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvékiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéejais apgaismojums

& BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta esoso lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

» Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
 lzmantojiet tikai originalas rezerves dalas.
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

2.8 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savainoSanas vai nosmaksSanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

Lt

I:II‘

@_

)
2[of ) Hmﬁ

El Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

E Termozondes kontaktligzda
A Sildelements

Lampa

B Ventilators

ﬂ Plaukta atbalsts, iznemams
] Cepeskrasns tilpnes reljefs
tEl Plauktu imeni
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3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

Termozonde
Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.
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CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.2 Vadibas panel

is

Pagrieziet re-

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet
¢ ’ gulatoru
& e
Ap- ( ‘
o |, ¥ & 2
. Atra uz- smo- OK
Taimers - : Termozonde
silSana jums
(lam-
pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.

23

Kad karséSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

GatavoS$anas laika displejs attélo iestatito tem-

spéjas.

peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-

_oBg

sToP

JAVAYC 2

-BE:8BEEE.

h:min:s

ol S

Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.

Displeja indikatori

e

>>

&

%

wl

Tirisana

lestatijumi

Atra uzsilSana

Blokésana GatavoSanas pa-
ligs
Taimera in- N
dikatori: Q STOP C/ @
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Progresa josla — temperatirai vai laikam.

Gatavosanas ar tvaiku indikators I<h)
Termozonde indikators /‘?

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizejas lietoSanas iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

%

\ e, = C%
<
Z 00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK,

5.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks$ uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: IZ]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.
3. solls lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 mindtes.

@ lepriek$€jas uzkarsé$anas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.
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6. IZMANTOSANA IKDIENA

A

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot eédienu

1. solis

2. solis.

N

=

N

C

lestatiet karséSanas funkciju.

lestatiet temperatiru.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
( \ ( \ lepriek$€ji uzkarsé-
jiet tukSu cepes-
krasni 10 minates,
G °C

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar

krana tdeni.

lestatiet tvaika
karséSanas
funkciju.

lestatiet tem-
peratiru.

lai taja rastos mi-
trums.
levietojiet édienu
cepeskrasni.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-

nes reljefu gatavosanas laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.

Kad beidzas gatavosanas ar tvaiku cikls,

1. solis.

2. solis

3. solis.
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IZMANTOSANA IKDIENA

Kad beidzas gatavosanas ar tvaiku cikls,

Parliecinieties, ka cepes-
krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
likuSo Gdeni no cepeskrasns

tilpnes reljefa.

pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums
lai izslegtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus.

6.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

Karsésanas funk- LietoSana
cija
Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenl. les-
@ tatiet temperatiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsée-
Karsésana ar ven- | S2n&-
tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarsée-
Sana
(,\) Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukski-
/] gas virskartas iegiSanai cepSanas laika. Suliguma pieskir§anai édienam

atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.

@ Picas cepSanai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Picas funkcija

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana

vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankdcinas) panaksanai.

Saldéta partika
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Karsésanas funk-

LietoSana

cija
Al

Ventilatora kars. ar

Si funkcija ir paredzéta energijas taupidanai gatavos$anas laika. lzmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

Infratermiska grilé-
Sana

mitrumu T . .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu grilésanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
ﬁ? plaukta limeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, Tirisana, lestatijumi.

6.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

§1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepS$anas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp€jamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

6.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperattru.

¢ Termozonde

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:
* Pusjéls
+ Vidéjs

« Labiizcepts
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Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatljumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
® ® Ny 1
E \/\9 P1-P45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet Gatavo$anas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

6.5 Gatavosanas paligs ar receptém

Apziméjumi

”?

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

B

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavoSanas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai édiens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =
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Ediena veids

na gatavosa-
na)

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jels
P2 | Liellopu galas | 1-1,5kg; 4- | #?[=]2; cepama paplate _
cepetis, vidéji 5cmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasn.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 Steiks, vidéji 180-220 g /'? E E 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts Skeles; 3cm | o plaukta ’
biezas Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
P5 Cepta / saute- 1,5-2 kg /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
S,t;ka IabgTa Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
n m_a:js, ciska, na. Pievienojiet $kidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ .
jéls (I8na gata- 75 min
voSana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate o
cepetis, vidgji 1-1,5 kg; 4— Izma_ntOJlietvs_a\_/as_ |ecn?n|tal_<e_15 garsv_le_las 85 min
izcepts (I6na 5 cm biezi vai V|enk_ar3| pleV|_er_101|e_t s_all un svaigi
gatavogana) gabali maltus piparus. P_arls I‘.nInL.J.teS apcepliet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P38 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min
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Ediena veids Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
Sana)
/? E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas
izcepta (I6na 5-6 cm biezi | Vai vienk_éréi pievi_er_]ojie_t s_éli un svaigi ~ 90 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minutes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasnl.
izcepta (lena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kQ? /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala @ @
P13 | Cikas kakla 1.5-2kg 7?5 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis Gatavo$anas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 | Plucinata cuk- 1,5-2 kg /0? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
gala GZT Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.
P15 | Mugura, svai- 1-1.5 kQ? 5__ /? E| 2; cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
P16 | Cukgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Iman;o%etje- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
a|§, R 9? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- | ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P17

Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika
vidu apgrieziet galu otradi.

~ 130 min

Putnu galaCZ

P18

Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

/? E 2; &J 200 ml; sautéjamais

trauks uz cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.

~ 60 min

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

/? E 3 ; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

/'? E E] 2; cepamais trauks uz resto-
ta plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

~ 25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

/'? E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperatdru un gatavo-
jiet tas ilgak.

~ 30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.

~ 100 min

P23

Zoss, vesela

4-5 kg

/? E 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja paplatée. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

~ 110 min

Cits

P24

Galas rulete

1kg

/‘? E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
&= Zivis
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? E] 2 ; cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B ][] 3; saut&juma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti % ==]
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags - [H 2; b 100-150 mi: & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3. cepama panna 30 min
P32 Sol;_ol_édes B E 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz 30 min
matini restota plaukta
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas @ h
P34 | Krasni cepti 1kg E] 9. = I 50 min
Kartupe|i ; cepama paplate

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
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Ediena veids

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Lazanja/na- 1-1.5kg (=] 2. sautsjuma trauks uz restota 45 min
delu sace- plaukta
pums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums plaukta
P41 SI"_a‘!ila pica, _ E E 2; &J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 ‘;’_Vaiga pica, . (4] 2; ) 100 mi; cepama paplate 25 min
leza parklata ar cepamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg m E| 3. o 150 ml; cepama paplate 30 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P45 Visu(\‘/eildu 1kg E E 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate 45 min
graudu / ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

STOP

GatavoS$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un
partrauc darboties karsésanas funkcija.

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik§ana.

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi
kombinacija.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
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lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- \ s
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
N . = N
( \ -N- Displeja re- ( A\ -N=
@ dzams Q
0:00
. — STOP
atIaS|fet ';a[ses"‘" Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un - ) iedi
temperatjﬂru. toti O. sanas laiku. Nospiediet =2
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
(OO “F naies- | (COMN e Displeja (OO e
3 3 )
tafita redzams
dien- i
nakts @ paR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verji)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
danas atkartoti & sakuma - OK beigu lai- | ¢
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta

mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.
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8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

Cepeskrasns temperatira.

”?

ediena iek$é&jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is-
tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoSanai.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek
ediena.

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesledziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos
ediena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Ceps$anas laika Termozonde jabit stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. /'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperataru.

6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izveli.
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Blokésana

S1iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

kéts.

leslédziet to cepesSkrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.
leslédziet to laika, kad cepesSkrasns ir izslegta — cepeskrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-

NV Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ @OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslegtu funkciju.

OOoK

Atskan signals.

Mirgo @ 3x IE'] kad ir ieslégta blokéSana.

9.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
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(°C)

@ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),

Termozonde, Atliktais starts.

9.3 Dzesesanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeskrasns

atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

Izmantojiet treSo plaukta imeni.

¥ O
N\

(°C) (min.)
Makaronu sacepums 200 - 220 45-55
Kartupelu sacepums 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Maizes pudins 190 - 200 55-70
Risu pudins 170 - 190 45 -60
Abolu kiika ar biskvitkikas miklas maisijumu 160 - 170 70 - 80
(apala kukas veidne)
Baltmaize 190 - 200 55-70
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10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.

%CEPSANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

¥ = O | E
\ =
(°C) (min.)

Biskvitkika bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru

Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarse- 160 35-50 2
lam Sana

Abolu pirags, 2 veidnes Karsé$ana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1
@20 cm Sana
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R |

= D

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- KarséSana ar ventilatoru 140 25-40
nes
SmilSu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsesana 160 20-30
nes, uzkarsé€jiet tuksu ce-
peskrasni
Kucinas, 20 paplaté, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
séjiet tukSu cepeskrasni
Kucinas, 20 paplaté, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30
séjiet tukSu cepeskrasni

%CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

%

=1
—

)
(°C) (min.)

SmilSu mikla / Miklas Karsésana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru

Kdicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru

ni

Biskvitkuka bez taukvie- KarséSana ar ventilato- 160 35-50 1/4

lam

ru
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KOPSANA UN TIRISANA

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperatiras iestatijjumu.

%

O I

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavoSanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

<

Tirisanas
lidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta udenrt ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet tirisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

[

LietosSana ik-
diena

Tiriet cepeSkrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgreku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
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©y
c24

Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede-
rumi

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
vai asiem priekSmetiem.

11.2 Ka tirt? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

1. solis.

2. solis

3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes
reljefa 250 ml etika. Lietojiet
bezpiedevu etiki, kura koncen-
tracijas limenis neparsniedz

6 %.

kakmens nogulsnes 30 minu-
tes istabas temperatara.

Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
tu Gdeni un mikstu dranu.

Funkcijai: Zems mitrums tiriet cepes$krasni ik peéc 5-10 gatavo$anas cikliem.

11.3 Iznemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis

Izslédziet cepesSkrasni un uzgai-
diet, l1dz ta atdziest.

2. solis

nas.

Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-

3. solis

un iznemiet to.

Pavelciet plauktu balstu aizmu-
guréjo dalu nost no sanu sienas

(

4. solis

pretéja seciba.

prieks$u.

Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz

At

1 ———
/;‘55/
9

]

11.4 Funkcijas Pirolitiska tiriSana izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tirisana.
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BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks.

UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas St

funkcija. Tas var radit cepesSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un
uzgaidiet, ldz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un iznemamos
plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasns iekséjo
apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu
dranu un maigu firiSanas lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvélné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tinsana 1h
C2 - Vidéji intensiva fir$ana 1h 30 min
C3 - Padzilinata tirisana 3h
2. solis. OK _ nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
4. solis.

Péc tirSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozici-

ja.

@ TiriSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepes$krasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokéSanai displeja

tiek radits: El

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un
uzgaidiet, lidz ta atdziest.

Iztiriet cepes$krasns ieksieni ar
mikstu dranu.

Notiriet atlikumus no cepes-
krasns apakséjas virsmas.
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11.5 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un

m/m'r o displeja 5 sekundes péc katras gata-
rgo dispiel . P 9 atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

vos$anas reizes.

11.6 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Lai notiritu durvis un iekS€jos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

A UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo 1pasi priek$éja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

1. solis Atveriet durvis lidz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

3. solis Aizveriet cepesSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-
skartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju augsdala eso$o
apmali (B) no abam pusém
un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna
blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz
priekSu, lai to izceltu.

6. solis Turiet durvju stikla panelus
aiz to augséjas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.
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7. solis

Notfiriet stikla panelus ar tde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-
gajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet iepriek$
minétas darbibas apgriezta
seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

karst.

11.7 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

I1zslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi-
Susi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.

Augseéeja lampa

nemtu.

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-

N

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.
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12. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

o=
—]

L Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeSkrasni.

Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst.

Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Cepeskrasns neuzsilst.

Izdedzis droSinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst.

Bérnu drosibas funkcija ir izslégta.

Y
Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.

@ Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:
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@ Klidu kodi

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltidas kods, izsleédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru.

X

TiriSana

Probléma

Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
Udens.

12.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek$éja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

1.09 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

711

Cepeskrasns veids

lebuveéjama cepeskrasns

Svars

BPE556360M 35.0 kg

BPK556360M 35.0 kg

kums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika

13.2 Elektroenergijas taupisana

maltites ikdiena.

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
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IZVELNES STRUKTURA

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabat aizvértam. Gatavo$anas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeSkrasni pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas T1sakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsleédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minltes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 lIzvélne

O - ]
— — atlasiet, lai ievaditu Izvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs ¥ Tirisana wl lestafijumi {3
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
( e e
V1 H | Q| H | @
=& OK 01-012 OK
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Atlasiet Izvélne,
lestatijumi.

tatjumu.

Apstipriniet ies-

mu.

Atlasiet iestatiju-

Apstipriniet ies-
tatjumu.

Pielagojiet verti-
bu un nospiediet

oK.
lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signalaska- | 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 —skana
izslegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslégt/Izslegt
signals un
stop
2 — skanas
signals
o7 Apgaismojums (lampa) | leslegt/ 08 Atra uzsil$ana leslégt/Izslegt
Izslégt
09 TiriSanas atgadina- leslégt/ 010 | Demonstracijas re- Aktivizacijas
jums Izslegt Zims kods: 2468
O11 | Programmaturas versi- | Parbaude 012 | Nodzest visus iesta- | Ja/Né
ja fijumus

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu T. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkart€jo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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TURINYS

PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty daugelj
mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios funkcijos, kurios
palengvins jusy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai perskaityti, kad
pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trikgiy $alinima, aptarnavima ir
remonta:

www.aeg.com/support

UzZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registeraeg.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite Cia:
www.aeg.com/shop

WO @

AEG Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trikéiy ir kitos informacijos rasite My AEG
W[} Kitchen programéléje.

2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

AN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
@ Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA............ccovmreeen 430 2.5 Pirolizinis valymas...........c.ccccee..
1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy 2.6 Vidinis apSvietimas....
2.7 Paslauga.........ccccocoeiiiiiiiiiines
(2= 18 o - TSR 430 2.8 [Smet
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 431 O ISMEHMES. ovvvvvrrsssssssssssssne
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.....vveeeeererernnen 432 3- GAMINIO APRASYMAS....
2.1 [rengimas......c..ceeeveeeeeeeiieeeeaannens 432 g; Ee:ngrgjl APZVaAlga......oonneiseees
2.2 Elektros prijungimas ................. 433 2 Priedai........cccoovveeieiieieeeee e
2.3 Naudojimas.......ccceeeevrveeeeerinennenns 434
2.4 Prieziura ir valymas............ccc...... 435
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4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 438

4.1 |stumiamos rankenélés................ 438
4.2 Valdymo skydelis..........cccceeeeunneen. 439
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 440
5.1 Pirminis valymas.............cccceeenee 440
5.2 Pirminis pasildymas..................... 440
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........ccveurenee 441
6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 441
6.2 Kaitinimo funkcijos............c.ccce... 442
6.3 Pastabos: Dregnas
konvek. Kepimas.........cccccceveiniiieennnns 443

6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....443
6.5 Kepimo vadovas su receptais......444

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........cccoeueee 450
7.1 Laikrodzio funkcijos..................... 450
7.2 Kaip nustatyti
LaikrodZzio funkcijos.........cccceeeuvveennnnns 450
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........cccceeeuenne 452
8.1 Priedy naudojimas....................... 452
8.2 Maisto termometras..................... 453
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.................... 455
9.1 UzZraktas........coceviieeieeiieeeeee 455
9.2 Automatinis iSsijungimas............. 455
9.3 Ausinimo ventiliatorius................. 455
10. PATARIMAL.......cooiiiriiereenceesee e 455

10.1 Dregnas konvek. kepimas......... 455

10.2 Dregnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 456
10.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[Staigoms.........ooiiiiii 456
11. VALYMAS IR PRIEZIURA...................... 458
11.1 Pastabos dél valymo.................. 459

11.2 Kaip valyti |[duba vandeniui........ 459
11.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....459
11.4 Kaip naudoti:

Pirolizinis valymas.........cccccoecvvveeennns 460
11.5 Priminimas apie valyma............. 461
11.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 461
11.7 Kaip pakeisti: Lempute.............. 462
12. TRIKCIY SALINIMAS........c.ocrererrerenens 463
12.1 Kg daryti, jeigu......cccccevvuveeennnns 463
12.2 Naudojimo informacija............... 465
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 465
13.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 465
13.2 Energijos taupymas................... 466
14. MENIU STRUKTURA.......ccceceeeececnene 467
14.1 MeniU....coooeeiiiiiiiiiiieeee e 467
15. APLINKOS APSAUGA.............cceeeeee. 468

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
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kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie§bugiy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy nhamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.
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DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries atlikdami pirolizinj valymg iSimkite iS prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto likucius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/A ISPEJIMAS!

Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 578 (600) mm
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Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

+ Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezilros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |[sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.
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» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

2.3 Naudojimas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

Bukite atsargls montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudetinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.
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2.4 Prieziuira ir valymas

/\  ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami prieziuros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistukg i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités j jgaliotaj
technines prieziuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/A ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dumuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Pries vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra auks$tos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatira ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei zmonés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautrus garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaiciy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvunus (ypac paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirmg kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

Mazi naminiai gyvunai gali biti labai jautris lokalizuotiems temperatiros poky¢iams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auk$ta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

Ddmai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/N ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir paSalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

436/744



GAMINIO APRASYMAS

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

7 ey

v 3 @ E

|
)
2lof<) Haﬁ

El Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
H Valdymo skydelis

B Valdymo rankenélé

EH Maisto termometro lizdas
A Sildymo elementas
Lempute

B Ventiliatorius

Bl Lentynos atrama, iS§imama
] Orkaités vidaus jduba

i Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 |Jstumiamos rankenélés
Norédami naudoti prietaisg, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.2 Valdymo skydelis

Valdymo skyde

lio jutikliai

Laikykite nus-
paude

Pasukite ran-
kenéle

O

Laikmatis

>»>
§ Orkai-
Greitas tés
ikaitini- ap-
mas Svieti-
mas

”

Maisto ter-
mometras

OK

9

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte orkaite.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j iSjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-

jungia.

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-

mas parinktis.

0]
&8
AYA

s

+ mil

=
5

'8688; "

swpe}:}:l;' \\ '“'/ @

Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-

mu funkcijy skai¢iumi.

Valdymo skydelio indikatoriai

&

%

wl

e

>»>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L & 0
riai:
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Progreso juosta — temperaturai arba laikui.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

5. PRIE

$ NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

Prie$ naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

%

9

00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

5.2 Pirminis paSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.
1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-
mas
2-a.: Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E
velks- Palikite orkaite veikti 1 val.
mas
34_15 Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .
‘r’:;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dumai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirupinkite, kad patalpa
baty védinama.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

N

=

N

C

Pasirinkite kaitinimo funkcijg.

Nustatykite temperaturg.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiks-
mas

4-as veiksmas.

0

9

IS anksto pakaitin-

kite tuscig orkaite
&) °C 10 min., kad padi-
déty drégmé.
|dékite maista j or-
; kaite.
Pripildykite orkaites vidaus jdubg van- |  \ustatykite Nustatykite
S kaitinimo ga- -

deniu i$ Ciaupo. temperatura.

rais funkcija.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba

kai orkaite yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto ruosimo garuose ciklui:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

441/744



KASDIENIS NAUDOJIMAS

Pasibaigus maisto ruosimo garuose ciklui:

Patikrinkite, ar orkaité atve-

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. 1S- . PR
e ™ A . . susi. Pasalinkite likusj van-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi dregme gali sukelti nu- Do P .
o . ) . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad isjungtumeéte orkaite. degimus.

bos.

6.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperaturg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Drégmei padidinti ruoSiant maistg. I1Sgauti tinkama spalvg ir traskia plutele.
Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

7|
Drégnas konvek.

kepimas

Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-
mas.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Terminis kepintu-
vas

Ao ad

Grilis

v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

6.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.

6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Gamindami maista galite keisti laikg ir temperatira.

ti naudodami:

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin-

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

¢ Maisto termometras

* Gerai iSkeptas

* Lengvai iskeptas
* Vidutiniskai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

9

N

%

N

P1-P45

N

¥,

OK
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

OK.

Pasirinkite patiekala.
Paspauskite OK.

| orkaite jdekite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatymag.

6.5 Kepimo vadovas su receptais

Paaiskinimas

”?

Maisto termometras galima. |kiSkite Maisto termometras storiausioje pa-

tiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatirg orkaité iSsijungs.

L)

Vandens kiekis gary funkcijai.

[

Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Trukmeé

Jautiena ©

P1 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep-
tas

P2 Jautienos
kepsnys, vi-
dutiniskai is-
keptas

1-1,5 kg; 4-
5 cm storio
gabalai

P3 Jautienos
kepsnys, ge-

rai iSkeptas

/‘? E] 2; kepimo padéklas
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.

~ 40 min.

~ 50 min.

~ 60 min.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P4 Ke;?s_rlys,_\{i'- 1.80_220 9 /? E E‘ 3; patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min.
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas btalqs; 3,"“]1, Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
iigim griezi- | eptuveje. |dekite j orkaite.
PS .':autieno7 1.5-2kg /‘? E] 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min.
tel:!ir.lys ¢ nés lentynélés
rokst |ny§| (ant- Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rekotas, slau- keptuveje. Prideti skyscio. |dekite j orkai-
nies kepsnys, te
storas pasléps- '
nis)
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- ~ .
tas (kepimas 75 min.
zemoje tempe-
ratdroje)
P7 | Jautienos VA= P? kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4 | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutiniskai is- | oK 4= | Siausiai pastdykite |
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu@)./kltle ir ~ 85 min.
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas ~ 130 min
(kepimas ze- ’

moje tempera-
tdroje)
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- ~ .
mas zemoje 75 min.
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- #?BE)2; kepimo padékias
kai iskepta 0,5-1,5 kg; Naudokite savo mégstamiausius priesko-
(kepimas Ze- 5-6 cm stc;- nius arba pa;zra}s{:?a_usiai pgsﬂ_d)_/kit_e ir _ ~ 90 min.
moje tempera- rio gabalai pabarstykite SvieZiai maltais pipirais. Mé-
tiiroje) sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- ~ 120 min
mas Zemoje ’
temperaturoje)
Versiena @
P12 | VerSienos 08-15kg; | #)[ 2 patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min.
kepspy; (pvz., | 4cm st'or|o nés lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo_s 1.5-2kg /‘? E| 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min.
spl;an ines nés lentynélés
ar aanQa"' Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
nes kepsnys mésg apverskite.
P14 I?Iééytos kiau- 1,5-2 kg /0? |E| 2; kepimo padéklas ~ 215 min.
lienos LTC Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘ll{g?]’i"é’ 1-1.5kg; 5‘ /’? E| 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min.
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P16 | Sonkauliukai 2-3kg; nau- | (=] 3. gill keptuvé 90 min.
Ei_o k|t_e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z)’IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
s cm storio trukmes, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1.5-2kg: 7= | #D[=]2; patiekalo kepimas ant kepimo | ~ 130 min-
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésg apverskite.
Paukstiena &
P18 :(Iisas viséiu- 1-1.5kg; A2 E 2; 14 200 mi; kepkite patiekalg ~ 60 min.
as sviezias kepimo padékle
Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
P19 V!ééiukas, pu- 0,5-0,8 kg /? E 3 : kepimo padéklas ~ 40 min.
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 | Visciuko krd- | 180-200 g M bE 2 kepkite patiekalg ant vieli- ~ 25 min.
tinélé vienas ga- nés lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésg kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Vi§|(.':iuk|.t{ §_Iau- - /? E 3; kepimo padéklas ~ 30 min.
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zzemesne temperaturg ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 100 min
nés lentynélés
Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa j kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmés, antj ap-
verskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P23 | Visa zasis 4-5 kg /? |E| 2: gili keptuveé ~ 110 min.
Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
Zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié_sos vynio- Tkg 2 EH 2; vieline lentynélé ~ 60 min.
inis Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius.
& Zuvis
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg /? E| 2 : kepimo padéklas ~ 30 min.
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolele-
mis.
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min.
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ 2
P27 | Sario pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min.
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - (= 2; laa) 100-150 mi; kepimo padék- 60 min.
gas las
P29 | Obuoliy tor- . =l 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min.
tas les
P30 °;’:°"” pyra- - H 2: s 100-150 mi; & 22 cm pyra- 60 min.
9 go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladiniai 2 kg E] 3; gili keptuve 30 min.
sausainéliai ’
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P32 §°I'(‘°_'a:if‘iai - (=1 2; laa) 100-150 mi; keksiuky padék- 30 min.
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py.raga.s su - E| 2; pyragas ant vielinés lentynélés 50 min.
priedais
Darzovés / Garnyrai o ?:@ A*A
P34 Kfeptos bul- 1kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min.
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 | Bulviy skite- 1kg (=] 3; kepimo padékle su kepimo popie- | 32 MiN-
es riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.
P36 A-nt grilio Ise- 1-1.5kg E| 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min.
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E 3; kepimo padéklas 25 min.
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E 3; kepimo padéklas 25 min.
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Lazanija {ma- 1-1.5kg E| 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min.
karony uzke- tynélés
pélé
P40 tBl_"‘_’iq ploks- 1-1.5kg E 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min.
ainis tynélés
P41 Slvieiia pica, _ E E 2; I&J 100 ml; kepimo padékle 15 min.
plona su kepimo popieriumi
Paz | Svietia pica, ) (][ 2; ) 100 ml; kepimo padekle 25 min.

su kepimo popieriumi
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P43 P'):rigas »Qui- ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min.
che nélés
P44 P.rancﬂziéka- 0,8 kg E E| 3: laa) 150 ml; kepimo padékle 30 min.
§!sl:)ato/nta,sll su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Vis;’,grf'j' 1kg (5] [= 2; laa) 150 mi; kepimo padékle 45 min.
do/ juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Q Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus isgirsite signalg ir kaitini-

STOP mo funkcija iSsijungs.

@ Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laikg.

@ Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

9 NI

450/744



LAIKRODZIO FUNKCIJOS

Kaip nustatyti: Paros laikas

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros
laikas®.

Nustatykite laikrod;.

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

N

¥

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Q

Paspauskite: @

Nl

N

5

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

Nl

N

¥,

Pasirinkite kaitini-
mo funkcijg ir tem-
peraturg.

Spauskite pakar-

totinai: @

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

N

¥,

Valdymo sky- N
delyje matysi- ( \
te:
0:00
sTop Nustatykite
maisto gaminimo
laikg.

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as

veiks- veiksmas

mas

e e
9 N
Pasirin-

kite kai- | Spauskite
tinimo pakartoti-
funkci- nai: O.

ja.

Valdy-
mo sky-
delyje
matysi-
te nau-
jai nus-
tatytg
paros
laikg
&
PRA-
DETI

3-as 4-as
veiks- veiks-
mas mas.

A
( Q~ ?
Nustaty-
kite palei- | Paspaus-
dimo lai- kite OK_

ka.

Valdymo

skydely-

je maty-
site:

@ su-
STAB-
DYTI

5-as 6-as
veiks- veiks-
mas. mas
1

( %
Nustaty- Pa-
Igtg Pa- | spauski-

aigos

laika. te OK.

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.
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Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

|stumkite padéklia tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynéelés.

8.2 Maisto termometras
Maisto termometras — maisto temperatirai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

”?

Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati - nenaudokite skystiems - gaminant jis turi bati patiekalo vi-
kambario temperatros. patiekalams. duje.
Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as liunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas
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galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-

mometras buty patiekalo viduje.

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar Zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio

vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todel tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

|

(),

/

sargus.

Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaitgs. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
‘5,';:5 /P — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
mas.
6'?: OK - paspauskite, kad patvirtintuméte.
veiks- Pasiekus nustatytg temperatiirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruoSima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
veiks- -

1
mas A ISPEJIMAS!
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9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
9.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uzsirakins.
liunkite, kai orkaité iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.

M Paspauskite @OK, kad jjung- OOK - paspauskite ir palaiky-
tuméte funkcija. kite, kad iSjungtumeéte.
Suveiks garsinis signalas.

MoK

@ 3x EI — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

9.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°Cc) @ (val.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Atidétas paleidimas.

9.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
veésis. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvésta.

10. PATARIMAI

10.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.
Naudokite trecig lentynos padét;.
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\/f'

(°C) (min.)
Makarony plokstainis 200-220 45-55
Bulviy plokstainis 180-200 70-85
Musaka 170-190 70-95
Lazanija 180-200 75-90
|daryti makaronai kaneloni 180-200 70-85
Duonos pudingas 190-200 55-70
Ryziy pudingas 170-190 45-60
Biskvitinés teslos obuoliy pyragas (apvali kepi- 160-170 70-80
mo forma)
Balta duona 190-200 55-70

10.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai
Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

10.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

LY == «
\ L]
(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
riebaly kaitinimas
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virsutinis 180 70-90 1
mo formos @20 cm kaitinimas
%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai
——J Naudokite tre¢ig lentynos padét;.
P B D
N =

(°C) (min.)
Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smelio juostelés
Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smelio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
deékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30
dékle, jkaitinkite tuscig or- nimas
kaite

457/744



VALYMAS IR PR

IEZIURA

@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

LY — «

\ L]

(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smelio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padeékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4
baly

@GRILIS

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

R

séjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
moneés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

[

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisrg.

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo is-

Kasdienis $luostykite ertme minksta $luoste.
naudojimas
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
s , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaploveje plauti
W negalima .
Priedai Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
riedai

daikty.

11.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas iS- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuosé- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % acta be priedy. das jprastos temperaturos
aplinkoje.

Naudojant funkcijg Dréegme maza, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

11.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés /—X‘/Q o
mas ir iStraukite ja. 0 _L j . =

(] ‘2 i
4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z U
veiks- priesinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ % q

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

11.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

]SPEJIMAS!

A

Atsargiai, galite nusideginti.

DEMESIO

A

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISimkite visus priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

ISvalykite orkaités dugng ir vidinj
dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas

Atidarykite meniu: Valymas m|/

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
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Pirolizinis valymas

C3 - Intensyvus valymas

3h

2-as veiksmas

OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas

OK - paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas.

Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo

rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperatirai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,

ekrane matysite: E]

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISvalykite vidines sieneles
Svelnia Sluoste.

Pasalinkite nuo orkaités dugno
visus neSvarumy likucius.

11.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

mr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-

ma.

11.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy

skaiCius gali skirtis.

A\ ISPEJIMAS!

Durelés yra sunkios.

A DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti

arba sudauzyti stiklg.
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1-as Iki galo atidarykite dureles.
veiks-
mas
2-as Pakelkite ir prispauskite su-
veiks- verziamasias svirtis (A) prie
mas abiejy dureliy vyriy.
3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as Laikydami dureliy apdailg (B)
veiks- abiejuose krastuose paspaus-
mas kite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
5-as Patraukite dureliy apdailg |
veiks- save, kad nuimtuméte.
mas
6-as Po vieng suimkite dureliy stik-
veiks- lo plokstes uz virsutinés
mas briaunos ir iStraukite i$ Soni-
niy kreiptuvy.
7-as Stiklo plokstes plaukite van-
veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-
mas sausinkite stiklo plokstes. Ne-
plaukite stiklo ploks¢iy inda-
plovéje.
8-as ISvale pasiruoskite sudéti
veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.
mas
9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.
mas

11.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A

ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali buti karsta.
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Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.
Virsutiné lemputeé
1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite
veiks- ji-
mas
2-as ISvalykite stiklinj gaubtel;.
veiks-
mas
3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
veiks-
mas
4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

12. TRIKCIY SALINIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités  jgaliotajj aptarnavimo centra.

=
ﬁ Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis Patikrinkite, ar...
Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti. Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.
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=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

Orkaité nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista. Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista. ISjungtas vaiky saugos uzraktas.

Y

Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...

Lempute isjungta. Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia. Perdege lemputé.

Maisto termometras neveikia. Maisto termometras kisStukas yra iki galo jkistas
i lizda.

@ Klaidy kodai

Ekrane rodomas... Patikrinkite, ar...

Err C2 Jus iStraukéte Maisto termometras kiStukg i$
lizdo.

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-

reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotajj ap-
tarnavimo centra.
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X

Valymas
Triktis Patikrinkite, ar...
IS vidinés jdubos iSteka vanduo. Vidinéje jduboje per daug vandens.

12.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj
techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite
orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.) | e

Prekés numeris (PNC) | e

Serijos numeris (S.N.) | s

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas AEG

BPE556360M 944188664

Modelio identifikatorius BPK556360M 944188665

Energijos efektyvumo rodyklé 81,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 1,09 kWh/ciklas
ir rezima

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0,69 kWh/ciklas
ir ventiliatoriaus rezimg

Angy skaicius 1
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Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 711
Orkaités tipas Integruotoji orkaité

BPE556360M 35.0 kg
Masé

BPK556360M 35.0 kg

* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatura iki minimumo. Dél likusiojo orkaités kars¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$&io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg

Gamindami maistag apSvietima i$junkite. [junkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.
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14. MENIU STRUKTURA

141

Meniu

Y

— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas ‘/\"

Valymas rrrr/

Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

N

=&

5

OK

N

01-012

5

OK

Nl

niu,

Pasirinkite Me-

Nustatymai.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

te OK.
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 —garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis ljungta / is-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 - signalas
o7 Orkaités apSvietimas lijungta / i$- 08 Greitas jkaitinimas ljungta / i$-
jungta jungta
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Nustatymai
09 Priminimas apie valy- liungta / i$- 010 | Demonstracinis rezi- | Aktyvavimo
ma jungta mas kodas: 2468
O11 | Programinés jrangos Tikrinti 012 | Atkurti visus nusta- Taip / ne
versija tymus

15. APLINKOS APSAUGA
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um desempenho
impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns. Continue a ler durante
alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugédo de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparacodes:

www.aeg.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu aparelho:
www.aeg.com/shop

WO @

AEG Para mais receitas, sugestoes e resolugdo de problemas, transfira a aplicagédo My AEG
W[} Kitchen.

B> EuvelePlay
APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranga
@ Informagdes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
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necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

- Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criangas e os animais domésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutengao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

- Este aparelho foi concebido unicamente para utilizacéo
doméstica num ambiente interior.

- Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizagdo doméstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentagéo antes de
realizar qualquer manutencao.

. Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
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Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

- Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do forno.

2. INSTRUGOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

AVISO!
A A instalagéo deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.
Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.
Siga as instrugdes de instalagéo fornecidas com o aparelho.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protegao e calgado fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da
instalagao.

Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.
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» Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.
* O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a

alimentagao elétrica.

* A unidade de encastrar tem de cumprir os requisitos de estabilidade da norma DIN 68930.

Altura minima do armario (altura minima do arma-
rio debaixo do balcéo)

578 (600) mm

Largura do armario

560 mm

Profundidade do armario

550 (550) mm

Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre do aparelho 546 mm
Profundidade com a porta aberta 1027 mm
Dimenséo minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentacgéo elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagdes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis

com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.
» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentacgao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso

Centro de Assisténcia Técnica.
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Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do

aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar

fixas de modo a ndo poderem ser retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagédo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagdo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pdlos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentagao.

2.3 Utilizacao

/N AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

Nao altere as especificagdes deste aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

Desative o aparelho apo6s cada utilizagao.

Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

N&o aplique pressao sobre a porta aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagédo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos humidos no aparelho apos acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.

A eventual descoloragéo do esmalte ou do ago inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.
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Cozinhe sempre com a porta do aparelho fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagao de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutengao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesadal!

Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.
Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de executar a funcao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagdo, remova
o seguinte da cavidade do forno:

— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;

— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.
O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.

A limpeza pirolitica € uma operagéo efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e apds a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagado durante e apds a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirélise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudangas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.
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» As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

+ Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos néo s@o nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e ndo se adequam a iluminagéo de espagos
domésticos.

+ Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.
» Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagdes.
2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
» Utilize apenas pegas sobressalentes originais.

2.8 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.
» Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.
» Corte o cabo de alimentagéao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Resumo geral

re ey

|:I|‘O

_(E xhn\@‘
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El Painel de commandos

H Botao para os tipos de aquecimento
H Visor

B Botéo de controlo

E Tomada para a sonda térmica
@ Elemento de aquecimento
Lampada

B Ventilador

El Apoio para prateleira, amovivel
] Relevo da cavidade

tEl Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

4771744
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Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

Tabuleiro para grelhar/assar

Para cozer e assar ou como tabuleiro para

recolher gordura.

Sonda térmica

Para medir a temperatura no interior dos

alimentos.

Calhas telescépicas

Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em

grelha mais facilmente.

4. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

4.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botdo. O bot&o fica saliente.

4.2 Painel de commandos

Campos do sensor do painel de controlo

Prima o botao

Rode o botao

QD ﬂ))

Tempori- AqueC|’
mento ra-
zador .
pido

Luz

”?

Sonda térmi-
ca

OK

Q)
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Campos do sensor do painel de controlo

Prima o botao

Rode o botao

Seleccione um tipo de aquecimento para ligar o forno.

Rode o botéo para as fungdes de aguecimento para a posigao off (desligado) para desligar o for-

no.
Quando o botéo das fungdes de aquecimento
:e: :‘l—i estiver na posicao Off (desligado), o visor entra
- em espera (standby).
A 1M Quando cozinha, o visor apresenta a tempera-
EI .l-h_' |E'|_l tur.a, a hora do dia e outras opgoes disponi-
veis.
e O visor com o numero maximo das definigdes
| Y | i) e e das fungdes.
EIG) | dD g
- smmh: min:s
DRGm S/ &
Indicadores do visor
i % wl < >»
Bloquear Cozedura assis- Limpeza Definigoes Aquecimento rapido
tida
Indicado-
res do N
temporiza- D SToP C/ @
dor:

Barra de progresso - para temperatura ou tempo.

Indicador de cozedura a vapor

Sonda térmica indicador
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5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

5.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagcao, limpe o forno vazio e defina o tempo:

=] \F, % (
g j 00:00

Acertar as horas. Premir OK.

5.2 Pré-aquecimento inicial

55 . . R S
Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizagdo.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungao. E]

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungao. .

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
pago é ventilado.

6. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2
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Comegar a cozinhar

9

B

9

C

Definir uma fungéo de aquecimento.

Defina a temperatura.

Cozinhar a vapor

Certifique-se de que o forno esta frio.

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
ON O
Pré-aqueca o forno
vazio durante 10
(&) °C minutos para criar
humidade.
Coloque alimentos
, _ no forno.
Encha a area de baixo relevo da cavi- I?eflna a fun_ Defina a tem-
. . ¢ao de aqueci-
dade com agua da torneira. peratura.
mento a vapor.

@ A capacidade maxima da area de baixo relevo da cavidade é 250 ml. Ndo encha a area de
baixo relevo da cavidade durante a cozedura, nem com o forno quente.

Quando a cozedura a vapor termina:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Rode o botado para as fun-
¢oes de aquecimento para a
posicéo off (desligado) para

desligar o forno.

Abra a porta com cuidado. A hu-
midade libertada pode causar

queimaduras.

Certifique-se de que o forno

esta frio. Retire a agua res-

tante da area de baixo rele-
vo da cavidade.

6.2 Fungoes de aquecimento
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Tipos de aquecimento normal

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

)

Ventilado + Resis-
téncia Circ

Para cozer em até trés posicdes de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza
com Calor superior/inferior.

Calor superior/
inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

Para adicionar humidade durante a cozedura. Para obter a cor certa e a
crosta estaladiga durante a cozedura. Para mais suculéncia durante o re-
aquecimento. Para conservar fruta ou legumes.

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases estaladicas e conservar alimentos.

rior
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladigos.
Congelados
I Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
‘Y Quando utilizar esta fungéo, a temperatura na cavidade pode diferir a
I temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
Ventilado com Re- h S - P o 1
PP mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
sisténcia T, . NP
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
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Tipo de aqueci- Aplicacao
mento
vov Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0Ss0s numa posi¢ao da
%? prateleira. Para fazer gratinados e alourar.
Grelhador ventila-
do
— Para entrar no Menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.
Menu

6.3 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecolégico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com
a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a ldmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugoes de cozedura, consulte o capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendacgoes gerais sobre poupanca de energia, consulte o capitulo
"Eficiéncia Energética", Poupanga de Energia.

6.4 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungao e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Para alguns dos pratos, também pode cozi-
nhar com:

A temperatura a que um prato é cozinhado:

* Sonda térmica * Mal passado
* Médio
* Bem passado

Cozedura assistida - utilize-o para preparar rapidamente um prato com as definigoes pa-
drao:

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
x x ) @
E \/\@ P1-P45 oK

483/744



UTILIZACAO DIARIA

drao:

Cozedura assistida - utilize-o para preparar rapidamente um prato com as definigoes pa-

Entre no menu.

Selecione Cozedura Selecione o prato. Coloque o prato no
assistida. Prima OK. Premir OK. formo. C,O’,‘ﬁfme a de-
finigao.

6.5 Cozedura assistida com receitas

Legenda

”?

Sonda térmica disponivel. Coloque a Sonda térmica na parte mais espes-

sa do prato.

O forno desliga-se quando a fungdo Sonda térmica a temperatura é atin-

gida.

Quantidade de agua para a fungéo de vapor.

()

Pré-aqueca o forno antes de comegar a cozinhar.

=

Nivel da grelha.

Quando a fungéo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.

Prato Peso Nivel da grelha/Acessorio Tempo de
duragao
Carne de vaca <
P1 Carne assada, ~ 40 min
mal passada
P2 Carne assada, 1-15kg; 4 /? (=] 2 tabuleiro para assar .
médio -5cmde | Frite a carne durante alguns minutos ~ 50 min
espessura num tacho quente. Insira no forno.
P3 Carne assada, ~ 60 min
bem passada
P4 Bife, médio 180 - 2293 tdn|= 3 tabuleiro de assar ligado ~ 15 min
porgega, prateleira em grelha
cm de es}- ti Frite a carne durante alguns minutos
g:ssura all | hum tacho quente. Insira no forno.
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
PS Catrnfe:ssadal 1.5-2kg /'? E] 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 120 min
tesl uda a (cos- teleira em grelha
te:- e-vaca, Frite a carne durante alguns minutos
arte superior, num tacho quente. Adicione liquido. Insi-
grossas) ra no forno.
P6 Carne assada,
mal passada ~ 75 min
(cozedura len-
ta)
/? E 2 tabuleiro para assar
P7 Carne assada, _15' (1:nf1) 523 4 Utilize as suas.especiarias prefe’ridas ou
média (coze- eonessura apenas sal e pimenta fres_ca moida. Frite ~ 85 min
dura lenta) p acarne durantg alguns minutos num ta-
cho quente. Insira no forno.
P8 Rosbife, bem
passado (co- ~ 130 min
zedura lenta)
P9 Filete, mal
passado (co- ~ 75 min
zedura lenta)
i — 05-15kg; | #?[2 tabuleiro para assar
P10 | Filete, médio | 5-6cmde | Utilize as suas especiarias preferidas ou .
(cozedura len- | espessura apenas sal e pimenta fresca moida. Frite ~ 90 min
ta) de pecas a carne durante alguns minutos num ta-
grossas cho quente. Insira no forno.
P11 | Filete, feito
(cozedura len- ~ 120 min
ta)
Vitela @
P12 | Assado de vi- 0.8-1,5kg; /? E 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 80 min
tela (por , pedacos de teleira em grelha
exemplo, pa) 4 cmde es- Utilize as suas especiarias preferidas.
pessura Adicione liquido. Assado coberto.
Porco @ @
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P13 | Cachago dﬁ 1.5-2kg /'? E] 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 120 min
porco, cacha- teleira em grelha
gooupa Apo6s metade do tempo de cozedura, vire
acarne.
P14 | LoTC de por- 1.5-2kg /? E 2 tabuleiro para assar ~ 215 min
co assado Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re a carne a meio do tempo de cozedura
para obter um alouramento uniforme.
P15 | Lombo, fres- 1 -61 S kg; 5 | 2?22 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 55 min
co -ocmde teleira em grelha
espessura Utilize as suas especiarias preferidas.
de pecas
grossas
P16 | Entrecosto 2 - 3 kg; uti- E| 3 tabuleiro para grelhar 90 min
llzle az cos- Adicione liquido para cobrir o fundo de
el ’ast. e um prato. Apés metade do tempo de co-
plastico zedura, vire a carne.
cruas, 2-3
cm de es-
pessura
Borrego @
P17 | Perna de bor- 1.5-2kg; 7 /‘? E] 2 tabuleiro de assar ligado tabu- ~ 130 min
rego com os- -9cmde leiro para assar
sos espessura Adicione liquido. Apés metade do tempo
de cozedura, vire a carne.
Aves &
P18 | Frango inteiro | 1-1,5kg; /P E 2 &] 200 ml cagarola sobre ta- ~ 60 min
fresco buleiro para assar
Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re o frango a meio do tempo de cozedu-
ra para obter um alouramento uniforme.
P19 | Meio frango 0,5-0,8kg /0? |E| 3 : tabuleiro para assar ~ 40 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P20 | Peito de fran- 180-200¢g /'? E E] 2 cacarola sobre prateleira ~ 25 min
go por peca em grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Frite a carne durante alguns minutos
num tacho quente.
P21 rernas ?e B /‘? E] 3 tabuleiro para assar ~ 30 min
rango, ires- Se tiver pernas de frango marinadas em
cas primeiro lugar, seleccione uma tempera-
tura mais baixa e cozinhe mais tempo.
P22 | Pato inteiro 2-3kg /? E 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 100 min
teleira em grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no assadeira. Vire o pa-
to a meio do tempo de cozedura.
P23 | Ganso, inteiro 4-5kg /} E 2 tabuleiro para grelhar ~ 110 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no tabuleiro para assar.
Vire o ganso a meio do tempo de coze-
dura.
Outros
P24 | Rolo De Car- Tkg /P E 2 prateleira em grelha ~ 60 min
ne Utilize as suas especiarias preferidas.
& peixe
P25 Pei)l(: icr;teiro, 0.5- 1_k9 /P E 2 ; tabuleiro para assar ~ 30 min
grefhado POTPEIXE | Encha o peixe com manteiga e utilize as
suas especiarias e ervas preferidas.
P26 | Filete de pei- B E E 3 cacarola sobre prateleira em 20 min
xe grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.

Bolos doces / sobremesas @ ==
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P27 | Cheesecake . E 2 @ Forma de mola de 28 cm para 90 min
ligar prateleira em grelha
P28 | Bolo de maga - (=2 4 100 - 150 ml tabuleiro para 60 min
assar
P29 | Tarte de magé . (5] 2 forma de tarte activada prateleira 40 min
em grelha
P30 | Tarte De Maga - B2l 100 - 150 mI D Forma de 60 min
mola de 22 cm, em relagéo a prateleira
em grelha
P31 | Brownies 2kg E 3 tabuleiro para grelhar 30 min.
P32 Q:equlef de . (=12 1.4 100 - 150 ml tabuleiro de mut- 30 min.
chocolate fins no prateleira em grelha
P33 | Bolo de péo B E 2 recipiente do pao ligado prateleira 50 min
em grelha
Legumes/Acompanhamentos @ ?ﬁg i%
P34 3atatas assa- 1kg E| 2: tabuleiro para assar 50 min
as Coloque todas as batatas com pele no
tabuleiro para assar.
P35 | Trugdas kg E 3 tabuleiro para assar revestido 35 min.
com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte as batatas em pedacos.
P36 :.eg:'mes mis- 1-15kg E| 3 tabuleiro para assar revestido 30 min.
urados com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte os legumes em pedacos.
P37 | Crequetes, 0.5kg E 3 tabuleiro para assar 25 min
congelados
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P38 | Pommes, 0.75kg E] 3; tabuleiro para assar 25 min
congelados
Gratinados, péo e pizza © & &
P39 | Lasanha/Ca- 1-15kg =P cagarola sobre prateleira em gre- 45 min
carola de Iha
massa
P40 | Batatas grati- 1-15kg E 1 cagarola sobre prateleira em gre- 50 min
nadas Iha
P41 ?izza fresca, _ E E 2 &] 100 ml tabuleiro para as- 15 min
ina sar revestido com papel vegetal
P42 | Pizza fresca, _ E E| 2 lﬁ] 100 ml tabuleiro para as- 25 min
espessa sar revestido com papel vegetal
P43 | Quiche B E 2 forma para bolos prateleira em 45 min
grelha
P44 Eat%u?tpe_l Cia- 0.8 kg ][= 324 150 ml tabuleiro para as- 30 min.
ba alFdo sar revestido com papel vegetal
ranco Mais tempo necessario para pao branco.
P45 Z°d‘i o:;ipo Tkg E E 2 l*_*J 150 ml tabuleiro para as- 45 min
e~pa/o et . sar revestido com papel vegetal / prate-
grdo E:en elo leira em grelha
elou pao es-
curo em tabu-
leiro de pao

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Fungoées do relégio

Funcgobes do relégio

Aplicacao

Q

Conta-minutos. E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.
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Funcgodes do relégio

Aplicacao

STOP

Tempo para cozinhar. Quando o temporizador termina é emitido um
sinal sonoro e a fungao de aquecimento para.

Atraso do temporizador. Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Temporizador crescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo néo
afeta o funcionamento do forno.

Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defi-
nigoes.

7.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
1,
Para alterar a hora do dia, introduza o me- Acertar o relégio - OK
nu e seleccione Definigdes, Hora do dia. gi0-. Premir: R

Como definir: Conta-minutos

Passo 1

5

Premir: QD

Passo 2 Passo 3

O visor mos- ( NV
tra: Q ) 1K
0:00

Q

Definir a Conta-minutos Premir: OK.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
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Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1

Passo 2

Passo 3 Passo 4
. e \ e
( \ O visor mos- ( \
tra:
0:00
Escolha uma fun- . ) sTo
¢do de aqueci- Prima repetida- Defina o tempo - OK
mento e defina a mente: ). da cozedura. Premir: 1.
temperatura.
@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
Como definir: Atraso do temporizador
Passo Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo5 | Passo 6
1
e O visor \ 2 e
( apre- ( O visor ( \
senta: mostra:
hora do -
dia. @
. PA-
Selecio- Y
ne a Prima re- & ini- _ RAR ]
funggo petida- CIAR aef'nz a Premir: Iaeflnz(aj a | Premir:
mente: ora de ora de
aqﬂch ) inicio. OK. fim. OK.
mento. '

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

8. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a segurancga. Os entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.
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Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para
grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

8.2 Sonda térmica
Sonda térmica- mede a temperatura no interior dos alimentos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C ”?

A temperatura do forno. A temperatura de nucleo.
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Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar
a temperatura ambiente.

Nao a utilize para pratos
liquidos.

Durante a cozedura, deve perma-
necer no prato.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe

Cacgarola

Introduza a extremidade da Sonda térmica
no centro da carne ou do peixe, na parte
mais grossa que for possivel. Certifique-se
de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda
térmica no interior do prato.

Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-

dura. Utilize um ingrediente solido para conseguir
isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a
pega de silicone do Sonda térmica. A ponta do

Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-

deira.

Passo 4 | Ligue o Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.

Passo 5

/? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.

Passo 6

OK. prima para confirmar.
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
tédo bem cozinhados.
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Passo 7 | Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.

9. FUNCOES ADICIONAIS

9.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteragao acidental da fungao do forno.

Liga-la com o forno a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de controlo fica bloquea-
do.
Liga-la com o forno desligado — ndo € possivel ligar o forno, o painel de controlo esta bloqueado.

A @OK - mantenha premido pa- @OK - mantenha premido pa-
raligar a fungéo. ra desligar.
E emitido um sinal sonoro.

OOoK

@ 3x EI - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

9.2 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
fungéo de aquecimento ativa e nao houver alteragéo de quaisquer configuragoes.

(°c) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Atraso
do temporizador.
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9.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento

pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.

Utilize a terceira posicao de prateleira.

%

O

(°C) (min.)

Massa Gratinada 200 - 220 45 -55
Batatas gratinadas 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanha 180 - 200 75-90
Canelones 180 - 200 70-85
Pudim de pao 190 - 200 55-70
Pudim de arroz 170 - 190 45-60
Bolo de maca, feito com massa batida (forma 160 - 170 70 - 80
de bolo redonda)

P&o branco 190 - 200 55-70

10.2 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loica de cor clara e refletora.

 ~

Forma para pizza Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan
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Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

10.3 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéo para testes
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.

%COZEDURA NUM NIVEL Bolos em formas

P = O |k
N =
(°C) (min)
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resis- 140 - 150 35-50 2
téncia Circ
P&o-de-16 sem gordura Calor superior/inferi- | 160 35-50 2
or
Tarte de maga, 2 for- Ventilado + Resis- 160 60 - 90 2
mas, @ 20 cm téncia Circ
Tarte de maga, 2 for- Calor superior/inferi- | 180 70-90 1
mas, @ 20 cm or

%COZEDURA NUM NIVEL Biscoitos

Utilize a terceira posicao de prateleira.

>R | [

(°C)

(min)

massa folhada

Pao pequeno / Tiras de

Circ

Ventilado + Resisténcia 140

25-40
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@COZEDURA NUM NIVEL Biscoitos

Utilize a terceira posicao de prateleira.

>R |

= D
(°C) (min)

Pao pequeno / Tiras de Calor superior/inferior 160 20 -30
massa folhada, pré-aquecer
o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Ventilado + Resisténcia 150 20-35
buleiro, pré-aquecer o forno | Circ
vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Calor superior/inferior 170 20 -30
buleiro, pré-aquecer o forno
vazio

%COZEDURA EM VARIOS NIVEIS Biscoitos

\/3/

(°C) (min)
Pao pequeno / Tiras de Ventilado + Resisténcia 140 25-45 174
massa folhada Circ
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia 150 23 -40 174
tabuleiro, pré-aquecer o Circ
forno vazio
Pao-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia | 160 35-50 1/4

Circ

497/744



MANUTENGAO E LIMPEZA

@GRELHAR

Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

H))
Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

¥ O 1
\ =
(min)
Tosta Grelhador 1-3 5
Bife de vaca, vire a meio do Grelhador 24 - 30 4
tempo
11. MANUTENCAO E LIMPEZA
A AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranga.
11.1 Notas sobre a limpeza
< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um

detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Agentes de
limpeza Limpe manchas com um detergente suave.

Limpe a cavidade apos cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
siduos pode provocar incéndios.

[

- - N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade
Utilizagdo di- | -, ym pano macio apos cada utilizagao.

aria
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30

224

Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
sérios na maquina de lavar loica

Acessorios | g afiados

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-

11.2 Como limpar: Baixo relevo da cavidade

Limpe a area de baixo relevo da cavidade para remover residuos de calcario depois de

cozinhar com vapor.

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Verta: 250 ml de vinagre de
vinho branco na area de baixo
relevo da cavidade. Utilize vi-
nagre a 6% no maximo sem
quaisquer aditivos.

Deixe o vinagre dissolver os
residuos de calcario a tempe-
ratura ambiente durante 30

minutos.

Limpe a cavidade com agua
morna e um pano macio.

Para a fungéo: Pouca humidade limpe o forno a cada 5 a 10 ciclos de cozedura.

11.3 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1
estar frio.

Desligar o forno e aguardar até

Passo 2

parede lateral.

Puxe a parte da frente do apoio
para prateleiras para fora da

Passo 3

Puxe a parte de tras do apoio
para prateleiras para fora da
parede lateral e retire-o.

Passo 4

dos para a frente.

Instale os apoios para pratelei-
ras na sequéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas
telescépicas devem ficar vira-

(

At

1
-
9

I

11.4 Como utilizar: Limpeza pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.
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/N AVISO!

Existe o risco de queimaduras.

& CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, nao os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungdo. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amovi-
veis.

Limpe a base do forno e a porta

interna de vidro com agua mor-

na, um pano macio e detergente
suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 3h
Passo 2 OK _ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK _ prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Ap6s a limpeza, rode o botdo das fun¢des de aquecimento para a
posicao de desligado.

@ Durante a limpeza, a luz

do forno esta apagada.

visor apresenta: B

Quando o forno atinge a temperatura definida, a porta é bloqueada. Até a porta desbloquear, o

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Limpe a cavidade com um pa-
no macio.

Retire os residuos do fundo da
cavidade.
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11.5 Aviso de limpeza

O forno avisa quando for necessario limpa-lo com a limpeza pirolitica.

rm/ pisca no visor durante 5 segundos apods ca-
da sessé&o de cozedura.

Para desligar o aviso, introduza o Menu e se-
leccione Defini¢cdes, Aviso de limpeza.

11.6 Como remover e instalar: Porta

Pode remover a porta e os painéis de vidro internos para os limpar. O numero de painéis de

vidro varia consoante o modelo.

AVISO!
A A porta é pesada.

A CUIDADO!

quebra do vidro. O vidro pode quebrar.

A forga exercida, sobretudo nas extremidades do painel frontal, pode provocar a

Passo 1 | Abrir a porta totalmente.

Passo 2 | Levante e prima as alavancas
de fixagao (A) nas duas do-
bradi¢as da porta.

sobre uma superficie estavel.

Passo 3 | Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (&ngulo aproximado de
70°). Segure na porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo
ascendente. Coloque a porta com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e

Passo 4 | Segure no friso da porta (B)
no rebordo superior da porta,
nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fe-
cho de encaixe.

Passo 5 | Puxe o friso da porta para a
frente para o remover.

Passo 6 | Segure os painéis de vidro da
porta, um apds o outro, pela
extremidade superior e puxe-
-0s para cima, para fora da
guia.
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Passo 7

Limpe o painel de vidro com

agua e sabdo. Seque o painel
de vidro com cuidado. Nao la-
ve 0s acessorios na maquina

de lavar loiga.

Passo 8

Apos a limpeza, efetue os
passos descritos acima na
sequéncia inversa.

Passo 9

Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior e por fim a porta.
Certifique-se de que introduz os painéis de vidro nas posi¢des correctas, para que a
superficie da porta ndo aquega demais.

11.7 Como substituir: LAmpada

AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até

Desligue o forno da corrente

Coloque um pano no fundo da

que o forno esteja frio. elétrica. cavidade.
Lampada superior
Passo 1 | Rode a protecao de vidro para a re- —
tirar. T
ﬁﬁ /

N : : /

Passo 2 | Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 | Instale a cobertura de vidro.

12. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a seguranca.
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12.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

.
i O forno nao liga ou ndao aquece

Problema

Verificar se...

N&o consegue ativar ou utilizar o forno.

O forno esta ligado corretamente a corrente
elétrica.

O forno nao aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O forno nao aquece.

A porta do forno esta fechada.

O forno ndo aquece.

O fusivel nao esta fundido.

O forno nao aquece.

O Bloqueio para Criangas esta desligado.

Y
Componentes

Problema

Verificar se...

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada nao funciona.

A lampada esta fundida.

A Sonda térmica nao funciona.

A ficha Sonda térmica esta completamente in-
serida na tomada.

@ Cadigos de erro

O visor mostra...

Verificar se...

Err C2 Retirou a ficha da Sonda térmica da tomada.

Err C3 A porta do forno esta fechada ou o bloqueio da
porta ndo esta partido.

Err F102 A porta do forno estéa fechada.
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@ Codigos de erro

Err F102 O bloqueio da porta nao esta partido.
00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do
dia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que ndo esteja presente nesta tabela, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o forno. Se o cadigo de erro recorrer, contacte um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

X

Limpeza
Problema Verificar se...
A agua sai da area de baixo relevo da cavida- Existe demasiada agua na area de baixo rele-
de. vo da cavidade.

12.2 Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagado do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
forno. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.) | e

Numero do produto (PNC) | e

Numero de série (S.N.) | e

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informacgédo do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor AEG
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BPE556360M 944188664

Identificagao do modelo BPK556360M 944188665
indice de Eficiéncia Energética 81,2

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 1,09 kWh/ciclo

vencional

Consumo de energia com uma carga padréo, modo de 0,69 kWh/ciclo

ventilagéo forcada

NUmero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 711

Tipo de forno Forno encastrado

BPE556360M 35.0 kg

Massa
BPK556360M 35.0 kg

* Para a Uniao Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor
e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Poupancga de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. N&o abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.

505/744



ESTRUTURA DO MENU

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno ira continuar a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicao quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.

14. ESTRUTURA DO MENU
14.1 Menu

{ QN = .
— - selecione para entrar no Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida ¥ Limpeza rrrr/ Definigdes @
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
(’ \ e e
S R R
= OK 01-012 OK
Selecione o Me- | Confirme a defi- | Selecione a defi- | Confirme a defi- | Ajuste o valor e
nu, Definigdes. nigao. nigao. nigao. prima OK_
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DO MENU

Definicoes
o1 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5
03 Sons “teclado” 1 - Sinal so- O4 | Volume do alarme 1-4
noro
2 - Clique
3 - Som des-
ligado
05 Sonda térmica Agao 1-Alarme e 06 | Temporizador cres- Ligado/Desli-
paragem cente gado
2 - Alarme
o7 Luz Ligado/ 08 Aquecimento rapido Ligado/Desli-
Desligado gado
09 Aviso de limpeza Ligado/ 010 | Modo Demo Codigo de ati-
Desligado vagao: 2468
011 | Verséao do software Verificar 012 | Restaurar configura- | Sim/Nao
coes

15. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

A%
Recicle os materiais que apresentem o simbolo &°. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a salde publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domeésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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CUPRINS

PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care va fac
viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite. Va rugam sa
alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.aeg.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registeraeg.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.aeg.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My AEG Kitchen.
#  Available on the A\, GET ITON
s App Store ’/’ Google Play

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numéar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

& Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA....... 509 2.7 Serviciul de asistenta tehnica......515
1.1 Siguranta copiilor si a 2.8 Eliminare......cccccoceveeviviieeecieeenne 515
persoanelor vulnerabile..................... 509 3. DESCRIEREA PRODUSULUL................. 516
1_'2 Inforl:nat,ll generale despre 510 3.1 Prezentare generala.................... 516
SIQUIRANTA. e R 3.2 ACCESOMi.........rooororoeeereeroen 516

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA............ 511 4. CUM SE PORNESTE SI SE OPRESTE
2.1 Instalarea......cccccccevevieevceeeiieene. 511 CUPTORUL......cctirtrrcerrree e 517

4.1 Butoane de selectare

gi #\tgiﬂzjﬁ;?;i' J 212 retractabile.........ovoveeeeeeeeeeeeeereen. 517
2.5 CUratarea pirolitica.................... 514 4.2 Panou de comanda.................... S
2.6 lluminare interioara...................... 515
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE............. 519
5.1 Curatarea initiala......................... 519
5.2 Preincalzirea initiala.................... 519
6. UTILIZAREA ZILNICA........coovererrernn. 519
6.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZITE...evveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 519
6.2 Functii de gatire........................... 520
6.3 Note cu privire la: Aer
caldumed..........ccooviiiiiiie, 522
6.4 Modul de setare: Gatire asistata..522
6.5 Gatire asistata cu retete............... 523
7. FUNCTIILE CEASULUL........cceceriinrnns 528
7.1 Functiile ceasului........................ 528
7.2 Modul de setare: Functiile
CEASUIUI...cevvveeeiiceeee e, 529
8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 530
8.1 Introducerea accesoriilor............. 530
8.2 Senzor de gatire.........ceeveeveennen. 531
9. FUNCTII SUPLIMENTARE...........ccceeuen. 533
9.1 Blocare.........cccoouvveeeeeeeeeeeeeees 533
9.2 Oprirea automata............ccceccueennne 533
9.3 Suflanta cu aerrece..................... 534
10. INFORMATII $I SFATURI.............c...... 534
10.1 Aer cald umed.......cccceeeeeeeeiii. 534
10.2 Aer cald umed -
accesorii recomandate....................... 534

10.3 Tabelele de gatit pentru institutele

detestare........cccooiiiiiiiiiiiis 535
11. INGRUJIREA SI CURATAREA............... 537
11.1 Note cu privire la curatare......... 537
11.2 Cum se curata:
Adancitura cavitate............ccccceeeeennn 538
11.3 Cum se scot: Suporturile pentru
raft o 538
11.4 Modul de utilizare: Curatare
oo 11T S 538
11.5 Semnal De Reamintire La
Curdtare..........cccoeoviieiieie e 540
11.6 Cum se scoate si se monteaza:
US@. it 540
11.7 Cum se inlocuieste: Bec............ 541
12. DEPANARE.........cccoomrerrerrirreereeseenaes 541
12.1 Ce trebuie facut daca................. 542
12.2 Date pentru service.................... 543
13. EFICIENTA ENERGETICA...........c.c.c.... 543

13.1 Informatii produs si Fisa cu
informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si

etichetarea energetica...................... 543
13.2 Economisirea energiei............... 544
14. STRUCTURA MENIULUL............c...c...... 545
14.1 MeniU....cocoeeiiiiiiiiiiieceeeeee 545
15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............ 546

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le

509/744



INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
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autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

. Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea cuptorului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.
Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.
Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Auveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.
Nu trageti aparatul de maner.
Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati dacé usa cuptorului se deschide fara oprelisti.
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» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

» Unitatea incorporata trebuie sa respecte cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

Tnaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a 578 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnélt,imea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 546 mm
Adéancimea cu usa deschisa 1027 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
peschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat In coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.
» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.
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Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie s& aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.
nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn interior dupa incheierea gatirii.
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— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile Tnsiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

 Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) ih Modul
Pirolitic.

« Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugadm s&

scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) in special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

+ Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

+ Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

+ Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.
— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.

» Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.
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- Tndepérta;i toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

* Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este n functiune.

» Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.
+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

o we

I‘O 1 I‘O
‘mm@__a
_f%% A
_@:
m%g; @ % o
< >

El Panou de comanda

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

E Priza pentru senzorul de gatire
A Element de incalzire

Bec

B Ventilator

Ed Suport pentru raft, detasabil
] Adancitura cavitate

tE Pozitii raft

3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
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Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
raftul de sarma.

4. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

4.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.

4.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda Apasztillbuto- Rotiti butonul
© O R Qn
Crono- incalzire | UM Senzor de OK @
- nare 0
metru rapida gatire
cuptor
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Apasati buto-

Campuri cu senzor panou de comanda nul

Rotiti butonul

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire

:e: 3'—: este n pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.
Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
o 5 Y
=E||-!B =E'B ora si alte optiuni disponibile.

Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.

@BP:':'PO:EBC°>)DEMO
ja) :

Indicatorii afisajului

& ¥ wl ey >»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari incalzire rapida
Indicatoare
cronome- A & 0]

STOP
tru

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.

Indicator pentru gatirea cu abur (ﬂ)
Senzor de gatire Indicator Vi
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5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

=] \F, % (
g j 00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea initiala

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: @
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2
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incepeti gitirea

{ @@ (

(i C

Setati o functie de gatire. Setati temperatura.

Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 min
(&) °C pentru a crea umi-
ditate.

Introduceti manca-
rea in cuptor.

Setati functia
de gatire cu
abur.

Setati tempe-
ratura.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

Cand gatitul la abur se termina:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Rotiti bUtom.j.l de selfegtare Deschideti usa cu atentie. Umi- Verificati daca cuptorul s-a
pentru functiile de gatire la . Ny ; P SO - «
P, ; . ditatea eliberata poate produce racit. Indepartati apa ramasa
pozitia oprit pentru a opri . . PR o
’ arsuri. din adancitura cavitatii.

cuptorul.

6.2 Functii de gatire
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Functii standard de gatire

Functia de incalzi-
re

Utilizare

)

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Incalzire sus si jos.

incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

G

Umiditate scazuta

Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai multa su-
culenta in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

/&)

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

vvw

*

Preparate congela-
te

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
cartofi wedge sau rulouri crocante.

)

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

o

,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Gatire intensiva

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

vvw Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

ﬁf Pentru gratinare si rumenire.
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Functia de incalzi- Utilizare
re

— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

6.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

6.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:
« Senzor de gatire + Insange
*  Mediu

* Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ¢ P1 - P45 oK
Intrati in Meniu. Selectati Gatire asis- Selectati preparatul. Introduceti preparatul
tata. Apasati OK. Apasati OK. in cuptor. Confirmafi
’ ’ setarea.
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6.5 Gatire asistata cu retete

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa

parte a preparatului.

Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

El >

Cantitatea de apa pentru functia abur.

=

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

=

Nivel raft.

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului

Vita &
P1 Friptura de vi- ~ 40 min

ta, in sange

1-1,5kg; . .

P2 Friptura de vi- | bucéti groa- /?El 2 tava de gatit ) . ~ 50 min

ta, mediu sede4d-5 Prajm. ciarpea.tlmp de cateva. minute intr-

cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.

P3 Friptura de vi- _ .

t, bine facut 60 min
P4 F.ripturé, me- 180 - 220,9 A 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min

die per bucata; Sarma

felii ‘,‘e l Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.

PS eript_uré de vi- 1.5-2kg /‘? E] 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min

ta / fierbere sarmi

'nabtl?'t Prajiti carnea timp de cateva minute intr-

(coasta S‘I‘p?' o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-

rioara, pu'pa duceti la cuptor.

superioara,

groasa)
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P6 Friptura de vi-
ta’.'." sange ~ 75 min
(gatire la temp.
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; #? E] 2 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucéti groa- Folositi mirodeniile preferate sau doar )
tire la temp. seded-5 sare si piper proaspat méacinat. Prajiti ~ 85 min
scazuts) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta .
i ~ 130 min
(gatire la temp.
scazuta)
P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)
) . 0,5-1,5 kg; /? E] 2 tava de gétlt
P10 | File, mediu bucati groa- | Folositi mirodeniile preferate sau doar .
(gatire latemp. | "\ T2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti ~ 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)
Vitel @
P12 | Friptura de vi- | 08 N 1,'5 kg; /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- Sarma
t8) sededcm | iijizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Fripft}l;é de 1.5-2kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ceafa Ie porc Sarma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P14 | Carne de porc 1,5-2kg /) E] 2 tava de gitit ~ 215 min
gqtltf_rlgfoc Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
mic tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1-15kg; /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucatigroa- | a2
sedeS5-6 | iijizati mirodeniile favorite.
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- E| 3 cratits adanca 90 min
porc gzatl coaste Adaugati Iichid pentru a acoperi baza
d: pszrgt?rzu' unui preparat. La jumatatea duratei de
de 2 - 3’cm gatire, intoarceti carnea.
Miel @
P17 | Pulpademiel | 1.5-2kg:7 | #D[=]3 tays pentru coacere tavi de ~ 130 min
cu os - bucati gatit
groase de 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
cm gatire, Intoarceti carnea.
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-1.5kg; A E 214 200 mi preparat caserole ~ 60 min
proaspat tava de gatit )
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
P19 | Jumatate de 0,5-0,8kg /0? E] 3 : tava de gitit ~ 40 min
pul Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-200g /? E E‘ 2 preparat caserole raft de ~25min
per bucata SArma
Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P21 | Pulpe de pui, - /) E] 3 tava de gitit ~ 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rataintreaga 2-3kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 100 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la juméta-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4 -5kg /? E 2 cratits adanca ~110 min
94 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Tntoarce'gi gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
P24 | Bucata de 1 kg /? E| 2 raft de sarmi ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
& peste
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /} E| 2 : tavi de gatit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste ° [E E 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
Biscuiti / deserturi dulci e
P27 | Prajitura cu - [H2D Tava demontabila de 28 cm 90 min
ranza raft de sarma
P28 ;‘fﬂ:“’é cu - (=2 4 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P29 | Tartd cu mere B =P forma pentru placinta raft de sar- 40 min
ma
P30 ::::;nta cu - B2l 100- 150 mi D Formadezz | 6O MIN
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratita adanca 30 min
P32 B’i|°t$,° cu cio- - (=] 214 100 - 150 ml tava pentru briose | 30 Min
colata pe raft de sarma
P33 | Bucata de - (=] 2 tava pentru paine pomits raft de 50 min
prajitura sarms
Legume / Garnituri @ ‘%ﬁ *
P34 | Cartofi copti 1 kg Bl 2: tava de gatit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes Tke E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii Tn bucati.
P36 Leguume mixte 1-1.5kg = 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele Tn bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3: tavi de gitit 25 min
congelate ’
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E| 3; tava de gitit 25 min
gelati ’

Gratinate, paine si pizza & & &
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P39 Lasagna / (v:_a- 1-1.5kg E] 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
serola cu tai-
tei
P40 ::t'}tc’ﬁ grati- 1-15kg E| 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
P41 Pizza proas- X . < “es
pati s':Jbtire _ EVE 2,}#] 100 ml; tava de gatit tape- 15 min
’ ; tata cu hartie de copt
P42 | Pizza proas- . [ 2; ) 100 mi; tava de gatit tape- | o5
pata, groasa - A min
’ tata cu hartie de copt
P43 | Quiche B E 2 forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 | Bagheta/ Cia- 0.8 kg (3] 3; laa) 150 mi; tavi de gatit tape- | 30 Min
blagga I Paine tata cu hartie de copt
alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 | Paine integra- Tkg (5] [=] 2; laa) 150 mi; tava de gatit tape- 45 min
la/ secara / tata cu hartie de copt/ raft de sarma
neagra in tava
de paine
7.1 Functiile ceasului
Functia ceas Aplicatie
[3 Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si

sTop functia de gatire se opreste.
@ Temporizare. Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.
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Functia ceas

Aplicatie

©)

Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

7.2 Modul de

setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

3 e | #

meniu si sel

Pentru a modifica ora curentd, intrati in

lectati Setari, Timp. Setati ceasul. Apasati: OK.

Modul de setare Cronometru

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3

N

¥

Afisajul indi- N Ny
ca: ( ) 1K
0:00

Q

Apasati: @

Setati Cronometru Apasati: OK,

® Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
. e \ e
( \ Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gétire si setati pasal Setati timpul de Apssati: OK
3 ; i @ gatire pasati: .
temperatura. repetat: \J. :

@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
e \ A A
( \ Afisajul ( Afisajul ( \
arata: indica:
timpul —-lem
Y ahY
Selec- ssati STCAJRT S%P
ta;i_ Apasati in Setati Apasati: Setati Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: ®. start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.
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Raft sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de s&rma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

/0?

Temperatura zonei de mijloc.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru in timpul gatirii trebuie sa ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola
Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte- dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
riorul preparatului. marginea vasului de copt pentru a sustine mane-

rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 /? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6 OK. apasati pentru a confirma.

Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

532/744



FUNCTII SUPLIMENTARE

Pasul 7 | Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-I atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-

cat.
Porniti-l atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-

cat.

AN @OK - apasati lung pentru a @OK - apasati lung pentru a
porni functia. opri.
Este emis un semnal sonor.

@ 3x EI - clipeste cand blocarea este pornita.

9.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Temporizare.
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9.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Dacéa opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana

cand cuptorul se raceste.

10. INFORMATII S| SFATURI

10.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

\/3/

O

(°C) (min)

Paste la cuptor 200 - 220 45 -55
Cartofi gratinati 180 - 200 70 -85
Musaca 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Paste cannelloni 180 - 200 70-85
Budinca cu paine 190 - 200 55-70
Budinca cu orez 170 - 190 45-60
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pan- 160 - 170 70 - 80
dispan (prajitura in forma rotunda)

Paine alba 190 - 200 55-70

10.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 ~

Tigaie de pizza Tavi de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte
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TP e e ews Ceramica TP
Culoare inchisa, fara Culoare inchisa, fara refle- . Culoare inchisa, fara
Diametru de 8

reflexie xie reflexie

Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm cm, inaltime Diametru de 28 cm
de 5cm

10.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

i = O |k
N =

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan fara grasimi Tncalzire sus si jos 160 35-50 2
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos 180 70 - 90 1
me @20 cm

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

O

XX |

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Patise- Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- | Incalzire sus si jos 160 20 -30

rie, preincalziti cuptorul gol
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@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R |

tava, preincalziti cuptorul
gol

(°C) (min)
Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu ventilatie 150 20-35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos 170 20-30

@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

\/\

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Pati- Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 bucati pe | Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
tava, preincalziti cuptorul
gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 174
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@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

%

O I

(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 -30 4

jumatatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

A AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

<

Agenti de cu-
ratare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

[

Utilizarea zil-
nica

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
te reziduuri poate produce un incendiu.

Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea
cu o laveta moale dupa fiecare utilizare.
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e,
c24

spalat vase.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de

Accesoriile

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin
alb Tn adancitura cavitatii. Fo-
lositi un otet de maxim 6%,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve rezi-
duurile de calcar la temperatu-
ra mediului ambiant timp de
30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa cal-
da si o laveta moale.

Pentru functia: Umiditate scazuta curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

11.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1
raceasca.

Opriti cuptorul si asteptati sa se

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3

partati.

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-

(

Pasul 4
in ordine inversa.

Instalati suporturile pentru raft

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

At

1 ——
/;Ft
9

|

T

I

11.4 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.
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A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/N ATENTIE!
Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opiriti cuptorul si asteptati Scoateti toate accesoriile si Curatati podeaua cuptorului si
sa se raceasca. suporturile rafturilor detasabile. geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o lavetd moale si
un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati in meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 3h
Pasul 2 OK - apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK - apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la
pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméane stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,
afisajul prezinta: B

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o lavetd | Indepértati reziduurile de la baza
s& se raceasca. moale. cavitatii.
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11.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

mr/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

11.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de
sticla este diferit in functie de model.

/N AVERTISMENT!
Usa este grea.

A ATENTIE!
Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se
poate sparge.

Pasul 1 Deschideti usa complet.

Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de
fixare (A) de pe cele doua ba-
lamale ale usii.

Pasul 3 Tnchide';i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproxima-
tiv 70°). Tineti usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi in-
dreptat in sus. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe o laveta moale asezata pe o
suprafata stabila.

Pasul 4 | Tineti garnitura usii (B) pe
partea superioara a usii de
ambele parti si apasati-o ca-
tre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 5 | Trageti garnitura usii spre
fata pentru a o scoate.

Pasul 6 | Tineti panourile de sticla ale
usii de marginea superioara
unul cate unul si trageti-le in
sus din ghidaj.
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de spalat vase.

Pasul 7 | Curatati panoul de sticla cu

apa si sapun. Uscati cu grija
panoul de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina

Pasul 8 | Dupa curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Pasul 9 | Maiintai instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse n pozitia corecta, in caz contrar su-
prafata usii se poate supraincalzi.

11.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opiriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul de sus

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

\ = 7

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

12. DEPANARE

& AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

.
i Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat. Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste. Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste. Blocare acces copii este oprita.

\Ilj

Componente

Problema Verificati daca...

Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza. Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza. Fi§a Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

@ Coduri de eroare

Afisajul indica... Verificati daca...

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
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@ Coduri de eroare

Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

&

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de
service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC) [ e

Numarul de serie (S.N.) | e

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului AEG
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BPE556360M 944188664

Identificarea modelului BPK556360M 944188665

Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+
Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 1.09 kWh/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69 kWh/ciclu
ventilatie

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 711

Tip cuptor Cuptor incorporabil

BPE556360M 35.0 kg

Masa
BPK556360M 35.0 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

13.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des in timpul gatirii. Mentineti curatd garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunat&ti economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doud coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea alimentelor calde.

Céand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

(O O
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare rrrr/ Setari @
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
( M \ N
< Q N
<)
— OK 01-012 OK
Selectati Meniu, Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea
Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
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Setari
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit
Actiune oprire ratoare directa
2 - Alarma
o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Semnal De Reamintire | Pornit/Oprit 010 | Modul demo Codul de acti-
La Curatare vare: 2468
011 | Versiunea software Verificare 012 | Resetati toate optiu- | Da/Nu
nile

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul 0. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol :g impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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CAOPXAJ

3A CABPLUEHE PE3YNTATE

XBana wTo cte nsabpanu osaj AEG npoussog. CTBOpUnM CMO ra Tako Aa npyxa u3BaHpegHe
nepcopmMaHce TOKOM MHOFO rovHa paja, y3 MHOBaTMBHE TEXHOIOMMje Koje OnakLuaBajy K1BOT
1 dyHKUWMje Koje HeheTe Hahu kof 06uYHKX ypehaja. OaBojTe HEKONMMKO MMUHYTa Aa npoynTate
Kako ga of wera gobujete Makcumym.

MoceTute Haw cajT aa:
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1. A UHOOPMALIUMJE O BESBENHOCTW

[Mpe nHcTtanaumje u kopuwhewwa ypehaja, NaxrLneo
npoYnTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [Nponssohad Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae uUnu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTY

3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be36beagHoOCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM AU MEHTaNHUM
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crnocobHocTMMa, Kao n ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKOINMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH HauumH
N YKOJIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leyy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca BeoMa TELLKUM U CITIOXKEHUM
nHBanuguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

- Opxute ceBy ambanaxy garoe og geue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YIO3OPEHE: MNocTtapajte ce aa geua v kyhHn rsybmnmum
He Oyny 6nusy ypehaja gok ypehaj pagu nnu ce
pacxnahyje. [JocTynHu genosu nocTajy Bpenn TOKOM
ynoTpebe.

- Ako oBaj anapaTt uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagaopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamelEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je Hamen-eH 3a ynotpeby y jeagHOM
AOManNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA U CrinYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npocevaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba MoXxe Ja MOHTMpPa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WTo ra yrpagure.

- WNckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6uno kaksor ogpxasama.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmUCcHU
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LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj UCKiby4eH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHor LWokKa.

- YINO30OPEHSE: Ypehaj u werosm gocTynHu Aenosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhera. Tpeba 1T NaxrbLUB Kako
6u ce n3berno goanpuBame rpejHMUX enemeHara.

Kapa Bagute npmubop nnun nocyhe ns pepHe nnum mx
CTaB/baTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y cpefuHu NeYyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypeha.

- [la 6ucrte yknoHUnNu LWKHE Koje ApXe pelleTke, NpBo
noByuUuTe NpeaHun 4eo WKWHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNocTaBmwame WKHa 3a
NoApLLKY peLleTKke BpLIn ce 0bpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhewe nnn owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymwherwe
CTaKrneHux BpaTta jep oHu Mory narpebat nospLunHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBana CTakna.

Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unum macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoxeHe yHyTap nehHuue.

2. BESBEQHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

A YNO30OPEHE!
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha.

YKNOHWUTE KOMMNETHY ambanaxy.
Hewmojte ga uHctanupare nnu kopuctute owteheH ypehaj.
MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpame Koje cTe fobunu y3 ypehaj.
* YBek BOOUTE payvyHa NpuUInkom nomepama ypehaja 3ato LWTO je Texak. YBeK Kopuctute
3alITUTHE pyKkaBuLie 1 3aTBOpeHy obyhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
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*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UCnyH-aBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

* HeonxoaHo je npuapxaBaTy ce MUHUMAIHOT pacTojaka of Apyrux ypehaja u KyxmkCKmnx
enemMeHara.

» T[pe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe ga nu ce BpaTa nehHuue otBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH CUCTEMOM 3a eneKkTpu4Ho xnanewe. Mopa ce ynotpebrbaBatu ca
N3BOPOM ENEeKTPUYHOr Hanajara.

* YrpaheHa jeanHuua mopa Aa 3a4oBosbu 3axTeBe ctabunHocTy npema DIN 68930.

MuWHMManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 578 (600) mm
MariHa BUCMHA enemMeHTa ucnog pagHe nroye)

LLinprHa KyxnkCcKor enemMeHTa 560 mm
[ybuHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLnpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agne ctpaHe ypehaja 559 mm
Oy6uHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVUM Bpatnma 1027 mm
MuHMManHa BenvyMHa BeHTUNaumMoHor oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NocTaBrbEH Ha [0H0j 3aAH0j CTPaHW

OyxuHa kabna 3a Hanajawe. Kabn je nocTaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM Yrny ca 3afHe cTpaHe

MoOHTaxHU 3aBpTHUN 4x25 mm

2.2 NMpukrbyyewe Ha eNIeKTPUYHY MpPEXyY

A YNO30OPEHE!
Pu3nk o noxapa v cTpyjHor ygapa.

+ Caa npukrbyunBatba CcTpyje Tpeba aa obaBu KBanndrKoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce fa Cy napameTpu Ha NioYMuM ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama KoMnaTuounHm
ca oarosapajyhvm napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajame.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpafeHy YTUYHMLY ca 3awTUTOM O CTPYjHOr yaapa.
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HewmojTe oa kopuctute agantepe ca BuLLE YTUYHULA U NPOAYKHE Kabnose.

[MpoBepuTe fa HUCTE OLITETUNN FMABHO Hanajake U Kabn 3a Hanajake. YKONMUKO CTPYjHU
kabn Tpeba na ce 3ameHu, To Tpeba ga ob6aBu Haw oBnalwheHn CEPBUCHM LiEHTap.

He po3sonute ga kabn 3a Hanajarwe goaupyje nnu gohe 6nuay Bpatnmva ypehaja unu Huwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu nnu kaga cy Bpata Bpena.

3awTnTta oA yaapa Aenosa nod HanoHOM M M30f1I0BaHNX AefioBa Mopa Aa ce NpUYBpCTU
Tako Aa He Moxe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

MpukrbyunTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha 3UAHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy nHcTanauuje.
BoaunTe padyHa Aa nocToju NpUCTyn MPEXHOM YTUKayy HaKoH MHCTanauuje.

AKo je 3ugHa yTuyHMLa nabasa, HeMojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEeXHU yTUkay.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako 6ucte nckbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako WTo
heTe n3Byhn ytrkay us ytuyxuue.

KopuctuTte camo ncnpasHe pactaBHe npekngaye: 3awTuTHe NnpekMaade, ocurypade
(ocurypade ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToOMaTCKe 3alUTUTHE npeknaaye u
KOHTaKTope.

Y enekTpyYHOj MHCTanaumju Mopa nocTojat pactaBHu Npeknaad koju Bam omoryhasa ga
nckrbyumTe cBe hase Hanajakwa ypehaja. Paamak n3ameny koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

[NoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LTO NOBEXETE MPEXHUN yTUKay y 3uaHy
YTUYHULLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM yTuKayem U CTPYjHUM Kabrnom.

2.3 YnoTtpeba

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og noBpefnmBana, ONEKOTMHA U CTPYJHOT yaapa Unun ekcnnosuje.

Hewmojte oa menwate cneumdukaumjy oor ypehaja.

BoaunTe payyHa Aa oTBOpM 3a BeHTUnaumjy He Byay 3anyLueHun.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa Tokom paja.

Ypehaj Tpeba nckIibyunT HakoH cBake ynotpebe.

Byaoute onpesHn kag otBapaTte Bpata ypehaja Aok oH pagu. Moxe ce gecuTtu aa nsahe
BpPEeO Ba3ayXx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kafa cy BaMm MOKPEe pyKe Unu kaga je OH Y KOHTaKTy ca BOLOM.
HewmojTe nsnaratvn otBopeHa Bpata Benukom ontepehemy.

Hewmojte kopucTut ypehaj kao pagHy NoBpLUMHY UK MPOCTOP 3a oanarame.

MaxrbmBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpke ankoxon Moxe
[0BECTN [0 MCnapaBaha ankoxona u Mellakba ca Ba3gyxoM.

BapHuue nnn oTBopeHn nnameH He cmejy ga byay y 6nusmHun ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

3anarbuBe mMaTepuje unv NnpegmeTe HaTonrbeHe 3anarbnBnUM MaTepujama HemojTe
cTaBrbat yHyTap u nopep ypehaja nnu Ha mwera.

YNO30OPEHE!
MocToju pusuk of owTehena ypehaja.

[a 6ucrte cnpeunnu owrtehere nnu rybutak 6oje Ha eMajnupaHum NoBpLUNHAMA:
— Hewmojte ctaBrbatu nocyhe n3 pepHe unu apyre npeamete y ypehajy AMpeKTHO Ha OHO.
— He cTaBmajte anymunHujymcky onujy GUPEeKTHO Ha AHO yHyTpawHocTh ypehaja.
— Hewmojte cunatu Bogy AvpekTHO y Bpyh ypeha.
— Hemojte apxatu y ypehajy BnaxxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLueTka KyBaka.
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— byauTe naxrbuBM Kaga ckmgaTte unm noctaerbate npudop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum noBpLIMHama unu Hephajyhem yenuky He yTuye Ha cam pag
ypehaja.

» Kopuctute gybokm nnex 3a 3anmeeHe konayve. BohHu cok Moxe fa octaBu TpajHe Mprbe.

» [ok cnpemarTe jeno, BpaTta ypehaja Tpeba yBek Aa byay saTBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH 13a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga NpuUIMKom
paga BpaTa Hukafda He Oyay 3aTBopeHa. V3a 3aTBopeHor naHena HameluTaja Mory aa ce
HakKyne TonnoTa v Brara u npoy3pokKyjy HakHaaHo owTehene ypehaja, kyhuwta unu noga.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe JOK ce ypehaj y noTnyHOCTN He oxnaan HaKoH
Kopuwwhera.

2.4 Hera u ynwhene

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og o3nefuBamna, noxapa unu owTtehewa ypehaja.

* [lpe ynwhemna nckrbyunte ypehaj n ussyumuTe ytmkad us augHe yTudHuue.

» T[lpoBepute aa nu je ypehaj xnagaH. MNocToju pu3nk ga ce NosioMe CTakneHe nnove.

+ Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha BpaTuma ako ce owTete. Obpatute ce OsnawheHom
CEepPBUCHOM LIEHTPY.

» byauTe naxrbuBm Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpata cy Tewuka!

* PepoBHO unctute ypehaj aa bucrte cnpeynnu nponagake NoBpLUMHCKOr MaTepujana.

*  Ypehaj umcTuTe BNaXXHOM MEKOM KProM. KOpUCTUTE UCKIbYUYMBO HEYTparnHe AeTepLieHTe.
Hemojte kopuctutn abpasuneHe nponssoae, abpasueHe jacTyumhe 3a unwheme,
pacTBapaye unv metasnHe npegmere.

*  YKONMMKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy, NpuapxasajTe ce ynytctaBa o 6e36eaHOCTM Ha
ambanaxu.

2.5 NMuponutnyko ynwheme

/\  YNO3OPEHE!
Pu3vk og noBpepe/noxapa/xemmjcke emucuje (racosa) y MMPONUTUHKOM PEXUMY.

* [lpe obaBrbara pyHKUMjE MMPONUTUYKON camounwhera nnm npe npee ynoTtpebe, n3
YHYTPALLIHOCTU PEPHE YKIMOHUTE:

— bBwuno kakse octaTke xpaHe, yrbe U macHohe koje cy npocyte/HaTanoxeHe.

— Cae npegmere Koje je moryhe yknoHutu (ykreyuyjyhu nonvue, 604He WwnHe uta.,
ncnopy4eHe ¢ NPOM3BOAOM) HAPOUMTO MOCyAe, NNexose, TauHe, npubop, uta. Koje
1UMajy Henenrbmee NOBPLUNHE.

» [MaxrbmBo NpounTajTe cBa ynyTcTBa 3a NMPONUTUYKO YnLhere.

*  [Opxute geuy nogarse og ypehaja Aok paay NUPONUTUYKO Yiwhemne.

Ypehaj noctaje Bpeo v Bpeo Ba3gyx ce ocnobaha ns npedrnx oTeopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ymwhewa ofBurja ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 360r yera moxe
Aohu o ocnobahana ncnapeka HacTanux of octataka XxpaHe u matepujana of Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnegehe:

— O6e3beanTe 0o6PY BeHTUNALMjy TOKOM Y HAKOH CBAKOT MUPONIUTUYKOT YnLhetsa.

— 0O6e3beanunTe 0obpy BeHTUNALM]Y Y TOKY M HAKOH NpBe ynotpebe Ha MakCMMarHoj
pafHoj TemnepaTypum.

+ 3a pasnuky of rbyau, Heke NTuue 1 rMmnsaBum Mory GUTH M3y3eTHO OCeTIbMBM Ha
noTeHuWjanHa ucnapera Koja ce eMuTyjy Y TOKy npoueca Yuwhera CBUX NUPOMNTUYKNX
pepHu.
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— CknoHuTe cBe KyhHe rbybumue (nocebHo NTuue) Koju ce Hanase y 6nuanHn ypehaja
TOKOM W HaKOH NUPONUTUYKOT Ynwhera 1 NpBO NOAECUTE MakCMMarnHy Temneparypy y
[06po NPOBETPEHOM NPOCTOPY.

*  Manu kyhHu rby6umMum Takohe Mory 61T OCETILMBM Ha foKanHe NPOMeHe TemnepaTtype y
BNM3VHM MMPONMTUYKMX PEePHU Kada je nporpamM camouniihera NMponmn3oMm y TOKY.

* Henenmuvee noBpLlunHe nocyaa, Nnexosa, TalHu, npudopa, UTh. MOry OLUTETUTU BUCOKE
TemnepaType NocTynka NMpONUTUYKOr YMwhera y CBUM pepHama ca nMponn3om 1 Takohe
mory 61Tn n3Bop cnabumjux LUTETHUX NCNapeka.

* Mcnapema koja reHepuLLy cBe NUPONUTUYKE pepHe/ocTalm KyBara OnNmncaHm cy Kao
6e306eaHu 3a byae, ykibydyjyhu geuy unv nuua ca 3gpaBcTBeHUM npobnemunma.

2.6 YHyTpawe ocBeTIbeHe

A YNO30OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagm o cujanuuama yHyTap Nnpov3BoAa U pe3epBHUX AENOBa, Cujanuue Koje ce
npoaajy 3acebHo: OBe cujanuue Cy HamereHe fa n3gpxe ekcTtpemHe usmnyke ycrnose y
kKyhHUM anapaTtuma, Kao LWTo cy Temnepatypa, Bubpauuje, Bnara, Unm cy HamekeHe aa
CUrHanusupajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma 1 HUCy NorofHe 3a ocBeTibaBake NpocTopuja y AoMahuHCTBY.

+ OBaj Npon3BOa cafpXu U3BOP CBETNOCTYM Yuja je knaca eHepreTcke ecumkacHoctu G.

* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cnevyudukauujy.

2.7 CepBucunpame

» Papgu onpaBke ypehaja o6patute ce oBnalheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.
» Kopuctute camo opurmHanHe pesepBHe LeroBe.

2.8 Ognaramwe

/N YNO3OPEHE!
Pwv3uk of nospeae unm ryuiewsa.

+ O6paTuTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma Aa bucte casHanm kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawbe ypehaja 13 MpexHe yTuyHuue.

*  Wceunte MmpexHn enekTpuyHM kabn Ha MecTy Koje je 6nudy ypefaja n ognoxure ra.

* YKNoHuUTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce feua unm kyhHu mybumum 3arnaee y ypehajy.
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3. Onuc NPOU3BOAOA

3.1 OnwTn npukas

ST

v 3 @ E

|
)
2lof<) Haﬁ

El KomanpHa Tabna

H KomanpgHo ayrmve 3a dyHkuyje 3arpesatba
H LOuvcnne;

B KomangHo oyrve

H Ytvunnya TemnepatypHor ceHsopa
[ pejuv enement

Namna

B Bextunatop

E] Hocau peluetke, nokpeTtHu

] YtvcHytv genosu yHyTpaLsocTu
tHl Monoxajn peleTtke

3.2 Mpunbop

PelweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a KyBakbe, Nnexose 3a TopTe,
neveme.
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

Mnex 3a neyewe
3a konaye 1 Kekce.

Fpun/gy6oku Turaw

3a neverse TecTa U Meca Unu kao nocyna 3a

CKynrbawe MacHohe.

TemnepaTypHu ceH3op

3a mMeperbe TemnepaType yHyTap xpaHe.

Teneckoncke Bohuue

3a nakwwe y6auyBarbe 1 Bahere nnexosa un

peLweTkacTnux nonuua.

4. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

4.1 lyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhere oBor ypehaja npuTUcHUTE KOMaHAHO Ayrme. KomaHaHo ayrme ce u3Bnayu.

4.2 KomaHaHa Tabna

CeH3opcka nosba KoOMaHAHe Tabne

Mputuckajte
nyrme

OKpeHuTe Ko-
MaHAHo Ayrme

ﬂ))

O

Taime Bp3o 3a-
Mep rpesarbe

CeeT-
no

”?

Temnepartyp-
HW CeHsop

OK

N

¥

9
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

CeH3opckKa norba KomaHaHe Tabne

MpuTtuckajre
Ayrve

OkpeHuTe Ko-
MaHAHoO ayrme

M3abepute dyHKUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a OyHKUuje 3arpeBama y Nnonoxaj ,MckibyuyeHo” aa bucre uc-

Kibyunnu nehHuuy.

2: M

Kapa je komaHaHO gyrme 3a yHKLmje 3arpe-
Bakba Oyae y nonoxajy ,MCKIby4eHo”, gucnnej
npenasu y pexum npunpaBHOCTY.

Kapga kyBaTe, Ha gucnnejy ce npukasyje noa-
elueHa Temnepartypa, Aoba AaHa v gpyre fo-

CTynHe onuuje.

°BEEEHEEE. "
A\

Ouvcnnej ca makcumanHum 6pojem nofeLleHnx

dyHKUMja.

WupukaTopm aucnneja

& ¥ wl % >»
KoHTpornHa lMoTnomorHyTa UYnwhere Mopewasara Bp3o 3arpeBare
6paBa npunpema
WUHgukaTto- N
pu Bpewme- Q @ ©
Ha:

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy unu Bpeme.

UHpukaTtop 3a KyBaHw-€ Ha napu

TeMﬂepaTypHM CEeH30p MHAUKaTOop
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5. MPE MNPBE YNOTPEBE

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

5.1 MpBo unwhemwe

Mpe npBe ynotpebe, ounctute npasHy nehHuuy n nogecute Bpeme:

= \F, léj (
g j 00:00

Mopecute Tajmep. MNputncHuTe OK.

5.2 UHunumjanHo npearpeBawe

MpeTxoAHo 3arpejTe pepHy npe npee ynoTtpe6e.

Kopak 1 | YknoHnuTte caB npnbop u NoApLUKe peLleTkn N3 pepHe.

Kopak2 | N, 0cure makcumanty Temnepatypy 3a dyHkumjy: a8
OcTaBuTe pepHy fa paau 1 car.
Kopak 3 | mopecure makcimanky Temnepatypy sa dyriuuy: (&

OcTtaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MMpuUc 1 AMM TOKOM MpearpeBata. YBepuTe ce Aa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

A YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBarba

MoyHuTe ga kyBaTe

Kopak 1 Kopak 2
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

MoyHuTe ga KyBaTe

9

B

9

C

lMopecute yHKUMjy 3arpeBamna.

MomecuTe Temneparypy.

KyBare Ha napwm

MposepuTte Aa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
ON O
3arpejte npasHy
o nehHuuy Tokom 10
P> C MUH fa 6u ce cTBO-
puna Bnara.
CrtaBuTe XpaHy y
Mopecute nehHuuy.
WcnyHute yaybreena y yHyTpaLlHO0- dyHKUMjy 3a- MNogecute
CTV BOLOM Ca YecMe. rpeBama Ha Temnepartypy.
napw.

@ Makcmmannu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpawrocTn pepHe je 250 ml. Hemojte ga gonymwa-
BaTe yaybrbewa y yHyTpallH0CTM TOKOM KyBaka v kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBah-€ Ha napv 3aBpLiun:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

OKpeHWTe KoMaHAHO Ayrme
3a (pyHKUMje 3arpeBarba y no-
noXaj ,MCKIby4yeHo" fa bucre

NCKIbYYMNn nehHuly.

Maxrbneo otBopUTe Bpata. OT-
nyLuTeHa Bnara Moxe Aa 13aso-
BE OMEeKOTUHE.

Mposepute ga nu je nehHu-

La xnagHa. YKnoHute npeo-

CTany Boay U3 yaybremwa y
YHYTPaLLH0CTK.

6.2 dyHKUMje 3arpeBata
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

CraHpappHe cyHKuUMje 3arpeBatba

®yHKUMja 3arpeBa-

MpumeHa

Ha
Meyerse y3 paBHU
BEHTUI.

3a neverse Ha HajByLLE TPY NONOXaja peLueTke UCTOBPEMEHO U1 3a CyLue-
e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy aa 6yae Huxa 3a 20—40°C Hero 3a
3arpeBare 0403ro/o40340.

3arpeBate 0403-
ro/opo3no

3a neuetbe Ha jeHOM NoNoXajy peLueTke.

3a gopaBamnse Brare TOKOM KyBawa. 3a fobuvjare npase 0oje 1 xpckase
KopuLie TOKOM nevera. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBamy. 3a
oyyBare Boha unu nospha.

®DyHKUKja 3a nuLy

3a neyetbe nuLe. 3a MHTEH3VBHO 3aneyare 1 obujarbe XpCkaBor AHa.

3arpeBame 0403~

3a neyere konaya ca XpCKaBM OHOM U 32 KOH3epBUCaH-€ XpaHe.

CMp3HyTa XxpaHa

Ao
>~ 3a npunpemy nosycrnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MICEYEHOT KPOM-
* nupa unu nponehHux ponHuua), Tako Aa 6yae xpckasa.

A
BnaxHo nevewe

Y3 BeHTUunartop

OBa chyHKkUWja je npeaBufeHa 3a ywTeay eHepruje TokoM KyBaka. Kaga
KOpuCTUTE OBY (PyHKLWjy, TEeMNepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pasnu-
Kyje od 3agate Temnepartype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpeBaka Moxe 6UTH ymamweHa. 3a Bulie nHdopmaluja norneqajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnarop.

punoBawe

3a rpunoBare TaHKUX KOMaaa XpaHe 1 TocTupare xneba.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba

P d
ii weTkn. 3a cnpemMame

Typ60 rpunoBawe

3a neyerse BENVKNX KOMaZda Meca Unu X1UBKHE ca KOCTMMa Ha jedHoj pe-

rpaTmHnpaHnx jena 1 3a 3aneuame.

— [a 6ucte ywnu y Menu: MNotnomorHyTa npunpema, Yuwhere, Mogela-

MeHu Baka.

6.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxH

O neyvyewe y3 BeHTUNaTop

OBa yHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctanHgapamma EU 65/2014 n EU 66/2014. TecTtoBu npema

ctaHgapay EN 60350-1.

Bparta nehHuue Tpeba ga 6yay 3atBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUuMja He bu buna
npekuaaHa v kako 6v nehHuua pagmna Ha HajBuwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke

ednKacHOCTMU.
Kapa kopucTtute oBy dyHKUMjy, namnuua ce
3a ynyTcTBa 3a KyBawe nornefajte ogerbak

ayToMaTCKu UCKIbyuyje HakoH 30 cek.
.HanomeHe n caBetn”, BnaxxHo nevere y3

BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeAoM eHepruje norneaajte ogerbak
+EHepreTcka edumkacHocT”, Yiteaa eHepruje.

6.4 Kako na nogecuTte: lMNoTnoMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy uma npenopydeHny yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga
nogecuTe BpemMe 1 TeMnepaTtypy TOKOM KyBak-a.

Mpunukom KyBahka HeKuXx jena, MoXeTe aa
KOpUcTuTte u:

CTeneH A0 KOr ce jerno KyBa:

»  TemnepaTypHu ceH30op

* Cnabo ne4yeHo
* Cpegta
*  Jobpo neyeHo

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KopucTute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-

ellaBambuMma:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N,
« Q~ « Q~ « Q~ @
E i P1 - P45 oK
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KopucTute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-
elaBakbuUMa:

Yhute y meHu.

M3abepute MoTno-
MOrHyTa npunpema.

MpuTucHuTe OK.

W3abepute jeno.
MputncHute OK.

CraBute nocyay y
nehHuyy. MoTtepaute
noAeLlaBare.

6.5 NMNoTnomorHyTa npunpema ca peuentuma

IlereHpa

TemnepaTypHu ceH3op je AocTynHo. Moctasute TemnepaTtypHU CEH30p Y

Hajaebrbum aeo jena.

lMehHuua ce uckmbydyje Kaga ce AOCTUrHe nofelleHa TemnepaTypa Tewm-

nepaTypHU CEeH30p.

El >

KonnunHa Boge 3a yHKLMjy Ha napw.

=

3arpejTe nehHuy npe KyBaha.

=

HuBo pelueTke.

Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBEpUTE Aa N je XpaHa crnpemMHa.

Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpu6op

Bpeme
Tpajamwa

loBeauHa <

P1

FoBeRhe
neyewe, cna-
60 neyeHo

P2

FoBeRhe
neyewe,
cpeawe
neyeHo

Maau neb-

P3

FoBeRhe
nevewe, fo-
6po neyeHo

1-1,5 kr; ko-
/'? E] 2; nnex 3a ne4yewe

rouHe 4-5 MpXuTe Meco HeKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
UM hem Turawby. CtaBuTe y nehHuuy.

~ 40 MUH

~ 50 MUH

~ 60 MyH
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P4 KoTtnert, cpeng- | 180-220r /0? E E] 3: nocyaa 3a nederbe Ha pe- ~ 15 MUH
He NneyvyeH no komagy; weTkacToj nonuuy
Komaam Mp>XMTe Meco HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
ﬁ'\efrb””e 3 hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
PS | Fosehe 1.5-2r M H 2 nocyna 3a nevetse Ha pewer- | 120 MuH
nevetse/ KacToj nonuum
AVIHCTaHO (pe- MpXuUTEe Meco HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
6pa npse kna- hem Turawy. [logajte TeuHocT. CtaBute
ce, oKpyrnm y nehHmLy.
ogpesak, ae-
6enu nay-
dnek)
P6 FoBeRhe
neyewe, cna-
60 neyeHo ~ 75 MVH
(cnopo
neyexe)
P7 losehe 1215 k- KO- /?H 2; nnex 2a nevere
neueme, ' ‘6- Kopuctute cBoje oMurbeHe 3auvHe unm
cpenke Mann fe ; - ~ 85 MWH
FouHe 4-5 je[HOCTaBHO CO M CBEXY MIIEBEHY Na
nevexo (cro- UM npuky. MNMpXUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y nehnuuy.
P8 FoBeRhe
ne4yewe, Ao-
6po neyeHo ~ 130 MUH
(cnopo
neyerse)
P9 ®dune, cnabo
ne4eHo (cno- ~ 75 MWH
po neuekrse)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 «r; = 2; nnex 3a nevetse
Hbe NeyeH Komaam !(OpMCTMTe CBOje OMUIbEHE 3a4MHe Unn 90
(criopo nebrbuHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MIeBeHy na- MUH
nevetbe) 6 um npuky. MNpXxuTe Meco HEKONMUKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 ®dune, neyeH
(cnopo ~ 120 MuH
neyetse)
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
Tenetnna @
P12 | MNeuena 0.8-1.5kr; VLd=PE nocyda 3a nederbe Ha pewer- | 00 MUH
TeneTuHa Komagu KacToj nonuum
(HMp. nnefka) nebrente 4 Kopuctute omurseHe 3auunHe. [logajte
LM TeyHocT. [Neyerbe NoKpMBEHO.
CeumeTnna & @
P13 | Cauiscko 15-2x | AP 2; nocyna sa nevetse va pewer- | ~ 120 MvH
neqerbe,tha'r KacToj nonuum
unu nnehka OKpeHUTe MeCco HaKoH MOJIOBUHE BpeMe-
Ha KyBaHba.
P14 | ByueHa cBu- 1,5-2 kr /0? |E| 2: nex 3a neyerhe ~ 215 MuH
HeTuna JTL Kopuctute omurbere 3auunHe. OkpeHute
MeCO HaKkoH MONOBVHE BpeMeHa KyBatba
na bycte nocTUrnmn paBHOMEpPHO 3anela-
He.
P15 | Kape, ceex 11,5 kr; 'éo' /? E 2; nocypna 3a nevetre Ha peLuet- ~ 55 MyH
Maan ,u,5e 6- KacToj nonuum
rb”:eM A Kopuctute omMmurbeHe 3aumHe.
P16 | Pebpa 2-3 Kr; KO- |E| 3; ny6okn Turar 90 MUH
puctuTe cn- [opajte TeyHOCT Aa GucTte NOKpWnIu oHO
gggz;::ga nocyge. OKpeHUTe MECO HAaKOH MOJIoBU-
B He BpeMeHa KyBatba.
bUHe 2-3 P y
um
Jarwetuna &
P17 | Jarwehu 6yt 1,5-2 kr; KO- /0? |E| 2: nocyaa 3a nederbe Ha nnexy ~ 130 MuH
ca KocTuma Maau geb- 33 neyerne
Teuke 7-9 [opajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HaKOH
um NMONOBUHE BPEMEHa KyBakba.
Xueuna &
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Jeno

TexuHa

Hueo pewetke/llpubop

Bpeme
Tpajamba

P18

LUeno nune

1-1,5 kr;
cBexe

/‘? E] 2; &J 200 ml; nocyna 3a kace-

pony Ha nnexy 3a nevewe

KopucTtute omurbeHe 3auvHe. OkpeHute

nure HaKoH MosioBUHE BpEMEHa KyBaha

fa 6ucTe NoCTUrN paBHOMEPHO 3areLa-
He.

~ 60 MUH

P19

Mona nuneta

0,5-0,8 kr

/‘? E| 3 ; nnex 3a neyewe

KopucTtute omurbeHe 3aunHe.

~ 40 MyH

P20

Munehe rpyam

180-200 r
no Komagy

2 0E 2; nocyaa 3a kaceposy Ha

pelueTkacToj nonuum

Kopuctute omurbeHe 3aumHe. Mpxute
MeCco HEKONUKO MUHYyTa Ha Bpyhem Tura-
Y.

~ 25 MWH

P21

Munehn 6ara-
L1, CBEXHU

/? E] 3; nnex 3a neyewe

Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, moJecuTe HUXy TeMnepaTypy U Ky-
BajTe UX gyxe.

~ 30 MyH

P22

MaTka, yena

2-3 kr

/? E 2; nocypa 3a nevete Ha peLueT-
KacToj nonuum

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a nevetrse. OkpeHute
naTky HakoH MoMoBKHe BpeMeHa KyBa-
Hba.

~ 100 MuH

P23

lNycka, uena

4-5 kr

/'? E] 2; ny60KMN TUram

KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha ay6oku nnex 3a nevene. Okpe-
HWTE rycKy HaKoH NOMoBUHE BPEMeEHa Ky-
Baka.

~ 110 MuH

OcTano

P24

BekHa of me-
ca

1 kr

/‘? E| 2; pewleTkacTa nonuua
Kopuctute omurbeHe 3aymHe.

~ 60 MUH

&> pp6a
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nup

CraBuTe Lieo KpOMMNMp ca KOpOM Ha nrex
3a nevetse.

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P25 | Uena puba, 0,5-1 kr no /) E] 2 nnex 3a neyerse ~ 30 MUH
rpunosaxa puby WcnyHuTe puby macnauem 1 Kopuctute
OMUIbEHE 3a4MHe M 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pu6ruu une- B E E| 3; nocyaa 3a kacepony Ha pelueT- 20 MuH
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
Meyetse cnatkuwalgesepTy a8
P27 K:"aq oA cn- ) = 2; %) kanyna 3a nedere oa 28 um 90 muH
P Ha peLueTKacToj nonmum
P28 | Konauon ja- B E] 2; &J 100-150 ml; nnex 3a nevyewe 60 MuH
Gyka
P29 | Tapt on jaby- B = 2; Kanyn 3a NUTy Ha pelleTKacToj 40 muH
ka nonuum
P30 | Mura ¢ jaby- ) = 2: |22 100-150 mi; (%) Kanyn 3a nu- 60 mur
kama Ty 04 22 UM Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kr E| 3. ny60KM TUrams 30 mMuH
nauv ’
P32 | Yokonapuu - (= 2: it 100-150 mi; nnex 3a madure 30 M
MacuHu Ha peLueTKacToj nonmum
P33 | Cysu konau B = 2; nocypna 3a Kofay Ha pelueTKacToj 50 MuH
nonuum
Moephe/lMpunosu o ﬁg *
P34 | MevyeHu KpoMm- 1kr E 2: nnex 3a neyerse 50 MyH
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P35 | HomahuHckm Tk = 3; nnex 3a nevyexe 06noXeH nanu- 35 MuH
kpomnup poM 3a neyewe
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Viceuute
Kpomnupe Ha koMage.
P36 | Mpunosano 115w E| 3; nnex 3a neyexse o0GIIOXKEH Nanu- 30 MuH
Me;‘”a"o no- pOM 3a neverse
Bphe KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
nosphe Ha komage.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5 kr E| 3: nnex 3a neverse 25 MuH
MpP3HYTH ’
P38 | Momdcppwur, 3a- 0,75 kr E| 3: nnex 3a neverse 25 MUH
MpP3HYT ’
paTuHMpaHa jena, ne6 u nuua = & =
P39 | Nasane/Kace- 1-1,5 kr |E| 2; nocyaa 3a kacepony Ha pelueTka- 45 MyH
pone on CTOj nonuuun
KHeAnu
P40 | lpatunnpann =15k E| 1; nocyna 3a kacepony Ha pelueTka- 50 MuH
kpomnup CTOj nonuumn
P41 | Ceexa nuua, _ E E 2; &J 100 ml; nnex 3a neyewe 15 MUH
TaHka 06noXxeH Nanvpom 3a nevyere
P42 CBg)Ka nvua, _ El E 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a nevyewe 25 MUH
Aebena 06noXeH nanvpom 3a neyere
P43 | Kuw B E| 2; nnex 3a neyere Ha peLLeTKacToj 45 M
nonuum
P44 | Baret/haba- 0,8 kr 30 MuH

Ta/benu xne6

E E] 3; &J 150 ml; nnex 3a nevyewe
06MoXeH NanupoMm 3a neyere

3a 6enu xneb je notpebHO BULLE BpemMe-
Ha.
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P45 | XneG ca ue; Tk ][] 2; lJ 150 ml; nnex 3a nevyewe 45 muH
MM 3pHOM 0bnoxeH nanMpom 3a neyerse/peLueTka-
paxeHu xne6/ cTa nonuua
LpHM Xx1eb ca
LenMm 3pHOM
y nocyam 3a
xen6
7.1 ®yHKUMje caTa
®dyHKUMja caTa MpumeHa
Q Tajmep. Kaga Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBarem, ornallasa ce 3By4YHU
curHan.

Bpewme kyBara. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, Yyje ce

STOP 3BYYHU curHan u pyHKUmMja 3arpeBatra ce 3aycTaBiba.
@ Bpeme oanarawa. 3a ognarawe ctapta u/unm kpaja KyBara.
@ Tajmep Tokom paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He

yTu4e Ha pag nehuue.
3a ykIbyumBame 1 UCKIbyuMBame Tajvep Tokom paga usabepute: Me-
Hu, MNopelwaBatbsa.

7.2 Kako pa nogecute: ®yHKUuUje caTa

Kako ga nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1

Kopak 2

R

Nl

[a 6ucte npomeHunu goba gaxa, yhute y
MeHu 1 n3abepute onyuje Nogellasama,
[ob6a naHa.

Mopecute cart.

Mputuchute: OK.
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Kako na nopgecurte: Tajmep

Kasyje:
0:00

Q

AN
MputucHuTe: O

Hwucnnej npu-

Kopak 2

Nl

Mopecute Tajmep

MpuTtncHute: OK.

@ Tajmep oamax nouunke Aa ogbpojasa.

Kako na nogecute: Bpeme KyBama

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
S \ e
( \ 1k JOvcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
MN3abepute dyHk- sTop 3
UMjy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO npu- a rojellasar-e MputncHuTe:
W BPeMeHa KyBa-
nogecute Temne- TUcKajTe: o oo OK
patypy. '
@ Tajmep ogmax nouunke Aa oabpojasa.
Kako na nopgecute: Bpeme oagnaratba
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
1
( ‘ N Ovcnnej (v ‘ N [vicnnej (v ‘ N
VB ERV 6 FN G
noba Je__
naHa ’
Y
V3abe- y & no- %Tipéy'
3acTon- _ - -
Gy | HO npnT- KPEIA | Mopecu- | NP | poatbE roaeo | Mpwu-
M)/ . oKajTe: Te Bpeme CHUTE: e 353 | cwwe:
Hy X noyeTka. OK P OK
rpeea- V] : weTka. :
Ha.
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Kako na nogecute: Bpeme ognarawa

® Tajmep nounte aa oabpojasa y NogeLleHo BpeMe noyeTka.

8. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

8.1 Y6auuBame npnbopa

Mano yaybreere ca ropwe cTpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpeyaBajy
npeBpTare. Y3aurHyTa neuLa oko nonuie cnpeyasa knusame nocyha Ha nonvuu.

PeweTkacTta nonuua:
Yrypajte nonuuy namely sofuua Ha Ho-
cauy peLueTke.

Mnex 3a neyewse / [ly6oku Turams:
['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLlueTke.

PewetkacTa nonuua, Mnex 3a neyewe /
[y6oku Turam:

['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLleTke, a peleTky Ha Bohuue nsHag,. _&
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8.2 TemnepaTtypHu ceH30p

TemnepaTypHu CEeH30p- Mepy TemnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeba ga ce nofece ABe Temneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeaunHu.

3a Hajborbe pe3ynTare KyBakba:

Cactojum Tpeba aa byay Ha He kopuctute 3a TeyHa Tokom KyBaH-a Mopa Aa ocTaHe
co6HOj TemnepaTtypu. jena. yHyTap xpaHe.

Kako pna kopuctute: TemnepaTypHU ceH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | MNoagecute dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no notpebu Temnepartypy pepHe.

Kopak 3 | MoctaBute: TemnepaTypHU CEH30P.

Meco, xxuBuHa u puba Kacepona
Y6auuTte Bpx TemnepaTypHu CEH30pP Y LieH- Y6auuTe Bpx TemnepaTypHu CEH30p Ta4YHO Y
Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbu LeHTap kacepone. TemnepaTypHu ceHsop Tpeba
neo. Bogute pavyHa oa 6apem 3/4 Temne- [a CToju CTabunHo Ha je4HOM MEeCTY TOKOM
paTypHu ceH3op byae yHyTap jena. neyerba. [la 61UcTe TO NOCTUMNM, KOPUCTUTE YUBP-

cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyae 3a
neyer-e Kao NOApPLLKY 3a CUIIMKOHCKY py4umLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu
CeH3op He Tpeba fa goavpyje AHO nocyae 3a
neyetse.

|
o)

/
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Kopak 4 | lMpukrbyunte TemnepaTypHU CEH30pP Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[wucnnej npukagyje TpeHyTHY TeMmnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

Kopak 5

VL NpUTUCHWUTE Aa GUCTe NO4ECUNIM TEMMEPATYPY CEH30pa yHyTap XpaHe.

Kopak 6

OK - NpuTUCHWUTE fa Gucte NOTBPANIIN.
Kapa xpaHa gocTurHe nogelleHy Temneparypy, Yyje ce 3By4Hu curHan. Moxete naa-
OpaTtu fa npekMHeTe Unu Aa HacTaBuTe ca KyBakem Kako bucte bunu curyphu aa je

XpaHa Jobpo ckyBaHa.

Kopak 7 | VsByuute ytukay TemnepaTypHU CEH30p 13 yTUYHNLE U n3BaguTe jeno us nehxuue.

YMNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og onekoTuHa jep TemnepaTypHU CeH30p nocTaje
Bpeo. byanTte naxronBKn kaga ra UCKIbyyyjeTe 1 Bagute u3 jena.

9. AOOATHE ®YHKUWJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa c¢hyHKUMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHule.

Kiby4aHa.

3aKrbyyaHa.

YkrbyuuTe je kaga nehHuua pagu — NofeLleHo KyBake ce HacTaBha, KomaHaHa Tabna je 3a-

YkrbyuuTe je kapa je nehHuua nckrbyyeHa — nehHuua He MoXe Aa ce ykiby4un, komaHgHa tabna je

5

oK

OOK _ NPUTUCHUTE ¥ ApXUTE
Aa brcTte ykbyunnu yHKUujy.
3ByYHU curHan.

OOK - NPUTUCHUTE 1 APXKUTE
Aa bucte je nckrbyunnu.

@ 3x EI — Tpenepu kafa je KOHTpornHa bpaBa ykrby4eHa.

9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyunBaHe

/3 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKiby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako pyHKumMja
3arpeBarba pagu, a BU He NPOMEHUTE NOAELLaBaH-a.

(°C)

@ (h)

30-115

12.5
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(°C)

@ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumarnHo 3

AyTOMaTCKO MCKIbydMBare He pagu ca dyHkuujama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme

oanarakwa.

9.3 BeHTunartop 3a xnahemwe

[ok pepHa pagy, BeHTUNaTop 3a xnahere ce ayToMaTCKu yKIbydyje y uurby xnahera
CMOSbHMX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbyUnTe pepHy, BEHTUNATOp 3a Xnaherwe MoXe HacTaBuTu

Oa paau ceBe OOK ce pepHa He oxnaau.

10. KOPUCHU CABETU

10.1 BrnaxHo ne4yewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynraTa, NpuapxaeajTe ce caBeTa HaBefAeHNX y Tabenn y

HacTaBky.

Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.
¥ D

N\
(°C) (min)

[patuHupaHa TecTteHuHa 200 - 220 45 - 55
["paTuHWMpaHn Kpomnup 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
INazamwe 180 - 200 75-90
KaHnenonun 180 - 200 70-85
MyaunHr oa xneba 190 - 200 55-70
MyanHr oa nupuH4a 170 - 190 45 - 60
Konau c jabykama, HanpaBrbeH of cmece 3a 160 - 170 70-80
BGUCKBUT TOPTY (OKPYrnv Nnex 3a TopTy)
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\/f'

(°C)

O

(min)

Benn xneb

190 - 200

55-70

10.2 BnaxxHo neyere y3 BEHTUNATOp - NpenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje 1 pednekTyjyhe nocyge.

.~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neyere 3a nevew-e Mnex 3a donax
TamaH, Hefp::d)neKTny- Taman, HepednekTyjyhu n;(:Es;nKM;imm TamaH, Hef;:sd)neKTny-
[peyHuk 28 cm MpeuHmk 26 cm BUCKHA 5 cm [peyHunk 28 cm

10.3 Tabene KyBara 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUPaAHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTe 3a TeCcTUpare
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.

@HEHEIbE HA JEOHOM HUBOY. Ne4ewe y nnexosBuma

LY == «
\ ]
(°C) (min)
HemacHa 6ucksut Topta | lNMeuvere y3 paBHU 140 - 150 35-50 2
BEHTUI.
HemacHa 6ucksut Topta | 3arpeBare 0403ro/ 160 35-50 2
040340
Muta c jabykama, 2 nne- | lMedverse y3 paBHU 160 60 - 90 2
xa @20 cm BEHTUI.
Muta c jabykama, 2 nne- | 3arpeBane 0go3ro/ 180 70-90 1
xa @20 cm 040340
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@I’IEHEEE HA JEOHOM HUBOY. Kekc

Kopuctute Tpehu HMBO pelueTke.

XX | [

= D
(°C) (min)

LLkoTcku konauuh / Meunso [Meyene y3 paBHU BEH- 140 25-40
y 065Ky Tpayvua TUI.
LLikoTcku konauuh / Meunso 3arpeBatse 0403ro/ 160 20-30
y 065m1Ky Tpauuua, npeT- 0403710
XO[HO 3arpejte npasHy pep-
Hy
CutHmM konayu, 20 no nne- [Meyene y3 paBHU BEH- 150 20-35
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe T!I.
npasHy pepHy
CutHun konauu, 20 no nne- 3arpeBawe 0403ro/ 170 20-30
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe 040340
npasHy pepHy

@I’IEHEH:E HA BULUE HNBOA. Kekc

\/\

(°C) (min)
LLkoTckun konauuh / Meun- | MNeyerse y3 paBHU BEH- 140 25-45 1/4
BO Y 06NMKy Tpaumua ™n.
CutHu konauu, 20 no Mevere y3 paBHW BEH- 150 23-40 1/4
nnexy, NPeTXofHo 3arpej- | Tvn.
Te NpasHy pepHy
HemacHa 6uckeut Topta [Meyene y3 paBHU BeH- 160 35-50 174

TWn.
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MpeTxoAHo 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajawy o4 5 MUHyTa.

>
H Kapa neuete Ha rpuny, Temneparypa mopa Aa 6yfe nogelieHa Ha MaKCUMyM.

s = D 1
N =
(min)
Toct punoBawe 1-3 5
[oBehu KOTNET, OKPEHUTE Ka- punosawe 24 - 30 4
[a UCTeKHe NosioBuHa Bpeme-
Ha
YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.
11.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem
< O6puwnTe NpeAry CTpaHy pepHe MeKOM KproM, TOMMoM BOAOM 1 Gnarum

cpencTBoMm 3a unwhetse.

3a unwherse MeTanHux NoBpLUNHA KOPUCTUTE PacTBOP CPeacTBa 3a Ynwhemne.

CpepcTBa 3a
yuwheke OuuncTtnte Mprbe bnarum AeTepLIEHTOM.

_ OuncTuTE YHYTPaLLKOCT PepHEe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
U1 Apyru octauy Mory npoy3poKoBaTy noxap.

[l

He ognaxwuTe xpaHy y pepHu ayxe op 20 myuHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocy-

CBaKOAHEBHA | )16 vy TPALLIKOCT MEKOM KPHIOM.

ynoTtpe6a
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HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
e, puCTMTE MeKy Kpry ca TOMnom Boaom v bnarum geTeplieHToM. Hemojte npatu
W npubop y MallvHu 3a npame CcyaoBa.
He unctute npubop ca HenenbMBUM Npemasom nomohy abpasmsBHuX cpeacTta-
MpuGop Ba 3a YnWREr-E UMK NpeameTa ca oLTPUM MBULAMA.

11.2 Kako pa ouncrture: Yayorbewa y yHyTpallHOCTHU

Ouuctute yayb6rbewa y yHyTpallhoCcTh Aa BucTe yKIoHWUnNM npeoctarne Hacnare kaMmeHua
HaKOH KyBatba Ha napu.

Kopak 1

Kopak 3

Cunajte: 250 ml 6enor cuphe-
Tay yaybrbere y yHyTpail-
HOCTU. KopuctuTe pacTteop
of 6% cupheta 6e3 nkakBmnx
poparaka.

OcTtaBuTe aa cuphe pactsopu
Hacnare kameHLa Ha Teme-
npaTtypv npocTopuje y Tpaja-
ty og 30 MuHyTa.

OuncTNUTE YHYTPALLHOCT TO-
NAoOM BOAOM ¥ MEKOM KPMOM.

3a dyHkumjy: Hucka BnaxHocT ynctute nehHuuy Ha cBaknx 5-10 umknyca KyBamba.

11.3 Kako pa usBagurte: Hocaum peluetke

W3BagnTe nogpluke peluetaka Aa Gucte 04MCTUIN PEPHY.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagu. [
Kopak 2 | VsByuuTte npeawn Aeo noa- £
pLUKe peLueTke 13 6oYHor 3uaa.
Kopak 3 | W3Byuute 3aghu geo nogpluke | T
peLueTke U3 GOYHOT 3uaa 1 1/ —
YKIoHuTe ra. ) L Al
() 2 i
Kopak 4 | lNocTaBrbame WKHA 3a noa-

PLUKY peLueTke BpLUM ce OBpHY-
TUM pefocrieioMm.

KrMHOBW Ha TENeckonckum BO-
RAruama mopajy 61T OKpeHyTn
Ka npeaH0j CTpaHu.

At

T

11.4 Kako pa kopuctute: NMuponntnyiko ynwheme

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponntnyko Ynwhekrse.
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/N YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\  OMNPE3

Axko cy Apyrv ypehaj
MCTOBPEMEHO Kaa n

N MHCTanupaHu y UCTU KyXWUHCKN eNEMEHT, He KOPUCTUTE MX
oBy (hyHKUMjy. To MOXe fa nsasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

NckrbyunTe pepHy un
cayekajTe fa ce oxnagu.

YknoHuTe caB npnbop v ykno- | OuncTuTe AHO pepHe U yHyTpaLu-
HMBe Hocaye peLueTke. K€ CTaKmMo BpaTa pepHe TOmMIoMm
BOZIOM M MEKOM KPMOM.

MuponuTtnyko ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menu: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajamwe
C1 - bnaro unwhetrse 1h

C2 - HopmanHo ynwhetbe 1h 30 min

C3 - TemerbHO unwhene 3h
Kopak 2 OK _ nputuchnte na nsabepete nporpam umihetsa.
Kopak 3 OK - NpUTUCHUTE [ia NOKpeHeTe Ynhekse.
Kopak 4 HakoH unwhera, okpeHnTe gyrme dyHKUMje 3arpeBarba Ha nonoxaj

LMCKIbYYEHO”.

@ 3a Bpeme unwhemra, namnuua y pepHu je UckibyveHa.

Kan pepHa gocTturHe nofelueHy TemnepaTypy, BpaTta ce 3akrby4vaBajy. [Jok ce Bparta He 3a-
Krby4ajy, gucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce unwheme 3aBpum:

VickrbyunTe pepHy 1
cavekajTe Aa ce oxnagw.

O6GpuLNTE YHYTPaLLHKOCT Me- | YKIOHWUTE OcTaTKe ca AHa pepHe.
KOM KPrOM.
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11.5 NoaceTHUK 3a yuwhewe

MNMehHuua Bac nopaceha kaga Aa je ouMcTuTe Nnomohy NnuponuTUYKor Ynwhexa.

mr/ Tpenepwu Ha aucnnejy 5 cek HakoH CBaKor

MHTEepBala KyBaHa.

[a 6ucte Uckrby4mnm noaceTHuk, yiute y
MeHn n nzabepute onuuje Mogewasatba, MNoa-
CeTHWK 3a unwhetse.

11.6 Kako pa yknoHute u moHTuparte: Bpata

BpaTta 1 yHyTpalutse CTakrneHe niode MoXeTe CKUHYTU Aa GUcTe Ux ouncTunmu Bpoj cTakneHmx

nnoya ce pasnukyje ko pasnuunTx Mogena.

/N YNO3OPEHE!
Bparta cy Teluka.

A OMPE3
MaxrbLrBO pyKyjTe cTaknom, NocebHO OKo MBMLA Npedkse ninode. CTakno moxe aa
ce criomu.
Kopak 1 | OtBopuTe BpaTa Ao Kpaja.
Kopak 2 | MNMogurHute u nputucHuTe
ctesHe nonyre (A) Ha obema
Liapkama Bpara.
Kopak 3 | 3aTBopuTe BpaTa pepHe 40 NPBOr nosioxaja 3a oTBaparbe (MPUBNMXHO noa yrinom of
70°). MpuapxuTte BpaTta ca obe CTpaHe 1 NoByLMTE NX HAarope y OQHOCY Ha PepHy Ka-
Ko BucTe ux ogsojunu. BpaTta noctaBmTe Ha MeKy Kprny Ha CTabuIHOj MOBPLUMHM ca
CMOSLHOM CTPaHOM OKPEHYTOM Hajone.
Kopak 4 | MNputucHuTte oksup Bpata (B)
ca obe cTpaHe ropke unsuLe
Ka yHyTpa Aa bucte oTnycTu-
NN CTE3HY 3anTMBKY.
Kopak 5 | lMoByuuTe okBup BpaTa Ha-
npea Aa bucte ra yknoHunu.
Kopak 6 | YxBatuTe cTakneHe nnoye 3a

ropky MBULY U jeaHy Mo jea-
HYy UX U3BYLUTE Harope n3 Bo-
Ruue.
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Kopak 7

OuuncTnTe CTakneHy nnovy
BOAOM UM canyHuLoM. Maxrbu-
BO OCYyLUMTE CTaKMneHy nrouy.
He nepwuTe cTakneHe nnoye y
MalUMHK 3a Npake Cy0Ba.

Kopak 8

HakoH ynwhemsa, rope onu-
caHu nocTynak obasuTe cy-
NPOTHUM peaocnenom.

Kopak 9

[MpBO noctaBuTe Maky nnovy, a 3aTum Behy n Bpara.
YBepwuTe ce Aa cy cTakna ybaveHa y npasunaH nomnoxaj, jep y cynpoTHom mMoxe Aohu
[0 nperpeBaa NoBpLUMHE BpaTa.

11.7 Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuua

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
WckmbyunTe pepHy. Cavekajte VckrbyunTe yTukay kabna 3a [lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
fa ce pepHa oxnaau. Hanajarbe pepHe 13 MpexHe npeKkpwujTe Kprom.
YyTUYHMLE.

MNopwa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHute cTakneHu noknonad Aa
6ucTe ra yKnoHunu.
N : ; //
Kopak 2 | OuuctuTe cTakneHm noknonaw,.
Kopak 3 | 3ameHuTte cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom Koja je oTnopHa Ha TemnepaType 40
300°C.
Kopak 4 | NocTtaBuTte cTakneHu noknonay,.
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12. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4ynmHUTH aKo...

Y cBuM crnyyajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnawheHnmM
CEPBUCHMM LIEHTPOM.

=

i PepHa ce He yKIbyudyje unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem MpoBepure...

He moxeTe ga aktuBmpare nehHuuy HUTKU Aa [MehHnua je NnpaBUHO NPUKIbyYeHa Ha enek-

HOMe yrnpaBrbaTe. TPUYHO Hanajamse.

MehHuua ce He 3arpesa. DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIby4MBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

MNehHuua ce He 3arpesa. Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

MehHnua ce He 3arpesa. Ocurypay Huje nperopeo.

MehHnua ce He 3arpesa. AkTBUpaHa je onuunja bnok. 3a 6e36. geue.

Y

KomnoHeHTe

Mpobnem MpoBepure...

Jlamnuua je uckrbyyeHa. BnaxHo neverse y3 BEHTUNATOP — je YKIbyYeH.

Jlamna He pagw. Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHU CeH30p He paau. YTrkay TemnepaTypHu CEH30p je MOTMNyHO
ybayeH y yTuuHuLy.

@ LWndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje... Mposepure...
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@ Lndpe rpeLuke

Err C2 YknoHunu cte yTukay TemnepaTypHU CEH30p
U3 yTUYHULE.

Err C3 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa unm 3akrbyyaBa-
€ BpaTa Huje NokBapeHo.

Err F102 Bpata nehnuue cy 3atBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBarse BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 [Howno je po HectaHka cTpyje. MNogecute foba

AaHa.

AKO ce Ha gucnnejy npukaxe Ko rpeLlke Koju Huje y 0Boj Tabenu, NCKIbyunTe 1 yKiby4mte KyhHm
ocurypay ga bructe noHoBO MokpeHynu nehHuuy. AKO ce KOA rpeLluke NoHOBO Mnojasu, obpaTuTe ce

oBralwheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

X

Ynwhere

Mpo6nem

MpoBepure...

Llypere Boae u3 yaybrbera y yHyTpaLlH0CTH.

Y yoybreewy y YHYTPaLlH0CTU UMa NpeBuLle
BOZe.

12.2 NMopaum o cepBUCUpaky

YKOMMKO He MOXeTe camu fa npoHaheTe peluere npobrema, obpaTtute ce NpoaasLy Ui

oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mogdauy NoTpeGHM CepBUCHOM LieHTPY Hanase ce Ha MIoYNLM ca TEXHUYKAM

KapakTepucTMkama. MNnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha Npear0j CTpaHu
OKBYVpa YHYTpaLUHOCTU pepHe. HeMojeT yknaraTui NnoYnLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama
13 YHYTPaLIH0CTU PEepHe.

I'IpenopytlyjeMO BaM fia oBAe 3anuilieTe noaaTke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepujckn 6poj (S.N.)

582/744



EHEPIETCKA E®OUKACHOCT

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHcpopmaumje o npoussoay u NUCT ca UHopmMaLmjama o

npoussoay*

Hasue pobasrbava

AEG

MpeHTtndmkaumja mogena

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

WHpekc eHepreTcke echmkacHOCTH

81.2

Knaca eHepreTcke ecumkacHoCTH

A+

[MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapgHVM NyHEHEeM, yo-
BuyajeH pexum

1.09 kWh/umknyc

[MoTpolra eHepruje ca cTaHAap4aHUM NyHEHEM, PEXUM
ca hopcuparem BeHTunaTopa

0.69 kWh/uyuknyc

Bpoj wynrenHa y pepHu

M3Bop Tonnote

Enektpuyna ctpyja

JaynHa 3Byka

711

Tun pepHe YrpagHa pepHa
BPE556360M 35.0 kr
Maca
BPK556360M 35.0 kr

* 3a EBponcky yHujy npema Ypen6ama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuky Benopycujy npema crangapay STB 2478-2017, Jopatak I'; STB 2477-2017, AHek-

cnAnb.
3a YkpajuHy npema ctaHgapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke epukacHocTn He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — Enektpuynn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLnopeTu, pepHe, pepHe

Ha napy 1 rpuroBm — NOCTYMNLUYM 38 MEPEHE YUMHKA.
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13.2 Ywitena eHepruje

OBa nehHuua ma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLUTEAUTe eHeprujy TOKoM
CBaKOAHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHuua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuLe cyBuLLIE YECTO TOKOM KyBarba. OapxasajTe 3anTVBKy BpaTa YACTOM 1 nocTapajTe ce
na 6yae nobpo npuuspwheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBamwe ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesate nehHuly npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make namehy neverwa Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemMaTe HEKOMNUKO jena.
KyBare ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOoM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTtana TonnoTa

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckreyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe fa KopUCTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oap>Kanu TOMnoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMarbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHuMym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu fa ce neye Kopuctehu npeocrany
TOMMOTY Y PEPHM.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.

OppkaBak€e XpaHe ToOnyom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrtane Tonnorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npvkasyje nHamMkaTop npeocrarne TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMmnuLiomM

Vckrbyunte namnuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTMNaTop

DyHKUMja je NnpedBuneHa 3a yliTeay eHepruje TOKOM KyBama.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, Namnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKUBAHY YLITEAY eHepruje.

14. CTPYKTYPA MEHUJA

14.1 MeHn

O —
— — n3abepute 3a ynas y MeHnu.

MeHu cTpyKTypa

[MoTnomorHyTa npunpema % Ynwhere rrrr/ MopewaBara @

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
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N

=&

Nl

M3abepute Me-
Hu, Mogewasa-

MoTtBpauTte noa-
ellaBam-e.

M3abepute noa-
elwaBame.

MoTtBpauTte noa-
ellaBam-e.

Mpunarogute
BPEAHOCT U Npu-

Ha. tuctute OK.
MopewaBawa
o1 [No6a naHa MpomeHun 02 OcCBeTIbLEHOCT AunC- 1-5
nneja
03 3ByKkOBU TacTepa 1 - 3ByYHM 04 JauumHa 3ByyHor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3 -3Byk je
UCKIbYyYeH
05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep TokoMm paga Ykrbyuu/
Pagra 3acyTaBrba- Mckrbyum
e
2 — Anapm
o7 CeeTno Ykrbyuu/ 08 Bp3o 3arpeBatse Ykrbyuu/
Mckrbyun Vckrbyum
09 MopceTHuk 3a ynwwhe- Ykrbyuwn/ 010 | Aemo pexum AKTVMBaLMOHM
e Mckrbyun kéAa: 2468
011 | Bep3awuja codTBepa MpoBepa 012 | lMoHuwTN cBa noa- Ha/He
ellaBama

15. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . A . .
Peuvknupajte matepujane ca cumbosniom T, Makosare ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
pagv peunknupana. [lomosunTe y 3alITUTK XXMBOTHE CPeauHe 1 TbYACKOr 34paBriba Kao u'y
peuvknupary OTNagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHnx ypenaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe bauaTtum 3ajeaHo ca cmehem. [ponsBog BpaTUTE Yy NOKaNHM
LleHTap 3a peyuknMpare unv ce obpatuTte OnLTUHCKO] KaHLenapujy.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam poskytol
bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné technologie, ktoré pomahaju
zjednodusSovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beznych spotrebiCov. Venuijte, prosim,
niekolko minut tomuto navodu a dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat
¢o najlepsie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:

www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:

www.aeg.com/shop

Stiahnite si aplikaciu My AEG Kitchen pre viac receptov, uzitonych tipov a navodov na
rieSenie problémov.

2 Available on the A\, GET ITON
¢ App Store ’/’ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce Udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
@ VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.
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1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

. UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani doméacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu pocCas prevadzky alebo ked sa
ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt’ zapnuta.

- Deti nesmu spotrebiC bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a rafajkami, v domovoch poinohospodarskych hosti a |nych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainsStalovanim do nabytku
uréeného na zabudovanie.
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. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektricke;]
siete.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocCas
pouzivania mOzu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

- Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

- Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bo¢nych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné Cistice.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mbéze spbsobit’ rozbitie skla.

- Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra rury vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

+ Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
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+  Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.
» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a nabytku.
» Pred namontovanim spotrebic¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

+ Vstavana jednotka musi spifat’ poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 578 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vy$ka prednej ¢asti spotrebica 594 mm
Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej &asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej &asti spotrebi¢a 559 mm
Hibka spotrebic¢a 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebita 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

* Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

+ Uistite sa, Zze parametre na typovom $titku si kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napadjania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnud proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predlzovacie kable.
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» Uistite sa, Zze zastr¢ka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych ¢asti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalacie. Po instalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajajte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu zastrcku.

+ Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.

» Tento spotrebi€ sa dodava s napajacou zastrckou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym pridom alebo
vybuchu.

» Nemente technické parametre tohto spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

* Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebica po¢as jeho prevadzky budte opatrni. Méze z neho uniknut’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom méze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamera so spotrebiom.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani narn.

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo posSkodenia spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebica riad alebo iné objekty.
Nedavaijte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.
Nedavajte priamo do hordceho spotrebica vodu.
Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre nenechavaijte vihky riad ani potraviny.
Pri odstrafiovani alebo instalacii prisluSenstva budte opatrni.
«  Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.
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Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mozu byt’
trvalé.

Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebic¢a vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebic¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebia nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit' teplo a vihkost' a moézu spdsobit’ nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/I VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely m6zu prasknut.
Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické Cistenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim funkcie pyrolytického samogistenia alebo postupu na prvé pouzitie
odstrante z vnutra rary:

— vSetky zvysky jedla, oleja alebo tuku a iné nedistoty.

— vsetky vyberateiné predmety (vratane rostov, bo¢nych zasuvnych mrieZok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovSetkym vSak neprilnavé hrnce, panvice, pekace,
nastroje a pod.

Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajuce sa pyrolytického Cistenia.

Ked je spustené pyrolytické Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.

Pyrolytické &istenie je proces vyuzivajdci velmi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst k
tvorbe dymu zo zvyskov jedla a konstrukénych materialov, preto pouzivatelom dérazne
odportucame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po nom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpecit’ dobré vetranie.
Na rozdiel od fudi mézu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary
vznikajuce pocas Cistiaceho procesu vSetkych pyrolytickych rar.

— V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebi¢a a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Cistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostatocné vetranie.

Malé zvierata mozu byt tiez veimi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych

pyrolytickych rar po€as programu pyrolytického samocistenia.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa moézu poskodit’
vysokou teplotou pri pyrolytickom &isteni vo v§etkych pyrolytickych rdrach a mézu byt’ tiez
zdrojom nizkej urovne skodlivych vyparov.

Opisané vypary, ktoré sa uvoihujg zo vSetkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su
Skodlivé pre ludi vratane deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\  VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie inym spésobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej Ucinnosti G.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebita sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.
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3. POPIS VYROBKU

3.1 VSeobecny prehlad

ST

N @__E
(R [
=lFN E
7~ Sia
T =

El Oviadaci panel

H Ovladag funkcii ohrevu

HE Displej

B Otocny ovladac

H Zasuvka pre teplotnti sondu
@ Ohrevny prvok

Osvetlenie

B Ventilator

Bl Zasuvacia lista, odstranitelna
] Priehlbina dutiny

@ Urovne rostu v rare

3.2 Prislusenstvo

Dro6teny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

\
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Plech na pecenie

Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekaé

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda

Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy

Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov

a dréteného rostu.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Zasuvacie ovladace
Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac¢. Ovladac sa vysunie.

4.2 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela

Stlacajte

Otocte otocny
ovladac

ﬂ))

O Rychle
Casovac zohrieva-
nie

_'Q_
Osve-
tlenie

rary

/(?

Teplotna
sonda

OK

N

¥

9
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Senzorové polia ovladacieho panela

Otocte otocny

Stlacajte ovlada&

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete otoenim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

Ked je ovladac funkcii ohrevu v polohe Vyp.,
displej sa prepne do pohotovostného rezimu.

Ked peciete, na displeji sa zobrazuje nastave-
na teplota, presny ¢as a ostatné dostupné
funkcie.

Displej s maximalnym poctom nastavenych

ljl‘-l:ll:l° e e funkcii.
E,O | d'!.l o L o
imin:s
DRGw S o &
Ukazovatele na displeji
&) s o B »
Blokovanie Sprievodca pe- Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie
cenim

Ukazovate- N

& ]
le caéas:wa- Q o CJ @

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as.

Ukazovatel peéenia s parou

Teplotna sonda ukazovatel
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PRED PRVYM POUZITIM

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

5.1 Prvé cCistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

=] \F, % (
g j 0:00

Nastavte &as. Stlacte tlagidlo: OK.

5.2 Pociatoény predohrev

E=u
Pred prvym pouzitim prazdnu ruru predhrejte.
Krok €. Vyberte z rury vyberatelné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: |Z|
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Spustit’ varenie

9

B

9

C

Nastavte funkciu ohrevu.

Nastavte teplotu.

Parné varenie

Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NI
Prazdnu raru pred-
hrievajte 10 minut,
(&) °C aby sa vytvorila
vihkost'.
Vlozte jedlo do ru-
Priehlbinu dutiny rary naplite vodou z N_astavte funk- Nastavte te- i
ciu ohrevu pa-
vodovodu. rou. plotu.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-
¢as pecenia, ani ked je rdra horuca.

Ked’ pecenie s parou skong¢i:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
rdru vypnete oto¢enim ovla- Dvierka opatrne otvorte. Uvoine- | Skontrolujte, &i je rura stude-
daca funkcii ohrevu do polo- na vihkost’ méze spdsobit’ popa- na. Odstrante zvySkovu vo-
hy Vyp. leniny. du z priehlbiny dutiny ruary.

6.2 Funkcie ohrevu
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Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pecenie na 3 Urovniach suc¢asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradicné pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Vihkost' Nizka

Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
chrumkavej korky poc¢as pecenia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatov-
ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

x

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol&ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

N

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzi-
jete tato funkciu, teplota v dutine sa moéze liSit' od nastavenej teploty. Pou-

VIhl: .F) raci Zije sa zvyskové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii
vzyduch najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie“, poznamky k: VIhky hortci
vzduch.
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Y Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
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Funkcia ohrevu Aplikacia

— Vstup do ponuky: Sprievodca pe&enim, Cistenie, Nastavenia.

Ponuka

6.3 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzité na zaradenie do triedy energetickej Gcinnosti a spinenie poZiadaviek
na ekologicky dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia normy EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena €o najefektivnejsia prevadzka rury.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horlci vzduch. VSeobecné
odporucania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uc¢innost”, v ¢asti Uspora
energie.

6.4 Ako nastavit: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. PoCas varenia mozete
upravit’ ¢as a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete Uroven uvarenia pokrmu:
pouzit’ aj:
» Teplotna sonda *  Neprepeceny

« Stredne

*  Prepeceny

Sprievodca pe¢enim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
N,
©~ ©~ ©~ {h
E ¢ P1 - P45 OK
Vstupte do ponuky. Vyberte Sprievodca Vyberte pokrm. Stla¢- | Vlozte pokrm do ru_ry.
pecenim. Stlacte OK, te tlacidlo OK. Potvrdte nastavenia.
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6.5 Sprievodca pec¢enim s receptami

Legenda

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrubsSej Casti

pokrmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna sonda sa rdra sa vypne.

El >

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

=

Pred pecenim ruru predhrejte.

=

Urover rostu.

Ked funkcia skon¢i, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Hovidzie &
P1 Pecené hova-
dzie, neprepe- ~ 40 min
cené
P2 | Hovédzie pe- 1-15kg 4 | 2B 2 plech na peéenie _
cené, stredne | —5cmhru- | Maso niekolko mindt smazte na hordcej ~ 50 min
prepecené bé kusky panvici. Vlozte do rary.
P3 Hovéadzie pe-
¢ené, prepe- ~ 60 min
cené
P4 Steak, strved-’ 180 — 220 g/ /? E |E| 3: nadoba na pecenie na ~ 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm drétenom roste
hrubé platky Méso niekolko mindt smazte na horucej
panvici. Vlozte do rury.
PS I:Iov?idzie pe- 1.5-2kg /P E 2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 120 min
c¢ené/dusené nom roste
Lprvlq(tjrlt_adne Méso niekolko minGt smaZte na hortcej
ovadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. Vlozte do rury.
bro, méso z
horného steh-
na, hruby bok)
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P6 Hovéadzie pe-
cene, nepre- ~ 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovédzie pe-
éené, stregne /‘? E 2; plech na pecenie
prepeené 1-15kg;4 | Pouzite svoje oblibené koreniny alebo ~ 85 min
(pomalé pege- —§ cm hru- jednoducho sol a Cerstvo namleté kore-
nie) bé kusky nie. Maso niekolko minGt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P8 Hovadzie pe-
¢ené, dobre
prepecené ~ 130 min
(pomalé pece-
nie)
P9 Filety, nepre-
pecené (po- ~ 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne /? E 2; plech na pecenie
prepedené 0.5-1,5kg; | Poutite svoje obltibené koreniny alebo _
(pomalé pede- 5-6cm jednoducho sof a erstvo namleté kore- ~ 90 min
nie) hrubé kusky | nie. Maso niekolko mindt smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rury.
P11 Filety, prepe-
¢ené (pomalé ~ 120 min
pecenie)
Telacie @
P12 Te’zlacie pece- 08-15 kg; /? E 2; nadoba na pecenie na drote- ~ 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roste
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravéové @ @
P13 | Pecena brav- 15-2kg | A?[=]2; nadoba na pecenie na drate- | ~ 120 min
c¢ova krkovic- nom roste
'é: alebo ple- Po polovici doby pripravy maso obratte.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P14 lehané ?eéc::- 1,5-2kg /?EZ; plech na pe&enie ~ 215 min
E$ g ravcove Pouzite svoje obltibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
P15 | Cerstvékaré | 1-15kd:5 | #D[] 2. nadoba na pecenie na dréte- ~ 55 min
_t?,ckn,] hkru- nom roste .
€ Kusky Pouzite svoje oblubené koreniny.
P16 | Rebierka 2- %.kg; E| 3; hiboka panvica 90 min
pou;ltebgu- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebler- nadoby. Po polovici doby pripravy maso
ka hrubé 2 — obratte
3cm ’
Jahnacie @
P17 | Jahhacie 1.5-2kg; 7 /‘? E] 2; nadoba na pecenie na plechu ~ 130 min
stehno s ko- -9 cm hru- na peéenie
stami bé kusky Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.
Hydina &
P18 | Celé kuréa 1- 1t‘5' kg; A? 5] 2; 144 200 mi; nadoba na zape- ~ 60 min
cerstve kanie na plechu na pegenie
Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kur€a obratte.
P19 Pol?vi(':ka 0,5-0,8kg /0? |E| 3 : plech na pegenie ~ 40 min
kuréata Pouzite svoje obltibené koreniny.
P20 | Kuracie prsia ;gg _/k /‘? E E 2; nadoba na zapekanie na ~ 25 min
gikus drétenom roste
Pouzite svoje obltibené koreniny. Méaso
niekolko minat smazte na horucej panvi-
Ci.
P21 | Kuracie steh- - ~ 30 min

na, cerstvé

/? E 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali,
nastavte nizsiu teplotu a pecte ich dlhSie.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P22 | Cela kacka 2-3kg Vold= 2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 100 min
nom roste ;
Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.
P23 | Cela hus 4-5kg /? E 2; hiboka panvica ~ 110 min
Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.
Iné
P24 | Sekana 1 kg /? E| 2; dréteny rost ~ 60 min
Pouzite svoje oblubené koreniny.
G Ryby
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1kg /? E 2 : plech na pe&enie ~ 30 min
lovana na rybu Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.
P26 | Rybie file B E E 3; zapekacia nadoba na droéte- 20 min
nom roste ;
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Sladké peéivoldezerty 17 3
p27 "I(';I?;ghovy . E 2; @ 28 cm rozkladacia forma na 90 min
tortu na drétenom roste
P28 | Jablkovy ko- - (=1 2; s 100 - 150 ml; plech na pege- | 69 Min
lac nie
P29 | Jablkova torta . [=] 2; okrihia forma na kola na dréte- 40 min
nom roste
P30 | Jablkovy ke- - [H2; ) 100- 150 mi; J 22 cmokra- | B0 ™I

hla forma na kola¢ na drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P31 ?rownit::_s - 2 kg |E| 3; hiboka panvica 30 min
cok. susienky
P32 COIE?IédOVé B E 2; &J 100 — 150 ml; plech na muffiny 30 min
muttiny na drétenom roste
P33 Boc’rjnikovy ° E| 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolaé Ste
Zeleninalprilohy @ %
P34 ch'::né ze- 1 kg E| 2: plech na pe&enie 50 min
miaky Na plech na pecenie polozte celé ze-
mianky so Supkou.
P35 Ar_nirické ze- kg E| 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 Gfil?va?é | 1-15kg = 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg |E| 3; plech na pe&enie 25 min
zené ’
P38 | Hranolceky, 0,75 kg E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza & & &
P39 | Lasagne/ 1-15kg | [H]2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
rezance v za- roste
pekacej nad-
obe
P40 | ZapeCené ze- 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min

miaky

roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P41 f:e':?"é pizza, _ E E 2; lﬁj 100 ml; plech na pecenie 15 min
enka vystlany papierom na pecenie
P42 ﬁerzt’vé pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; plech na pecenie 25 min
ruba vystlany papierom na pecenie
P43 | Slany kolaé B E 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
P44 B_a%eiztlllb_ | 0.8 kg E E 3; I&J 150 ml; plech na pecenie 30 min
CIhaI' ab alblely vystlany papierom na pecenie
chite Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
P45 Cevlo'z/rnny/ , 1kg E E 2; &J 150 ml; plech na pecenie 45 min
razny tma’wy vystlany papierom na pecenie/dréteny
celozrnny ro&t
chlieb vo for-
me na boch-
nik

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Q Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

stop sa vypne.

@ Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

@ Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost
rary.

Casovac zapnete a vypnete tak, ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.
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7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

9

Nl

N

¥,

Presny ¢as zmenite tak, ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny ¢as.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidlo: OK.

Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 1

N

¥

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Na displeji sa
zobrazi:
0:00

Q

Stlate tlagidio: O.

Nl

N

5

Nastavte funkciu Caso-
mer

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovat zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 1 Krok €. 2
1,
(( Q‘\ _\q_
Vyberte funkciu Opakovane
ohrevu a nastavte ) @
teplotu. stlacte: \.

Krok ¢. 4

Krok ¢. 3
Na displeji sa @ \
zobrazi: <
0:00

N

¥,

STOP

renia.

Nastavte ¢as va-

Stlacte tlacidlo:

oK.

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
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Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €. Krok €. 2

1

( e
Q) N

Vyberte | Opakova-

funkciu ne stlacte:

ohrevu. V]

Na di-
spleji sa
zobrazi:
presny

Cas
&

START

Krok ¢.3 | Krok ¢. 4
1,
(]i _\U_
Nastavte Stlacte
das spu- tlacidlo:
stenia. OK.

Na di-
spleji sa
zobrazi:

S

STOP

Krok €. Krok ¢.
5 6
(q _\U'/_
Nastavte | = stiacte
kca§ tlagidlo:
skonde- oK.
nia.

@ Casovaé¢ zagne odpogitavat’ v nastavenom &ase spustenia.

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

cich list.

Droéteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuva-

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Dréteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny.

Nastavuju sa dve teploty:

C M

Teplota v rure. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi

Pocas varenia musi zostat’ v po-
teplotu. pokrmami.

krme.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmenite teplotu rdry.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda viozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moZnosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, Zze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-

nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite
okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.
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e—
Krok ¢ Teplotna sonda zasunte do zasuvky v prednej Casti rary.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /P aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Emk ¢ OK _ stlagenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.
Krok €. Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.
! VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

kovany.

Zapnite ju, ked je rdra zapnuta — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablo-

Zapnite ju, ked je rdra vypnuta — rdra sa neda zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

e @OK - stlacte a podrzte, ak @OK - stladte a podrzte, ak to
chcete zapnut’ funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.
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TIPY A RADY

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

@ 3x E’ — zablika, ked sa blokovanie zapne.

9.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych

ddévodov po urcitom €ase vypne.

(BN

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie ruary,

Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

9.3 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete raru, chladiaci ventilator méze zostat' v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

10. TIPY A RADY

10.1 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

Pouzite tretiu Uroven v rure.

¥ D
N\

(°C) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55
ZapecCené zemiaky 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90

611/744




TIPY A RADY

\/f'

(C) (min)
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
Ryzovy puding 170 - 190 45-60
Jablkovy kolac z piSkétoveho cesta (okruhla 160 - 170 70 - 80
forma na kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70

10.2 VIhky horuci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

v

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Biga?:nlfzr Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm 5 cmpvyéka ’ priemer 28 cm

10.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

%PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

%

(°C)

5 O E

(min)

Piskotovy kolac bez tuku

Teplovzdusné Pece-
nie

140 - 150

35-50 2
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

LY = «

\ L]

(°C) (min)

Piskoétovy kolac bez tuku | Tradi¢né pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pece- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm

@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu Groven v rure.

XX | I

o=
—]

L)
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradiéné pecenie 170 20-30

predhrejte prazdnu raru
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@VIACUROVNOVE PECGENIE. Susienky

LY = «
\ L]
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 35-50 1/4

Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

LY — «
\ ]
(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovéadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30 4
polovice ¢asu obratte

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.
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OSETROVANIE A CISTENIE

11.1 Poznamky k cisteniu

<

Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Cistiace pro-
striedky

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Dutinu o€istite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov moze
mat’ na nasledok vznik poziaru.

[

Jedlo v rure neskladujte dlhie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti vysuste

Z24

Kazdodenné | o004 handrigkou.
pouzivanie
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’. Pouzi-
P te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.

PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Nelepivé prislusenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-
metmi s ostrymi hranami.

11.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili zvySky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok €. 2 Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte
250 ml bieleho octu. Pouzite
maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zvySky vodného
kamenia pri teplote okolia.

Dutinu vycistite teplou vodou
a makkou handri¢kou.

Pre funkciu: Vihkost' Nizka vycistite riru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

11.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oistit’ rdru.

615/744



OSETROVANIE A CISTENIE

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast' zasuva- (

2 cich it od bo¢nej steny. (

Krok €. Zadnu cast’ list odtiahnite od L T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—‘5‘4 oe

0 lmp f—"

Krok & | Zastvacie listy nainstalujte o ‘2 i

4 v opa¢nom poradi. = % U—
Pridrziavacie koliky na telesko- Il
pickych listach musia smerovat’ o q
dopredu. b

11.4 Spo6sob pouzivania: Cistenie pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

A VAROVANIE!

Hrozi riziko popalenin.

/I UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalované dalSie spotrebice, nepouzivajte
ich suc¢asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poskodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a poCkaijte,
kym nevychladne.

Odstrante vSetko prislusenstvo
a vyberatelné zasuvacie listy.

Dno rury a vnuatorny skleneny pa-
nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handri¢kou a mier-
nym cistiacim prostriedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1

Vstupna ponuka: Cistenie al

Voliteina funkcia

Doba trvania

C1 - Lahké gistenie

1h

C2 - Normalne cistenie

1 h 30 min
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Cistenie pyrolyzou

C3 - D6kladné cistenie 3h
Krok ¢. 2 OK _ stlagenim vyberte program Cistenia.
Krok &.3 OK _ stlagenim spustite Cistenie.
Krok €. 4 Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Pocas Cistenia je osvetlenie v rure vypnuté.

Ked rara dosiahne nastavenu teplotu, dvierka sa zablokuju. Kym sa dvierka neodblokuju, na di-
spleji su zobrazené: E

Po skonéeni Cistenia:

Ruru vypnite a pockaijte, Vnutro vycistite makkou hand- Z dna rury odstrante zvySky po
kym nevychladne. rickou. Cisteni.

11.5 Pripomienka cCistenia

Rudra vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

Na vypnutie pripomienky vstipte do Ponuka a

rm/bl'k' displeji 5 sekund po kazd Ce-
k@ na displeji s sextind po kazdom pece vyberte Nastavenia, Pripomienka Cistenia.

ni.

11.6 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

A UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predov§etkym okolo okrajov predného panela.
Sklo méze prasknut.
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Krok €. Dvierka uplne otvorte.
1
Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie
2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rdry uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-

zte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po

4 stranach v hornej Casti a za-
tlacte ich smerom dnu, aby sa
uvoinila upeviovacia zapad-
ka.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.

Krok €. Sklenené panely dvierok

6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.

Krok €. Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvajte v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni zvolte opaény po-

8 stup.

Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

9 Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.7 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt hortca.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
Vypnite ruru. Poc¢kajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
1

\ = 7

Krok €. Vycistite skleneny kryt.

Krok €. Vymente Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. Nainstalujte skleneny kryt.
4

12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

12.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

o=
—]

L Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'. Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napéjania.

Rura sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.
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.
i Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Rdura sa nezohrieva.

Dvierka rury su zatvorené.

Rura sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Rdra sa nezohrieva.

Je vypnuta detska poistka.

Y
Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguije.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.

@ Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuv-
ky.

Err C3 Dvierka rury su zatvorené alebo je pokazené
blokovanie dvierok.

Err F102 Dvierka rury su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

0:00

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
Cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kéd, ktory nie je v tabulke, vypnite domovu poistku a restartujte
ruru. Ak sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
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X

Cistenie
Problém Skontrolujte, €i...
Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda. V priehlbine dutiny rary je priveia vody.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy Stitok sa
nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy stitok z dutiny rary.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.) | L

Cislo produktu (PNC) | L

Sériové Cislo(S.N) | L

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

Index energetickej uc¢innosti

81.2

Trieda energetickej u¢innosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény re-
zim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti-
latorovej nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich Casti
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Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 711
Typ rary Zabudovana rura

BPE556360M 35.0 kg

Hmotnost’
BPK556360M 35.0 kg

*Pre Eurdpsku tniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej u¢innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre doméacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a
grily - metody merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, ze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. PoCas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozné, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi peCenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v ¢innosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskove teplo. Teplo mézete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, zniZte teplotu rdry na minimum 3 — 10 minut pred koncom
pecenia. Pomocou zvySkového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkoveho tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia uréenda na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mobzete opat’ zapnut, ale tento ukon znizi o€akavanu Usporu energie.
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14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

Y

— — vyberte pre vstup do Ponuka.

Ponuka struktara

Sprievodca pecenim ‘/f Cistenie rrrr/ Nastavenia @
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5
(’ e e
< QN O\
<]
=& oK 01-012 oK
Vyberte Ponuka, Potvrdte nasta- Vyberte nasta- Potvrdte nasta- Upravte hodnoty
Nastavenia. venia. venie. venia. a stlaéte OK,
Nastavenia
o1 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 — Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1-Signal a 06 Casovad Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
o7 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp. 010 | Rezim Demo Aktivacny kod:
2468
O11 | Verzia softvéru Kontrola 012 | Zrusit' vSetky nasta- Ano/nie
venia

623/744



STRUKTURA PONUKY

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

/%
Materidly oznacené symbolom odovzdajte na recyklaciu. To. Obal hodte do prisludnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte spotrebi¢e ozna¢ené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. i Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

ZA POPOLNE REZULTATE

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta izdelek AEG. Ustvarili smo ga, da bi vam zagotovili
dolgoletno brezhibno delovanje z inovativnimi tehnologijami, ki pomagajo poenostaviti Zivljenje
— s funkcijami, ki jih ne morete najti pri obicajnih napravah. Prosimo, vzemite si nekaj minut za
branje, da ga kar najbolje izkoristite.

Obiscite naSe spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.aeg.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registeraeg.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso napravo:
www.aeg.com/shop

WO @

AEG Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My AEG Kitchen.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& App Store - Google Play
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

/N Opozorilo / varnostne informacije
@ Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 626 3. OPIS IZDELKA.........erieeeeeeereeeee s 632
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......626 3.1 SploSni pregled..........ccceeenirennene 632
1.2 Splosna varnost..........ccccccceeernnne 627 3.2 Dodatna oprema..........ccccceeveennn. 633
2. VARNOSTNA NAVODILA.........cccreeneene 628 4.ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 633
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VARNOSTNE INFORMACIJE

6. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 635
6.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 636
6.2 Funkcije peCiCe..........covverriunernn. 636
6.3 Opombe v zvezi s:
VlIazno pecenje......cccceeviieeeeiiiinennnns 638

6.4 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....638
6.5 Kuharski pomoc¢nik z recepti........ 639

7. CASOVNE FUNKCIJE........ccoeeeeeuererene. 644
7.1 Casovne funkcije..................o...... 644
7.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 645
8. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 646
8.1 Vstavljanje opreme...................... 646
8.2 Sonda za hrano.........ccccccevvveeennn. 647
9. DODATNE FUNKCIJE.........ccocvrnririnnnnne 648
9.1 Klju€avnica.........ccccveeeerivieeeeannen. 648
9.2 Samodejni izKIop.........cccerveiunnne 649
9.3 Ventilator za hlajenje................... 649
10. NAMIGI IN NASVETI.....cccevmrrrerrnannnnns 649
10.1 Vlazno pecenje.........cccccevevunene 649
10.2 Vlazno pecenje -
priporoceni pripomogKi............ccceeu... 650
10.3 Razpredelnice za pecCenje za
preizkuSevalne institute.................... 650

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 652
11.1 Opombe glede Cis¢enja............. 653
11.2 Postopek CiS¢enja: Izboklina
PECICE. . eeeeeieiiiee e et 653
11.3 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk oo 653
11.4 Uporaba: Piroliticno CiScenje..... 654
11.5 Opomnik za CisCenje.................. 655
11.6
Odstranjevanje in namescanje: vrat.. 655
11.7 Zamenjava: LUCi.......c.ccccvveeenns 656
12. ODPRAVLJANJE TEZAV.........c.ccceuu.n... 657
12.1 Kaj storite v primeru ................. 657
12.2 Servisni podatki..........cccceereueenns 659
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 659
13.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
zaizdelek™.......cocoevveeiiieieeeen 659
13.2 VarCevanje z energijo................ 660
14. STRUKTURA MENUJA.........cccoriirrnennne 661
141 MeNi..coiiiiiiiiie e, 661
15. SKRB ZA OKOLJE.............coocoiiiiieee 662

1. \ VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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VARNOSTNE INFORMACIJE

invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

. Ce je naprava opremljena z za$gito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je hamenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocCis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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VARNOSTNA NAVODILA

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.
Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za cCiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti pecice odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.
Ne namescCaijte ali uporabljajte poSkodovane naprave.
Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne rokavice in
priloZzeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanj$o razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam glede stabilnosti standarda DIN 68930.

Najmanjsa viSina omarice (najmanjsa visina oma- 578 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm

Globina omarice 550 (550) mm
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ViSina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanj$a velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

A OPOZORILO!
Nevarnost pozZara in elektricnega udara.

» Elektricno prikljucitev mora opraviti usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS€ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo

omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

» Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje

pooblaséenega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se

posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

« ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.
» Vti¢ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po

namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.

» Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic€.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.
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+ Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
» Ta naprava je dobavljena z vticem in napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/i OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.
* Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
* Ne pritiskajte odprtih vrat.
» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.

» Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja emajla:

Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.
— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.
— Pri odstranjevanju ali names¢anju opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emajla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

+ Ce napravo namestite za ploi¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo§¢o pohiStvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

A OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
» Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.
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Ko se steklene plosc¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe materiala na povrsini.

Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢is€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliti€no €iS€enje

/i OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemi€nih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvajanjem funkcije samodejnega CiS€enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vklju¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so priloZeni
izdelku), $e posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

Pazljivo preberite vsa navodila za piroliticno Ciscenje.

Med piroliti€énim ¢iS¢enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se mocno segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se sprosca vro¢ zrak.

Pri piroliticnem ¢iS€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov

hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi

naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iScenju poskrbi za dobro prezraevanje.

Za razliko od ljudi so nekateri pti€i in plazilci lahko izredno obcutljivi na morebitne hlape, ki
se spro$¢ajo med ¢iS¢enjem pirolitinih pecic.

— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prostor pa naj bo po CiS¢enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

Majhne domace zivali so prav tako lahko obcutljive na krajevne temperaturne spremembe v

blizini vseh pirolitiénih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega CiS€enja.

Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poskodujejo visoke

temperature pri piroliti€nem ciS€enju vseh piroliticnih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za

ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

/I OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

O Zzarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le zarnice z istimi specifikacijami.
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2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled

it

I:II‘

E_

gﬂ?@
@
BA & Hmlz

El Upravijaina plos¢a

H Gumb za funkcije pecice
H Prikazovalnik

B Upravljalni gumb

H Vticnica za tipalo za jedi
[ Grelnik

Lu¢

B Ventilator

EJl Nosilec police, snemljiv
] Vboklina pedice

t Polozaji polic
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3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit. @

Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resetke.

4.ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE
4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izsko¢i.
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4.2 Upravljalna plosS¢a

Senzorska polja nadzorne plosce

Pritiskajte

Obrnite gumb

O

Casovnik

u))
Hitro se-
grevanje

pecice

Osve-
tlitev

”?

Tipalo za
hrano

OK

N

¥

9

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-

nosti.

Med pec€enjem se na prikazovalniku prikazejo

o
=E'-l8 =EB rlastavlj?na tgmperatura, ura in druge razpoloz-
liive moznosti.
CeEOEEEe? Prikazovalnik z najvecjim Stevilom nastavljenih
O e o o funkcij.
:5H-BH8H :

Indikatorji prikazovalnika

&

%

ol

et

>»

Klju€avnica | Kuharski pomo¢- Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik Cice
Indikatorji
program- a @ ©
ske ure:

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
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PRED PRVO UPORABO

Indikator pe€enja s paro (ﬂ)
Sonda za hrano indikator Vol

5. PRED PRVO UPORABO

/\  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zacetno Ciscenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

S
=] e =
Sot 0000

Nastavite programsko uro. Pritisnite

oK.

5.2 Zacetno predgrevanje

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.
rak:

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

2. ko- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.
:r;é||((-°- Nastavite najvisjo temperaturo za funkeijo: (€]

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak

2. korak

N

B

N

C

Nastavitev funkcije pecice.

Nastavite temperaturo.

Priprava jedi s paro

Prepri¢ajte se, da je pecica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
ON o)
Predhodno segre-
vajte prazno pecico
[ °C 10 minut, da ustva-

Vboklino pecice napolnite z vodo iz pi-

pe.

Nastavite funk-
cijo gretja s pa-
ro.

Nastavite
temperaturo.

rite vlago.
Postavite hrano v
pecico.

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.

Ko se pecenje s paro konca:

1. korak

2. korak

3. korak

Gumb za funkcije pecice obr-
nite v polozaj za izklop za iz-
klop pecice.

Previdno odprite vrata. Spro$ce-
na vlaga lahko povzroc€i opekli-

ne.

Prepricajte se, da je pecica
hladna. Iz vbokline pecice
odstranite preostalo vodo.

6.2 Funkcije pecice
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Standardne funkcije pecdice

Funkcija pecice

Aplikacija

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje Zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spoda;j.
Vrocéi zrak
—_— Za peko in peCenje mesa na enem polozaju reSetke.
Gretje zgoraj/
spodaj
Cn) Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
\I/ ljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem. Za ohra-
Viaga nizka njanje sadja ali zelenjave.
@ Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.
Pizza funkcija
Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.
Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
i ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi
I Ta funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

Vlazno pecenje

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

vvv Za pecenje tankih zivil na Zaru in popekanje kruha.

Zar

v Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
Y tiniranje in dodatno zapecenost.

Infra pecenje
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Funkcija pecice Aplikacija

— Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Cis&enje, Nastavitve.

Meni

6.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pecenje. Splo$na priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, Varevanje z energijo.

6.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci- Stopnja zapecenosti jedi:
jo:
* Sonda za hrano * Manj peceno

* Srednja

* Bolj pe¢eno

Kuharski pomoé€nik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N,
E el P1 - P45 OK
Vstopite v meni. Izberite Kuharski po- Izberite jed. Pritisnite Vstavite jed v pecico.
moénik. Pritisnite OK_ oK Potrdite nastavitev.
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6.5 Kuharski pomo¢nik z recepti

Legenda

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se pecica izklopi.

El

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

=

Preden zacénete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina reSetke.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Govedina &
P1 Goveja pe-
¢enka, manj ~ 40 min
pecena
P2 | Goveja pe- 1-1,5kg; 4- M H 2 pekaé za pecivo _
cenka, sred- Scmdebeli | Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi. ~ 50 min
nje pecena kosi Vstavite v pecico.
P3 Goveja pe-
¢enka, dobro ~ 60 min
pecena
P4 Zrezek, sred- 180-220 g /? E |E| 3: posoda za pecenje na ~15 min
nje pecen na kos; 3 mrezi za peéenje
cm_debele Nekaj minut prazite meso v vro&i posodi.
rezine Vstavite v pecico.
PS Peéenald_uée- 1.5-2 kg /P E 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
na vgovedlna za peéenje
(vbrzlc(alna pte- Nekaj minut prazite meso v vroci posodi.
cenka, notra- Dodaijte tekocino. Vstavite v pecico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena (pece- ~ 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 Goveja pe- VLA=PS pekaé za pecivo
c_enka,usred- 1-1,5 kg; 4_— Uporabite vase priljubljene zacimbe ali )
nje pecena. Scmdebeli | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj | ~ 85 min
(pecenje z niz- kosi minut prazite meso v vroci posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pegico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
pecena (pece- ~ 130 min
nje z nizko
temp.)
P9 File, manj pe-
¢en (pecCenje z ~ 75 min
nizko temp.)
P10 | File, srednje VA= 2; pekaé za pecivo
pecen (pece- | 0,5-1.5kg; | Uporabite vage priljubliene zagimbe ali ~ 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mleti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 File, dobro
pecen (pece- ~ 120 min
nje z nizko
temp.)
Teletina @
P12 Teleéja pe- 08-15 kg;_ /? E 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli za peéenje
plece) kosi Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina & @
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P13 Pe_(:en SVir'j' 1.5-2kg /'? E] 2; posoda za pec€enje na mrezi ~ 120 min
ski vrat ali za pecenje
plece Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
P14 Nf\trgana svi- 1,5-2 kg /0? E| 2. pekaé za pecivo ~ 215 min
njina LTC Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 I:edvena pe- 1-1,5 kg; 5T /? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli za pecenje
kosi Uporabite vase priljubljene zaéimbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- E| 3; globok pekaé 90 min
rab|;e ;uro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
;/:r;k;re%rrr::a del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
obrnite.
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1,5-2 kg; 77 /? E 2; posoda za pecenje na pekacu ~ 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli za pecivo
mi kosi Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
P18 | Cel pis€anec 1-1 15 kg: /? E 2; lﬁj 200 ml; kozica na pekacu ~ 60 min
svez za pecivo
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Po
polovici asa pecenja piS¢anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 Pié_(':anec, po- 0,5-0,8 kg /? E 3 : pekaé za pecivo ~ 40 min
lovica Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P20 | Pis¢ancje prsi | 180-200g /? E |E| 2. kozica na mrezi za pece- ~ 25 min
na kos ’

nje
Uporabite va$e priljublijene za¢imbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroci posodi.
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E 2; model za pito na mrezi za pecenje

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P21 :iééané{a be- - {0’? E] 3; pekaé za pecivo ~ 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg VLI=Pt posoda za pedenje na mrezi ~ 100 min
za pecenje
Uporabite va$e priljubliene za¢imbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5kg /) E| 2. globok pekaé ~110 min
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci Casa pe€enja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna struca 1kg /0? E] 2: mreza za pecenje ~ 60 min
Uporabite va$e priljubljene zaCimbe.
&~ Ribe
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na /0? E] 2 : pekaé za pecivo ~ 30 min
c¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zac¢imbe in zelis¢a.
P26 | Ribji file - [5][=] 3; kozica na mresi za peéenje 20 min.
Uporabite vase priljubljene zaéimbe.
Kolaéi / sladice T87 £2
P27 | Skutna torta . E 2; @ 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pe€enje
P28 ;Jaa(:bok"ni ko- - (=) 2; ) 100-150 mi; pekaé za pecivo 60 min
P29 | Jaboléna pita - 40 min
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P30 | Jaboléna pita - H2; s 100-150 mi; & 22 cm model | 80 MIN
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =P globok pekaé 30 min
la¢ z le$niki ’
P32 Col;:_)la_dni B = 2; lsJ 100-150 ml; peka¢ za muffine 30 min
murtini na mrezi za pecenje
P33 | Biskvitno pe- . [=] 2; model za kruh na mrezi za pege- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ %§ *
P34 P.eéen krom- 1 kg E| 2: pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P-ec':eni k.rom- Tke E| 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah riem za peko
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 M_eéana zvele- 1-1.5kg = 3; peka¢ za pecivo, obdan s papi- 30 min
njava na zaru rjem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 I:azanj_a I zlo- 1-1.5kg = 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
zenka iz re-
zancev
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P40 Gratini.ran 1-1.5kg = 1; kozica na mrezi za pecenje 50 min
krompir
P41 tSvekia pizza, _ E E 2; E"J 100 ml; pekaé¢ za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 :VgiT pizza, _ E E 2; lﬂ 100 ml; pekaé za pecivo, 25 min
ebela obdan s papirjem za peko
P43 | Kis ° E| 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 ',:tra"f’k“;(e, 0.8kg (3] 3; et 150 mi; pekaé za pecivo, S0 min
z rtl:cl‘:) ﬁ'a' obdan s papirjem za peko
atta / bell Vec¢ Casa, potrebnega za beli kruh.
kruh
P45 onlnf;vzrn.ati/ Tkg (3] E 2; ) 150 mi; pekaé za pecivo, 45 min.
rzeniicrni obdan s papirjem za peko / mreza za
kruh v mode- pe&enje
lu za kruh
7.1 Casovne funkcije
Casovna funkcija Aplikacija
Q Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Cas priprave. Ko se programska ura izteée, se oglasi zvoéni signal,

STOP funkcija pecice pa se izklopi.
@ Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
@ Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na

delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
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7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- . o
rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
Na prikazo-
M valniku se pri- ( N M
kaze: Y
0:00
Pritisnite: ® Nastavite OdStevalna ura Pritisnite: OK.
@ Programska ura zacne takoj odStevati cas.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- N N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk:;ijq Ponavljajoce pri- o Nastavite Gas oK
pecice in nastavi- N ; Pritisnite: .
te temperaturo. tiskajte. O. kuhanja.

® Programska ura zacne takoj odstevati ¢as.

645/744



UPORABA: PRIPOMOCKOV

Nastavitev: Zamik vklopa

1. ko- 2. korak
rak

( e
Izberite | Ponavija-
funkcijo | Joge priti-
peCice. | skajte. O.

Na pri-
kazo-
valniku
se pri-
kaze:
ura

@ za-

CETEK

3. korak 4. korak
N
( Q~ ?
Nas}a:'“_e Pritisnite:
zacetni
cas. OK.

Na pri-
kazoval-
niku se
prikaze:
@ za-
USTAVI-
TEV

5. korak 6. korak
v
( _\@
tNT(Sta‘jii Pritisni-
e koncni
&as. te: OK,

@ Programska ura za¢ne odStevati Cas ob nastavljenem zacetnem €asu.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk .

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
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Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /
Globok peka¢:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pedenje na zgornjih vodilih. .&

8.2 Sonda za hrano
Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C M

Temperaturo jedra.

Temperatura pecice.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.
no temperaturo. jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
Konico Sonda za hrano potisnite v sredino Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
mesa ali ribe, ¢e je mozno, v najdebelejsi zloZzenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
Sonda za hrano. sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski rocaj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.
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!

&

=

4. korak | Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak | OK _ pritisnite za potrditev.

Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. I1zberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

7. korak | lIztaknite vtic Sonda za hrano iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

/I  OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
¢itvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Kljuéavnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna plos¢a je zaklenjena.

M OOK. pritisnite in drzite za OoK. pritisnite in drzite, da jo
vklop funkcije. izklopite.
Oglasi se zvocni signal.

OOoK

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.
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9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po dolo€enem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne

spremenite nastavitev.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrSine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

Uporabite tretji polozaj reSetk.

¥ O
N\
(°C) (min.)

Gratinirane testenine 200 - 220 45-55
Gratiniran krompir 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
Rizev puding 170 - 190 45 - 60
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\/f'

(°C) (min.)
Jabol€no pecivo iz umeSanega testa (okrogel 160 - 170 70 - 80
model za pecenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Peka¢ za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi&ina 5 cm premer 28 cm

10.3 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkusevalne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Peka v modelih

\/\

za pecenje @ 20 cm

(°C) (min.)
Pusti biskvit Vrodi zrak 140 - 150 35-50 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 35-50 2
Jabol¢na pita, 2 modela Vroci zrak 160 60 - 90 2
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@PEKA NA ENEM NIVOJU. Peka v modelih

K 5 O

(°C) (min.)

Jabol¢na pita, 2 modela Gretje zgoraj/spodaj 180 70-90
za pecenje @ 20 cm

%PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R | [

= O

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz Vrodi zrak 140 25-40
krhkega testa
Masleni piskoti / Pecivo iz Gretje zgoraj/spodaj 160 20-30
krhkega testa, predhodno
ogrejte prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Vrogi zrak 150 20-35
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Gretje zgoraj/spodaj 170 20-30
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
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@PEKA NA VEC NIVOJIH. Drobno pecivo

) =] &
\ L]
(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz | Vroci zrak 140 25-45 1/4
krhkega testa
Drobno pecivo (20 kosov Vrodi zrak 150 23-40 1/4
na pekac), predhodno
ogrejte prazno pecico
Pusti biskvit Vrog¢i zrak 160 35-50 1/4

N

)

Prazno pecico pet minut predhodno segrevajte.

H))
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

LY == «
\ ]
(min.)
Toast Zar 1-3 5
Goveji zrezek, obrnite po po- Zar 24 - 30 4
lovici ¢asa priprave

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/I OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.
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11.1 Opombe glede ¢iS€enja

< Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom.

Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.

Cistilna sred- | Madeze ocistite z blagim Gistilnim sredstvom.
stva

Pecico ogistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko
povzrocijo pozar.

[

Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posu-

Vsakodnevna | gjte ; mehko krpo.
uporaba
Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
s , krpo s toplo vodo in blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-

W valnem stroju.

Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
sredstvi ali ostrimi predmeti.

Pripomocki

11.2 Postopek ciS¢enja: Izboklina pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak
Vlijte: 250 ml belega kisa v Kis naj 30 minut pri tempera- Notranjost pecice ocistite s to-
vboklino pecice. Uporabite turi okolja raztaplja ostanke plo vodo in mehko krpo.
najvec¢ 6-odstotni kis brez do- apnenca.
datkov.

Za funkcijo: Vlaga nizka o istite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

11.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk
Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.
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1. korak
se ohladi.

Izklopite pecico in poCakajte, da

2. korak

Spredniji del nosilca reSetke po-
vlecite stran od stranske stene.

3. korak

odstranite.

Zadniji del nosilca reSetke po-
tegnite s stranskih sten in ga

(

4. korak

naprej.

Nosilce reSetk namestite v ob-
ratnem zaporedju.

Zadrzevalni zati€i na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnjeni

1 ——
/;Ft
9

@%H’; |

]

I

11.4 Uporaba: Piroliti€no ¢iSéenje

Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno CiS¢enje.

OPOZORILO!

A

Obstaja tveganje opeklin.

POZOR!

A

Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte soasno s
to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

Pred Piroliti€no ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca-
kajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke in od-
stranljive nosilce reSetk.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiS¢enje

1. korak Odprite meni: Ciséenje wl .
Moznost Trajanje

C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obi¢ajno Ciscenje 1h 30 min
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Piroliti€no CiSc¢enje

C3 - Temeljito ¢iS¢enje 3h
2. korak OK _ pritisnite za izbiro programa &i&enja.
3. korak OK - pritisnite za zacetek ¢iscenja.
4. korak Po ¢is¢enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iSéenjem Iuc v pecici ne sveti.

kazovalnik prikazuje: E

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-

Ko se ¢iSéenje konca:

Izklopite pecico in pocakaj- Notranjost pecice odistite z Z dna pecice odstranite ostanke.
te, da se ohladi. mehko krpo.

11.5 Opomnik za ¢iSéenje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate odistiti s pomocjo piroliticnega ¢iS¢enja.

rm/ 5 sekund utripa na prikazovalniku po vsa-
kem postopku priprave jedi.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-
stavitve, Opomnik za CiS€enje.

11.6 Odstranjevanje in namescanje: vrat

Za ¢&iséenje lahko odstranite vrata in notranje steklene plosce. Stevilo steklenih plo$¢ se

razlikuje med modeli.

A OPOZORILO!
Vrata so tezka.

A POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli robov sprednje plosce. Steklo lahko pogi.
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1. korak | Povsem odprite vrata.

2. korak | Dvignite in pritisnite vpenjalni
roCici (A) na tecajih.

3. korak | Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite
na obeh straneh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato polozite vra-
ta z zunanjo stranjo navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak | Okvir vrat (B) pridrzite na nji-
hovem zgornjem robu na
obeh straneh in potisnete na-
vznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

5. korak | Okvir vrat potegnite k sebi in
ga odstranite.

6. korak | Steklene plosc¢e vrat primite
na zgornjem robu eno za dru-
go in jih potegnite navzgor iz
vodila.

7. korak | Stekleno plo$c¢o ocistite z vo-
do in milom. Stekleno plos¢o
temeljito osusite. Steklenih
ploS¢ ne pomivajte v pomival-
nem stroju.

8. korak | Po ¢iS¢enju naredite zgornje
korake v obratnem vrstnem
redu.

9. korak | Najprej vstavite manj$o plosco, nato pa vecjo in vrata.
Poskrbite, da boste steklene plo$¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat
pregreje.

11.7 Zamenjava: Lugci

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pedice polozite krpo.

Zgornja zarnica

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstra-
nite.
N =/
2. korak | Ocistite stekleni pokrov.
3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak | Namestite stekleni pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

.
i Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem

Preverite naslednje:

Pecice ni mogocCe vklopiti ali je uporabljati.

Pecica je pravilno priklju¢ena na elektricno na-
pajanje.

Pedica se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Pedica se ne segreje.

Vrata pecice so zaprta.

Pedica se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.
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.
i Pecica se ne vklopi ali segreje

Pedica se ne segreje.

Varovalo za otroke je izklopljeno.

Y
Komponente

Problem

Preverite naslednje:

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu€ ne deluje.

Luc€ je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti€ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.

@ Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C2 Izvlekli ste vti€ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 PriSlo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

servisni center.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni

X

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:
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X

Ciséenje

Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je preve¢ vode.

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. PlosCica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. PloSCice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) |

Stevilka izdelka (PNC) |

Serijska Stevilkka (S.N.) | L

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

Indeks energijske ucinkovitosti

81,2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi€ajni nacin

1,09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti-
latorjem

0,69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

711
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Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku

BPE556360M 35.0 kg
Masa

BPK556360M 35.0 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pe-
¢ice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Varcevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varcevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med pe€enjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije peCenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici peCe naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.
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14. STRUKTURA MENIJA

14.1 Meni

Y

— — izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomo¢nik ¥ Cigsenje ol Nastavitve £
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
(’ N N
Q N {ON
<)
=& OK 01-012 OK

Prilagodite vred-

Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. OK
Nastavitve
01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - 2Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarmin 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
o7 Osvetlitev Vklop/lzklop 08 Hitro segrevanje pe- | Vklop/Izklop
cCice
09 Opomnik za ¢iS¢enje Vklop/lzklop 010 | Predstavitveni nacin | Aktivacijska
koda: 2468
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Nastavitve

o1

Razli¢ica programske
opreme

Preverjanje

012

Ponastavi vse na-
stavitve

Da/ne

15. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol L. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom <, ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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CONTENIDO

PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afios, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a simplificar la
vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos comunes. Dedique
unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion:

www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

www.registeraeg.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

aparato:

www.aeg.com/shop
AEG Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacion My AEG
W Kitchen.

EP0@

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), numero de serie.
La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacién general y consejos
Informacién relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacidén o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

- Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 afos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
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experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.
Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.
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Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier deposito/derrames que haya en el interior del
horno.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacioén

/\ ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.
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* No tire nunca del aparato sujetando el asa.
* Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

* Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

» Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

* La unidad empotrada debe cumplir los requisitos de estabilidad de la norma DIN 68930.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 578 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del aparato 546 mm
Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamano minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

* Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.
» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.
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» No utilice adaptadores de enchufes multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

» Los mecanismos de proteccién contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

+ Silatoma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacion a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este aparato.

» Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

» Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

* No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

» No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

» No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

/I ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

» Para evitar dafos o decoloraciones en el esmalte:
— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.
— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.
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— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccién.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles himedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén danados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!
Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.

Limpie el aparato con un pano suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.

A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy
sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

669/744



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

» Las mascotas de pequefio tamafo también pueden ser muy sensibles a los cambios de
temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de
autolimpieza pirolitica.

» Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden
dafarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

» Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccién descritos no son
dafinos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 lluminacion interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacién de estancias domésticas.

» Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.
» Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

» Parareparar el aparato, pdngase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.

» Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en
el aparato.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

e ne
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El Panel de mandos

H Mando de las funciones de coccién
programador electronico
B Mando de control

E Toma de la sonda térmica
@ Resistencia

Bombilla

B Ventilador

EJl Soporte de parrilla extraible
] Relieve de la cavidad

tE Posiciones de las parrillas

3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

\
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.

4. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El mando sale del alojamiento.

4.2 Panel de mandos

Sensores del panel de control Pulse Gire el mando
>>
® § A » e (’ \
Tempori- Calenta- Sonda térmi- | OK
miento Luz
zador L ca
rapido

672/744
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Sensores del panel de control

Pulse Gire el mando

Seleccione una funcion de coccion para encender el horno.

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para apagar el horno.

23

Cuando el mando de las funciones de coccién
se encuentra en la posicion de apagado, la
pantalla cambia al modo de espera.

T

Al cocinar, la pantalla muestra la temperatura,
la hora y otras opciones disponibles.

BGEEEEEEEFS»

h:min:s

QRTw ¥ o &

Pantalla con el maximo nimero de funciones
seleccionadas.

Indicadores de pantalla

& ¥ wl % >
Bloqueo Coccion asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido
Indicado- <
res fie tem- [:X &~ G/ @
porizador:

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo.

Indicador de coccion al vapor

Sonda térmica indicador.
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ANTES DEL PRIMER USO

5. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el horno vacio y ajuste el tiempo:

=] \F, % (
g j 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

5.2 Precalentamiento inicial

E=u

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.
Paso 2

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: @
Deje funcionar el horno 1 hora.

Paso 3 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.

6. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Como ajustar: Funciones de coccién

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2
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Empezar a cocinar

9

B

9

C

Seleccione una funcién de coccion.

Ajuste la temperatura.

Coccion al vapor

Asegurese de que el horno esté frio.

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
ON O
Precaliente el hor-
no vacio durante
(&) °C 10 minutos para

crear humedad.

Rellene el gofrado de la cavidad con
agua del grifo.

Ajuste la fun-
cién de coc-
cién con vapor.

Coloque la comida

en el horno.
Ajuste la tem-

peratura.

@ La capacidad maxima del gofrado de la cavidad es de 250 ml. No rellene el gofrado de la cavi-
dad durante la coccion ni con el horno caliente.

Cuando termina la coccién al vapor:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Gire el mando de las funcio-

nes de coccion hasta la posi-

cién de apagado para apagar
el horno.

Abra la puerta con cuidado. La Asegurese de que el horno
humedad liberada puede causar | esté frio. Retire el agua res-

quemaduras.

tante del relieve del interior.

6.2 Funciones de coccion
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Funciones de coccion estandar

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

)

Aire caliente

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién
convencional.

Coccioén conven-
cional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Humedad baja

Para afiadir humedad durante la coccién. Para conseguir el color adecua-
do y la corteza crujiente durante el horneado. Para aumentar la jugosidad
al recalentar. Para conservar fruta o verduras.

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
* patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados
I_ Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion. Cuando se uti-
‘Y liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
- rogramada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
Horneado humedo | P™9 L . pote « o p
. ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas
+ ventilador . :
sobre: Horneado humedo + ventilador.
vvv Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vev Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
%? hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
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Funcion de coc-
cion

Aplicacion

— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.

Menu

6.3 Notas sobre: Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.
Cuando se utiliza esta funcion, la ldmpara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo

“Eficiencia energética”, ahorro energético.

6.4 Como ajustar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar la

hora y la temperatura durante la coccion.

Para algunos de los platos, también puede
cocinar con:

El grado de cocinado de un plato:

* Sonda térmica

* Poco hecho
e Al punto
*  Muy hecho

Coccion asistida - utilicelo para preparar rapidamente un plato con los ajustes predetermi-

nados:
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
R W @
E \/\@ P1 - P45 oK

Seleccionar Coccion
asistida. Pulse OK.

Acceda al menu.

Seleccione el plato.
Pulse OK,

Introduzca el plato en
el horno. Confirmar
ajuste.
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6.5 Coccion asistida con recetas

Leyenda

Sonda térmica disponible. Coloque la Sonda térmica en la parte mas

gruesa del plato.

El horno se apaga cuando el indicador Sonda térmica temperatura.

El >

La cantidad de agua para la funcién de vapor.

=

Precaliente el horno antes de empezar a cocinar.

=

Nivel del estante.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

flanco grueso)

duzcalo en el horno.

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Vacuno &
P1 Rosbif, poco ~ 40 min
hecho
_ . /? E 2 bandeja de hornear
P2 | Rosbif, al 1-15kg; ‘ :
’ piezas de 4 Fria la cgrne d_urante unos'mlnutos en ~ 50 min
punto -5¢cm una sartén caliente. Introdluzcalo en el
horno.
P3 Rosbif, muy ~ 60 min
hecho
P4 Bistec, en su 180 '_220 9 /'? E E] 3 fuente de asado encendida ~ 15 min
punto por pieza; parrilla
roda;as de 3 Fria la carne durante unos minutos en
cm de gro- una sartén caliente. Introduzcalo en el
sor horno.
P5 Asado de ter- 1.5-2kg /‘? E] 2 fuente de asado encendida pa- ~ 120 min
neralestofado rrilla
(cc;)stlcljlas dg Fria la carne durante unos minutos en
cebado, redon- una sartén caliente. Afiada liquido. Intro-
do superior,
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

P6 Rosbif, poco
hecho (coc- ~ 75 min
cién lenta)

/? E 2 bandeja de hornear
P7 Rosbif, al 1-1,5kg; Use sus cond_im_entos favorito_s o simple-
punto (coccion | piezas de 4 mente sal y pimienta con molienda fres- ~ 85 min
- ca. Fria la carne durante unos minutos
lenta) 5cm
en una sartén caliente. Introduzcalo en el

P8 Rosbif, muy horno.
hecho (coc- ~ 130 min
cién lenta)

P9 Filete poco
hecho (coc- ~ 75 min
cion lenta) /‘? E] 2 bandeja de hornear

_ . Use sus condimentos favoritos o simple-
- 0,5-1,5kg; - :

P10 | Filete, en su trozos de 5 - | mente sal y pimienta con molienda fres- )
punto (coccion | o ca. Fria la carne durante unos minutos ~ 90 min
lenta) en una sartén caliente. Introdtizcalo en el

horno.

P11 | Filete hecho ~ 120 min
(coccion lenta)

Ternera®

P12 | Asado de ter- 0_'8 - 1.5kg; /? E 2 fuente de asado encendida pa- ~ 80 min
nera (por piezas de 4 rrilla
Ejemg)lo, el cm de gro- Use sus especias favoritas. Afada liqui-

ombro) sor do. Asado cubierto.

Cerdo @ @

P13 | Cerdo asado 1.5-2kg /‘? E| 2 fuente de asado encendida pa- | ~ 120 min
en el cuello o rrilla
en el hombro Después de la mitad del tiempo de coc-

cién, voltee la carne.

P14 dCarge de ce;- 1.5-2kg VLI=P) bandeja de hornear ~ 215 min

R?rcesmlga a Use sus especias favoritas. Dé la vuelta
a la carne a la mitad del tiempo de coc-
cion para dorar uniformemente.
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Plato

Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

Duracién

P15

Lomo, fresco

1-1,5kg;
trozos de 5 -
6 cm

/? E 2 fuente de asado encendida pa-
rrilla
Use sus especias favoritas.

~ 55 min

P16

Costillas

2 - 3 kg; uti-
lice repues-
tos finos de
2-3cm

E 3 bandeja honda

Anada liquido para cubrir la base de un
plato. Después de la mitad del tiempo de
coccion, voltee la carne.

90 minutos

Cordero @

P17

Pierna de cor-
dero con hue-
so

1,5-2Kkg;
piezas de 7
-9cm

/? E 2 fuente de asado encendida
bandeja de hornear

Afada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.

~ 130 min

Aves

&

P18

Pollo entero

1-1,5kg;
fresco

/? E 2 lﬁ] 200 ml cazuela sobre ban-
deja de hornear

Use sus especias favoritas. Dele la vuel-
ta al pollo a la mitad del tiempo de coc-
cion para obtener un dorado uniforme.

~ 60 min

P19

Medio pollo

0,5-0,8kg

/‘? E 3 ; bandeja de hornear
Use sus especias favoritas.

~ 40 min

P20

Pechuga de
pollo

180-200g
por pieza

/'? E E] 2 cazuela sobre parrilla

Use sus especias favoritas. Fria la carne
durante unos minutos en una sartén ca-
liente.

~ 25 min

P21

Muslos de po-
llo, frescos

/? E 3 bandeja de hornear

Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.

~ 30 min

P22

Pato entero

2-3kg

/'? E‘ 2 fuente de asado encendida pa-
rrilla

Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la fuente. Dé la vuelta al pato a
la mitad del tiempo de coccion.

~ 100 min
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P23 | Ganso entero 4 -5kg /?EZbandeja honda ~ 110 min
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la bandeja honda. Dele la vuel-
ta a la mitad del tiempo de coccion.
Otros €2
P24 | Pastel de car- 1 kg /? E 2 parrilla ~ 60 min
ne Use sus especias favoritas.
&~ pescado
P25 Pescadt.:: ente- 0,5-1kg /} E 2 : bandeja de hornear ~ 30 min
ro, al grill por pescado Llene el pescado con mantequilla y utili-
ce sus especias y hierbas favoritas.
P26 FiI:te de pes- B E E 3 cazuela sobre parrilla 20 minutos
cado Use sus especias favoritas.
Horneado/postres dulces @ 2
p27 l’grta de que- ) H 2 Molde desmontable de 28 cm 90 minutos
sobre parrilla
P28 | Tartade man- . (=l 2 100 - 150 mi bandeja de hor- 60 minutos
zana near
P29 | Tarta de man- B E 2 forma pastel encendida parrilla 40 minutos
zana
P30 | Pastel de - E2l4)100- 150 ml D pastel de 22 | 60 Minutos
manzana cm en parrilla
P31 | Brownies 2 kg E| 3 bandeja honda 30 minutos
P32 z"agﬁa'e"laf - (=2 14 100 - 150 mi bandeja para 30 minutos
e chocolate magdalenas encendida parrilla
P33 | Pastel de ho- - 50 minutos

gaza

E| 2 bandeja de pan encendida parrilla
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Verduras / Guarniciones & ?ﬁ ?%
P34 | Patatas al 1kg E| 2; bandeja 50 minutos
horno Ponga las patatas enteras con piel en la
bandeja.
P35 | Aros Tkg E 3 bandeja de hornear forrado con 35 min
papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las pa-
tatas en trozos.
P36 Ve_lrlduras al 1-15kg E 3 bandeja de hornear forrado con 30 minutos
gr papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las
verduras en trozos.
P37 | Croquetas 0,5 kg E| 3; bandeja 25 minutos
congeladas ’
P38 | Pomos con- 0,75 kg E| 3; bandeja 25 minutos
gelados ’
Gratinados, pan y pizza © & &
P39 | Lasana/ Fi- 1-1,5kg |E| 2 cazuela sobre parrilla 45 minutos
deos
P40 | Patatas grati- 1-1,5kg |E| 1 cazuela sobre parrilla 50 minutos
nadas
P41 r_izza frescay _ E E 2 s 100 ml bandeja de hor- 15 minutos
ina near forrado con papel de hornear
P42 | Pizza fresca, ) (4] 2 leaJ 100 ml bandeja de hor- 25 minutos
gruesa near forrado con papel de hornear
P43 | Quiche B E| 2 molde de hornear parrilla 45 minutos
P44 | Baguette / 0,8 kg E E 3 &] 150 ml bandeja de hor- 30 minutos

chapata / pan
blanco

near forrado con papel de hornear
Se necesita mas tiempo para el pan
blanco.
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Plato

Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

Duracién

P45 | Todo el gra-
no / centeno /
pan oscuro
de grano en
molde de pan

1 kg

(][] 2 l+4) 150 ml bandeja de hor-
near forrado con papel de hornear / pa-

rrilla

45 minutos

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj

Aplicacion

Q

Avisador. Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

STOP

Tiempo de coccién. Cuando el temporizador finaliza, suena la sefal y

la funcién de coccidn se detiene.

Tiempo de retardo. Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Tiempo de funcionamiento. EI maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no
influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu,

Ajustes.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
l,
Para cambiar la hora, acceda al menu y Ajuste el reloj pulse: OK.

seleccione Ajustes, Hora.
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FUNCIONES DEL RELOJ

Coémo ajustar: Avisador

Paso 1 Paso 2 Paso 3

NP La pantalla N NV

R~ muestra: ( ) 1K
0:00

pulse: O). Ajustar la Avisador Pulse: OK
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de coccion

Paso 1 Paso 2

Paso 3 Paso 4

f @ La partal f @
0:00

.. ., STOP
Elija una funcion

L Ajuste el tiempo
dg;%ﬁgﬂjryala mente: @ de coccion. Pulse: OK

Pulse repetida-

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.

Como ajustar: Tiempo de retardo

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6

NIRRE AR RN SRRy
mues-

X muestra:
tra: la L
hora ’
lec- D Pa-
e | PUsere | DN | e ohey Ajuste |
cione 1a petida- clo Juste la Pulse: RAR Juste la Pulse:
funcién mente: h_ora_ de oK hor_a de oK
de coc- @ inicio. : fin. :
cion. :

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.
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8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:

Posicione la bandeja entre las guias del

carril de apoyo y la parrilla en las guias de

encima. _@

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Debe ajustar dos temperaturas:

C

La temperatura del horno.

”?

La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar
a temperatura ambiente.

No debe utilizarse para Durante la cocciéon debe permane-

platos liquidos. cer en el plato.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Programe una funcién de coccién y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado

Estofado

dentro del alimento.

Inserte la punta Sonda térmica en el centro
de la carne o el pescado, en la parte mas
gruesa si es posible. Asegurese de que al
menos 3/4 partes de Sonda térmica estan

Inserte la punta de Sonda térmica exactamente

en el centro del estofado. Sonda térmica La son-

da térmica debe mantenerse estable en un lugar

durante el horneado. Para ello, Usela con un ali-
mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de
horneado para sostener el asa de silicona de

Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-

que la base de una bandeja de hornear.

i&\%

6,

AN

Paso 4

Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
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FUNCIONES ADICIONALES

Paso 5 /'? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.

Paso6 | OK. pulse para confirmar.

Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-
ca. Puede finalizar o continuar la coccién para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.

Paso 7 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

9. FUNCIONES ADICIONALES
9.1 Bloqueo

Esta funcion impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de horno.

Enciéndala cuando el horno funcione: la coccién ajustada continua, el panel de control esta blo-
queado.

Enciéndala cuando el horno esta apagado; el horno no se puede encender, el panel de control
esta bloqueado.

AN @OK - mantenga pulsado pa- @OK - mantenga pulsado para
ra activar la funcion. apagarla.
Suena una sefal.

OK

@ 3x E’ - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

9.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcién de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5
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(°C) @ (h)

200 - 245 5.5

250 - maximo 3

La funcién de desconexion automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Tiempo de retardo.

9.3 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

10. CONSEJOS

10.1 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.
Use el tercer nivel.

¥ O
N\

(°C) (min)
Pasta gratinada 200 - 220 45 - 55
Patatas gratinadas 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasafia 180 - 200 75-90
Canelones 180 - 200 70 -85
Pudding de pan 190 - 200 55-70
Arroz 170 - 190 45 - 60
Tarta de manzana, hecha con mezcla de bizco- | 160 - 170 70-80
cho (molde redondo)
Pan blanco 190 - 200 55-70
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10.2 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

.~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

10.3 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacion para los institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

@HORNEADO EN UN NIVEL. Horneado en moldes

s B O | E
N =
(°C) (min)

Bizcocho sin grasa Aire caliente 140 - 150 35-50 2
Bizcocho sin grasa Coccion convencio- 160 35-50 2

nal
Tarta de manzana, 2 Aire caliente 160 60 - 90 2
moldes, @ 20 cm
Tarta de manzana, 2 Cocciodn convencio- 180 70-90 1
moldes, @ 20 cm nal
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%HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

XX | [

= O
(°C) (min)

Mantecados / Pastel de ho- Aire caliente 140 25-40
jaldre
Mantecados / Pastel de ho- Coccion convencional 160 20-30
jaldre, precaliente el horno
vacio
Pastelillos, 20 unidades por | Aire caliente 150 20-35
bandeja, precaliente el hor-
no vacio
Pastelillos, 20 unidades por Coccion convencional 170 20-30
bandeja, precaliente el hor-
no vacio

%HORNEADO EN VARIOS NIVELES. Galletas

%

(°C) (min)
Mantecados / Pastel de Aire caliente 140 25-45 174
hojaldre
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente 150 23 -40 174
por bandeja, precaliente
el horno vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 35-50 1/4
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Precaliente el horno vacio 5 minutos.

H))
Grill con la temperatura ajustada al maximo.

%

O I

(min)
Tostadas Grill 1-3 5
Bistec de vacuno, dar la vuel- Grill 24 - 30 4

ta a media coccion

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

[

Uso diario

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque el interior con un
pafio suave después de cada uso.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

224

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
e , suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas

Accesorios | s afilados.

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-

11.2 Cémo limpiar: Relieve de la cavidad

Limpie el relieve del interior

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Vertir: 250 ml de vinagre blan-
co en el relieve del interior.
Use como maximo un 6% de
vinagre sin aditivos.

Deje que el vinagre disuelva
los restos de cal a temperatu-
ra ambiente durante 30 minu-
tos.

Limpie la cavidad con agua
templada y un pafio suave.

Para la funcién: Humedad bajalimpie el horno cada 5 a 10 ciclos de coccién.

11.3 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1
que esté frio.

Apague el horno y espere a

Paso 2

de la pared lateral.

Tire de la parte delantera del
carril de apoyo para separarlo

Paso 3

Tire del extremo trasero del ca-
rril de apoyo para separarlo de
la pared y extraigalo.

Paso 4

Instale los carriles de apoyo en
el orden inverso.

Los pasadores de retencion de
los carriles telescopicos deben
apuntar hacia delante.

(

At

1 e
/;‘55/
()

|

T

11.4 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de que

maduras.

PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo

tiempo que esta funcién. El horno podria dafiarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere
a que esté frio.

Retire todos los accesorios del
horno y carriles laterales ex-
traibles.

Limpie el suelo del horno y la
puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opciodn Duracién
C1 - Limpieza ligera 1h
C2 - Limpieza normal 1h 30 min
C3 - Limpieza a fondo 3h
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK - pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccion hasta la
posicion de apagado.

@ Durante la limpieza, la bombilla del horno esta apagada.

Cuando el horno alcanza la temperatura programada, la puerta se bloquea. Hasta que la puerta

se abra, la pantalla mostrara

. @.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere
a que esteé frio.

Seque el interior con un pafio
suave.

Retire los residuos de la parte in-
ferior del interior.
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11.5 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

mr/ parpadea en la pantalla durante 5 segun-
dos después de cada sesion de coccion.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y
seleccione Ajustes, Aviso de limpieza.

11.6 Como quitar e instalar: Puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los paneles de cristal interiores para limpiarlos. El
numero de paneles de cristal es diferente segun los modelos.

/\  ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

/N PRECAUCION!
Maneje con cuidado el cristal, especialmente alrededor de los bordes del panel

frontal. El cristal puede romperse.

Paso 1

Abra la puerta por completo.

Paso 2

Levante y presione al maximo
las palancas de bloqueo (A)
de ambas bisagras de la
puerta.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera posicién de apertura (aproximadamente a
un angulo de 70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia
arriba y hacia afuera. Ponga la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio

suave en una superficie nivelada.

Paso 4

Sujete el marco de la puerta
(B) por el borde superior de la
puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar
el cierre.

Paso 5

Tire del borde del acabado de
la puerta hacia delante para
desengancharla.

Paso 6

Sujete uno tras otro los pane-
les de cristal de la puerta por
su borde superior y extraiga-
los de la guia.
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Paso 7 Limpie el panel de cristal con
agua y jabén. Seque el panel
de cristal con cuidado. No
limpie los paneles de cristal
en el lavavajillas.

Paso 8 Tras la limpieza, lleve a cabo
los pasos anteriores en orden
inverso.

Paso 9 Introduzca primero el panel mas pequefo y luego el de mayor tamafio y la puerta.

Asegurese de que los cristales se introducen en la posicién correcta para evitar el so-
brecalentamiento de la superficie de la puerta.

11.7 Coémo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraer-
la.

N ‘

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Instale la tapa de cristal.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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12.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

.
ﬁ El horno no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

La placa no se enciende o no funciona.

La batidora esta bien conectada a la red eléc-
trica.

El horno no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El horno no se calienta.

La puerta del horno estéa cerrada.

El horno no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El horno no se calienta.

El bloqueo de seguridad para nifios esta de-
sactivado.

Y
Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado humedo + ventilador - esta encendi-
do.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

La Sonda térmica no funciona.

El enchufe de la Sonda térmica esta completa-
mente insertado en el enchufe.

@ Cadigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C2 Ha eliminado el Sonda térmica enchufe de la
toma.
Err C3 La puerta del horno estéa cerrada o el cierre de

la puerta no esta roto.
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@ Codigo de error

F102 La puerta del horno esta cerrada.

F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste
la hora.

Si la pantalla muestra un codigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible
de la vivienda para reiniciar el horno. Si el cddigo de error se repite, contacte con un Centro de
servicio autorizado.

X

Limpieza
Problema Compruebe que...
El agua se sale del gofrado de la cavidad. Hay demasiada agua en el gofrado de la cavi-
dad.

12.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): | e

Numero de producto (PNC) | e

Numero de serie (S.N.) | s

697/744



EFICACIA ENERGETICA

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacién del producto y hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor

AEG

Identificacion del modelo

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

indice de eficiencia energética

81.2

Clase de eficiencia energética

A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo con-
vencional

1.09 kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de
ventilador forzado

0.69 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

7L

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

BPE556360M 35.0 kg

BPK556360M 35.0 kg

B.
Para Ucrania segun 568/32020.

* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.
Para la Republica de Bielorrusia segin STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos A 'y

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

y grills - Métodos de medida del rendimiento.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor

13.2 Ahorro energético

cada dia.

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
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Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccidon. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccién. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

ON _
Q — - seleccione para acceder al Menu.

Menu estructura

Coccion asistida ¥ Limpieza rrrr/ Ajustes @
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
(’ \ N N

| H | H | @
= OK 01-012 OK
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Seleccione la Confirmar ajus- Seleccione el Confirmar ajus- | Aluste el valory
Menu, Ajustes. te. ajuste. te. pulse OK
Ajustes
o1 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido
apagado
05 Sonda térmica Accion 1-Alarmay 06 Tiempo de funciona- | Encendido/
parada miento Apagado
2 - Alarma
o7 Luz Encendido/ 08 Calentamiento rapi- Encendido/
Apagado do Apagado
09 Aviso de limpieza Encendido/ 010 | Modo demostracion Codigo de ac-
Apagado tivacion. 2468
O11 | Versién del software Comprobar 012 | Restaurar todos los Si/No
ajustes

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . ’ A . .
Recicle los materiales con el simbolo TF. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo i junto con los residuos domésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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anA BIAMIHHUX PE3YJIbTATIB

[Osikyemo, wo subpanu ueri Bupi6 AEG. Mu ctBopmnu 1ioro anst 6e3goraHHoi poboTu npoTsro

M

©araTboX poKiB, 3@ iHHOBaLiHUMMN TEXHOMOTIAMM, SKi JonomaratTe POOUTU XUTTA NPOCTILLUM

— TaKi BNAaCTMBOCTI MOXHa W He 3HanTW y 3BnYariHuX npunagax. MNpuginite gekinbka XBUNUH,

LL{o6bn npoynTaTh BiAOMOCTI, SIKi LOMOMOXYTb BUKOPUCTOBYBATH MOr0 MakcManbHO eeKTUBHO.

BiggiganTe Haw Beb-canT, wo6:
Gt OTpumaTi Nopaam 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLLypu, IHCTPYKLIi 3 yCyHEHHS HECNpaBHOCTEN,
@ iHbopmaLito WoAo CepBiCy Ta PEMOHTY:

www.aeg.com/support

3apeecTpyBaTy CBill MPOAYKT ANsi KpaLLOro 06CnyroByBaHHS:
@ www.registeraeg.com

MpuabaTtu akcecyapu, BUTpaTHI MaTepiany i opuriHanbHi 3an4acTyHKU Ans BaLLOro
% npunagy:

www.aeg.com/shop
AEG LLlo6 oTpumaTy e Binblue peuenTis, Nigka3ok, iHpopmaL,ito WOoA0 YCYHEHHS
i HecnpaBHoOCTeld, 3aBaHTaxTe 3actocyHok My AEG Kitchen.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

AONMOMOTIA KINIEHTAM TA OBCITYITOBYBAHHA

BrikopucToByiTe nuLle opuriHanbHi 3anacHi YacTUHN.

3BepTalymChb 40 HALLOro aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY, HEOOXiAHO MaTK Taky
iH(bopMmaLito: mogenb, Homep BUPOBY, CepilHMiA HOMEP.

IHbopMmaLito MOXXHa 3HaWTK Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMU OaHUMK.

& MonepemxeHHs / Baxnuea iHdopmauis npo 6esneky
@ 3aranbHa iHdopmaLis Ta pekomeHaauii
IHbopmaList LWOoAo 3aXMCTy HAaBKONULLHBOTO cepeaoBuLLa

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOBILLEHHS.
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1. A IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKAU

[Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyarauieto npunagy cnif yBaxHo
NPOYNTaTK IHCTPYKLiO KOpUcTyBaya. BUpobHMK He Hece
BiANOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKM Yepes HenpaBuIibHe
BCTaAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTaHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO

KOPUCTYBaHHS B ManbyTHbOMY.

1.1 be3neka AiTen i Bpaanneux oci6b

- Hitn Big 8 pokiB Ta ocobu 3 obmexxeHMun isnyHnmMn,
CEHCOPHNMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTAMM YK
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HeOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwle nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAaHHS IHCTPYKUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHS NpunagoM Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 LM
pusukis. [litn oo 8 pokis Ta 0cobun 3 BaXKOk Ta
KOMMIEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nm3y npunagy nuie 3a yMoBU, AKLLO 3HAaX0OATbCs Mig,
6Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSM.

CnigkynTte 3a Tum, abu Aitm He 6aBunucsa 3 NpunNagom .
TpumanTe yci nakyBanbHi MaTepianu nogani Big giten ta
yTURi3ynTe 1X HaneXHUM YMHOM.

NMOMNEPEOXXEHHA: He go3sonanTe gitam Ta AoMallHiM
TBapuvHam 3HaxoamTuca nobnmsy npunagy nig vyac moro
poboTn abo oxonomxkeHHs. Npu poboTi BIOKpUTI enemeHTn
CUNbHO HarpiBarTbCS.

- AKWwo npunag ocHaweHo 3acobamm 3axmcTy Big 4OCTyny
AiTen, IX HeobXxiaHO akTUByBaTMW.

UnweHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy 4itbMu
A03BOMSETLCS NULLE Nig HarnsiAoM.

.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4yeHo BUKIKOYHO AS1S NPUroTyBaHHS DXi.
Ller npunag npnsHavyeHn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmMepcbkoro
TYpU3My Ta iHWKUX NOAIGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

- YcTaHoBntoBaTtu Uen npunag i 3amiHioBaTn Kabernb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn oaxiseub.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLiHO.
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[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBJIEHHS.

Y pasi NOWKOMKEHHSA eNeKTPUYHOro kabenw noro mae
3aMiHUTN BUPOOHMK, NOr0 aBTOPU30BAHUI CEPBICHUI LIEHTP
abo iHWIi aHanoriyHo kBanicikoBaHi 0cobu 3aa19 YHUKHEHHS
YPaKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

MOMNEPEOXXEHHA: LL06 YHUKHYTU YpaXXeHHSA eNEeKTPUYHUM
CTPYMOM, MepLU HXX NOYUHATU MIHATU namny,
nepekoHanTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag i noro BiakKpuTi NOBEPXHI
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOANTUCL 0BEepPEXHO, LoD He TopKaTUCA HarpiBanbHUX
eneMeHTIB.

3aBXan KOPUCTYUTECH KYXOHHUMWN PyKaBULAMM, KOS
BUTAraeTe Ta BCTaBMIAETE akcecyapn 4Yn nocyn.
BukopucToByinTe Tinbku TepMoLLyn (gaTymk TemnepaTtypu B
TOBLLi NPOAYKTY), pPEKOMEHAOBAHUIM ANs LbOro npunaay.
LLloBun 3HATM onopw NOANYOK, CNOYaTKy NOTArHITE NEPeaHto
YacTMHY OMOpW NOJSIMYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTKU onopu
NONIMYOK, BUKOHAWUTE HaBedeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN NOCMILOBHOCTI.

He BMKOpUCTOBYNTE NapooynLLyBay Ans OYnLLEHHS
npunaay.

He BukopucTtoBynTE ANS OYULLEHHSA CKITSIHOI MOBEPXHI
ABEPLSAT XXOPCTKIi abpasnBHi 3acobu Y MeTanesi LWKpeodKy,
OCKINbKN Le MOXe Npu3BecTn 40 NosiBU TPILKWH Ha CKNi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKIa.

[Mepen NiponiTUYHUM YNLLLEHHAM BUAMITB i3 AyXOBOI Wadgu
BCe Npunagasa ta Buganite 3anuikm bxi.
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2. IHCTPYKUIi 3 TEXHIKW BE3MNEKU

2.1 BcTtaHOBRNEeHHSA

A NONEPEMXEHHA!
YcTaHoBnoBaTy Len npunaa NoBMHEH nuiie kBanicikoBaHui daxiseLb.

+ TTOBHICTIO 3HIMITb YNaKOBKY.

* He BcTaHoBMONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE NMOLLKOMXKEHWUI Npunag.

* [loTpumyWTecs iIHCTPYKLi 3i BCTAHOBMEHHS, L0 NOCTa4aloTbCa Pa3oMm i3 Mpunagom.

* byabTe 06epexHi nig Yac nepemileHHs npunagy, OCKinbku BiH BaXkuii. BukopucTtoByiTe
3aXWUCHI PyKaBUYKM Ta B3YTTH, WO NOCTA4aETLCA B KOMMIEKTI.

* He TarHiTh Npunag 3a pyuky.

+ BcraHoBntoiiTe npunag y 6e3neyHomMy nigxoasLwomy Micli, Lo BianoBigae BUMoram 3i
BCTaHOBMEHHS.

* [loTpumyWnTecs BUMOT LLOAO MiHIManbHOI BiACTaHi 4O iHWWX Npunagis Yn npegmeTis.

* [lepep BCTaHOBMEHHAM Npunagy nepekoHamTecs, Wo ABepusita AyxoBoi wadm
BigKpuBatoTbCca 6e3 nepeLukoa.

* [lpunag ocHaleHOo eNEKTPUYHOK CUCTEMOK OXONOMKEHHA. BiH NOBUHEH npautoBaTty Big
pKeperna XuBMeHHs.

« BO6ypoBaHwii Nnpunag NOBMHEH Bignoeigatn BuMmoram Lwopao crabinsHocti DIN 68930.

MiHimanbHa BucoTa wadwu (MiHimanbHa BucoTa 578 (600) mm
wadwm nig pobo4oto NOBEPXHEID)

LLvpwvHa wadwm 560 mm
mMmbuHa wadu 550 (550) mm
BucoTa nepegHboi YacTuHn npunagy 594 mm
BucoTta 3agHboi YacTuHu npunagy 576 mm
LLinpuHa nepeaHbOI YacTuHW npunagy 595 mm
LLinpnHa 3agHbOT YacTuHW npunagy 559 mm
mnbwvHa npunagy 567 Mm
B6ynosaHa rnubuHa npunagy 546 mm
mMnbuHa 3 BigkpnTUMKN ABEpLATaMUN 1027 mm
MiHiManbHuin po3mip BeHTUNsLinHoro oteopy. OT- 560x20 Mmm
Bip pO3TalLlOBaHO BHU3Y 3a4HbOiI CTOPOHU
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[HosxuHa kabento xuBneHHs. Kabenb po3milyeTb- 1500 mm
Cs1 B NPaBOMY KyTi 3a[jHbOI CTOPOHU

KpinunbHi rBuHTH 4x25 mm

2.2 lNip’eaHaHHA [o enekTpomMepexi

MNONEPEOXEHHA!
ICHYE PU3MK 3aliMaHHs Ta YPaXeHHs ENeKTPUYHUM CTPYMOM.

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA [0 eNeKkTpoMepexi MarTb BUKOHYBATUCS KBanidhikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

+ [punag noBuHeH GyTW 3a3eMneHUM.

* [lepekoHanTecs B TOMY, L0 NapamMeTpu Ha Tabnuyuli 3 TEXHIYHUMW aHUMW CYMICHI 3
enNeKTPUYHNMMN NapameTpaMu enekTPOXUBIEHHS Bid Mepexi.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYITE NPaBUIIbHO BCTAHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.

* He BukopucToBynTe posranyxxyBadi, NnepexigHvKu 1 NogoBXyBaui.

* byabTe 06epexHi, abu He NOLKOAUTU LUTENCENbHY BUIKY Ta kabenb. AKwo kabenb
XMBMEHHSA NOoTpebye 3aMiHN, 3BEPHITLCA A0 HALLOMO CePBICHOIO LIEHTPY.

* [MunbHyiiTe, WO6 kabenb XUBNEHHS He TopkaBcsa abo He OyB HaATO HabNMKeHUA A0
asepuat npunagy abo Hiwi nig npunagom, ocobnmneo konu BiH Npautoe abo ABepuaTa
rapsi.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif YpaKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta i30oNnsuisi MatoTb OyTu
3akpinneHi Tak, abu ix He moxxHa 6yno 3HATK 6e3 cnewljianbHOro IHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsavite wrencensbHy BUMKY B PO3ETKY €NEKTPOXMBAEHHSA NuLLe NIiCNs 3aKiHYeHHS
yCTaHOBKW. NepekoHanTecs, WO Nicns yCTaHOBKMN € BINIlbHUA AOCTYN 40 PO3ETKU
€NEeKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B pO3€eTKy, sika HEHaAiHO 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a Kabernb XMBMNEHHS, OO BigKNOUNTM Npunag 3 Mepexi. 3aBxan BuMukanTe,
BUTAraloYn LUTENCENbHY BUMKY.

*  BUWKOPUCTOBYITE NKLLE HaNEXHi i30MNt0K0Yi NPUCTPOI, a came: NiHiiHI po3’eaHyBadi,
3anobikHUKM (TBMHTOBI 3aMOBDKHUKX CNif BUKPYTUTK 3 MATPOHAa), pene 3axucTy Big
3aMVIKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

+ EnektpoobnagHaHHs mae ByTn OCHALLEHWNM i3051H0H04YNUM NPUCTPOEM AS151 MOBHOrO
BiKMIOYEHHS Bif, enekTpoMepexi. 3a30p Mixk KOHTaKTaMu i30M1H0HYOro NPUCTPOID Mae
CTaHOBUTU HEe MeHLLEe 3 MM.

+ TMoBHicTio 3akpuiiTe ABepusATa npunagy, nepes TUM sik BCTaBRATU BUIKY Kabernto XXUBMNEHHS
B PO3ETKY.

+ Lleli npunap ocHalleHo enekTpuyH1M kabenem i3 BUIKOH.

2.3 KopuctyBaHHA

NMONEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB, YPaXXEHHSA €NeKTPUYHUM CTPYMOM i BUDYXY.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneymdikauii Lboro npunagy.

+ [lepekoHariTecs B TOMY, LLO BEHTUMSALIVHI OTBOPW HE 3aONOKOBaHO.
* [ig yac poboTu npunagy He 3anuwarite noro 6e3 Harnsagy.

*  BumukanTe npunag nicns KOXHOro BUKOPUCTaHHS.
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ByabTe obepexHi, BiguMHsitouM ABepusTa npunagy nig vac roro podotu. Moxnvee
BMBINIbHEHHS rapsi4oro noeiTps.

He npautovite 3 npunagom, SKLO BaLli Pykn MOKpPi abo SIKLLO BiH KOHTAKTY€e 3 BOAOH.

He HaTuckawiTe Ha BiguMHeHi aBepusTa.

He BukopucToBYy#iTE Npunag sik poboyvy NoBepxH0 abo sk NOBEPXHIO Ans 36epiraHHs peyer.
O06epexHo BioYMHSANTE ABepusiTa npunaay. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i CMpTOM MOXe
NPU3BECTU A0 YTBOPEHHS CyMiLli CNMPTY I NOBITPS.

BigunHsatoum aBepusTa, nunbHyiTe, Wwobu nopsp, i3 NpucTpoem He Byno gKepen yTBOPEHHS
iCKOp Ta BiAKPUTOro BOTHIO.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg ia HuM abo Ha HbOro Nerko3amMmcTi PeYOBUHM YK
npeameT, 3MOYeEHi B NErko3anMmcTUX pevoBmuHax.

NONEPEOXEHHA!
ICHY€E PU3MK MOLIKOMKEHHS mpunagy.

LLlo6 3anobirTu noLukoaeHHo abo 3HebapBrneHHo eMarni, JOTPUMYITECS Takux

pekomeHaaLin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npeameTy 6e3nocepefHbO Ha AHO Npunagy;

— He KnagiTb antoMiHieBy conbry 6e3nocepeHb0 Ha OHO Kamepu npunagy;

— He cTaBTe nocyn i3 Bogot 6e3nocepenHbO B po3irpituin npunag;

— He 3anuwianTe B Npunagi cTpasu i NPOAYKTN 3 BUCOKUM BMICTOM BOMOrK nicns
3aBEPLUEHHSI NPUroTyBaHHS iXi;

— ©OyabTe obepexHi, BUiimaroum abo BCTAHOBIIOYM akcecyapu.

3HebapBneHHs emarni abo HepXxaBiloyoi cTani He BNvMBae Ha epekTUBHICTL poboTH

npunagy.

BukopuctoBynte rnmboke Aeko Ans BUNikaHHA TOPTIB i3 BeNMKUM BMicToM Bororu. Cik, Wwo

BUAINSETLCA i3 PPYKTIB, MOXE 3anvLiaTti CTilKi NNaMu.

3aBxau roTywTe i3 3a4nHeHUMK ABepuUsaTaMu npunagy.

Ao npunag po3millieHo no3agy mebnesoi naHeni (Hanpuknaa, ABEPUAT), NepeKkoHanTecs,

Lo ABepuATa BigKPUTO Nig Yac poboTu npunagy. XKap i Bonora MoxyTb yTBOptoBaTUCS

nosagy 3akputoi Me6GneBoi naHeni, CNPUYMHAKYM NoAanbLUE NOLIKOMKEHHS Npunagay,

kopnycy abo nignorn. He 3akpusaiite mebneBy naHenb, AOKM Npunag NoBHICTIO HE OXOMOHE

nicnst BUKOPUCTaHHS.

2.4 Nornsag i YMLeHHs

NONEPEMKEHHA!
ICHye pU3uK OTPUMaHHS TpaBM, NOXexXi abo NOLIKOMKEHHS Npunaay.

[Mepen noyaTkom pemMoHTY npunag Tpeba Big'eAHaTH Bif eNekTpoMepexi, 3HABLUN
3anobikHWK ab0 BUTATHYBLUW LLHYP XWBMEHHS 3 PO3ETKY.

[ante npunagy OXonoHyTU. ICHye pM3KK TOro, LLO CKISIHI NaHeni MOXYTb TPICHYTU.

Y pasi NOLKOMKEHHS CKISAHUX NaHenemn ABepuAT cnif oapasy 3aMiHUTK NaHeni. 3BepHiTbeA
[0 aBTOPU30BaHOro CEPBICHOMO LEHTPY.

ByabTe obepexHi, 3Himatoum ABepusATa 3 npunagy. [sepusta Baxki!

PerynspHo ounwyrite npunag, wob 3anobirti NoWKO4KEHHIO MaTepiany noBepXHi.
[MpoTpiTe Nprnag BONOro M’sSIKOK raHyipkoto. 3acToCOBYMTE nuLLe HEWTPanbHi MUKOYi
3acobu. He BukopuctoByliTe abpasnBHi 3acobu, XXOPCTKi CEPBETKN AN OYMLLIEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.

SAKLLO BM KOPUCTYETECS aepo30naMn AN YULLEHHS AyXOBKX Lwad), 060B’sI3KOBO
OOTPUMYIMTECS IHCTPYKLiN i3 6e3nekn, HaBeAeHNX Ha YyNakoBLi.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

2.5 NMiponiTnyHa ouncrtka

A NONEPEMXEHHA!
Pusuk oTprMaHHsA TpaBm/pu3nK NOXEXi/pU3nK BUAINEHHS XiMIYHUX PEYOBUH
(BMNapoByBaHb) Yy PEXUMI NiPOMITUYHOIO OYULLIEHHS.

+ [epw Hix 3anyckaTh yHKLi0 NiponiTM4HOro camoounLeHHs abo dyHkuito «MepLue
BMKOPUCTAHHAY, BUAaNiTh 3 kKamepu OyX0BOi LWadu HacTynHe:

— 3anuky ixi, NnaMn abo HalapyBaHHS MacTuna abo 3amasku.

— YCi 3HIMHi enemeHTK (BKMYaryy Nonmykuy, GidHi HanpsiMHI TOLLO, SIKi NOCTavalTbes 3
BMPOGOM), 0COBNMBO KacTpyni, CKOBOPOAM, AEKO, NpUnagas 3 aHTUnpurapHim
NOKPUTTAM TOLLO.

*  YBaXHO npoymTaniTe iHCTPYKLii 3 BUKOHAHHS MIPOMITUYHOIO OYULLEHHS.

* [lig Yac niponiTMYHOro oYMLLEHHSA HEe [O3BONSANTE MantokaM HabnwxaTuca 4o npunagy.
Mpunag ayxe HarpiBaeTbCA Ta rapsye NoBITPSA BUXOAUTb Yepes nepefHi OXOnoaxyBarbHi
OTBOpPMU.

* [liponiTnyHe ouMLLEHHSA BUKOHYETLCA NPY BUCOKIV TemnepaTypi, TOMY nig Yac BUKOHAHHSA
Liei npouenypu Moxe 3’'ABRATUCS 3anax Bif 3anuLLKiB iXi Ta maTepianis, 3 AKMX
BMIOTOBIEHO NMpwunag, TOMy CNoXuBavam HacTIiIMBO PeKOMEHAYETLCA BUKOHATM Taki Aii:

— 3abe3neynTy HanexHy BEHTUNALIIO Mig Yac i Nicns KOXHOro NiponiTMYHOTO OYMLLIEHHS;

— 3abe3neunTy HanexHy BEHTUNALII0 Nig Yac i Nicns NepLioro BUKOPUCTAHHA B PEXUMI 3
MaKCUManbHOK TeMMNepaTypoto.

* Ha BigmiHy Big ntogewn, geski nTaxu Ta penTunii MoXxyTb OyTW HaA3BUYANHO YyTNMBUMU 4O
MOXINMBOTO AMMY, LU0 3'SBASETLCA Nif Yac NPOLECY OYULLEHHS YCiX AyXOBUX Wwad i3
dyHKUie0 Niponiay.

— TpumawnTe BCix JOMaLUHIX TBapuH (ocobnmBo nTaxiB) y 4obpe NpoBiTpOBaHOMY MiCLi
nogani Big npunagy nig Yac i nNicns BUKOHaHHS NipoONiTUYHOIO OYULLIEHHS Ta MNEPLLOro
BMKOPWUCTaHHSA B PEXMMIi 3 MakcMarbHOK TemnepaTypoto.

* Hesenvki fomallHi TBAPUHU TAKOX MOXYTb OYTV BUCOKOUYTIMBUMM A0 NOKaNbHUX 3MiH
TemnepaTypu nobnunay niponisHMx neven nig vyac niponiTMY4HOro CaMOOUULLEHHS.

« Kactpyni, ckoBopoau, 4eKO, Npunaaas TOLWO 3 aHTUMPUTapHUM MOKPUTTSIM MOXYTb ByTh
MOLLKOPKEHI N Yac BUCOKOTEMMNepaTypPHOro MipofiTUYHOrO OYULLEHHS, @ TAKOX MOXYTb
OyTV [Kepenom LKIANMBMX BUNapoBYBaHb HU3bKOT KOHLLEHTpaLii.

* BunapoByBaHHS, L0 BUAINSAIOTLCA 3 NipONi3HMX neven abo 3anuLikiB ixi, Sk BkazaHO BULLE,
He € WKIANMBUMW ANst NI0AMHKW, 30KpemMa AN MarntokiB abo ocib 3 MegnyHMMU noKasaHHAMMU.

2.6 BHyTpiwHA niacsiTKa

/\  MONEPEMKEHHS!
Hebesneka BpaXKeHHsI ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

+ CTOCOBHO Nnamn BcepeauHi Lboro BMpoOy Ta 3anacHux namn, Wwo npogattbes okpemo: Lli
namnu npusHayeHi ons BUKOPUCTaHHS Y NOBYTOBKX Npunagax 3 eKCTpeMarnbHUMM
isnyHUMM ymoBaMK, TakMMm siKk Temnepatypa, Bibpauis, BonoricTs, abo npusHaveHi gns
HadaHHSA iHdopMmaLii Npo ctaH poboTu npunagy. BoHn He npusHaYveHi ANA BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOK METOI0 Ta He NpuAaaTHi AN OCBITNEHHS NOBYTOBMX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpobi € mpxepeno cBiTNa knacy eHeproedekTnsHocTi G.
* BukopucToByiiTe nuLLe NamMnoykm 3 TaKUMK X TEXHIYHUMU XapaKTEPUCTMKAMMU .

2.7 CepBic

 [Ins pemMoHTY npunagy 3BepTanTecs 40 aBTOPU30BAHOrO CEPBICHOrO LEHTPY.
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onmc BuPobyY

* BukopucToByiTe nuLle opuriHanbHi 3anacHi YacTuHU.

2.8 YTunisauis

NONEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka 3ayLUeHHs.

* [lo iHdopmaLito 3 HanexHOoI yTunisauii npunaay 3BepHiTbCS A0 OpraHiB MyHiumnansHol
Brnagw.

* Big’egHanTe npunag Bia enekTpomepexi.

+ BigpixTe kabenb enekTPUYHOro XUBMNEHHst 6M3bKo 40 Npunaay Ta yTunisyinTe noro.

* [lpnbepiTtb dikcaTop ABEPUST, LWLOO YHEMOXIMBUTU iX 3aYMHEHHS, SKLLO AiTK, abo oMaLUHi
TBapWHU ONMHATLCA BCepeauHi npunaay.

Llen npogykT no BMiCTy HeGe3ne4YHMx peyoByMH Bignosigae BuMoram TeXHIYHOro pernameHTy

06MeXeHHs1 BUKOPUCTaHHSA Aesiknx Hebe3neyHnx pe4yoBUH B ENEKTPUYHOMY Ta eNEeKTPOHHOMY
obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpis Ykpainn Ne139 Big 10 6epesns 2017p.)

3. Ornnuc BUPOBY

3.1 3aranbHuu ornsag

@_

I3

®

(LAY
BA & Haﬁ

[MaHenb kepyBaHHs
Mepemukay dyHKLi HarpiBy
Oucnnen

Py4ka kepyBaHHsi
[Hi3go Tepmolyyna
HarpiBanbHun enemeHT
Jlamna

BeHTunatop

OnopHa pelika, 3HIMHa
3arnubuHa kamepu
PiBHi nonuup

HEQQREQCOENR
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YBIMKHEHHSA TA BUMKHEHHSA OYXOBOI LUA®U

3.2 Akcecyapum

Komb6iHoBaHa pewiTka
[ns nocyay, opM ANs BUMIYKM, CMaXXEHHS.

[eko ans BUMIYKK
[Insi BUNikaHHsi TopTiB | GiCKBITIB.

Oeko ans rpunsi/cMaxeHHs
[ns BunikaHHA Ta cMaxeHHs abo sk Aeko Ans
36MpaHHst Xupy.

Tepmowyn
[ns BUMipIOBaHHSA TemnepaTypu BCepeamHi
NPOAYKTY.

TeneckoniyHi cnpsAMoByBaui
[lns nonerweHHa BCTaBMNEHHNA Ta AicTaBaHHS Aek
Ta peLiTku.

4. YBIMKHEHHA TA BAMKHEHHA OYXOBOI LUA®U

4.1 BucyBHi nepemukaui

[insi BUKOPUCTaHHS npunagy pyyky KepyBaHHsi. Pyyka kepyBaHHS BUCYBa€EThCS.
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YBIMKHEHHSA TA BUMKHEHHSA OYXOBOI LUA®U

4.2 MNaHenb KepyBaHHA

CeHCOpHi AinAHKM naHerni kepyBaHHSA

HatucHitb

MoBepHiTb
PYy4Ky

O

Tarimep

ﬂ» B
LBnakuin Mig-
Harpis cBiTKa

”?

Tepmoluyn

N

U

OK

9

BnbepiTb cyHKLito HarpiBaHHs, Wo6 yBIMKHYTV AyXOBY Lwady.

wady.

[MoBepHiTb Nepemmkay yHKLi HarpiBaHHs B NOMOXeHHS «BUMKHEHO», 06 BUMKHYTU AyXOBY

2

Konun nepemukay dyHKLin HarpiBaHHSA 3Haxo-
ONTbCA Y NOMNOXEHHI «BUMKHEHO», AWCTNen ne-
pexoanTb B PEXVM OYiKyBaHHS.

Mig yac roTyBaHHs Ha gucnnei BinobpaxaeTb-
Cs1 BCTaHOBMEeHa TeMneparypa, Yyac Ta iHLwi go-

CTYMHi onuii.

O
o

%

—l 0 >) DEMO

L

[ucnneri i3 MakcMManbHOK KiNbKICTIO BCTaHO-

BMEHNX YHKLiN.

IHaukaTopu aucnnes

&

%

ol

3

>»

BrnokysaH- [onomora npwu OuneHHs HanawTyBaHHs LWBnakuin Harpis
HA roTyBaHHi

InaukaTo-

pu Tanme- Q po. o @ @
pa:
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NEPEA NEPLLUM BUKOPUCTAHHAM

IHAMKaTOpP BUKOHAHHS - AN TemnepaTtypu abo
yacy.
IHaMKaTOpP NpUroTyBaHHA Ha napi (ﬂ)
Tepmoluyn iHaAnkaTop /‘?

5. NEPEA NEPWLUUAM BUKOPUCTAHHAM

A NMONEPEOXXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmauieto Woao TexHiku 6esneku.

5.1 NepBMHHE OUYNLLEHHA

Mepen nepwmnm 3acTocyBaHHAM OYMCTITb MOPOXHIO AYXOBY LWad)y Ta BCTAHOBITh Yac:

= \Fe, léj (
“2f j 00:00

Bcramogith yac. HatucHits OK.

5.2 NMonepeaHe nporpiBaHHsA

Mepen nepwmMM KOPUCTYBaHHSIM NPOrpiiTe NycTy AyXoBYy Lwady.

Kpok 1 BuiimiTb 3 gyxoBoi wadwm BCi akcecyapu 1 3HIMHI OMOPHi PeNKu.

Kpok 2 BcTaHoBITb MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHkuii: E]

BanuwTe ayxoBy Wwady npawosaT NpoTArom 1 roguHu.

Kpok 3 BcTaHoBITE MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHKLii: .

3anuwTe ayxosy wady npayosat NpoTArom 15 XBUIIMH.

@ 3 ayxoBoi Wwadw nig Yac nonepegHbOro NporpiBaHHs MoXe BUAINATUCS 3anax i aum. MNepeko-
HanTecst B TOMy, O NPUMILLIEHHS A0Ope NPOBITPIOETLCS.
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LWIOAEHHE KOPUCTYBAHHA

6. WOOEHHE KOPUCTYBAHHA

A NMONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHhopmauieto Woao TexHikn 6esneku.

6.1 HanawTtyBaHHA: PyHKUiT HarpiBy

lMoyaTok rotyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2
® ®
& C

YcTaHoBITb YyHKLI0 Nigirpisy. YcTaHoBITbL TEemMneparypy.

lMpurotyBaHHA Ha napi

[MepekoHanTecs, Wo AyxoBa wada xonogHa.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
( \ ( \ [MonepenHbO Npo-
rpinTe NOPOXHIO
° AyxoBy Ladpy
G C Bnpoposx 10 xBu-

TIMH Onsi CTBOPEH-
HS1 BOJNOrOCTi.

. BeraHosiTs . MocTaBTe cTpaBy B
HanoBsHiTb 3arnmbnHy kamepu BoJo- dyHKUio Harpi- YcTaHoBITb ayxoBy Lwady.
NpOBIAHOI0 BOAOIO. BaHHSA 3 Na- Temneparypy.
poto.

@ MakcumanbHa eMHICTb 3arnubuHu kamepu ctaHoBuTb 250 Mn. He 3anoBHioliTe 3arnmbuHy ka-
MepWu nif, Yac rotyBaHHsa abo konu Ayxosa Lada rapsya.

Micnsa 3akiH4eHHA NPUroTyBaHHA Ha napi:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
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LIOAEHHE KOPUCTYBAHHA

Micnsa 3akiHYeHHA NPUroTyBaHHA Ha napi:

ayxosy wady.

[MoBepHiTb Nepemyukay yHK-
Ui HarpiBaHHs B NOMOXEHHSA
«BUMKHEHO», 106 BUMKHYTH

MepekoHanTecs, Wo AyxoBa
wadpa xonogHa. Buganite
3anuLLIKM BOAM i3 3arnnbuHm
Kamepu AyxoBoi wadu.

O6epexHo BigkpunTe ABepLs-
Ta. Mapa, Wo BMX0auTb, MOXe
CNPUYMHNTM OMiKN.

6.2 PyHKUIiT HarpiBaHHSA

CtaHaapTHi pyHKLUii HarpiBy

DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

)

BeHTunatop

[Ins ogHO4acHOro BUMiKaHHS HAa TPbOX PIBHAX NMONWLb i NiACYLLYBaHHAM
npoaykTis. BctaHoBiTh Temnepatypy Ha 20-40 °C Hwxkye, Hix gnsa Tpagu-
LiiHe roTyBaHHs.

TpapwuuinHe roty-
BaHHsA

BunikaHHSA Ta cMaXeHHS Ha OHOMY PiBHi MONWL.

G

Husbka Bonorictb

[ina noaaBaHHs BONOrocTi Nig Yac rotyBaHHs. [ns oTpyMaHHs NoTpiGHO-
ro Konbopy Ta XPYCTKOI CKOPUHKYM Mif Yac BUMikaHHs. [ns 36inbweHHs co-
KOBWTOCTI Mif Yac MOBTOPHOrO HarpiBaHHs. [Jns KOHCepByBaHHSA PYKTiB
Ta OBOMIB.

/&)

®yHkuia «Miga»

[ns BunikaHHs niuy. Onsa oTpumMaHHs 6inbLlu pyM’siHOT CKOPUHKM Ta XpyCT-
KO OCHOBMW.

HwxHin HarpiB

BunikaHHs TOPTIB i3 XPYCTKOKO OCHOBOI Ta KOHCEPBYBAHHSA NPOAYKTIB.

v

*

3amMopoxeHi npo-
AYKTH

[na HagaHHs XpycTKoCTi HaniBpabpukatam (Hanpuknag, kaptonni ¢gpi,
KapTonni no-censiHcbkv abo pyneTam).
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LWOAEHHE KOPUCTYBAHHA

DyHKLiA HarpiBy Hopatok
Lito doyHKLi0 NpU3HaYeHOo ANs 3aoLlakeHHs eHeprii Nig Yac rotTyBaHHs.
‘Y IMig yac BukopmcTaHHS Uiei yHKLii TemnepaTypa B kamepi MoXe Bigpis-

HSITWUCSA B BCTaHOBMNEHOI. BukopuctoByeTbes 3anuiwikose Tenno. MoTyx-
HICTb HarpiBy MoxHa 3meHWuTH. [ins goaaTkoBoi iHdopmalLlii AvB. po3ain
«WopeHHe kopucTyBaHHA», MpumiTkn 4o: Bornora KoHBeKLs.

Bonora koHBeKUifa

vvv [nsi roTyBaHHA Ha rpuni TOHKMX CMYXXOK NPOAYKTIB, @ TAKOX AN51 CMaXKeH-
HA xniba.

Mpunb

vov [nsi cMaXKeHHs1 BEMUKMX LUMATKIB M’ica Yy AOMAaLLUHBOI NTULi 3 KicTKaMu
if Ha ogHOMY piBHI nonuui. MpuroTyBaHHA 3anikaHOK i 3apyM'AHIOBaHHS.

Typ6o-rpunb

— [ns Bxogy B MeHto: [lonomora npwv rotyBaHHi, OuunileHHs, HanawtyBaH-

MeHto HA.

6.3 MNMpumiTkn go: Bonora KOHBeKLisA

List doyHKuis BUKOpUcTOBYBanacs ans 3abesneyeHHs BiANOBIAHOCTI knacy eHeproedeKkTUBHOCTI
Ta BMMOram ekoamusariHy, 3rigHo 3 nonoxeHHamu ctraHgaptis EU 65/2014 i EU 66/2014.
BunpobyBaHHs BignosiaHo Ao Bumor ctaHgapty EN 60350-1.

IMig yac npuroTyBaHHs ABepuUdATa OyXOBOi LWadu MatoTb ByTn 3a4mHeHi, abu npoueaypa He
Oyna nepepBaHa, a Takox Ans 3abes3neyeHHs MakcMarnbHOT eHeproeeKTUBHOCTI AyXOBOT
wadwm.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liel dyHKUiT namna BUMUKAETbCS aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.

IHCTPYKUT LWOoA0 NpUroTyBaHHA AUBITbCA B po3aini «Mopagu n pekoMmeHnaadii», Bonora
KOHBeKLjis. N5 03HaiOMMEHHS i3 3aranbHUMM peKoMeHAaLis MY LLOA0 eHepro3bepexeHHs
OMBITbCS po3ain «EHeproedekTUBHICTbY», NYHKT « EHepro3tepexxeHHsa».

6.4 HanawTtyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[Ins KOXXHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3arnponoHOBAHO (OyHKLit0 Ta TemnepaTtypy. MoxHa
perynioBaTtu 4ac Ta TemnepaTtypy NpOTAroM roTyBaHHS.

[ns AeAKUX cTpaB TaKoX MOXHa rotyBaTtu CTyniHb NPUroTyBaHHSA CTpPaBu:
3%
*  Tepmolyyn * HenpocmaxeHui

*  CepegHin

*  Jlobpe npocMaxeHui
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LIOOEHHE KOPUCTYBAHHA

[onomora npu rotyBaHHi - BUKOPUCTOBYITE ANA LUBUAKOIO NPUrOoTYBaHHA CTPaBM 3a CTaH-

AAPTHUX HanawTyBaHb:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
VIV 9|8
E i P1 - P45 oK

YBiNaiTh B MEHI0.

Bubepitb [lonomora
npu roTyBaHHi. Ha-

muenite OK

O6epitb hopmy. Ha-
ucrits OK,

BcTasTe dhopmy B Ay-
xoBy Lwady. MNigreep-
AiTb HanawTyBaHHS.

6.5 [lonomMora npu roTyBaHHi 3 peuentamMu

Mo3Ha4yeHHsA

”?

Tepmoluyn gocTtynHa. BctaHoBiTe TepmoLLyn y HaWTOBLLN YaCTUHI cTpa-
BU.
[lyxoBa wada BMMMKaeTbCA, Konu 6yae 4ocArHyTa BCTaHOBMNEHA
Tepmollyn TemnepaTypa.

KinbkicTe BoAn Ans yHKLUii NpUrotyBaHHA Ha napi.

[

MonepeaHbO NporpinTe AyxoBy Wady, NepLL HiXX NOYMHATU FOTYBaHHS.

=

PiBeHb nonuuku.

lMicnga 3akiHyeHHsA uiei pyHKUiT nepeBipTe, Yn cTpaBa rotosa.

CrtpaBa

Bara

PiBeHb nonuyku/Akcecyap

TpuBa-
nicTb

AnosnunHa<S
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LWOOEHHE KOPUCTYBAHHA

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nicTb
P1 PocT6id,
neab npocma- ~ 40 xB
XKEeHUmn
P2 | Poct6ic, no- 1-1,5 kr; /" 2; pexo ans BUNIKaHHs
MipHO npo- ToBLMHa OG(?I:/Ia)KTe M'FI.CO AeKinbka XBANMH Ha ra- ~ 50 xB
CMaKeHWiA LIMATOYKIB | payiii naTenbHi. MomicTiTe B AyXoBy Lua-
4-5cm dy.
P3 PocT6id, no-
6pe npocma- ~ 60 xB
XKEeHUn
P4 Creiik, nomip- | Bara wma- /?EE& [16KO AN151 CMAXEHHS Ha pe- ~15xB
HO Nnpocmaxe- | Toukis 180- wityi ’
Hun 220 r; ToB- ObcmaxTe M'SICO AeKinbka XBUINWH Ha ra-
LnHa Lma- psdi naTenHi. MomicTiTe B AyXoBY Lua-
TOYKIB 3 CM by
PS FAnosmumnal 152k /‘?E|2; [EKO [NA CMaXeHHs Ha peLiT- ~ 1208
TyluKOBaHa ul
(C””””? Hactu- ObcMmaxTe M'SICO AeKinbka XBUINWH Ha ra-
Ha, BipiKa, psaYin nateneHi. loganTe piguHu. MNMomi-
OKOBAOoK) CTiTb B AyXOBY Liady.
P6 PocT6id,
neab
npocMaXxeHumn ~ 75 xB
(noBinbHe ro-
TyBaHHS)
P7 PocT6idy, no- _ /PEZ; Aeko ans BMniKa.HHﬂ
MipHO 1-1,5 kr; BukopucToByiiTe ynioGriewi criei a6o
npocmaxeHmit ToBLMHA MPOCTO Cirb Ta CBIKO3MENeHMi nepeLb. ~ 85 xB
; ~ LIMaTOMKIB O6cMaxTe M'SICO AeKinbKa XBUMWH Ha ra-
(nosinbHe ro oY ! b
TyBaHHsY) 4-5cm psaviii natenbHi. MomicTiTe B AyXoBY Lua-
dy.
P8 PocTt6id, go-
6pe
NpPoOCMaXeHumn ~ 130 xB
(noBinbHe ro-
TYBaHHS)
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LIOOEHHE KOPUCTYBAHHA

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nictb

P9 ®dine, negb
n

pocmaxeHe ~ 75 x8
(nosinbHe ro-
TYBaHHS1)
P10 | ®ine, nomip- _ /‘?E‘Z; AEKO ANsl BUMIKaHHA
HO 0,5-1,5 kr; BukopucToByiiTe ynioGreHi crelii a6o
TOBLLUMHA i i Vi
npocmaxeHe wuHa NpocTo Cifb Ta CBKO3MEneHNii nepeL. ~90 xB
; _ LWiMaTo4kIB OBcmaxTe M'ACO AeKifnbKka XBUMUH Ha ra-
(noBinbHe ro 5-6 cm Y ! b
TyBaHHS) ?bﬂqm natenbHi. MomicTiTe B AyxoBy Lia-
Y.

P11 | ®ine, nobpe

n

pocmaxeHe ~ 120 x8
(noBinbHe ro-
TYBaHHS)

Tenstuna®*

P12 | 3aneuena 0.8-1.5kr; A2 nexo ans cvaxens Ha pewir- ~80xs
TensaTUHA (Ha- | TOBLUMHA i
npviknag, no- :J'V'aTOqK'B BukopucTtoByiite ynobneHi cnedii. [o-
natka) cm navite piavHu. 3anikatu nig KPULLKOLO.

CBMHMHa@@)

P13 | 3anevena N 1.5-2kr /E 2; 0eKo ANns CMaXKeHHs Ha peLliT- ~120xs
CBUHSIYA WU~ ul
ka aGo nonar- MepeBepHiTb M'ICO, KONV MUHE NOMOBU-
ka Ha Yacy NpUroTyBaHHs.

P14 | Kapnitac 3i 1,5-2 kr /‘?ElZ' AEKO ANS BUNIKaHHA ~215x8
CBUHUHN BukopucTtoByiite ynobneHi cnedii. Nepe-
(Hu3bKOTOM- BEPHITb M'ICO, KON MUHE NONOBMHA Ya-
neparypHe ro- Cy NPUroTyBaHHs, Wob oTpuMaTu piBHO-

TyBaHHs) MipHe niapyM'sHIOBaHHS.

P15 | Kopeiika, cai- 1-1.5kr; /'?E‘Z; [eKO ANS CMaXeHHs Ha peLuiT- ~55xs

xa TOBLLVMHA ui
mgag%:\:m BukopucToByiiTe ynobneHi cnewji.
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LWOOEHHE KOPUCTYBAHHA

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nicTb
P16 | PeGepus 2-3 Kr; BU- E]3_ FMnBoKe AeKo 90 xB
KOpMCT,OBy”' Hopaiite pigvHu, WwWo6 nokputn aHo ae-
ge Ccvpi pe- Ka. MNepeBepHiTb M’ACO, KON MUHE Moo~
epus ToB- BMHa Yacy NpuUroTyBaHHs.
LLIMHOO 2—
3cm
BapaHMHa@>"
P17 Bapafmqa HO- 1,5-2 kr; /EZ; [eKo A5 CMaXeHHs Ha AeKo ~ 130 xa
ra 3 KicTKkolo ToBLMHA ANS BUNIKAHHS
m';"ng%‘:\:'B [opanTte piguHu. MNepeBepHiTb M'SICO, KO-
1M MUHE MONOBMHA Yacy NpUroTyBaHHS.
OomaluHs I'ITVILl,ﬂg
P18 | Lina kypka 11,5 r; =l e 200 win: KapoMiLHWii nocyn, ~60x8
cebka Ha [AeKo AnsA BUMiKaHHA
BukopucTtoByiite yntobneHi cneuii. Mepe-
BEPHITb Kyp4a, KOfn M1MHe MoNoBMHa Ya-
CYy NpUroTyBaHHs, Wob oTpyMaTK piBHO-
MipHe MiApYM'SsHIOBaHHS.
P19 | MNonoBuHa 0,5-0,8 kr /? E| 3 : neko AnA BUNIKaHHA ~ 40 xB
Kypku BukopucToByiiTe yntobneHi cnewji.
P20 | Kypka, rpyaka | Bara wwar- /‘EE'Z; dopma ans 3anikaHHs Ha ~25xs
;% (: 80~ pewiTyacTii nonuuui
r BukopucToByiiTe ynmobneHi cnedii. O6-
CMaXTe M'iCO AeKinbKa XBUIIMH Ha raps-
Yin naTenbHi.
P21 Kyp""'_' romin- B /‘E& AeKOo ANsi BUMiKaHHA ~ 30 xs
ku, cBIKI AKLO BK criepLly MapuHyeTe Kypsadi Hix-
KW, BCTAHOBITb HUXYYy TeMnepaTypy Ta
roTywre ix JoBLUE.

719/744



LIOOEHHE KOPUCTYBAHHA

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nictb
P22 | Uina kauka 3w /‘EZ; [IEKO NSt CMaXeHHs Ha pewiT- ~ 100 xs
ui
BukopucToByiite ynobneni cnedii. Mo-
KnagiTb M'ACO Ha AEKO AN CMaXXEHHS.
MepeBepHiTb KauKy KON M1He MonoBuHa
Yyacy NpuUroTyBaHHs.
P23 | Uinarycka 4-5«kr /EZ. rnGoke Aeko ~110 xB
BukopucToByiiTe ynobneni cnedii. Mo-
Knagitb M'ICO y rMnboke AeKo Anst BUMi-
KaHHs1. [epeBepHiTb rycKy, Konu MrHe
rofioBUHA Yacy NpUroTyBaHHS.
IHwe™®
P24 | M'acHun py- 1kr /?ElZ' peLuiTka ~ 60 xB
ner BukopucTtoByiite yntobnieHi cneuji.
““pu6a
P25 | Uina pu_vaa, Bara ogriei | #)[o] 2 : neko Ans BUNIKaHHS ~30 xB
Ha rpuni pM61M 0.5- 3maxTe puby macrnom Ta BUKOPUCTOBYWi-
Kr Te yntobneHi cnewji Ta Tpasu.
P26 | Pubne dine B EEIs; bopma Ansa 3anikaHHs Ha peLiT- 20 x8
yacTin nonuyui
BukopucTtoByiiTe ynobneHi cneuji.
Conopka Buniukalpeceptn SLTESEY
P27 | Hiskenk . E]z; %) Pos’emHa dhopma fiameTpom 90 x8
28 cm Ha pewiTui
P28 H_Gnyquwﬁ nu- B EZ; &J 100-150 mn; Aeko Ansa Buni- 60 x8
pir KaHHSA
P29 f:i;ryquuﬁ ° E‘Z; chopma Ans nupora Ha peLuiTui 40 xs
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LWOAEHHE KOPUCTYBAHHA

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nicTb
P30 | AGny4Hnit nu- . (=2: ) 100-150 mn; %) copma ans 60 x8
pir nupora AiaMeTpoM 22 CM Ha peLuiTui
P31 | LUokonagHi Ti- 2 kr E|3_ FMMBoke AEKO 30 xB
cTeyka ’
P32 I'UOK?"ap‘Hi - E‘Z; &J 100-150 mn; Aeko Ans Kekcie 30 x8
madiiu Ha pewiTyi
P33 ’:i.ic:o&-mﬁ nu- B E‘Z; hopma ans xni6a Ha peLuiTui 50 xa
OBOHiIrapHipM@D‘Eﬁ%
P34 | MNeuveHa kap- 1 Kkr E‘Z; AeKko ans BUNiKaHHA 50 xB
Tonns MoknagiTe Uini KAPTONMMHM 3i LLKIPKOO
Ha [OeKo ANst BUMIKaHHS.
P35 | Kapronnami Twr E3; AeKo Ans BUMNiKaHHA, BKpUTE na- 35xs
LIMaTOHKM nepom A5 BUMIKaHHSA
BukopucToByiite yntobneni cnedii. Mo-
PiXKTE KapTOMMHO0 HA LUMATOYKU.
P36 CyMil.u 0BO- 11,5k E|3; OeKO Ansl BUNikaHHsA, BKpUTE na- 30 xe
“iB, 3anede- nepoM A1s BUMiKaHHS
HuX Ha rpuni BukopucToByiite ynobneni cnedii. Ha-
PiXKTE OBOMI Ha LUMaTOYKM.
P37 | KpokeTn, 3a- 0,5 kr |E| 3: neKko ANs BUNIKaHHA 25 xB
MOpPOXeHi
P38 | Kaptonns, 3a- 0,75 kr E]3_ AeKo ANs BUNIKaHHA 25 xB
MOpOXeHa ’
pateH, xni6 i niua =4 =
P39 | Nasaubn / 1-1.5r E| 2; bopma ansa 3anikaHHA Ha peLiT- 45x8
JIOKLMHHUK

yacTin nonuuui
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®YHKUII TOOUHHUKA

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nictb
P40 Kap_TonnﬂHa =15k E] 1; chopma Ans 3anikaHHA Ha peLliT- 50 xa
3anikaHka yacTin nonuuui
(rpaTeH)
P41 Miua ceixa, [E E 2; lﬁj 100 mn geko gnsa Buni-
TOHKa - KaHHs, BVKINaZeHe nanepom Ans Buni- 15 x8
KaHHS
P42 | Miua ceixa, E E 2; lﬁj 100 mn; aeko ansa
ToBcTa - BUNiKaHHSA, BUKNAAeHe nanepom ansi 25 xB
BUNIKaHHA
P43 | Kiw B E 2 chopma ang BuUMikaHHA Ha pewiTya- 45 x8
cTin nonuuui
P44 | Baret/ yiaba- 0,8 kr [E E 3 lﬁj 150 mn: peko ans 30 xB
Ta !66'""" BUNiKaHHSA, BUKNAAeHe nanepom ans
xni BUNIKaHHSA
[ns 6inoro xni6a HeobxigHo GinbLue Yya-
cy.
P45 | Becob ","”/e' Tkr = 2; L) 150 MIT; AeKO AN Buni- 45 xs
H_",l'/H"" xut- KaHHs, BYKINaZeHe nanepom ans Buni-
Hw,' qop_val KaHHs / pewriTyacTa nonuyka
xni6, Bci 3ep-
HOBI Ha ¢op-
Mi gns Buniy-
KN
7.1 ®yHKUIT roAMHHUKa
DyHKLUiA roAMHHUKA OopaTtok
[:3 Tarimep. Konu vac TaiMmepa 3akiH4nMTbCs, MPONyHae 3ByKOBUIA CUrHar.

STOP 3BYKOBMWI CUrHan i OyHKLis HarpiBaHHS 3yMUHAETHCS.

TpwvBanicTb NpurotyBaHHs. Konu Yac Taimepa 3akiHinTbCsl, MPONyHae

@

BaHHA.

BaTtpumka yacy. [ns BigknagaHHs noyaTtky Ta/abo 3aBepLUeHHs roTy-
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®YHKUI FOOUHHUKA

®DyHKLUis rogMHHUKA HopaTtok

@ Tarimep npsimoro Bigniky. Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xs. Lia
yHKLis He BNnNuBae Ha poboTy AyXOBOI Wadw.

[Insa yBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHSI Tarimep npsiMoro Bianiky obepitb: Me-
Hi0, HanawtyBaHHs.

7.2 HanawTtyBaHHA: ®yHKUIT roAMHHUKA

HanawTyBaHHA: Yac po6u

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

Q3 [ e | #

LLlo6 3miHUTK Yac Oobu, yBiAITE B MEHIO
Ta 06epiTb «HanawTtyBaHHsA», «Hac go- HanawTyinte roamHHuK
6u».

Harucnits: OK.

HanawTtyBaHHsa: Tanmep

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

Ha agucnnei

DA Bigobpa- ( \ e
KAeTbCA: <)
0:00

Q

HaTucHITb: O. BcraHosiTb Talimep Hatuerits: OK.

@ Tavimep Bigpasy novnHae Bignik.
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CnocClib BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

HanawTyBaHHsa: TpuBanicTe NnpMroTyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
1, . N
( N - Ha gucnnei ( \ N~
< Bigobpa- <
KaETbCA:
0:00

Bubepitb yHk- ~ o

Lito HarpiBaHHs i Hatuckaiite BcTaHoBiTh Yac L OK
BCTAHOBITb TeM- | inbka pasie: O. MNpUroTyBaHHs. HatuchiTe: 1.

nepatypy.
@ Tavimep Bigpasy novnHae Bignik.
HanawTyBaHHsA: 3aTpumKa yacy
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5 Kpok 6
Ha
A - \ e Ha \ e
( mg?ng_el ( aucnnei ( \
Gna- Bigobpa-
>KaFE):Tb- HaeTe-
cs:
BuGe- e ‘éac
; o6u
pITb HaTtuckaii- A@ BcTaHo- HaTvc- @ BCTaHO' Hatuc-
yHK- Te Kinbka BiTh Yac cton BITb 4ac HiTb:
ujto Ha- ) CTAPT | iarx wit: OK| 3aKiH- OK
rpisan- | PasiBi . Y- UEeHHS. :
HSl.

® Tavimep novmHae BiAMiK y BCTAHOBMEHWUI Yac noyarky.

8. CNOCIb BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

8.1 BcTaHOBIeHHSA akcecyapiB

Hesenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye 6e3neky. Kpim Toro, 3arnnbuHmn 3anobiratoTb
nepekmaaHH0. Bucokuin 06iAoK HaBKpyrn NONUYKN He Aae NOCyay 3iCKOB3HYTM 3 MOMNYKM.
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CNnocCIib BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

KombiHoBaHa peuuiTka:
[MpocyHbTe peLuiTky MK HanpsAMHUMU
nnaHkamMmu ornopHUX Pemnox .

Oeko ansa Buniuku / Fnnboke geko:
[MpocyHbTEe AeKO MiX HAaNPSIMHUMW NNaH-
KaMu OMOPHUX PEIOK.

Komb6iHoBaHa pewiTka, [leko onsa Bumiy-
ku /| Fnnboke peko:

[MocTaBTe AeKO MiXK HANPSMHUMK Ha Ono-
PHili peiiLi, a KoMBIHOBaHY PeLLiTKY Ha Ha-
NPAMHI — 3BEpXYy.

8.2 Tepmouuyn

TepMoLLyn- BUMIPIOE TemMnepaTypy BCepeauHi NpoayKTy.

HeoOxiaHo BCTaHOBUTY ABa 3HA4Y€HHA TeMnepaTypu:

C

Temnepartypa AyXoBoi Lwadu.

/0?

TemrepaTtypa BcepeauHi NpoayKTy.
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CnocCib BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPHU

[na HanKpaLloro pesynbTaTy roTyBaHHA:

IHrpeaieHT NOBUHHI MaTh He BukopucToByiTe ans IMig Yac NpuroTyBaHHS BiH NOBUMHEH
KiMHaTHy Temnepartypy. pigkmx cTpas. 3anuwiaTtucsa BCepeaunHi CTpasu.

Cnocib BukopuctaHHsa: Tepmoluyn

Kpok 1 YBIiMKHITb AyxoBy wwady.

Kpok 2 YcTaHoBITb (OYHKLiIO HarpiBy Ta, SKLO NOTPiIGHO, TeMnepaTypy AyX0Boi Lwadu.

Kpok 3 YctaBte: TepmoLyyn.

M’sico, AoMalluHA NTUUA Ta puba

3anikaHka

BcrasTe kiHuvK Tepmollyn B LieHTp M’sca,
punbu, 3a MOXNUBOCTI B HANTOBLLYY 10r0 Ya-
cTuHy. NepekoHaliTecs B TOMY, LLIO HE MEHLU
3/4 poBXunHM TepMOLLYyn 3HaXoanTLCA Y
CTpasi.

BcrasTe kiH4vK TepmoLLyn TOYHO Mo LgHTPY 3a-
nikaHku. Mg Yac BUMikaHHSA NOTPIGHO 3aKpINUTK
TepmoLuyn, wob BiH He pyxaBcs. [Ins uboro cko-
puctanTecs TBepAnM iHrpegieHTom.B akocTi ono-
pv ANst CUMIKOHOBOT pyykun TepmoLLyn BUKOpU-
cTanTte kpaw oopMu Ans 3anikaHHA. KiHumk
TepmoLLyn He NOBMHEH TopKaTUCs AHa hopmu
AN 3anikaHHs.

LB,

AN

Kpok 4 BcTaBTe wrekep TepmoLlyn y rHi3ao cnepeny AyxoBoi wadu.
Ha aucnnei BigobpaxkaeTbca NoToyHa TemnepaTtypa: TepMoLLyn.

Kpok 5

/? — HaTUCHITb, W06 yCTaHOBUTY TeMnepaTypy BCEpPeanHi MPOaYKTY.

Kpok 6

BU.

OK_ HaTUCHITb, WOO nigTBEPANUTK.
Konwu cTpaBa focsrae BCTaHOBMNEHOI TeMnepaTypu, nyHae curHan. MoxHa 3ynmHuTi
pob6oTy AyxoBoi Wwacu abo NPoAOBXKUTY rOTYBaHHS Ast 4OOPOro NPOCMaXEHHs cTpa-
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OOOATKOBI ®YHKLUII

Kpok 7 Butarnith Wwrekep TepmoLLyn i3 rHi3ga Ta BUAMITL CTpaBy 3 AyXOBOI Wadw.

MNONEPEOXEHHA!
IcHye pu3auk onikiB, ockinbkn TepmoLyyn rapsyumin. byabTe o6epexHi
nig Yac BiAKNIOYEHHNA Ta BUOaneHHs aaTymka 3 ixi.

9. AOOATKOBI ®YHKLII

9.1 briokyBaHHs

Lis doyHKUis 3anobirae BuNnagKkoBil 3MiHi pyHKLiT AyxoBoi wadu.

YBIMKHITB Ti, KOnu npaoe gyxosa wada — BCTaHOBMEHE rOTyBaHHA MPOAOBXYETLCS, NaHENb Ke-

pyBaHHsi 3a6110KOBaHO.
YBIMKHITB 1i, KOnu AyxoBy wady BUMKHEHO — AyXOBY LWady HEMOXIMBO YBIMKHYTU, NaHemNb Kepy-

BaHHS 3a610KOBaHoO.

A2 @OK — HaTUCHITb i YTPUMYI- @OK — HaTUCHITb | yTpUMYy#R-
Te, Wo6 yBIMKHYTU (DYHKLIitO. Te, Wobun BUMKHYTH.
[MponyHae 3BYKOBWUIA CUrHan.

@ 3x El — MWUroTUTb, KON YBIMKHEHO BMNOKYBaHHS.

9.2 ABTOMaTU4HEe BUMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepeabdayeHo, LWo AyxoBa Wada BUMUKAETLCS Yepes Aeskuii Yac y pasi,
AKLWO (PYHKLIA HarpiBy akTMBOBaHa, ane HanawTyBaHHsS He 3MiHIOIOTbCS.

(°c) @ (roa.)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHE BUMUKAHHS HE CMPaLbOBYE NPU HAacTyMHUX pexumax: Migceitka, Tepmolyyn,
3aTtpumka yacy.
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NMOPAOU | PEKOMEHOALII

9.3 OxonomxyBanbHUW BEHTUNATOP

MMig yac po6oTn AyxoBOT Wady 0XONOAXKYBaNbHUA BEHTUNATOP aBTOMaTUYHO BMUKAETLCA ANst
NiATPYMKN NOBEPXOHb AYXOBOI LWadun NPOXONOAHUMU. AKLO BUMKHYTU OyXOBY Lwady,
BEHTUNATOP NPOAOBXKYBaTUME NpaLoBaTh, JOKU AyXOBa Lada He OXONIoHe.

10. NTOPAOW | PEKOMEHOALI

10.1 Bonora KoHBeKLUisA

[ns oTpMMaHHs Harikpalux pesynbTaTiB AOTPUMYNTECS pekoMeHAaL i, 3a3HavYeHnx y Tabnuui
HUXYeE.
CTtaBTe nocya Ha TPEeTili piBEHb MOJNNYKN.

¥ O
N\

(°C) (xB.)
3anikaHka 3 MmakapoHamu 200 - 220 45-55
KapTonnsHa 3anikaHka (rpaTeH) 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
JNazaHbs 180 - 200 75-90
KaHrennoHi 180 - 200 70 -85
XniGHWIA nyanHr 190 - 200 55-70
Pucosuii nyamHr 170 - 190 45-60
AGnyyHUiA TopT 3 BickBiTHOrO TicTa (Kpyrna 160 - 170 70-80
dopma Ansa BUNiYKN)
Binwn xni6 190 - 200 55-70

10.2 Bonora KOHBeKLisl - peKOMeHAoBaHi akcecyapu

BukopucToBynTe TemHi maToBi popmu Ta nocyn. BoHu kpalle nornMHaTb Tenno, HiXK CBITNWI
Konip Ta 6nmckyunii nocya.

DopMOUKHU

Deko Ans niun [Jeko ans BunikaHHA dopma Ans nupora
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NMOPALWU | PEKOMEHOAUII

Kepamika
TemHe, maToBE TemHe, maToBe .
niameTp 28 cm niameTp 26 cm piametp 8 cwm,
Bucota 5 cm

TemHe, matoBe
niameTp 28 cm

10.3 Tabnuui npuroTyBaHHSA iXi ANA AOCAIAHULBKMX YCTAaHOB

IHbopmauia ana gocnigHUUbKUX YCTaHOB

Tectun 3rigHo 3: EN 60350, IEC 60350.

@BMI‘IIKAHHH HA OJHOMY PIBHI. BunikaHHs B oopmax

¥ = O | E
\ =
(°C) (xB.)
HexxupHui BicksiT BeHTtunsartop 140 - 150 35-50 2
HexvpHuii GicksiT TpagwuinHe roty- 160 35-50 2
BaHHS
AGnyyHui nupir, 2 dop- | BeHTtunsatop 160 60 - 90 2
My @20 cm
AGnyyHuiA nupir, 2 dop- | TpaguuiiHe roTy- 180 70-90 1
My @20 cm BaHHS

%BMI’IIKAHHH HA OOHOMY PIBHI. Neunso

CTaBTe NocyA Ha TPeTil piBeHb NOMUYKH.

XX |

()

(xB.)

MicouHi xni6obynoyHi BeHtunsitop
BMpo6u / BuneueHi nanuykm

140

25-40
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NMOPAOU | PEKOMEHOALII

@BMI’IIKAHHH HA OQJHOMY PIBHI. lNMeunBo

CrtaBTe nocypA Ha TpeTiv piBeHb NOJNUYKK.

>R |

()

(xB.)

MicoyHi xni6o6ynoyHi
BMpOOYK / Buneyeri nanny-
Kv, nonepegHbo nporpinite
MOPOXHIO AyX0BY Lady

TpaguuinHe rotyBaHHS

160

20-30

ManeHbki TicTedka, 20 WwTyK
Ha NiagoH, nonepeaHbLo
NpOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY
wady

BeHTunstop

150

20-35

ManeHbki TicTedka, 20 wTyk
Ha nigaoH, nonepeaHLo
NPOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY
wady

TpaguuinHe rotyBaHHS

170

20-30

@BMI’IIKAHHH HA OEKINTbKOX PIBHAX. Meuneo

LY — <
\ L]
(°C) (xB.)
Micoyri xni6obynoyHi BeHtunsitop 140 25-45 1/4
BMpo6u / Buneyeni na-
NNYKM
ManeHbki TicTeuka, BeHtunatop 150 23-40 1/4
20 WwTyK Ha nigaoH, none-
peAHbO NPOrpinTe NOPOoX-
HI0 AyxoBy wady
HexupHui bicksiT BeHTunatop 160 35-50 1/4
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aornsan TA YHACTKA

MNMonepeaHbLO NporpiiTe NOPOXHIO AyXOBY Wady BNPOAOBX 5 XBUINMUH.

>
H FoTyiiTe Ha rpuni NpU MakCUManbLHOMY HanawTyBaHHI TeMnepaTypu.

%

I

(xB.)
[piHkn punb 1-3 5
Bicuteke, nepeBepHiTb No punb 24 - 30 4

3aBepLUEHHi NOMIOBMHK Yacy

11. gornaa TA YHACTKA

NONEPEMXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmauieto Woao TexHiku 6esneku.

11.1 MPUMITKM WOAO YMLLEHHSA

<

3acobu ana
YULLEHHS

OuncTbTe NUUBOBY NaHenb AyX0BOi Wadwu 3a AONOMOrol M'sIKOi raHyipku, 3Mo-
YeHoi B Tennivi BoAi 3 4OAaBaHHSM M'SIKOro 3acoby Ans YMLLEHHS.

MeTanesi NoBepxHi cnig YACTUTK 3a AONOMOIOK PO3YNHY AN YNLLEHHS.

BukopucToByiiTe HearpecuBHWI 3acib AN YWLLEHHS NAsM.

[

LLloneHHe Ko-
pUCTyBaHHSA

OuuiynTe Kamepy OyXOBOi Wadu MiCns KOKHOro BUKOPUCTaHHSA. HakonnyeHHs
XKMPY M IHLWKWX 3aNULLKIB DK MOXE CIPUYUHUTI 3aropsiHHS.

He 3anuwanTe rotosi cTpasu y AyxoBi wadi goswe 20 xsunuH. MpoTuparite
BHYTPILLHIO KaMepy M’SIKOKO TKaHWHOIO NiCMSA KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.
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aornsan TA YHACTKA

e,
c24

[icna KoXXHOro BUKOPUCTaHHS MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopu-
CTOBYWTE M'SIKY raH4ipKy, 3MOYeHyY B Tensivi BOAi 3 4OAABaHHSIM HearpecuBHOIro
3acoby Ans oumneHHs. He muiiTe akcecyapu y NOCYAOMUIAHIN MaLUHI.

Axcecyapu

AKcecyapu 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3aBOPOHAETLCSH MUTU 3 BUKOPUCTaH-
HSIM arpecuBHMX 3acobiB 4 rocTpux NpeameTiB.

11.2 Ak unctutu: 3arnubmnHa Kamepm

OuucTitb 3arnMbuHy kamepu, WoG6 BUAANMTM 3aMLLKX BarnHa nicns rotTyBaHHs 3 Napoto.

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

Hanwite 250 mn Ginoro outy
y 3arnubuHy kamepu. Bukopu-
CTOBYWMTE OLET i3 MakcMmarb-
HOM KOHLeHTpauieto 6% 6e3
[OMILLIOK.

3auvekariTe, JOKM OLET po3ym-
HWTb 3anvLLKv BanHa npoTs-
rom 30 XBUAUH B ymMOBax TeM-
nepaTypu HaBKOMNWLLIHBOrO ce-
penosuLa.

[MoMuninTe BHYTPILLHIO Kamepy
M'SIKOIO FaHYIpKOIO | TEMmMoto
BOZOH0.

Onsa dyHKuii: Husbka BonoricTe ouuLLyiiTe AyxoBy wady nicns koxHux 5—10 uykniB roTyBaHHs.

11.3 Ak 3HATU: ONOpPHI penkun

[ns oynweHHa ayxoBoi Wwadu BUAMITL ONOPY NOMMYOK.

Kpok 1

BumkHIiTE AyxoBy wady i 3ave-
KanTe, OKN BOHA OXOIOHE.

Kpok 2

HOT CTiHKWN.

CnoyaTtKy NOTArHITb NepeaHio
YaCTUHY OMOpPHOI periku BiA Giy-

Kpok 3

[MoTArHiTL 3a4HI0 YacTUHY ono-
pHOI pelikn Bif GOKOBOI CTiHKM
Ta 3HIMITb PELLiTKY NMOBHICTIO.

Kpok 4

CIniAOBHOCTI.

LLlo6n BcTaHOBUTM ONopw nNonu-
YOK, BUKOHaNTe HaBeaeHy BU-
e npouenypy y 3BOPOTHIl no-

CTONOpPHi WTNUDTH Ha Tenecko-
NiYHUX CNPSIMOBYBaYax MatoTb
OyTu cnpsiMoBaHi Bnepea.

At

1 —
/;‘}5
9

|

I

11.4 Cnoci6 BukopuctaHHs: MNMiponitTnyHe oYnLeHHs

MouncTiTh AyxoBy Wwady 3a gonomoroto MMiponiTuyHe oYnLLEHHS.

732/744




aornsan TA YHACTKA

A NMONEPEMXEHHA!
ICHY€E py3nK OTPMMaHHS OMiKiB.

YBATA
& AKLO NOPYY PO3MILLEHO iHLLI NPUCTPOI, HE BUKOPUCTOBYITE iX OAHOYACHO 3 Li€t0
dyHKuieto. Lle moxe nowkoanTtn Ayxosy wwady.

Mepea MiponiTuyHe oumnLEHHNA:

BumkHITE AyxoBy wady i BuiimiTb yci akcecyapu Ta Momunte aHo AyxoBoi wadwu Ta
3ayekaliTe, fOKV BOHA 3HIMHI oropw ANs nonuub. BHYTPILLHE CKMO ABEPLAT TEMO0
OXOJI0HE. BO/Z0H0 3a OMOMOrO0 M’SIKOI raH-
YipKkM Ta M’siIKOro 3acoby ans yu-

L|EHHS.

MiponiTM4He ounLLEeHHSA

Kpok 1 YBiligiTe y MeH: OYnLLEeHHSs rrrr/
onuis TpuBanictb
C1 - Jlerke ouneHHs 1h

C2 - 3BuyaiiHe oYmnLLEeHHs 1 h 30 min

C3 - PeTenbHe ouneHHs 3h
Kpok 2 OK — natucHiTs, o6y BUGPaTU Nporpamy OYMLLEHHS!.
Kpok 3 OK — natucHits, o6 novaTh OUNULLEHHSI.
Kpok 4 [Ticns oumnLLEHHS MOBEPHIThL PYYKy KepyBaHHSA Ans yHKUi Harpisy B

NOMNOXEHHS «BUMK.».

@ Y npoueci ouMLLEeHHSA naMnoyka AyxoBoi lwadn He CBITUTLCS.

Konwu gyxoBa Wwada gocsirae BCTaHOBNEHOT TemnepaTtypu, ABepusaTa 6nokytoTbes. [Joku aBepuaTa

3abnokoBaHO Ha gucnnei BigobpaxaeTbes: El

Micna 3aBepLEHHA OYMLEHHA BUKOHANTe HaBeAeHi Huxku4e Aii.

BumkHiTE AyxoBy wady i MpoTpiTb BHYTPILLHIO Kamepy Bupanite 3anuiwku 3 gHa kamepu
3a4yekalite, OKM BOHa M’SIKOKO TKaHUHOIO. OyXx0BOi Wwadu.
OXOroHe.
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11.5 HarapyBaHHA nNpo o4unLleHHA

[yxoBa waca NoBifoMnAe Npo HeOGXiAHICTbL OYMLLEHHA 3a AonomMorot dyHKUii niponiTu-
YHOrO YMLLEHHS.

rrrr/ MUITUTb Ha Aucnnei NpoTArom 5 cekyHA ni-
CINS KOXHOrO CeaHcy roTyBaHHS .

LLlo6 BUMKHYTW HaragyBaHHs, BBeAiTb MeH!o i
06epiTe HanawTtyBaHHsa, HaragysaHHs npo
OYMLLEHHSI.

11.6 Ak 3HATU Ta BCTaHOBUTU: [IBepuaTa

[BepusiTa Ta BHYTPILLHIO CKMsIHY NaHeNnb MoXeTe 3HATH, o6 ouncTuTu. KinbKicTb CKNAHMX

naHenewn Biapi3HAETbCA 3aNeXHO Big MOAENi.

/N NONEPEMXEHHA!
[BepusaTa Baxki.

/\  YBATA

MOXe TPICHYTW.

MoBogpTecs 3i cknom obepexHo, 0cobnmMBO Ha kpasix nepeaHbol naHeni. Ckno

Kpok 1 [MoBHICTIO BIOUMHITE ABEpLSs-
Ta.

Kpok 2 MigHimMiTh | HATUCHITL cTOMOP-
Hi Baxkeni (A) Ha ABOX 3aBicax
ABepLAT.

Kpok 3 BakpuiiTe aBepusTa AyXoBoi Wadu A0 NepLLOro ikCoBaHOro NOMoXeHHs (Npubnms-
Ho nig kyTom 70°). Tpumatoun ABepusATa pykamu 3 060x BOKiB, 3HIMITb iX Y HANpPAMKY
HaBckocu Bropy. NoknaaiTe ABepusTa AyX0BOI Wadun 30BHILLHbOK YaCTUHOK BHW3 Ha
piBHY MOBEPXHIO, 3acTeneHy M’AKo TKaHWHOIO.
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Kpok 4 BisbMiTbCcs 32 03000NEHHS
aBepusT (B) Ha BepxHbOMY
Kpai aBepuAT 3 060X BOKIB i
HaTUCHITb Yy HanpsiMKy Bcepe-
OVHY, W06 BMBINbHUTM Npo-
KnagKy.

Kpok 5 MoTArHiTL 03000NeHHs

ABEpUSAT Y HanpaAMKy Bnepes,
06 3HATYM 1i0ro.

Kpok 6 Mo Yepsi 6epiTb CkNsHI NaHe-
ni ABEPUAT 3a BEPXHil kpan i
BUTAryWTe iX i3 HANPSMHOI B
HanpsiMKy Bropy.

Kpok 7 [MpomwuiiTe cknsiHy naHenb
Tennot BoAok 3 Munom. Pe-
TENbHO BUTPITb CKIsHY na-
Henb Hacyxo. He mwuiite ckns-
Hi maHeni B NOCyAOMWIHIN Ma-
LLVHI.

Kpok 8 [Micna o4nLeHHs BUKOHanTe

3a3HaveHi BuLLe fii y 3BOpOT-
HilA NOCNIAOBHOCTI.

Kpok 9 YCTaHOoBITb CnoYaTKy MEHLLY naHenb, a NoTiM GinbLuy Ta ABepusTa.
[MepekoHanTecs, WO CKNSHI NaHeni BCTaBNeHO NPaBUbHO — iHAKLLE NMOBEPXHSA

[ABEpUAT MOXe neperpitucs.

11.7 Ak 3amiHnTK: Jlamna

/N  NONEPEMXEHHS!
He6e3neka BpaxeHHs! eneKTPUYHNM CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepen 3amiHoto Nnamnu:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
BuwmkHiTE gyxoBy wady. 3a- BigkntodiTe AyxoBy wady Big [MoknagiTe pyLHWK Ha AHO Ka-
YekanTe, AOKM AyxoBa wada enekTpoMepexi. Mepu AyxoBoi Luadu.
OXOIOHe.
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BepxHa namna

Kpok 1 MoBepHiTb cknsiHWIA NnacoH, L6
3HATU 1OrO.

Kpok 2 OuUCTITb CKMAHWIA NnadoH.

Kpok 3 3aMiHiTb namny BiANOBIAHO >XapOCTINKOI NaMmoto, Ska BUTPUMYE HarpiBaHHS 4O
300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNAHMI NnagoH.

12. YCYHEHHA NMPOBJIEM

NONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHchopmaluieto Woao TexHikn 6esneku.

12.1 [0ii B pa3i BUHUKHEHHA Nnpobnem

Y Oyab-aKkux BUNagKax, ski He 3a3HaveHi y Uit Tabnuui, 3BepHITbCA 40 aBTOPU30BAHOTO

CEepBICHOTO LieHTpY.

.
ﬁ AyxoBa wad)a He BMUMKaETLCA abo He po3irpiBacTbCA

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo

JyxoBa wacdha He BMUKAETLCSA abo He MpaLytoe.

[yxoBa wadya npasunbHO nig'egHaHa o enex-
TpoMepexi.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCS.

[eakTMBoBaHO aBTOMaTUYHE BUMKHEHHS.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCs.

[BepusaTa gyxoBOI Wadun 3a4nHEHI.

[yxoBa wada He HarpiBaeTbCA.

3anobixHuK neperopis.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCS.

BumkHeHo 6riokyBaHHS Bif AiTeN.
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Y
KoMnoHeHTH

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo

Jlamna BMMKHeHa.

Bornora KoHBeKLis - YBIMKHEHO.

Jlamna He CBITUTbCS.

Ilamnoyka neperopina.

TepmoLLyn He npauoe.

LLitekep TepmoLLyn NOBHICTIO BCTaBMNEHUA Y
rHi3go.

@ Koau nomunok

BignobpaxeHHs Ha gucnnei

MepekoHanTtecs, Wo

Err C2 Bwu BunHANM wrekep Tepmollyn 3 rHisga.

Err3 [BepusTa AyxoBoi Wwadwm 3a4mHeHi abo 3aMok
ABEpUST He 3namaHo.

Err102 [BepuaTa oyxoBoi Wwadun 3a4nHeHi.

Err102 3amMoK ABEepUAT He 3namaHo.

00:00 Byna npunvHeHa nogava enexkTpoeHeprii.

BcTaHoBiTh Yac nobu

Axwo Ha gucnnel BigobpaxaeTbCcsa Ko4 NOMUIMKN, IKOro Hemae B i Tabnuui, BUMKHITb 3anobix-
HWK JOMALLHBLOI Mepexi, NOTiM 3HOBY YBIMKHITb Oro Ta nepesanycTiTb AyX0oBY Lady. AKLLO KoA
NMOMWIKM 3'ABNSETLCSA 3HOBY, 3BEPHITLCS 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

&

OuuLeHHs

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo

Bopga BuTikae i3 3arnnbuHu kamepu.

3abarato Boau y 3arnubuHi kamepu.

12.2 [laHi wopno TexHiYHOro o6¢cnyroByBaHHA

Axkwo By He moxeTe BUPILWLIMTY NpobnemMy caMOCTiliHO, 3BEPHITLCS 40 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4o aBTOPU3OBAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.
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[aHi, noTpiGHi ANs cepBiCHOro LEHTPY, BKkasaHi Ha Tabnuyli 3 TeXHIYHMMK AaHnMu. MNacnopTHa
Tabnuyka po3TalloBaHa Ha NepeaHbOMY Kpai AyxoBoi wadu. He 3Himarite nacnopTHy
Tabnnyky 3 AyxXoBOI Wwadu.

PekomeHayemo 3anucatu gaHi TyT:

Mogenb

Kog Bupoby

CepiliHnii Homep

13. EHEPITOE®EKTUBHICTb

13.1 IHdpopmauisa npo BMpi6 Ta IHbopmaLinHU NMCTOK BUPOOY™

Hasea nocravanbHuka

AEG

laeHTndikaTop mogeni

BPE556360M 944188664
BPK556360M 944188665

IHAeKkc eHeproeekTUBHOCTI

81.2

Knac eHeproeeKkTMBHOCTI

A+

CnoxuBaHHS eHeprii Npy CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXEHHI,
TpaauLiiHUIA pexnm

1.09 kBTerog/kr

CroXuBaHHsI eHeprii Npy CTaHAapTHOMY 3aBaHTaXXeHHi,
PEXMM NMPUMYCOBOIO BUKOPUCTAHHS BEHTUNSITOPA

0.69 kBTeroa/kr

Kinbkictb kamep

[xepeno HarpiBaHHsi

EnektpoeHepris

[y4HicTb

71n

Tun gyxoBoi wadu

BbynoBaHa ayxoBa wada

Maca

BPE556360M 35.0 kr

BPK556360M 35.0 kr
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*[na €sponencbkoro Coto3dy BignosigHo Ao nonoxeHb €C 65/2014 i 66/2014.

Onsa Pecny6niku Binopyce BignosigHo go CTB 2478-2017, Oopatok I; CTB 2477-2017, OopaTtku
Aib.

[na Ykpainm BignosigHo go 568/32020.

Knac eHepreTnyHoi e(peKTMBHOCTI He 3acTocoBYeTbCS Anst Pocil.

EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi npunagun Ans rotyBaHHs ki — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wa-
dun, napoBi AyxoBi Wwadu Ta rpuni — cnocobm BUMIpOBaHHSI NPOAYKTUBHOCTI.

13.2 EHepro3sbepexeHHs

[yxoBa wacdba Mae GyHkLii, Lo AonoMaratoTb 36epirati enekTpoeHeprito nig vyac
LLOAEHHOrO rOTYBaHHS.

MepekoHalTeca y Tomy, Lo nig Yac poboTu aBepuaTa AyXoBoi Wwadu 3a4mHeHo. He
BiAKpMBaliTe ABepuaTa OyX0Boi Wadu 3aHaaTo YacTo nig vac rotyBaHHs. [igTpumyite
YMCTOTY YLLiNbHIOBaYa ABEPUAT i NepeKkoHanTecs, LWo MOro HaneXxHM YMHOM 3adikcoBaHo.
Kopuctyiitecs meTaneBmMm nNocyaoM Ans NOKPaLLEeHHS eHepro3bepekeHHs.

Konn moxnueo, He posirpiBainTte AyxoBy wady nepes roTyBaHHAM.

AKL0 BM NOCNIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas, 3BefiTb NEPEPBU MiXK HUMWU A0 MiHIMyMY.
FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSIM BEHTUNATOPA

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLiT FOTYBaHHSA 3 BEHTUNATOPOM AN 30epexXeHHst
erneKkTpoeHepril.

3anuwkoBe Tenno

BeHTunATop i namna npogoBxXyoTh npavoBaTtu. MNpn BUMKHEHHI AyXO0BOI Wwadv gucnnen
nokasye 3anuLukoBe Tenno. 3anuKoBe Tenno MOoXHa BUKOPUCTOBYBaTY ANS NiATPUMaHHS
CTpaBswu TENOM0.

Akwo TpuBanictb rotyBaHHsA nepesullye 30 XBUNWH, ONYCTiTb TeMnepaTypy B AyXOBin wadi 4o
MiHiMymy 3a 3-10 XBUNMH [0 3aBepLUEHHSI roTyBaHHs. OCTaHHi eTanu rotyBaHHsA cTpasu O0yayTb
BMKOHaHIi 3a paxyHOK 3anuLIKOBOro Tenna.

BukopucToByiTe 3anuLKOBE TEMMO ANSA PO3irpiBaHHS iHLWMX CTPaB.

MiaTpMMmyBaHHA cTpaBu TeNnnoro

BunbepiTb HanHWk4y TemnepaTypy 3 MOXNIUBUX, OO BUKOPUCTATM 3anNuLLIKOBE TEMMO AN
30epexeHHs xi Tennoto. Ha ancnnei 3'aBnseTbCcs iHAMKaToOp 3anunLuKoBoro Tenna abo
Temneparypu.

FoTyBaHHSA 3 BUMKHEHOIO namnoro

BuMKHITE mamny nif Yac roTyBaHHs. Bmukaiite 1i nuwe 3a notpebu.

Bonora KoHBeKLUisA

DyHKUiA, npu3HaveHa anst 36epexxeHHs eHeprii nig Yac rotTyBaHHs.

Mpu BUKOpUCTaHHI L€l yHKLiT Nnamna BuMukaeTbca aBToMmaTnyHO Yepes 30 cekyHA. Bu
MOXeTe BBIMKHYTW flamny 3HOBY, arne us Ais Npu3Beae 40 3HWKEHHSA OYiKyBaHOI e(peKTUBHOCTI
36epexeHHs eHeprii.
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14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeH0

Y

— - 00epiTb Anst BBeAeHHsi MeHto.

CtpykTypa MeHto

pass.

3BYK
2 - rnyxun
3BYK

3 - 3BYK BUM-
KHEHo

[lonomora npu roTyBaHHi % OunLyeHHs rrrr/ HanawTyBaHHs @
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-012 oK
Bigperynionte
O6epiTb MeHto, MigTBEpPAITL Ha- O6epiTb Hana- MigTBEpPAITL Ha- 3HggeH)}/-Iﬂ i Ha-
HanawTyBaHHs. naLuTyBaHHs. LUTYBaHHSI. naLuTyBaHHs. . OK
TUCHITb .
HanawTyBaHHs
o1 Yac nobu 3MiHUTH 02 HAckpasicTb guc- 1-5
nneto
03 CurHanm KHomMok yn- 1 - A3BIHKUIA 04 PiBeHb ryyHocTi 1-4

05 Tepmowyn fis

1 -TMopatn 06
curHan Ta
3ynuHUTUCS
2 - MNopaTtn
curHan

Tanmep npsimoro
BianiKy

YBiMK./BUMK.

o7 MigceiTka

YBimK./BUMK. 08

LBnakuin Harpis

YBiMK./BUMK.
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HanawTyBaHHs

09 HarapgyBaHHs npo oun- | YBimk./Bumk. | O10 | [demoHcTpauiriHuii Kop aktumBaulii:
LLEHHSs pexum 2468
O11 Bepcisi nporpamHoro MepeBipTe 012 | CkuHyTu BCi Hana- Tak / Hi

3abesneyeHHs

LUTYBaHHA

15. OXOPOHA OOBKIIA

3paBaiiTe Ha NOBTOPHY Nepepobky MaTepiany, No3HayveHi BiANOBIAHM CUMBOSIOM Cfb
Bukvpante ynakoBky y BigmnoBifAHI KOHTEWHEPW ANS BTOPUHHOI CUPOBUHU. [JONOMOXITb
3aXMCTUTU HaBKOMULLHE CepefoBuLLE Ta 340POB’A HLWMX Moger | 3abe3neynT BTOPUHHY
nepepobKy enekTpUYHNX i eNeKTPOHHMX Npunagis. He Buknaarite npunaaun, no3HavyeHi

BiAMNOBIAHMM CUMBOIOM E pasoM 3 iHWUM AoMaLUHIM CMiTTSM. [ToBepHITb NPOAYKT 40 3aBoAy
i3 BTOPUHHOI Nepepobku y BaLliii MicLeBOCTi abo 3BEPHITLCS 40 MiCLEBUX MYyHiLMNanNbHMUX
opraHiB Bnagu.
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